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LIC. JULIO CESAR ROCHA LOPEZ
Comision Federal de Mejora Regulatoria
Blvd. Adolfo Lépez Mateos No. 3025 piso 8
San Jeroénimo Aculco

C.P. 10400

México, D. F.

PRESENTE

Dando seguimiento a la reunién sostenida con Ud. el pasado 16 de mayo del presente afio, en
la cual amablemente nos hizo favor de recibir para manifestarle las inquietudes que Grupo
Modelo tiene respecto a los requisitos de etiquetado incluidos en el PROYECTO de Norma
Oficial Mexicana PROY-NOM-142-SSA1/SCFI-2013, Bebidas alcohdlicas. Especificaciones
sanitarias. Etiquetado sanitario y comercial, publicado en el DOF el pasado 8 de marzo, y
atendiendo a su amable solicitud de proporcionarle referencias sobre las regulaciones que en
materia de etiquetado existen en algunos de los paises a los que exportamos nuestros
productos, sirvase encontrar en el dispositivo de memoria USB que acompafia este escrito, los
documentos correspondientes a los siguientes paises:

Argentina,
Chile,

Costa Rica,
Nicaragua,
Panama

Unién Europea

Asimismo, nos permitimos remitirlo a las referencias correspondientes a las legislaciones de
Estados Unidos, Canada, Singapur y Tailandia, que por su formato y el volumen de informacion
se encuentran disponibles mediante las ligas de las autoridades alimentarias respectivas, en las
siguientes paginas web:

Canada
http://www.inspection.gc.ca/english/fssa/labeti/quide/ch10e.shtml

Estados Unidos
http://www.ttb.gov/beer/labeling.shtml
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Singapur
http://www.ava.gov.sg/FoodSector/FoodLabelingAdvertisement/

Tailandia
http://www.fda.moph.go.th/fda_eng/frontend/theme_1/index.php

Podra notar que el alcance y objetivos de cada regulacién son distintos, pero todas ellas
coinciden en su orientacion y espiritu de informar de la mejor manera posible a los
consumidores sobre las caracteristicas, especificaciones y requisitos de etiquetado sanitario y
comercial de las bebidas alcohdlicas en general y en particular de las fermentadas, como la
cerveza.

En Grupo Modelo refrendamos ante Usted nuestro compromiso para dar cabal cumplimiento, en
tiempo y forma, de las leyes, reglamentos, normas oficiales, acuerdos, etc. establecidas en
nuestro pais, en beneficio de nuestros consumidores y de la poblacion mexicana en general.

Reiteramos respetuosamente nuestra solicitud de consideracibn y apoyo para que el
PROYECTO de Norma Oficial Mexicana-142-SSA1/SCFI-2013, considere dentro de sus
apartados uno que permita la coexistencia, durante su tiempo de vida util, de los envases
retornables, ya sea con etiquetas temporales (papel) o grabadas (permanentes) y los empaques
secundarios actuales, con los que se produciran en el corto plazo, con los nuevos requisitos de
etiquetado que senala la nueva regulacién.

Agradecemos de antemano el favor de su atencién y, en espera que la informacion sefalada le
sea de utilidad, quedamos a sus 6rdenes para cualquier aclaracion,

Atentamente, -

Grupo Modelo, S.A.B. de C.V.
Javier Barros Sierra No. 555, Col. Zedec Sante Fe
01210 México, D.F., Tel.: 22660000, www.gmodelo.com.mx



CAPITULO V

NORMAS PARA LA ROTULACION Y PUBLICIDAD DE LOS
ALIMENTOS

Resoluciéon Conjunta SPRyRS 149/2005 y SAGPyA 683/2005

Articulo 1°© — Incorpdrase al Codigo Alimentario Argentino la Resolucion Grupo Mercado
Comun N©° 26/03 “Reglamento Técnico Mercosur para Rotulaciéon de Alimentos Envasados”, que
se adjunta como Anexo I y forma parte de la presente Resolucién Conjunta.

Art. 2° — Incorporase al Cédigo Alimentario Argentino la Resolucion Grupo Mercado Comudn NO©
46/03 “Reglamento Técnico Mercosur sobre el rotulado nutricional de Alimentos Envasados”,
cuyo texto se adjunta como Anexo II y forma parte de la presente Resolucion.

Art. 32 — Con excepcion del art. 2° de la Resolucion Conjunta S.P.R.y R.S. y S.A.G.P. y A. Nro.
41 y 345/03, derdoganse las Resoluciones Conjuntas S.P.R.y R.S. y S.A.G.P.y A. Nros. 41 y
345/03 y, 71/04 y 414/04.

Art. 4° — Dero6gase a partir del 31 de julio de 2006 el punto 34 del articulo 1° de la Resolucion
del ex M.S. y A.S. N° 3/95 que incorpord la Resolucién Grupo Mercado Comuan N© 18/94.

Art. 5° — Durante el periodo de transicion hasta la fecha de entrada en vigor de la Resolucion
Grupo Mercado Comun N©° 46/03, de acuerdo a lo dispuesto por el art. 2° de la presente, los
responsables de la rotulacién de los alimentos, conforme el art. 1° del Cddigo Alimentario
Argentino, deberdan cumplir con los términos de la Resolucion GMC 18/94, o bien,
facultativamente, adecuarlo a las prescripciones contenidas en la Resolucién GMC N° 46/03.

Art. 6° — Toda reglamentacién especifica a que se refieren las Resoluciones Grupo Mercado
Comun N° 26/03 y 46/03 tendran Unicamente como excepcion las previstas por la Autoridad
Sanitaria Nacional.

Art. 7° — Los alimentos que contengan edulcorantes no nutritivos, tartrazina, acido benzoico o
sus sales de calcio, potasio o sodio y didéxido de azufre o sus derivados, deberan declarar su
presencia mediante una leyenda que indique “CONTIENE........ (Indicando el nombre completo
del aditivo)” siempre y cuando no se indique el nombre especifico de los mencionados aditivos
en la lista de ingredientes del rotulado. Con referencia al aspartamo debera indicarse para
fenilcetonuricos, la presencia de fenil-alanina y en el caso de todos los edulcorantes no
nutritivos, se declarara la concentracion de los mismos.

Art. 8° — Sustitlyese el articulo 221 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segin Res.
MS 2343/80, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 221.- En la publicidad que se
realice por cualquier medio debera respetarse la definicion, composicién y denominacién del
producto establecido por el presente Cddigo”.

Art. 9° — Sustitlyese el articulo 222 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segun Res.
MS 2343/80, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 222.- Queda prohibida la
rotulacién y publicidad de los productos contemplados en el presente Cédigo cuando desde el
punto de vista sanitario-bromatoldgico las mismas sean capaces de suscitar error, engafno o
confusion en el consumidor”.

Art. 10. — Sustitlyese el articulo 224 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 224.- Los productos que se elaboren en el pais



seran considerados como provenientes de la Industria Argentina, aun cuando se usen materias
primas extranjeras en cualquier proporcién”.

Art. 11. — Sustitliyese el articulo 227 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 224 (vale 227).- En los rétulos de los productos
alimenticios argentinos destinados exclusivamente a la exportacion, podran consignarse todas
las leyes en idioma extranjero”.

Art. 12. — Sustitlyese el articulo 228 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 228.- En los productos alimenticios argentinos
destinados exclusivamente a la exportacion, si el envase fuese de hojalata, la expresion
Industria Argentina o su traduccidon debe consignarse sobre él en forma indeleble, pudiendo
llevar sus pesos y medidas en cualquier sistema, ademas del sistema métrico decimal”.

Art. 13. — Sustitlyese el articulo 233bis del Cédigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segun
Res. MS y AS N© 659/94, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 233 bis. Se
admitird en los productos azucarados con aromatizantes artificiales o con aromatizantes
idénticos a los naturales en todos los casos en que no lo prohiba expresamente una norma
particular del producto, la representacion grafica de la fruta o sustancia cuyo sabor caracteriza
al producto debiendo acompafiar la designacion del alimento con la expresion “sabor a ..”
(llenando el espacio en blanco con el nombre/s del sabor/es caracterizante/s), en letras de
buen tamano, realce y visibilidad; y la indicacién “artificialmente aromatizado” con caracteres
del mismo tamano que la designaciéon del producto.”

Art. 14. — Sustitlyese el articulo 240 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 240. — La capacidad del envase debe guardar
relacion con el volumen real del producto, no pudiendo existir entre ambos una diferencia
mayor del 10% cuando se trate de envases opacos herméticamente cerrados y del 5% cuando
se trate de envases transparentes”.

Art. 15. — Sustitlyese el articulo 243 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 243. — La rotulacion de los productos alimenticios
se realizard exclusivamente en los lugares de fabricacion o envase de los mismos, quedando
prohibida la tenencia de rétulos fuera de los establecimientos mencionados”.

Art. 16. —Sustitlyese el articulo 244 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segun Res.
MS 2343/80, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 244.— Queda prohibido el
uso de rotulos que tengan enmiendas, leyendas agregadas con caracteres diferentes a los
tipograficos que correspondan a los mismos, asi como la superposicion de roétulos en los
envases, salvo autorizacion expresa de la autoridad sanitaria competente”.

Art. 17. — Sustitlyese el articulo 245 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 245. — En ningln caso se permitira en los
comercios de venta, mayoristas o minoristas, la existencia de productos alimenticios en
envases que carezcan de los rétulos correspondientes, o que los mismos se presenten ilegibles,
sucios, deteriorados o parcialmente arrancados”.

Art. 18. — Sustitlyese el articulo 235 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 235.- En los rétulos o anuncios, por cualquier
medio (propaganda radial, televisiva, oral o escrita) queda prohibido efectuar indicaciones que
se refieran a propiedades medicinales, terapéuticas o aconsejar su consumo por razones de
estimulo, bienestar o salud”.

Art. 19. — Sustituyese el articulo 235 bis1 del Cédigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segun
Res. MS y AS N° 888/98, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 235 bisl. — En
los rétulos de los productos que contienen exclusivamente ingredientes de origen vegetal se



permite la inclusién de la leyenda: “ESTE PRODUCTO, AL IGUAL QUE TODOS LOS DE ORIGEN
VEGETAL, NO CONTIENE COLESTEROL".

Art. 20. — Sustitlyese el articulo 235 bis2 del Cddigo Alimentario Argentino, cuyo texto, segin
Res. MS y AS N° 5/99, quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 235bis2. — En el
rotulado de los productos alimenticios que deban ser descascarados antes de consumirse o que
contengan elementos cuya ingesta implique un riesgo debera consignarse con caracteres de
buen realce y visibilidad y en un lugar destacado la/las siguiente/s leyendas segun
corresponda: “Atencion: Consumir descascarado - No apto para nifios menores de 6 (seis)
anos”. “Las partes pequefas podrian ser ingeridas o aspiradas”. - “Atencion: Por el tamano es
inconveniente su consumo por menores de ... afios”, colocando en el espacio en blanco, la edad
adecuada. “Las partes pequenas podrian ser ingeridas o aspiradas”. -"Atencién: Contiene un
juguete no apto para menores de 3 (tres) afios”.

Art. 21. — Con excepcién del articulo 235 quinto, derdéganse los articulos 220, 223, 225, 226,
229, 230, 231, 232, 233, 234, 236, 237, 238, 239, 241 y 242 del Cbdigo Alimentario
Argentino.

Art. 22. — El rotulado de alimentos comprendidos en el Capitulo XVII - Alimentos de régimen o
dietéticos — del Cddigo Alimentario Argentino, debera cumplir obligatoriamente las exigencias
de la presente resolucion y aquellas especificas del Cédigo Alimentario Argentino que no sean
contrarias a estas normas generales.

Art. 23. — Para cumplimentar la informacién de la fecha de duracién y la de identificacion de
lote requeridas en la presente resolucion podran emplearse caracteres tipograficos diferentes a
los del resto del rétulo.

Art. 24. — Toda modificacién en la rotulacidon de los alimentos en virtud de la presente
Resolucion serd de cumplimiento obligatorio por parte de los elaboradores no siendo exigible
presentacién alguna ante cualquier Autoridad Sanitaria.

Art. 25. — Comuniquese mediante copia autenticada de la presente Resolucién a la Secretaria
Administrativa del MERCOSUR con sede en la Ciudad de Montevideo para el conocimiento de
los Estados Partes; a los fines de lo establecido en los Articulos 38 y 40 del Protocolo de Ouro
Preto.

Art. 26. — Comuniquese mediante copia autenticada al Ministerio de Relaciones Exteriores,
Comercio Internacional y Culto - Secretaria Administrativa del Grupo Mercado Comun Seccion
Nacional.

Art. 27. — Comuniquese a las Autoridades Sanitarias Provinciales y del Gobierno Auténomo de
la Ciudad de Buenos Aires.

Art. 28. — Registrese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial,
comuniquese y archivese. — Graciela Z. Rosso. — Miguel S. Campos.

ANEXO I
MERCOSUR/GMC/RESOLUCION N©° 26/03

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR PARA ROTULACION DE ALIMENTOS ENVASADOS
(Deroga la Res. GMC N©° 21/02)

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto, la Decision N° 20/02 y 08/03 del
Consejo del Mercado Comun y la Resolucién N° 21/02 del Grupo Mercado Comun.

CONSIDERANDO:



Que por medio de la Res. GMC N° 21/02 se aprobd el Reglamento Técnico MERCOSUR para
Rotulacién de Alimentos Envasados;

Que resulta necesario actualizar la legislacion a efectos de brindar al consumidor toda la
informacién que pueda resultarle indispensable.

EL GRUPO MERCADO COMUN

RESUELVE:

Art. 1 — Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR para Rotulacion de Alimentos Envasados”,
gue consta como Anexo y forma parte de la presente Resolucion.

Art. 2 — Los Estados Partes pondran en vigencia las disposiciones legislativas, reglamentarias y
administrativas necesarias para dar cumplimiento a la presente resolucion a través de los
siguientes Organismos:

Argentina: Ministerio de Salud- Secretaria de Politicas y Regulacion Sanitaria. Ministerio de
Economia y Produccion: Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos - Secretaria de
la Competencia, la Desregulacion y la Defensa del Consumidor

Brasil: Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Ministério da Saude - (MS)
Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social (MSP y BS). Ministerio de Industria y
Comercio (MIC);Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG)

Uruguay: Ministerio de Salud Publica (MSP). Ministerio de Industria, Energia y Mineria (MIEM)
Laboratorio Tecnoldgico del Uruguay (LATU)

Art. 3 — El presente Reglamento se aplicara en territorio de los Estados Partes, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 — Derdgase la Res. GMC N° 21/02.

Art. 5 — Los Estados Partes del MERCOSUR deberan incorporar la presente Resolucion a sus
ordenamientos juridicos nacionales antes de 01/VII/2003.

ANEXO
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR PARA ROTULACION DE ALIMENTOS ENVASADOS

1. AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico se aplicara a la rotulacion de todo alimento que se comercialice
en los Estados Partes del MERCOSUR, cualquiera sea su origen, envasado en ausencia del
cliente, listo para ofrecerlo a los consumidores.

En aquellos casos en los que por las caracteristicas particulares de un alimento se requiera una
reglamentaciéon especifica, la misma se aplicard de manera complementaria a lo dispuesto por
el presente Reglamento Técnico MERCOSUR.

2. DEFINICIONES

2.1- Rotulacién- Es toda inscripcion, leyenda, imagen o toda materia descriptiva o grafica que
se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o huecograbado o adherido al
envase del alimento.

2.2- Envase- Es el recipiente, el empaque o el embalaje destinado a asegurar la conservacion y
facilitar el transporte y manejo de alimentos.

2.2.1- Envase primario o envoltura primaria o recipiente- Es el envase que se encuentra en
contacto directo con los alimentos.

2.2.2- Envase secundario o empaque- Es el envase destinado a contener el o los envases
primarios.

2.2.3- Envase terciario o embalaje- Es el envase destinado a contener uno o varios envases
secundarios.

2.3- Alimento envasado- Es todo alimento que esta contenido en un envase listo para ofrecerlo
al consumidor.

2.4- Consumidor- Es toda persona fisica o juridica que adquiere o utiliza alimentos.

2.5- Ingrediente- Es toda sustancia, incluidos los aditivos alimentarios, que se emplee en la
fabricacion o preparacion de alimentos y que esté presente en el producto final en su forma
original o modificada.



2.6- Materia prima- Es toda sustancia que para ser utilizada como alimento necesita sufrir
tratamiento y/o transformacion e naturaleza fisica, quimica o bioldgica.

2.7- Aditivo alimentario- Es cualquier ingrediente agregado a los alimentos intencionalmente,
sin el propdsito de nutrir, con el objeto de modificar las caracteristicas fisicas, quimicas,
bioldgicas o sensoriales, durante la manufactura, procesado, preparacion, tratamiento,
envasado, acondicionado, almacenado, transporte o manipulacién de un alimento; ello tendra,
0 puede esperarse razonablemente que tenga (directa o indirectamente), como resultado, que
el propio aditivo o sus productos se conviertan en un componente de dicho alimento. Este
término no incluye a los contaminantes o a las sustancias nutritivas que se incorporan a un
alimento para mantener o mejorar sus propiedades nutricionales.

2.8- Alimento- Es toda sustancia que se ingiere en estado natural, semielaborada o elaborada y
se destina al consumo humano, incluidas las bebidas y cualquier otra sustancia que se utilice
en su elaboracién, preparacion o tratamiento, pero no incluye los cosméticos, el tabaco, ni las
sustancias que se utilizan Unicamente como medicamento.

2.9- Denominacion de venta del alimento- Es el nombre especifico y no genérico que indica la
verdadera naturaleza y las caracteristicas del alimento. Sera fijado en el Reglamento Técnico
MERCOSUR en el que se indiquen los patrones de identidad y calidad inherentes al producto.
2.10- Fraccionamiento de alimentos- Es la operacion por la que se divide y acondiciona un
alimento a los efectos de su distribucidon, su comercializacion y su entrega al consumidor.

2.11- Lote- Es el conjunto de articulos de un mismo tipo, procesados por un mismo fabricante
o fraccionador, en un espacio de tiempo determinado bajo condiciones esencialmente iguales.
2.12- Pais de origen- Es aquel donde fue producido el alimento o habiendo sido elaborado en
mas de un pais, donde recibio el Ultimo proceso sustancial de transformacion.

2.13 - Cara principal- Es la parte de la rotulacion donde se consigna en sus formas mas
relevantes la denominacién de venta y la marca o el logo, si los hubiere.

3- PRINCIPIOS GENERALES

3.1- Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con rétulo que:

a) utilice vocablos, signos, denominaciones, simbolos, emblemas, ilustraciones u otras
representaciones graficas que puedan hacer que dicha informaciéon sea falsa, incorrecta,
insuficiente, o que pueda inducir a equivoco, error, confusidon o engafio al consumidor en
relacion con la verdadera naturaleza, composicién, procedencia, tipo, calidad, cantidad,
duracién, rendimiento o forma de uso del alimento;

b) atribuya efectos o propiedades que no posea o que no puedan demostrarse;

c) destaque la presencia o ausencia de componentes que sean intrinsecos o propios de
alimentos de igual naturaleza, excepto en los casos previstos en Reglamentos Técnicos
MERCOSUR especificos;

d) resalte en ciertos tipos de alimentos elaborados, la presencia de componentes que son
agregados como ingredientes en todos los alimentos de similar tecnologia de elaboracion;

e) resalte cualidades que puedan inducir a equivoco con respecto a reales o supuestas
propiedades terapéuticas que algunos componentes o ingredientes tienen o pueden tener
cuando son consumidos en cantidades diferentes a las que se encuentren en el alimento o
cuando son consumidos bajo una forma farmacéutica;

f) indique que el alimento posee propiedades medicinales o terapéuticas;

g) aconseje su consumo por razones de accién estimulante, de mejoramiento de la salud, de
orden preventivo de enfermedades o de accién curativa.

3.2- Las denominaciones geograficas de un pais, de una regién o de una poblacidn, reconocidos
como lugares en que se elabora alimentos con determinadas caracteristicas, no podran ser
usadas en la rotulaciéon o en la propaganda de alimentos elaborados en otros lugares cuando
esto pueda inducir a equivoco o engafio al consumidor.

3.3- Cuando se elaboren alimentos siguiendo tecnologias caracteristicas de diferentes lugares
geograficos para obtener alimentos con caracteres sensoriales similares o parecidos a los que
son tipicos de ciertas zonas reconocidas, en la denominaciéon del alimento debera figurar la
expresion “tipo” con letras de igual tamafo, realce y visibilidad que las que corresponden a la
denominacion aprobada en el reglamento vigente en el pais de consumo.

No se podra utilizar la expresion “tipo”, para denominar vinos y bebidas espirituosas con estas
caracteristicas.



3.4- La rotulacion de los alimentos se hard exclusivamente en los establecimientos
procesadores habilitados por la autoridad competente del pais de origen para la elaboracién o
el fraccionamiento.

Cuando la rotulacién no estuviera redactada en el idioma del Estado Parte de destino, debe ser
colocada una etiqueta complementaria conteniendo la informacion obligatoria en el idioma
correspondiente, con caracteres de buen tamafio, realce y visibilidad. Esta etiqueta podra ser
colocada tanto en origen como en destino. En este Gltimo caso la aplicaciéon debe ser efectuada
antes de su comercializacién.

4- IDIOMA

La informacion obligatoria deberd estar redactada en el idioma oficial del pais de consumo
(espafiol o portugués), con caracteres de buen tamafio, realce y visibilidad, sin perjuicio de la
existencia de textos en otros idiomas.

5- INFORMACION OBLIGATORIA

A menos que se indique otra cosa en el presente Reglamento Técnico o en un reglamento
especifico, la rotulacion de alimentos envasados debera presentar obligatoriamente la siguiente
informacién:

- Denominacion de venta del alimento

- Lista de ingredientes

- Contenidos netos

- Identificacion del origen

- Nombre o razoén social y direccién del importador, para alimentos importados.

- Identificacién del lote

- Fecha de duracion

- Preparacién e instrucciones de uso del alimento, cuando corresponda.

6- PRESENTACION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA

6.1- Denominacion de venta del alimento Debera figurar la denominacién o la denominacion y
la marca del alimento, de acuerdo a las siguientes pautas:

a) cuando se haya establecido una o varias denominaciones para un alimento en un
Reglamento Técnico MERCOSUR, debera utilizarse por lo menos una de tales denominaciones:
b) se podra emplear una denominacion acufiada, de fantasia, de fabrica o una marca
registrada, siempre que vaya acompafiada de una de las denominaciones indicadas en a);

c) podran aparecer las palabras o frases adicionales requeridas para evitar que se induzca a
error o engafno al consumidor con respecto a la naturaleza y condiciones fisicas auténticas del
alimento, las cuales irdn junto a la denominacién del alimento o muy cerca a la misma. Por
ejemplo: tipo de cobertura, forma de presentacién, condicién o tipo de tratamiento a que ha
sido sometido.

6.2- Lista de ingredientes

6.2.1. Salvo cuando se trate de alimentos de un Unico ingrediente (por ejemplo: azulcar,
harina, yerba mate, vino, etc.) debera figurar en el rétulo una lista de ingredientes.

6.2.2. La lista de ingredientes figurara precedida de la expresiéon: “ingredientes: “ o “ingr.: “ vy
se regira por las siguientes pautas:

a) todos los ingredientes deberan enumerarse en orden decreciente de peso inicial;

b) cuando un ingrediente sea a su vez un alimento elaborado con dos o mas ingredientes, dicho
ingrediente compuesto definido en un reglamento de un Estado Parte podra declararse como tal
en la lista de ingredientes siempre que vaya acompafiado inmediatamente de una lista, entre
paréntesis, de sus ingredientes en orden decreciente de proporciones;

¢) cuando un ingrediente compuesto para el que se ha establecido un nombre en una norma
del CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS o del MERCOSUR, constituya menos del 25% del
alimento, no serd necesario declarar sus ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que
desempefien una funcidn tecnoldgica en el producto acabado;

d) el agua deberd declararse en la lista de ingredientes, excepto cuando forme parte de
ingredientes tales como salmueras, jarabes, almibares, caldos u otros similares y dichos
ingredientes compuestos se declaren como tales en la lista de ingredientes; no serd necesario
declarar el agua u otros componentes volatiles que se evaporen durante la fabricacion;



e) cuando se trate de alimentos deshidratados, concentrados, condensados o evaporados,
destinados a ser reconstituidos para su consumo con el agregado de agua, se podrd enumerar
los ingredientes en orden de proporciones (m/m) en el alimento reconstituido. En estos casos
debera incluirse la siguiente expresién: “Ingredientes del producto cuando se prepara segun las
indicaciones del rétulo”;

f) en el caso de mezclas de frutas, de hortalizas, de especias o de plantas aromaticas en que
ninguna predomine en peso de una manera significativa, podra enumerarse estos ingredientes
siguiendo un orden diferente siempre que la lista de dichos ingredientes vaya acompaifiada de
la mencién “en proporcion variable”.

6.2.3. Declaraciéon de aditivos alimentarios en la lista de ingredientes. Los aditivos alimentarios
deberan declararse formando parte de la lista de ingredientes. Esta declaracion constara de:

a) la funcién principal o fundamental del aditivo en el alimento, y

b) su nombre completo, o su nimero INS (Sistema Internacional de Numeracion, CODEX
ALIMENTARIOS FAO/OMS), o ambos.

Cuando entre los aditivos alimentarios haya mas de uno con la misma funcion, podran
mencionarse uno a continuacion de otro, agrupandolos por funcion.

Los aditivos alimentarios seran declarados después del resto de los ingredientes.

Para el caso de los aromatizantes/saborizantes se declarara sélo la funcién y optativamente su
clasificacion, segun lo establecido en los Reglamentos Técnicos MERCOSUR sobre
aromatizantes/saborizantes.

Algunos alimentos deberan mencionar en su lista de ingredientes el nombre completo del
aditivo utilizado. Esta situacion sera indicada en Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.

6.3- Contenidos netos

Se indicaran segun lo establecen los Reglamentos Técnicos MERCOSUR correspondientes.

6.4. Identificacion del origen

6.4.1. Se debera indicar:

- el nombre (razon social) del fabricante o productor o fraccionador o titular (propietario) de la
marca;

- domicilio de la razén social - pais de origen y localidad;

- numero de registro o codigo de identificacion del establecimiento elaborador ante el
organismo competente

6.4.2. Para identificar el origen debera utilizarse una de las siguientes expresiones: “fabricado
en...”, “producto ...”, “industria...”

6.5- Identificacion del lote

6.5.1. Todo rétulo debera llevar impresa, grabada o marcada de cualquier otro modo, una
indicacion en clave o lenguaje claro, que permita identificar el lote a que pertenece el alimento
de forma que sea facilmente visible, legible e indeleble.

6.5.2. El lote serd determinado en cada caso por el fabricante, productor o fraccionador del
alimento, segln sus criterios.

6.5.3. Para la indicacién del lote se podra utilizar:

a) un codigo clave precedido de la letra “L”. Dicho cdédigo debe estar a disposicion de la
autoridad competente y figurar en la documentacion comercial cuando se efectle intercambio
entre Estados Partes; o

b) la fecha de elaboracion, envasado o de duracidn minima, siempre que la(s) misma(s)
indique(n) por lo menos el dia y el mes o el mes y el afio claramente y en el citado orden,
segun corresponda, de conformidad con el punto 6.6.1. b)

6.6- Fecha de duracién

6.6.1. Si no estd determinado de otra manera en un Reglamento Técnico MERCOSUR
especifico, regira el siguiente marcado de la fecha:

a) Se declarara la “fecha de duracion”.

b) Esta constara por lo menos de:

- el dia y el mes para los productos que tengan una duracidon minima no superior a tres meses;

- el mes y el afio para productos que tengan una duracién minima de mas de tres meses. Si el
mes es diciembre, bastara indicar el ano, estableciendo: “fin de (afio)”.

c) La fecha debera declararse con alguna de las siguientes expresiones:

- “consumir antes de...”

- “valido hasta...”



- “validez ..."”

- “val ..."”

- “vence...”

- “vencimiento ...”
- “vto...."”

- “venc...”

- “consumir preferentemente antes de ...”

d) Las expresiones establecidas en el apartado c) deberan ir acompafiadas de:

- la fecha misma, o

- una referencia concreta al lugar donde aparece la fecha, o

- una impresion en la que se indigue mediante perforaciones o marcas indelebles el dia y el
mes o el mes y el afio segun corresponda de acuerdo con los criterios indicados en el punto
6.6.1 b). Cualquier indicacidon usada debe ser clara y precisa

e) El dia, mes y afo deberan declararse en orden numérico no codificado, con la salvedad de
gue podra indicarse el mes con letras en los paises donde este uso no induzca a error al
consumidor. En este Ultimo caso se permite abreviar el nombre del mes por medio de las tres
primeras letras del mismo.

f) No obstante lo establecido en el numeral 6.6.1. a) no se requerira la indicacion de la fecha
de duracién minima para:

- frutas y hortalizas frescas, incluidas las patatas que no hayan sido peladas, cortadas o
tratadas de otra forma analoga;

- vinos, vinos de licor, vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y vinos
espumosos de fruta;

- bebidas alcohdlicas que contengan 10% (v/v) o mas de alcohol;

- productos de panaderia y pasteleria que, por la naturaleza de su contenido, se consuman por
lo general dentro de las 24 horas siguientes a su fabricacién;

- vinagre;

- azUcar sélido;

- productos de confiteria consistentes en azlcares aromatizados y/o coloreados, tales como
caramelos y pastillas;

- goma de mascar;

- sal de calidad alimentaria (no se aplica a las sales enriquecidas);

- alimentos que han sido eximidos por Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.

6.6.2. En los rotulos de los envases de alimentos que exijan requisitos especiales para su
conservacion, se debera incluir una leyenda en caracteres bien legibles que indique las
precauciones que se estiman necesarias para mantener sus condiciones normales, debiendo
indicarse las temperaturas maximas y minimas a las cuales debe conservarse el alimento y el
tiempo en el cual el fabricante, productor o fraccionador garantiza su durabilidad en esas
condiciones. Del mismo modo se procedera cuando se trate de alimentos que puedan alterarse
después de abiertos sus envases.

En particular, para los alimentos congelados, cuya fecha de duraciédn minima varia segun la
temperatura de conservacion, se debera sefalar esta caracteristica. En estos casos se podra
indicar la fecha de duracién minima para cada temperatura, en funcién de los criterios ya
mencionados o en su lugar la duracidon minima para cada temperatura, debiendo senalarse en
esta ultima situacion el dia, el mes y el afio de fabricacién.

Para la expresion de la duracién minima podra utilizarse expresiones tales como:

“duracién a -18° C (freezer): ...”

“duracién a - 4° C (congelador): ...”

“duracion a 4° C (refrigerador): ...”

6.7- Preparacion e instrucciones de uso del producto

6.7.1- Cuando corresponda, el rétulo deberd contener las instrucciones que sean necesarias
sobre el modo apropiado de empleo, incluida la reconstitucion, la descongelacién o el
tratamiento que deba realizar el consumidor para el uso correcto del producto.

6.7.2- Dichas instrucciones no deben ser ambiguas, ni dar lugar a falsas interpretaciones de
modo de garantizar una correcta utilizacion del alimento.

7- ROTULACION FACULTATIVA



7.1- En la rotulacién podra presentarse cualquier informacion o representacion grafica asi como
materia escrita, impresa o grafica, siempre que no esté en contradiccién con los requisitos
obligatorios de la presente norma, incluidos los referentes a la declaracion de propiedades vy
engano, establecidos en la seccidn 3- Principios Generales.

7.2- Denominacién de calidad

7.2.1- Solamente se podra emplear denominaciones de calidad cuando hayan sido establecidas
las correspondientes especificaciones para un alimento determinado por medio de un
Reglamento Técnico especifico.

7.2.2- Dichas denominaciones deberan ser facilmente comprensibles y no deberan ser
equivocas o engafosas en forma alguna, debiendo cumplir con la totalidad de los parametros
que identifican la calidad del alimento.

7.3- Informacién nutricional

Se podra brindar informacidn nutricional, siempre que no contradiga lo dispuesto en la Seccion
3- Principios Generales.

8- PRESENTACION Y DISTRIBUCION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA

8.1- Debera figurar en la cara principal, la denominaciéon de venta del alimento, su calidad,
pureza o mezcla, cuando esté reglamentado, la cantidad nominal del producto contenido, en su
forma mas relevante en conjunto con el disefo, si lo hubiere, y en contraste de colores que
asegure su correcta visibilidad.

8.2- El tamafio de las letras y numeros para la rotulacidon obligatoria, excepto la indicacién de
los contenidos netos, no sera inferior a 1 mm.

9- CASOS PARTICULARES

9.1. A menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas, las unidades pequefias en que
la superficie de la cara principal para la rotulacion después del envasado, sea inferior a 10 cm2,
podran quedar exentas de los requisitos establecidos en el numeral 5- Informacion Obligatoria,
con la excepcion de que deberd figurar como minimo la denominacion de venta y marca del
producto.

9.2- En todos los casos establecidos en 9.1, el envase que contenga las unidades pequefias
debera presentar la totalidad de la informacién obligatoria requerida.

ANEXO II
MERCOSUR/GMC/RESOLUCION N° 46/03

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE EL ROTULADO NUTRICIONAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto, la Decision N° 20/02 del Consejo
del Mercado Comdun y las Resoluciones N° 91/93, 18/94, 38/98, 21/02 y 56/02 del Grupo
Mercado Comun.

CONSIDERANDO:

Que el rotulado nutricional facilitara al consumidor conocer las propiedades nutricionales de los
alimentos, contribuyendo al consumo adecuado de los mismos.

Que la informacidon que se brinda con el rotulado nutricional complementara las estrategias y
politicas de salud de los Estados Partes en beneficio de la salud del consumidor.

Que es conveniente definir claramente el rotulado nutricional que deberan llevar los alimentos
envasados que se comercialicen en el MERCOSUR, con el objetivo de facilitar la libre circulaciéon
de los mismos, actuar en beneficio del consumidor y evitar obstaculos técnicos al comercio.
Que este Reglamento Técnico complementa la Resolucion GMC N° 44/03.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 — Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre el Rotulado Nutricional de
Alimentos Envasados”, que consta como Anexo y forma parte de la presente Resolucion.



Art. 2 — Los Estados Partes pondran en vigencia las disposiciones legislativas, reglamentarias y
administrativas necesarias para dar cumplimento a la presente Resolucién a través de los
siguientes organismos:

Argentina: Ministerio de Salud: Secretaria de Politicas y Regulacién Sanitaria. Ministerio de
Economia y Produccidn: Secretaria de Coordinacion Técnica - Secretaria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentos - Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA)

Brasil: Ministério da Saude: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Secretaria de Defesa Agropecuaria (SDA)
Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social. Instituto Nacional de Alimentacion y
Nutricion (INAN). Ministerio de Agricultura y Ganaderia. Ministerio de Industria y Comercio.
Instituto Nacional de Tecnologia y Normalizacién (INTN)

Uruguay: Ministerio de Salud Publica. Laboratorio Tecnoldgico del Uruguay (LATU)

Art. 3 — El presente Reglamento se aplicard en el territorio de los Estados Partes, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 — Los Estados Partes del MERCOSUR deberan incorporar la presente Resolucion a sus
ordenamientos juridicos nacionales antes del 01/VII/2004.

ANEXO I
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE EL ROTULADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS
ENVASADOS

1. Ambito de Aplicacién

El presente Reglamento Técnico se aplicarad al rotulado nutricional de los alimentos envasados
que se produzcan y comercialicen en el territorio de los Estados Partes del MERCOSUR, al
comercio entre ellos y a las importaciones extrazona, envasados en ausencia del cliente, listos
para ofrecerlos a los consumidores.

El presente Reglamento Técnico se aplicara sin perjuicio de las disposiciones establecidas en los
Reglamentos Técnicos MERCOSUR vigentes en materia de rotulacion de alimentos envasados
y/o en cualquier otro Reglamento Técnico MERCOSUR especifico.

El presente Reglamento Técnico no se aplicara a:

1- Bebidas alcohdlicas

2- Aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia

3- Especias

4- Aguas minerales naturales, y a las demas aguas destinadas al consumo humano.

5- Vinagres

6- Sal (Cloruro de Sodio)

7- Café, yerba mate, té y otras hierbas, sin agregados de otros ingredientes

8- Alimentos preparados y envasados en restaurantes o comercios gastronémicos, listos para
consumir.

9- Productos fraccionados en los puntos de venta al por menor que se comercialicen como
premedidos.

10- Frutas, vegetales y carnes que se presenten en su estado natural, refrigerados o
congelados.

11- Alimentos en envases cuya superficie visible para el rotulado sea menor o igual a 100 cm2,
esta excepcidn no se aplica a los alimentos para fines especiales o que presenten declaracion
de propiedades nutricionales.

2. Definiciones

A los fines de este Reglamento Técnico MERCOSUR se define como:

2.1. Rotulado nutricional: Es toda descripcidon destinada a informar al consumidor sobre las
propiedades nutricionales de un alimento.

El rotulado nutricional comprende:

a) la declaracion del valor energético y de nutrientes;

b) la declaracion de propiedades nutricionales (informacién nutricional complementaria).



2.2. Declaracién de nutrientes: Es una relacidn o enumeracion normalizada del contenido de
nutrientes de un alimento.

2.3. Declaracién de propiedades nutricionales (informacién nutricional complementaria): Es
cualquier representacion que afirme, sugiera o implique que un producto posee propiedades
nutricionales particulares, especialmente, pero no soélo, en relaciéon con su valor energético y
contenido de proteinas, grasas, carbohidratos y fibra alimentaria, asi como con su contenido de
vitaminas y minerales.

2.4. Nutriente: Es cualquier sustancia quimica consumida normalmente como componente de
un alimento que:

a) proporciona energia; y/o

b) es necesaria, o contribuya al crecimiento, desarrollo y mantenimiento de la salud y de la
vida; y/o

c) cuya carencia hara que se produzcan cambios quimicos o fisioldgicos caracteristicos.

2.5. Carbohidratos o hidratos de carbono o glucidos: Son todos los mono, di y polisacaridos,
incluidos los polialcoholes presentes en el alimento, que son digeridos, absorbidos vy
metabolizados por el ser humano.

2.5.1. Az(cares: Son todos los monosacaridos y disacaridos presentes en un alimento, que son
digeridos, absorbidos y metabolizados por el ser humano. No se incluyen los polialcoholes.

2.6. Fibra alimentaria: Es cualquier material comestible que no sea hidrolizado por las enzimas
endogenas del tracto digestivo humano.

2.7. Grasas o lipidos: Son sustancias de origen vegetal o animal, insolubles en agua, formadas
de triglicéridos y pequefias cantidades de no glicéridos, principalmente fosfolipidos.

2.7.1. Grasas saturadas: Son los triglicéridos que contienen acidos grasos sin dobles enlaces,
expresados como acidos grasos libres.

2.7.2. Grasas monoinsaturadas: Son los triglicéridos que contienen acidos grasos con un doble
enlace con configuracidn cis, expresados como acidos grasos libres.

2.7.3. Grasas poliinsaturadas: Son los triglicéridos que contienen acidos grasos con doble
enlaces cis-cis separados por un grupo metileno, expresados como acidos grasos libres.

2.7.4. Grasas trans: Son los triglicéridos que contienen acidos grasos insaturados con uno o
mas dobles enlaces en configuracion trans, expresados como acidos grasos libres.

2.8. Proteinas: Son polimeros de aminoacidos o compuestos que contienen polimeros de
aminoacidos.

2.9. Porcion: Es la cantidad media del alimento que deberia ser consumida por personas sanas,
mayores de 36 meses de edad, en cada ocasién de consumo, con la finalidad de promover una
alimentacién saludable.

2.10. Consumidores: Son las personas fisicas que compran o reciben alimentos con el fin de
satisfacer sus necesidades alimentarias y nutricionales.

2.11. Alimentos para fines especiales: Son los alimentos elaborados o preparados
especialmente para satisfacer necesidades particulares de alimentacién determinadas por
condiciones fisicas o fisioldgicas particulares y/o trastornos del metabolismo y que se presentan
como tales. Se incluyen los alimentos para lactantes y nifios en la primera infancia.

La composicién de tales alimentos debera ser esencialmente diferente de la composicién de los
alimentos convencionales de naturaleza andloga, caso de que tales alimentos existan.

3. Declaracion de Valor Energético y Nutrientes

3.1. Sera obligatorio declarar la siguiente informacién:

3.1.1 El contenido cuantitativo del valor energético y de los siguientes nutrientes:
e Carbohidratos

¢ Proteinas

¢ Grasas totales

¢ Grasas saturadas

e Grasas trans

e Fibra alimentaria

e Sodio

3.1.2 La cantidad de cualquier otro nutriente que se considere importante para mantener un
buen estado nutricional, segun lo exijan los Reglamentos Técnicos MERCOSUR.



3.1.3. La cantidad de cualquier otro nutriente acerca del que se incluya declaracién de
propiedades nutricionales u otra declaracion que haga referencia a nutrientes.

3.1.4. Cuando se incluya una declaracién de propiedades nutricionales (informacién nutricional
complementaria) con respecto al tipo y/o la cantidad de carbohidratos, se debera indicar la
cantidad de azlcares y el(los) carbohidrato(s) del(de los) que se hace una declaracién de
propiedades. Se podra indicar también la cantidad de almidén y/u otro(s) carbohidrato(s), de
conformidad con lo estipulado en el numeral 3.4.5.

3.1.5 Cuando se incluya una declaracion de propiedades nutricionales (informacidén nutricional
complementaria) con respecto al tipo y/o la cantidad de grasas y/o acidos grasos y/o
colesterol, se deberan indicar las cantidades de grasas saturadas, trans, monoinsaturadas,
poliinsaturadas y colesterol, de conformidad con lo estipulado en el numeral 3.4.6.

3.2 Optativamente se podran declarar:

3.2.1 Las vitaminas y los minerales que figuran en el Anexo A, siempre y cuando se encuentren
presentes en cantidad igual o mayor que 5% de la Ingesta Diaria Recomendada (IDR) por
porcion indicada en el rétulo.

3.2.2 Otros nutrientes.

3.3 Calculo del Valor Energético y Nutrientes

3.3.1 Calculo del Valor Energético

La cantidad de energia a declarar se debera calcular utilizando los siguientes factores de
conversion:

e Carbohidratos (excepto polialcoholes) 4 kcal/g - 17kJ/g

e Proteinas 4 kcal/g - 17kJ/g

e Grasas 9 kcal/g - 37kl/g

e Alcohol (Etanol) 7 kcal/g - 29kJ/g

¢ Acidos organicos 3 kcal/g - 13kJ/g

¢ Polialcoholes 2,4 kcal/g - 10kJ/g

e Polidextrosas 1 kcal/g - 4kJ/g

Se podran usar otros factores, para otros nutrientes no previstos aqui, los que seran indicados
en los Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos 0 en su ausencia factores establecidos en
el Codex Alimentarius.

3.3.2 Calculo de proteinas

La cantidad de proteinas se debera calcular utilizando la formula siguiente:

Proteina = contenido total de nitrégeno (Kjeldahl) x factor

Se utilizaran los siguientes factores:

5,75 proteinas vegetales

6,38 proteinas lacteas

6,25 proteinas carnicas o mezclas de proteinas
6,25 proteinas de soja y de maiz

Se podra usar un factor diferente cuando se indique en un Reglamento Técnico MERCOSUR o
en su ausencia el factor indicado en un método de analisis especifico validado y reconocido
internacionalmente.

3.3.3. Calculo de carbohidratos

Se calculara como la diferencia entre 100 y la suma del contenido de proteinas, grasas, fibra
alimentaria, humedad vy cenizas.

3.4 Presentacion del rotulado nutricional

3.4.1 Ubicacién y caracteristicas de la informacién

3.4.1.1. La disposicion, el realce y el orden de la informacion nutricional deberd seguir los
modelos presentados en el Anexo B.

3.4.1.2 La informacion nutricional deberd aparecer agrupada en un mismo lugar, estructurada
en forma de cuadro (tabular), con las cifras y las unidades en columnas. Si el espacio no fuera
suficiente, se utilizara la forma lineal conforme al modelo presentado en el Anexo B.

3.4.1.3 La declaracion del valor energético y de los nutrientes se deberd hacer en forma
numeérica. No obstante, no se excluira el uso de otras formas de presentacion complementaria.

3.4.1.4 La informacién correspondiente al rotulado nutricional deberd estar redactada en el
idioma oficial del pais de consumo (espafiol o portugués), sin perjuicio de la existencia de



textos en otros idiomas, se pondra en un lugar visible, en caracteres legibles y debera tener
color contrastante con el fondo donde estuviera impresa.

3.4.2. Las unidades que se deberan utilizar en la rotulacién nutricional son:

Valor Energético: kilocalorias (kcal) y kiloJoule (kJ)

Proteinas: gramos (g)

Carbohidratos: gramos (g)

Grasas: gramos (g)

Fibra Alimentaria: gramos (g)

Sodio: miligramos (mg)

Colesterol: miligramos (mg)

Vitaminas: miligramos (mg) o microgramos (ug), segun se exprese en la tabla de la IDR del
Anexo A.

Minerales: miligramos (mg) o microgramos (ug), segun se exprese en la tabla de la IDR del
Anexo A.

Porcion: gramos (g) o mililitros (ml) y en medidas caseras de acuerdo al Reglamento Técnico
MERCOSUR especifico.

3.4.3 Expresion de los valores

3.4.3.1. El Valor Energético y el porcentaje de valores diarios (%VD) deberan ser declarados en
numeros enteros.

Los nutrientes seran declarados de acuerdo a lo establecido en la siguiente tabla y las cifras
deberan ser expresadas en las unidades indicadas en el Anexo A:

Valores mayores o iguales a 100: se declararan en nimeros enteros
con tres cifras

Valores menores a 100 y mayores o iguales a 10: se declararan en
numeros enteros con dos cifras

Valores menores a 10 y mayores o iguales a 1: se declarara con una
cifra decimal

Valores menores a 1: se declarara para las vitaminas y minerales con
dos cifras decimales y con una cifra decimal para el resto de los
nutrientes

3.4.3.2. En la informacién nutricional, se expresara “cero” o “0” o “no contiene” para el valor
energético y/o nutrientes, cuando el alimento contenga cantidades menores o iguales a las
establecidas como “no significativas” de acuerdo a la tabla siguiente:

Valor Energético / Nutrientes|Cantidades no significativas por porcién (expresada en g o
ml)

\Valor energético Menor o igual que 4 kcal o menor que 17 kJ

Carbohidratos Menor o igual que 0,5 g

Proteinas Menor o igual que 0,5 g

Grasas totales (*) Menor o igual que 0,5 g

Grasas saturadas Menor o igual que 0,2 g

Grasas trans Menor o igual que 0,2 g

Fibra alimentaria Menor o igual que 0,5 g

Sodio Menor o igual que 5 mg




(*) Se declarara “cero” “0”, o “no contiene”, cuando la cantidad de grasas totales, grasas
saturadas y grasas trans cumplan con la condicion de cantidades no significativas y ningun otro
tipo de grasa sea declarado en cantidades superiores a cero.
3.4.3.3. Alternativamente, se podra utilizar una declaracién nutricional simplificada. A tales
efectos, la declaracién del valor energético o contenido de nutrientes se sustituira por la
siguiente frase:

“No aporta cantidades significativas de (valor energético y/o el/los nombre/s del/de los
nutriente/s)”, la que se colocara dentro del espacio reservado para la rotulacién nutricional.

3.4.4. Reglas para la informaciéon nutricional
3.4.4.1. La informacién nutricional debe ser expresada por porcion, incluyendo la medida
casera correspondiente a la misma segun lo establezca el Reglamento Técnico MERCOSUR
especifico y en porcentaje de Valor Diario (%VD). Queda excluida la declaracién de grasas
trans en porcentaje de Valor Diario (%VD). Adicionalmente la informacién nutricional puede ser
expresada por 100g o 100 ml.
3.4.4.2. Para calcular el porcentaje del Valor Diario (% VD) del valor energético y de cada
nutriente que aporta la porcion del alimento se utilizaran los Valores Diarios de Referencia de
Nutrientes (VDR) y de Ingesta Diaria Recomendada (IDR) que constan en el Anexo A de esta
Resolucion. Se debe agregar como parte de la informacién nutricional la siguiente expresién
“Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades
energéticas” .
3.4.4.3. Las cantidades mencionadas deberan ser las correspondientes al alimento tal como se
ofrece al consumidor. Se podra declarar también informacion respecto del alimento preparado,
siempre y cuando se indiquen las instrucciones especificas de preparacion y la informacién se
refiera al alimento en el estado listo para el consumo.

3.4.5. Cuando se declare la cantidad de azlcares y/o polialcoholes y/o almidén y/u otros
carbohidratos presentes en el alimento, esta declaracion seguird inmediatamente a la de la
cantidad de carbohidratos, de la siguiente manera:

Carbohidratos:....... g, de los cuales:

azUCcareS:.......c...v... g

polialcoholes:......... g

almidén:................. g

otros carbohidratos (los que deberan ser identificados en la rotulacién)....... g

La cantidad de azlcares, polialcoholes, almiddén y otros carbohidratos podra indicarse también
como porcentaje del total de carbohidratos.

3.4.6. Cuando se declare la cantidad del(de los) tipo(s) de grasa(s) y/o acidos grasos y/o de
colesterol, esta declaracién seguird inmediatamente a la de la cantidad de grasas totales, de la
siguiente manera:

grasas totales: ... g, de las cuales:
grasas saturadas:..........ccvieiiiiiininnnns g

grasas transS:.......coeevviiiii i g

grasas monoinsaturadas................. g

grasas poliinsaturadas:................... g
colesterol:...cccovviiiiiiiiiiiiiiiii, mg

3.5. Tolerancia.

3.5.1. Se acepta una tolerancia de £ 20 % respecto a los valores de nutrientes declarados en
el rétulo.

3.5.2. Para los productos que contengan micronutrientes en cantidad superior a la tolerancia
establecida en el numeral 3.5.1, la empresa responsable debera contar con los estudios que la
justifiquen.

4. Declaracién de propiedades Nutricionales (Informacién Nutricional Complementaria)
4.1. La declaracion de propiedades nutricionales en los rétulos de los alimentos es facultativa y
no debera sustituir sino afiadirse a la declaracién de los nutrientes.

5. Disposiciones Generales
5.1. El rotulado nutricional podra ser colocado en el pais de origen o en el de destino, y en este
ultimo caso, previo a la comercializacion del alimento.



5.2. A los efectos de la comprobacidon de la informacion nutricional, en caso de resultados
divergentes las partes actuantes acordardan emplear métodos analiticos reconocidos
internacionalmente y validados.

5.3. Cuando facultativamente se declare informacién nutricional en los rétulos de los alimentos
exceptuados en el presente Reglamento o para los alimentos no contemplados en el RTM de
Porciones de Alimentos Envasados, el rotulado nutricional debera cumplir con los requisitos del
presente Reglamento.

A su vez, para la determinacion de la porcidn de estos alimentos se deberda aplicar lo
establecido en el RTM de Porciones de Alimentos Envasados, tomando como referencia, aquel o
aquellos alimentos que por sus caracteristicas nutricionales sean comparables y/o similares.

En caso contrario se utilizard la metodologia empleada para la armonizacién de las porciones
descrita en el Reglamento antes mencionado.

5.4. Los alimentos destinados a personas con trastornos metabdlicos especificos y/o
condiciones fisioldgicas particulares podran, a través de reglamentacion, ser exceptuadas de
declarar las porciones y/o el porcentaje de valor diario establecidas en el Reglamento Técnico
MERCOSUR especifico.

ANEXO A

VALORES DIARIOS DE REFERENCIA DE NUTRIENTES (VDR) DE DECLARACION OBLIGATORIA
(1)

\VValor Energético 2000 kcal - 8400 kJ
Carbohidratos 300 gramos
Proteinas 75 gramos

Grasas Totales 55 gramos

Grasas Saturadas 22 gramos

Fibra Alimentaria 25 gramos

Sodio 2400 miligramos

VALORES DE INGESTA DIARIA RECOMENDADA DE NUTRIENTES (IDR) DE DECLARACION
VOLUNTARIA: VITAMINAS Y MINERALES

Vitamina A (2) 600 g
Vitamina D (2) 5 g
Vitamina C (2) 45 mg
Vitamina E (2) 10 mg
Tiamina (2) 1,2 mg
Riboflavina (2) 1,3 mg
Niacina (2) 16 mg
Vitamina B6 (2) 1,3 mg
Acido folico (2) 400 ug
Vitamina B12 (2) 2,4 ug
Biotina (2) 30 ug




Acido pantoténico (2) 5 mg
Calcio (2) 1000 mg
Hierro (2) (*) 14 mg
Magnesio (2) 260 mg
zinc (2) (**) 7 mg
Yodo (2) 130 ug
Vitamina K (2) 65 ug
Fésforo (3) 700 mg
Flaor (3) 4 mg
Cobre (3) 900 ug
Selenio (2) 34 ug
Molibdeno (3) 45 g
Cromo (3) 35 ug
|[Manganeso (3) 2,3 mg
Colina (3) 550 mg

(*) 10% de biodisponibilidad
(**) Moderada biodisponibilidad

NOTAS:

(1) FAO/OMS — Diet, Nutrition and Prevention of Chronic Diseases. WHO Technical Report
Series 916 Geneva, 2003.

(2) Human Vitamin and Mineral Requirements, Report 07a Joint FAO/OMS Expert Consultation
Bangkok, Thailand, 2001

(3) Dietary Reference Intake, Food and Nutrition Broad, Institute of Medicine. 1999- 2001.

ANEXO B
MODELOS DE ROTULADO NUTRICIONAL

A) Modelo Vertical A
INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion ... g o ml (medida casera)

Cantidad por porcion % VD (*)

\Valor energético ... kcal = ... KJ

Carbohidratos .. g

Proteinas

Grasas totales

g
g
Grasas saturadas ... g
g

Grasas trans (No declarar)




Fibra alimentaria ... g

Sodio ... mg

No aporta cantidades significativas de ..... (Valor energético y/o el/los nombre/s del/de
los nutriente/s) (Esta frase se puede emplear cuando se utilice la declaraciéon

nutricional simplificada)

* % Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden
ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas

B) Modelo Vertical B

Cantidad por porciéon (% VD (*) |Cantidad por porcién (% VD (*)
INFORMACION \Valor energético Grasas saturadas... g

... kcal = ... k]
NUTRICIONAL

) Carbohidratos ......... g Grasas trans ............. g|(No
Porcion go
declarar)

ml (medida

Proteinas ................ g Fibra alimentaria ....... g
casera)

Grasas totales ........ g Sodio

...................... mg

"No aporta cantidades significativas de ..... (Valor energético y/o el/los nombre/s
del/de los nutriente/s)” (Esta frase se puede emplear cuando se utilice la declaracion
nutricional simplificada)

* Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser
mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas

C) Modelo Lineal

Informacion Nutricional: Porcién ....... g o ml (medida casera). Valor energético ........ kcal =
...... k] (... %VD*); Carbohidratos ....g (...%VD); Proteinas ....g (....%VD); Grasas totales ....g
(....%VD); Grasas saturadas ....g (....%VD); Grasas trans ....g; Fibra alimentaria ....g (....%VD);
Sodio ....mg (....%VD).

No aporta cantidades significativas de ...(Valor energético y/o el/los nombre/s del/de los
nutriente/s) (Esta frase se puede emplear cuando se utilice la declaracién nutricional
simplificada)

* % Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden
ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Nota aplicable a todos los modelos

La expresiéon “INFORMACION NUTRICIONAL”, el valor y las unidades de la porcién y lo
correspondiente a la medida casera deben ser de mayor destaque que el resto de la
informacién nutricional.

Resolucion Conjunta MSyA 150/2005 y SAGPyA 684/2005

ARTICULO 1°.- Incorpodrase al Cddigo Alimentario Argentino la Resolucién Grupo Mercado
Comun N° 47/03 “Reglamento Técnico Mercosur de Porciones de Alimentos Envasados a los
Fines del Rotulado Nutricional”, que como Anexo forma parte de la presente Resolucioén, el cual
entrara en vigencia a partir del 1° de agosto de 2006.



ARTICULO 2°.- Toda reglamentacion especifica a que se refiere la Resolucion Grupo Mercado
Comun N° 47/03 tendran Unicamente como excepcion las previstas por la Autoridad Sanitaria
Nacional.

ARTICULO 3°.- El rotulado de alimentos comprendidos en el Capitulo XVII - Alimentos de
régimen o dietéticos — del Cédigo Alimentario Argentino, debera cumplir obligatoriamente las
exigencias de la presente resolucién y aquellas especificas del Cédigo Alimentario Argentino
gue no sean contrarias a estas normas generales.

ARTICULO 4°.- Toda modificacidon en la rotulacion de los alimentos en virtud de la presente
Resolucion sera de cumplimiento obligatorio por parte de los elaboradores no siendo exigible
presentacién alguna ante cualquier Autoridad Sanitaria.

ARTICULO 5°.- Comuniquese mediante copia autenticada de la presente Resolucidon a la
Secretaria Administrativa del MERCOSUR con sede en la Ciudad de Montevideo para el
conocimiento de los Estados Partes; a los fines de lo establecido en los Articulos 38 y 40 del
Protocolo de Ouro Preto.

ARTICULO 6°.- Comuniquese mediante copia autenticada al Ministerio de Relaciones
Exteriores, Comercio Internacional y Culto - Secretaria Administrativa del Grupo Mercado
Comun Seccién Nacional.

ARTICULO 7°.- Comuniquese a las Autoridades Sanitarias Provinciales y del Gobierno
Auténomo de la Ciudad de Buenos Aires.

ARTICULO 8°.- Registrese, publiquese, dese a la Direccion Nacional del Registro Oficial,
comuniquese y archivese.

ANEXO
MERCOSUR/GMC/RES. N°© 47/03

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE PORCIONES DE ALIMENTOS ENVASADOS A LOS FINES
DEL ROTULADO NUTRICIONAL

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto, la Decision N° 20/02 del Consejo
del Mercado Comdun y las Resoluciones N° 91/93, 18/94, 38/98, 21/02 y 56/02 del Grupo
Mercado Comun.

CONSIDERANDO:

El derecho de los consumidores de tener informacién sobre las caracteristicas y composicion
nutricional de los alimentos que adquieren.

La necesidad de establecer los tamafios de las porciones de los alimentos envasados a los fines
del Rotulado Nutricional.

Que este Reglamento Técnico orientara y facilitara a los responsables (fabricante, elaborador,
fraccionador e importador) de los alimentos para la declaracién del rotulado nutricional.

Que este Reglamento Técnico complementa al Reglamento Técnico MERCOSUR sobre
"Rotulado Nutricional de Alimentos Envasados".

Que este Reglamento Técnico facilita el comercio intra y extra MERCOSUR.

EL GRUPO MERCADO COMUN

RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR de Porciones de Alimentos Envasados a los
Fines del Rotulado Nutricional", que consta como Anexo y forma parte de la presente
Resolucion.

Art. 2 - Los Estados Partes pondran en vigencia las disposiciones legislativas, reglamentarias y
administrativas necesarias para dar cumplimiento a la presente Resolucion a través de los
siguientes organismos:



Argentina: Ministerio de Salud. Secretaria de Politicas y Regulacidon Sanitaria. Ministerio de
Economia y Produccion. Secretaria de Coordinacion Técnica. Secretaria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentos. Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA)

Brasil: Ministério da Saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Secretaria de Defesa Agropecuaria

Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social. Instituto Nacional de Alimentacion y
Nutricion (INAN). Ministerio de Agricultura y Ganaderia. Ministerio de Industria y Comercio.
Instituto Nacional de Tecnologia y Normalizacién (INTN)

Uruguay: Ministerio de Salud Publica. Laboratorio Tecnoldgico del Uruguay (LATU)

Art. 3 - La presente Resolucién se aplicara en el territorio de los Estados Partes, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 - Los Estados Partes del MERCOSUR deberan incorporar la presente Resolucién a sus
ordenamientos juridicos nacionales antes del 01/VII/2004.

ANEXO
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE PORCIONES DE ALIMENTOS ENVASADOS A
LOS FINES DEL ROTULADO NUTRICIONAL

1. AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico se aplicara al rotulado nutricional de los alimentos que se
produzcan y comercialicen en el territorio de los Estados Partes del MERCOSUR, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona, envasados en ausencia del cliente, listos para
ofrecerlos a los consumidores.

El presente Reglamento Técnico se aplicara sin perjuicio de las disposiciones establecidas en los
Reglamentos Técnicos MERCOSUR vigentes en materia de rotulacién de alimentos envasados
y/o en cualquier otro Reglamento Técnico MERCOSUR especifico.

2. DEFINICIONES

A los fines de este Reglamento Técnico MERCOSUR se define como:

2.1. Porcidn: Es la cantidad media del alimento que deberia ser consumida por personas sanas,
mayores de 36 meses de edad en cada ocasidon de consumo, con la finalidad de promover una
alimentacioén saludable.

2.2. Medida casera: Es un utensilio comunmente utilizado por el consumidor para medir
alimentos.

2.3. Unidad: Cada uno de los productos alimenticios iguales o similares contenidos en un
mismo envase.

2.4. Fraccién: Parte de un todo.

2.5. Rebanada, feta o rodaja: Fraccidn de espesor uniforme que se obtiene de un alimento.

2.6. Plato preparado semi-listo o listo: Comida elaborada, cocida o precocida que no requiere
agregado de ingredientes para su consumo.

3. MEDIDAS CASERAS

3.1 A los fines de este Reglamento Técnico y a los efectos de declarar en el rotulado nutricional
la medida casera y su relacidon con la porcion correspondiente en gramos o mililitros se detallan
los utensilios generalmente utilizados, sus capacidades y dimensiones aproximadas son las
especificadas en la tabla de abajo:

Medida casera Capacidad o dimensién
Taza de té 200 cm3 0 ml

Vaso 200cm3 o0 ml
Cuchara de sopa 10 cm3 0 ml

Cuchara de té 5cm3 0 ml

Plato llano o playo |22 cm de didmetro
Plato hondo 250 cm3 0 ml




3.2 Las otras formas de declaracidon de las medidas caseras establecidas en la tabla del Anexo
(rebanada, feta, rodaja, fraccion o unidad) deben ser las mas apropiadas para el producto
especifico. La indicacion cuantitativa de la porcion (g o ml) sera declarada segun lo establecido
en el Reglamento Técnico MERCOSUR especifico.

3.3 La porcidén, expresada en medidas caseras, debera ser indicada en valores enteros o sus
fracciones de acuerdo a lo establecido en las siguientes tablas:

Para valores menores o iguales a la unidad de medida casera:

PORCENTAIJE DE LA MEDIDA CASERA FRACCION A INDICAR

Hasta el 30% 1/4 de ....... (medida
casera)

Del 31% al 70% 1/2 de ....... (medida
casera)

Del 71% al 130% 1 (medida
casera)

Para valores mayores a que la unidad de medida casera:

PORCENTAJE DE LA MEDIDA CASERA FRACCION A INDICAR

Hasta el 131% al 170% 1 1/2 de ...... (medida
casera)

Del 171% al 230% 2de....... (medida casera)

4. METODOLOGIA A EMPLEAR PARA DETERMINAR EL TAMANO DE LA PORCION

4.1 A los efectos de establecer el tamafio de la porcién se debera considerar:

a) Que se tomd como base una alimentacion diaria de 2000 kilocalorias u 8400 kiloJoule. Los
alimentos fueron clasificados en NIVELES y GRUPOS DE ALIMENTOS, determinandose el VALOR
ENERGETICO MEDIO que aporta cada grupo, el NUMERO DE PORCIONES recomendadas y el
VALOR ENERGETICO MEDIO que corresponde a cada porcion.

b) Que para los alimentos de consumo ocasional dentro de una alimentacion saludable que
corresponda incluir en el Grupo VII, no se tendrd en cuenta el valor energético medio
establecido para el grupo.

c) Que otros productos alimenticios no clasificados dentro de estos cuatro niveles estan
incluidos en el Grupo VIII denominado “Salsas, aderezos, caldos, sopas y platos preparados”.

NIVE | GRUPOS DE ALIMENTOS VALOR NUMERO DE | VALOR |
L ENERGETICO PORCIONES ENERGETICO
MEDIO MEDIO POR
(VE) PORCION
kcal kJ kcal KJ
1 I - Productos de panificacion,| 900 3800 | 6 150 630
cereales, leguminosas, raices,
tubérculos y sus derivados
2 II - Verduras, hortalizas y| 300 1260 | 3 30 125
conservas vegetales
III - Frutas, jugos, néctares y 3 70 295
refrescos de frutas.
3 IV - Leche y derivados 500 2100 | 2 125 525
V - Carnes y huevos 2 125 525
4 VI - Aceites, grasas, y| 300 1260 | 2 100 420
semillas oleaginosas
VII - Azlcares y productos 1 100 420
que aportan energia
provenientes de carbohidratos
y grasas
----- VIII. - Salsas, aderezos, -mmm-mm-- e B
- caldos, sopas 'y platos - -
preparados




5.- INSTRUCTIVO PARA EL USO DE LA TABLA DE PORCIONES Y CRITERIOS PARA SU
APLICACION EN EL ROTULADO NUTRICIONAL

La porcién armonizada y la medida casera correspondiente, deben ser utilizadas para la
declaracion del valor energético y de nutrientes, en funcién del alimento o grupo de alimentos,
segun se detalla en la tabla de porciones anexa al presente Reglamento.

A los efectos de la declaracién del valor energético y de nutrientes se deberan tener en cuenta
las siguientes situaciones en funcidon de alguna forma de presentacion, uso y/o de
comercializacién de los alimentos.

5.1. Criterios de Tolerancia

5.1.1 Alimentos presentados en envase individual

Se considera envase individual a aquel cuyo contenido corresponde a una porcidon usualmente
consumida en una sola ocasién. Se acepta una variacion maxima de = 30 % con relacién al
valor en gramos o mililitros establecidos para la porcidon de dicho alimento de acuerdo a la tabla
anexa al presente Reglamento. Para aquellos alimentos cuyo contenido exceda dicha variacion,
se debera informar el niumero de porciones contenidas en el envase individual, de acuerdo a lo
establecido en la siguiente tabla:

Contenido inferior o igual
al 70 % de la porcién
establecida

Contenido entre el 71 % vy
130 % de la porcidon
establecida

Contenido entre 131 % vy
170 % de la porcidon
establecida

La declaracion de la
informacion nutricional
debe estar referida al

contenido neto del envase.

La declaracion de la
informacidon nutricional debe
estar referida al contenido
neto del envase.

La declaracion de la
informacion nutricional
debe estar referida al

contenido neto del envase.

La porcién a declarar se
deberd ajustar a o

Se debera declarar 1 (una)
seguido de la medida casera

Se deberd declarar 1 1/2
(un y medio) seguido de la

medida casera
correspondiente.

siguiente:

- Cuando el contenido neto
sea inferior al 30 %, se
declarara: 1/4 (un cuarto)
seguido de la medida
casera correspondiente;

- Cuando el contenido neto
se encuentre entre 31 % vy

correspondiente.

70 %, se declarara: 1/2
(media) seguido de Ila
medida casera

correspondiente.

5.1.2 Productos presentados en unidades de consumo o fraccionados

Se aceptaran variaciones maximas de = 30% con relacién al valor en gramos o mililitros
establecidos para la porcidon de alimentos para los que la medida fue establecida como "X
unidades que correspondan" o "fraccion que corresponda".

5.2. Alimentos preparados semi - listos o listos para el consumo

El tamafio de la porcidon debera ser establecido para un aporte maximo de 500 kcal o 2100 kJ,
excepto para aquellos alimentos incluidos en la tabla anexa al presente Reglamento.

5.3. Alimentos concentrados o en polvo o deshidratados para preparar alimentos que necesiten
reconstitucién con o sin el agregado de otros ingredientes

La porcion a ser declarada sera la cantidad suficiente del producto tal como se ofrece al
consumidor, para preparar la cantidad establecida de producto final indicado en la tabla anexa
en cada caso particular. Se podra declarar también la porcién del alimento preparado, siempre
y cuando se indiguen las instrucciones especificas de preparacion y la informacién se refiera al
alimento en el estado listo para el consumo.

5.4. Alimentos utilizados usualmente como ingredientes



La porcién debera corresponder a la cantidad de producto usualmente utilizada en las
preparaciones mas comunes, no debiendo superar el aporte energético por porcion
correspondiente al grupo al que pertenecen.

5.5. Alimentos con dos fases separables

La porcidn correspondera a la fase drenada o escurrida, excepto para aquellos alimentos donde
la parte sélida como la liquida son habitualmente consumidas. La informacion nutricional debe
consignar claramente sobre qué parte o partes del alimento se declara.

5.6. Alimentos que se presentan con partes no comestibles

La porcidn se aplicard a la parte comestible. La informacion nutricional debe consignar
claramente que la misma esta referida a la parte comestible.

5.7. Alimentos presentados en envases con varias unidades

A los efectos de la aplicacién de las siguientes situaciones, se entiende por unidades idénticas o
de similar naturaleza aquéllas que por su composicién nutricional, ingredientes empleados y
caracteristicas mas resaltables pueden ser consideradas en términos generales como alimentos
similares y comparables. Cuando estas condiciones no se den, se considerard que las unidades
son de diferente naturaleza o diferentes tipos de alimentos.

5.7.1. Unidades idénticas o de similar naturaleza

La porcién del alimento que se presente en un envase que contenga unidades idénticas o de
similar naturaleza, dispuestas para consumo individual, sera aquella establecida en la tabla del
anexo. La informacion nutricional debera corresponder al valor medio de las unidades.

5.7.2. Unidades de diferente naturaleza

La porcion del alimento que se presente en un envase que contenga unidades de diferente
naturaleza, dispuestas para consumo individual, serd la correspondiente, segun la tabla, a cada
uno de los alimentos presentes en el envase. Se declarara el valor energético y el contenido de
nutrientes de cada uno de ellos.

5.8. Alimentos compuestos

Se considera alimento compuesto aquel cuya presentacion incluye dos o mas alimentos
envasados separadamente con instrucciones de preparacion o cuyo uso habitual sugiera su
consumo conjunto. La informacion nutricional debe estar referida a la porcién del alimento
combinado. Esta debe ser la suma de las porciones de cada uno de los productos individuales.
La informacidn relativa a la medida casera debe ser la correspondiente al producto principal
establecido en la tabla anexa al presente Reglamento.

TABLA I
PRODUCTOS DE PANIFICACION, CEREALES,
LEGUMINOSAS, RAICES, TUBERCULQOS, Y SUS DERIVADOS
(1 porcion aproximadamente 150 kcal)

Productos Porcién Porcién

(g/ml) Medidas Caseras
Almidones vy féculas. 20 1 cuchara de sopa
Arroz crudo. 50 1/4 de taza
Avena arrollada sin otros 30 2 cucharas de sopa

ingredientes.

Barra de cereales con hasta 10% de 30 X unidades que
grasa. corresponda
Papa, mandioca y otros tubérculos 150 X unidades/tazas que
cocidos en agua, envasados al vacio. Correspondan
Papa y mandioca pre-frita congelada. 85 X unidades/tazas que

correspondan




Productos a base de tubérculos y 85 X unidades que
cereales pre-fritos y/o congelados. Corresponda
Galletitas saladas, integrales y grisines. 30 X unidades que
corresponda
Bizcochuelos, budines y tortas, sin 60 1 rebanada/fraccion que
relleno. corresponda
Maiz blanco, locro (crudo). 50 1/3 taza
Cereales para desayuno que pesan 30 X tazas que
hasta 45 g por taza - livianos. Correspondan
Cereales para desayuno que pesan 40 X tazas que
mas de 45 g por taza. Correspondan
Cereales integrales crudos. 45 X tazas que correspondan
Harinas de cereales y tubérculos, 50 X taza
todos los tipos.
Salvado y germen de trigo. 10 1 cuchara de sopa
Harina lactea. 30 1 cuchara de sopa
Harina gruesa de mandioca tostada. 35 1 cuchara de sopa
Fideos y Pastas secas. 80 X plato/ taza que
correspondan
Fideos y Pastas deshidratadas 70 X plato/ taza que
con relleno. Correspondan
Fideos y Pastas frescas con o sin 100 X plato/ taza que
relleno. correspondan
Panes envasados feteados o no, 50 X unidades/fetas que
con o sin relleno. Corresponda
Panes envasados de consumo 50 X unidades que
individual, chipa paraguaya. corresponda
Pan endulzado sin frutas. 40 X unidades que
corresponda
Facturas y productos de pasteleria, 40 X unidades que
salados Corresponda
o dulces sin relleno.
Pan de papa, pan de queso y otros 40 X unidades/rebanadas que
panes enfriados o congelados Corresponda
con relleno y masas para panes.
Pan de papa, pan de queso y otros 50 X unidades/rebanadas que

panes enfriados o congelados
sin relleno, chipa paraguaya.

Corresponda




Pororo, pochoclo, palomitas dulces o 25 1 taza

saladas.

Tostadas. 30 X unidades que
corresponda

Tofu. 40 1 rebanada

Trigo para kibe y proteina de soja 50 1/3 taza

texturizada.

Leguminosas secas, todas. 60 X tazas que correspondan

Polvos para preparar flanes y postres. Cantidad X cucharas que

Suficiente para
Preparar 120 g

Correspondan

Tapioca. 30 2 cucharas de sopa
Masa para empanadas, pasteles 30 X unidades que
y pangqueques. Corresponda
Masa para tarta. 30 X fraccion que

corresponda
Masa para pizza. 40 X fraccién que

corresponda
Pan rallado, galleta molida y rebozador. 30 3 cucharas de sopa
Preparaciones a base de soja (tipo: 80 X unidades que
milanesa, albondiga y hamburguesa). Corresponda
Mezcla para sopa paraguaya y Cantidad 1 rebanada

chipaguazu.

Suficiente para
preparar 150 g

Pre-mezcla para preparar bori-bori.

Cantidad
Suficiente para
Preparar 80 g

X cucharadas que
Correspondan

Pre-mezcla para preparar chipa
paraguaya y mbeyu y otros panes.

Cantidad
Suficiente para
Preparar 50 g

X cucharadas
que correspondan

Preparados deshidratados para purés
de tubérculos.

Cantidad
suficiente para
preparar 150 g

X tazas/ cucharas de
sopa que correspondan

Polvos para tortas, bizcochuelos
y budines.

Cantidad
suficiente para
preparar 60 g

X cucharas que
correspondan

TABLA II

HORTALIZAS Y CONSERVAS VEGETALES
(1 porcién aproximadamente 30 kcal)




Productos Porcién Medidas Caseras
(g/ml)

Concentrado de vegetales triple 30 2 cucharas de
(extracto). sopa
Concentrado de vegetales. 15 1 cuchara de sopa
Puré o pulpa de vegetales incluido tomate. 60 3 cucharas de

sopa
Salsa de tomate o a base de tomate 60 3 cucharas de
y otros vegetales. sopa
Pickles y alcaparras. 15 1 cuchara de sopa
Jugos vegetales, frutas y soja. 200 ml 1 vaso
Vegetales deshidratados en conserva 40 X cucharas que
(tomate seco). correspondan
Vegetales deshidratados para sopa. 40 X cucharas que

correspondan

Vegetales deshidratados para puré.

Cantidad suficiente
para
preparar 150 g

X cucharas que
correspondan

Vegetales en conserva (alcaucil, esparrago, 50 X unidades/tazas
hongos, ajies, pepino y palmitos) en que corresponda
salmuera, vinagre y aceites.

Jardineras y otras conservas de vegetales y 130 X taza que
legumbres (zanahorias, arvejas, choclo, corresponda
tomate pelado y otros).

Milanesas de vegetales. 80 X unidades que

corresponda

TABLA III
FRUTAS, JUGOS, NECTARES Y REFRESCOS DE FRUTAS

(1 porcion aproximadamente 70 kcal)

Productos

Porcién (g/ml)

Medidas Caseras

Pulpa de frutas para refrescos, jugos

cantidad suficiente

X cucharas que

concentrados de frutas y deshidratados. para preparar 200 correspondan
ml

Pulpa de frutas para postres. 50 X cucharas que

correspondan

Jugo, néctar y refrescos bebidas de frutas. 200 ml 1 vaso




Frutas deshidratadas (peras, duraznos,
ananad, ciruelas, parte comestible).

X unidades/
cucharas que
corresponda

Pasas de uva.

X cucharas que

correspondan

Frutas en conserva, incluido ensalada y 140 X unidades/
coctel de frutas. cucharas que
corresponda

TABLA IV

LECHE Y DERIVADOS

(1 porcion aproximadamente 125 kcal)

Productos Porcion Medidas Caseras
(g/ml)

Bebida lactea. 200 ml 1 vaso

Leche fermentada, 200 1 vaso

yoghurt, todos los tipos.

Lecha fluida, todos los 200 ml 1 vaso

tipos.

Lecha evaporada.

Cantidad suficiente para
preparar 200 ml

X cucharas que
corresponda

Queso rallado. 10 1 cuchara de sopa
Quesos cottage, ricota 50 2 cucharas de sopa
descremada,

queso blanco y untable

descremado.

Otros quesos (ricota, 30 X cucharas/rebanada que

semiduros blanco,
untables, quesos
cremosos, fundidos y en
pasta).

corresponda

Leche en polvo.

Cantidad suficiente para
preparar 200 ml

X cucharas que
corresponda

Postres lacteos.

120

1 unidad o0 1/2 taza

Polvos para preparar
postres lacteos.

Cantidad suficiente para
preparar 120 g

X cucharas que
corresponda




Polvo para helados.

Cantidad suficiente para
preparar 50 g

X cucharas que
corresponda

TABLA V
CARNES Y HUEVOS

(1 porcion aproximadamente 125 kcal)

Productos Porcion Medidas Caseras
(g/ml)
Albondigas a base de 80 X unidades que
carnes. corresponda
Anchoas en conserva. 15 1 cuchara de sopa
Jamonada, Corned Beef. 30 1 rebanada
Atun, sardina, caballa, y 60 3 cucharas de
otros pescados sopa/unidad que
con o sin salsas. corresponda
Caviar. 10 1 cuchara de té
Charqui, charque, tasajo. 30 X fracciones de plato que
corresponda
Hamburguesas a base de 80 X unidades que
carnes. corresponda
Chorizos, salchichas, todos 50 X unidades/fraccién que
los tipos. corresponda
Derivados del Surimi. 20 X unidades o cucharas que
corresponda
Preparaciones de carnes 100 X unidades que
condimentadas, corresponda
ahumadas, cocidas o no.
Preparaciones de carnes 130 X unidades que
con harinas o corresponda
rebozadas.
Embutidos, fiambres. 40 X unidades/feta que
corresponda
Blanco de pavita. 60 X unidades/feta que
corresponda
Patés (jamon, higado, 10 1 cuchara de té
panceta, etcétera).
Huevo. X gramos que 1 unidad
corresponda




TABLA VI
ACEITES, GRASAS Y SEMILLAS OLEAGINOSAS
(1 porcion aproximadamente 100 kcal)

Productos Porcién Medidas Caseras
(g/ml)
Aceites vegetales, todos los tipos. 13 ml 1 cuchara de sopa
Aceituna. 20 X unidades que
corresponda
Panceta en trozos, ahumada o fresca. 10 1 rebanada
Grasas animales. 10 1 cuchara de sopa
Grasas vegetales. 10 1 cuchara de sopa
Mayonesa y salsas a base de mayonesa. 12 1 cuchara de sopa
Manteca, margarina y similares. 10 1 cuchara de sopa
Salsas para ensaladas a base de aceite. 13 mi 1 cuchara de sopa
Crema Chantilly. 20 1 cuchara de sopa
Crema de leche. 15 1 cucharay 1/2 de
sopa
Leche de coco. 15 1 cuchara de sopa
Coco rallado. 12 2 cucharas de té
Semillas oleaginosas (mezcladas, 15 1 cuchara de sopa
cortadas, picadas, enteras).

TABLA VII
AZUCARES Y PRODUCTOS CON ENERGIA PROVENIENTE DE CARBOHIDRATOS Y GRASAS
(1 porcion aproximadamente 100 kcal)

Productos Porcién Medidas Caseras
(g/ml)

Azucar, todos los tipos. 5 1 cuchara de té
Polvo achocolatado, polvos a base de 20 2 cucharas de
cacao, chocolate en polvo y cacao en polvo. sopa
Dulces de corte (guayaba, membrillo, higo, 40 1 rebanada
batata, etcétera).

Dulces en pasta (calabaza, guayaba, de 20 1 cuchara de sopa
leche, banana, mocoto).

Mermeladas y jaleas diversas. 20 1 cuchara de sopa
Jarabe de maiz, miel, cobertura de frutas, 20 X cuchara que
leche condensada y otros jarabes (cassis, correspondan

grosella, frambuesa, mora, guarana,
etcétera).




Polvo para gelatina y jaleas de fantasia.

Cantidad suficiente
Para preparar 120 g

X cucharas de
sopa

Postres de gelatina lista y jaleas de
fantasia.

120

1 unidad

e LOS PRODUCTOS PRESENTADOS A CONTINUACION SON CONSIDERADOS DE CONSUMO

OCASIONAL.

Frutas enteras en conserva para adornos 20 X unidades que
(cerezas al marrasquino, frambuesas). Correspondan
Caramelos, chupetines y pastillas. 20 X unidades que
correspondan

Gomas de mascar. 3 X unidades que
correspondan

Chocolates, bombones y similares. 25 X unidades/fraccion
que corresponden

Confites de chocolate y grageados en 25 X
general, garrapifiadas. cucharas/unidades
que correspondan

Helados. 60go 130 ml 1 bola o unidades
que correspondan

Helados en envase individual. 60 go 130 mi X unidades que
correspondan

Barra de cereales con mas de 10% de 20 X unidades/
grasas, turrones, dulce de mani, pasta de fraccién que
mani. corresponden
Bebidas sin alcohol carbonatadas o no (té, 200 mi 1 taza/vaso

bebidas a base de soja y refrescos).

Polvo para preparar refrescos.

Cantidad Suficiente
para preparar 200

X cucharas de sopa

ml
Galletitas dulces, con o sin relleno. 30 X unidades que
correspondan
Brownies y alfajores. 40 X unidades que
corresponden
Frutas abrillantadas. 30 X unidades
/cucharas que
corresponden
Pan Dulce. 80 X

unidades/rebanadas
que corresponden




Tortas, budines con frutas. 60 X

unidades/rebanadas

que corresponden

Tortas, budines con relleno y/o coberturas. 60 X

unidades/rebanadas

que corresponden

Facturas, productos de pasteleria, salados 40 X unidades que

o dulces con relleno y/o cobertura. Corresponden

Productos para copetin a base de cereales 25 X taza
y harinas, extruidos o no.

Mezcla para la preparacion de rellenos, 20 X cucharas de sopa

coberturas para tortas y helados y otros. que correspondan

TABLA VIII

SALSAS, ADEREZOQOS, CALDOQOS, SOPAS Y PLATOS PREPARADOS

Productos

Porcion

(g/ml)

Medidas Caseras

Caldo (carne, gallina, legumbres, etcétera)

Cantidad suficiente

X cucharas de

y polvos para sopa incluye (bori-bori, pira para preparar 250 sopa/
caldo, soyo). ml Fraccion
/unidades que
correspondan
Ketchup y mostaza. 12 1 cuchara de sopa

Salsas a base de soja y/o vinagre.

X gramos que
correspondan

1 cuchara de sopa

Salsas a base de productos lacteos o caldos

X gramos que
correspondan

2 cucharas de
sopa o caldos.

Polvos para preparar salsas.

Cantidad suficiente
para preparar 2
cucharadas de sopa

X cucharas de
sopa que
correspondan

Misso. 20 1 cuchara de sopa
Missoshiro. Cantidad suficiente X cucharas de
para preparar 200 sopa que

ml Correspondan

Extracto de soja. 30 2 cucharas de
sopa

Platos preparados listos y semi-listos no X gramos (maximo X

incluidos en otros items de la tabla. de500 kcal) unidades/fraccion
que Corresponda
Condimentos preparados. 5g 1 cuchara de té




* DONDE NO FIGURAN UNIDADES DE MEDIDA SE ENTIENDE QUE LOS VALORES SE EXPRESAN
EN GRAMOS (g).

Resolucién Conjunta SPRyRS N° 49/2007 y SAGPyA N° 10672007

Incorpdrase la Resolucion Grupo Mercado Comun N°© 31/2006 ‘“Rotulado
Nutricional de Alimentos Envasados (Complementacién de las Resoluciones
GMC N° 4672003 y 47/2003)”, al mencionado Cdodigo.

Bs. As., 13/4/2007

VISTO las Leyes 18.284 y 23.981 y el Protocolo de Ouro Preto, las Resoluciones del Grupo
Mercado Comun N° 46/03, 47/03 y 38/98 y el Expediente N© 1-47-2110-4921-06-0 del
Registro de la Administracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica; y
CONSIDERANDO: Que en el ambito del MERCOSUR se ha dictado la Resolucién Grupo Mercado
Comun (GMC) No 31/06 referida al “Rotulado Nutricional de Alimentos Envasados
(Complementacién de las Resoluciones N° 46/03 y 47/03)".

Que el GMC ha considerado que la informacion que se brinde con el rotulado nutricional que
complementa las estrategias y politicas de salud en beneficio de la salud del consumidor, debe
ser lo suficientemente explicita, y que los resultados de la experiencia de aplicacion de las
referidas Resoluciones hace necesario aclarar los conceptos que figuran en algunos de sus
textos.

Que la citada resoluciéon complementa las Resoluciones GMC N° 46/03 y N° 47/03 incorporadas
al Codigo Alimentario Argentino por la Resolucion Conjunta S. P. R.y R. S. y S. A. G. P. y A. N°
149/05 y 683/05 y por la Resoluciéon Conjunta S. P. R. y R. S. y S. A. G. P. y A. N© 150/ 05 y
684/05 respectivamente.

Que a los fines de mantener actualizadas las normas del Cdédigo Alimentario Argentino
adecuandolas a los adelantos técnicos producidos en cada materia corresponde tomar como
referencia los acuerdos celebrados en el marco del Mercado Comun del Sur.

Que en virtud de lo expuesto resulta necesario incorporar la citada Resolucion (GMC) N° 31/06
al Cddigo Alimentario Argentino. Que asimismo tal modificacién importarad el cumplimiento del
compromiso de incorporar a la legislacién nacional en las areas pertinentes, las armonizaciones
logradas de bienes, servicios y factores para la libre circulacion de los mismos, asumido por los
paises integrantes del Mercado Comun del Sur.

Que la Comisién Nacional de Alimentos ha intervenido, expidiéndose favorablemente. Que los
Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la intervencién de
su competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por el Decreto 815/99.

Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION Y RELACIONES SANITARIAS Y EL SECRETARIO
DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS RESUELVEN:

Articulo 1° — Incorpdrase al Cédigo Alimentario Argentino la Resolucidn Grupo Mercado
Comun N° 31/06, “Rotulado Nutricional de Alimentos Envasados (Complementacién de las
Resoluciones GMC N° 46/03 y 47/03)" que como Anexo I forma parte de la presente
Resolucion.



Art. 2 — Comuniquese mediante copia autenticada de la presente Resolucién a la Secretaria
Administrativa del MERCOSUR con sede en la Ciudad de Montevideo para el conocimiento de
los Estados Partes; a los fines de lo establecido en los Articulos 38 y 40 del Protocolo de Ouro
Preto.

Art. 3° — Comuniquese mediante copia autenticada al Ministerio de Relaciones Exteriores,
Comercio Internacional y Culto - Secretaria Administrativa del Grupo Mercado Comun Seccién
Nacional.

Art. 4° — Comuniquese a las Autoridades Provinciales y del Gobierno Auténomo de la Ciudad
de Buenos Aires.

Art. 5°© — Registrese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial,
comuniquese y archivese. — Carlos A. Soratti. — Javier M. de Urquiza.

ANEXO | ROTULADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS (COMPLEMENTACION
DE LAS RES. GMC N° 46/03 y N° 47/03)

1. Con relacion al ambito de aplicacion de la Res. GMC N° 46/03 se considera que: - El punto 6
de las excepciones, “Sal (cloruro de sodio)”, incluye sal adicionada de acuerdo a los programas
de salud. - En el punto 7 de las excepciones, entiéndese por “sin agregado de otros
ingredientes” la adicién de ingredientes que no agregan valor nutricional significativo al
producto. Los valores de nutrientes no significativos son los establecidos en el punto 3.4.3.2 de
la Resolucién GMC N° 46/03. Cuando la cantidad de nutrientes agregados obligue a declarar la
informacidn nutricional en este tipo de productos, debera considerarse como porcion: “cantidad
suficiente para preparar una taza” y se utilizara como medida casera “X cucharadas de té que
correspondan”.

2. Rectificase en el Anexo A de la Res. GMC N° 46/03: “Valores de Ingesta Diaria Recomendada
de Nutrientes (IDR) de Declaracién Voluntaria: Vitaminas y Minerales” el valor establecido para
el acido fdlico segun el documento Human Vitamin and Mineral Requirements, Report 072 Joint
FAO/OMS Expert Consultation Bangkok, Thailand, 2001: Acido félico - 240 microgramos (que
equivalen a 400 microgramos de folato).

3. Envases individuales

a. Para la declaracion de valor energético y nutrientes en las tablas del anexo B de la Res. GMC
N° 46/03 en el caso de los envases individuales, entiéndese: - Por porcion: “Cantidad por
envase” - Por medida casera: la unidad del producto: “1 barra”, “1 pote”, "1 sachet”, "1 sobre”,
“x unidad (es)”, entre otras.

b. Cuando el contenido neto se encuentre entre 171% y 200% de la porcion establecida en el
RTM correspondiente, se debera declarar: - 2 (dos) porciones de referencia, o - porcion de
referencia de ...g o ml. Lo dispuesto por las Resoluciones GMC N° 46/03 y N° 47/03, podra
opcionalmente declararse de la siguiente manera:

1) Contenido neto menor que 30%b6 de la porcién establecida

INFORMACION NUTRICIONAL

Cantidad por envase




2) Contenido neto entre 31% y 70%b de la porcion establecida

INFORMACION NUTRICIONAL

Cantidad por envase

3) Contenido neto entre 71%6 y 130%b de la porcidon establecida

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion..... g o ml (1 medida casera)

Cantidad por envase

4) Contenido neto entre 131% y 170%b de la porcion establecida

INFORMACION NUTRICIONAL

Cantidad por envase

5) Contenido neto entre 171% y 200%b de la porcién establecida
I.

INFORMACION NUTRICIONAL

Cantidad por envase

I1.

INFORMACION NUTRICIONAL

..... g o ml (unidad)- 2 porciones de referencia

Cantidad por envase

III

La frase “porcion de referencia de .... g o m
referenciada con un simbolo (*, #, etc).

podra ser colocada debajo de la tabla,



Articulo 220 - Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

(Res 2343, 19.4.80) "Se entiende por Rotulacion, toda inscripcion, leyenda o disposicion que se imprima,
adhiera o grabe a un producto o a su envase, envoltura o embalaje y que identifique al mismo de acuerdo
con las normas del presente Cédigo.

Toda rotulaciéon, asi como el texto de los prospectos o instrucciones que se acompafian al producto, debe
ser previamente aprobada por la autoridad de Salud Publica competente en lo que se refiere
exclusivamente a las exigencias sanitario-bromatolégicas del mismo".

Articulo 221 (Res MS 2343, 19.4.80) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05 y
SAGPYA 683/05)

"En la publicidad que se realice por cualquier medio deberd respetarse la definicidn,
composicion y denominacion del producto establecidas por el presente Cédigo".

Articulo 222 (Res MS 2343, 19.4.80) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05 y
SAGPyA 683/05)

"Queda prohibida la rotulacién y publicidad de los productos contemplados en el presente
Cddigo cuando desde el punto de vista sanitario-bromatoldgico las mismas sean capaces de
suscitar error, engafio o confusion en el consumidor".

Articulo 223 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

"Todo producto alimenticio, aditivo, condimento, bebida, asi como sus materias primas deberan llevar un
rétulo con caracteres bien visibles, redactado en castellano, en el que consten:

1. La designacioén del producto y su composicion exacta en los casos establecidos en el presente Codigo,
exceptuandose el segundo requisito del parrafo anterior los productos que en cada caso determine la
autoridad sanitaria competente.

2. (Res 101, 22.02.93) "El peso o volumen neto de cada unidad, expresado en el Sistema Métrico Legal
Argentino (SIMELA)".

3. Nombre y domicilio del productor y/o fraccionador y/o distribuidor o expendedor.

Si se trata de productos importados debera consignarse ademas el lugar de origen, nombre y domicilio del
importador y/o fraccionador y/o distribuidor o expendedor.

4. (Res 615, 10.05.88) "La indicacion del afio de cosecha, de elaboracién o de envasamiento.

Segun las exigencias particularmente previstas por el presente Coédigo se deberan consignar las
indicaciones correspondientes.

Cuando tuviera una vida util limitada la Autoridad Sanitaria competente exigira la fecha de vencimiento,
dando intervencion a la Autoridad Sanitaria Nacional".

5. Numero del certificado de autorizacion del producto otorgado por la autoridad sanitaria competente y
nuamero de inscripcion del establecimiento elaborador.

6. Todo otro requisito exigido por el presente Cédigo y las leyes y disposiciones concordantes en
vigencia".

Articulo 224 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)
Los productos que se elaboren en el pais seran considerados como provenientes de la Industria
Argentina, aln cuando se usen materias primas extranjeras en cualquier proporcién.

Articulo 225 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Los productos importados que se entreguen al mercado sin sufrir modificaciones en su naturaleza, seran
considerados como de la industria extranjera.

Igual consideraciéon mereceran si s6lo sufrieran en el pais una simple adicion de trabajo (fraccionamiento,
trasvasamiento). En estos casos debera indicarse en idioma castellano y en caracteres visibles, que tales
operaciones se han efectuado en el pais.



Articulo 226 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Los rétulos para los productos alimenticios argentinos y aditivos alimentarios, destinados al consumo
interno, deberan estar redactados en idioma castellano. Podran incluirse las traducciones que se crean
convenientes, pero no deberan ser consignadas en forma y caracteres mas preponderantes de las
redactadas en castellano.

Articulo 227 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)
En los rétulos de los productos alimenticios argentinos destinados exclusivamente a la
exportacién, podran consignarse todas las leyendas en idioma extranjero.

Articulo 228 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)

En los productos alimenticios argentinos destinados exclusivamente a la exportacion, si el
envase fuese de hojalata, la expresion Industria Argentina o su traduccién debe consignarse
sobre él en forma indeleble, pudiendo llevar sus pesos y medidas en cualquier sistema, ademas
del sistema métrico decimal.

Articulo 229 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Para los productos importados se permitira la redaccion del rotulado en idioma extranjero, exceptuando lo
dispuesto en el ultimo péarrafo del Articulo 225, debiendo asimismo expresar sus pesos y medidas en el
sistema meétrico decimal sin perjuicio de consignar los correspondientes al sistema en uso en el pais de
origen o procedencia.

Articulo 230 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Los recipientes que contengan alimentos, aditivos alimentarios, bebidas y sus materias primas
correspondientes, deberan tener inscripciones dando a conocer las denominaciones exactas de los mismos
de acuerdo con el presente Coédigo, en forma bien clara y visible, de manera que no puedan provocar
engafio o confusion.

Articulo 231 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

El empleo de toda indicacion falsa o con tendencia engafiosa sobre una parte cualquiera del rétulo no se
encontrard justificada por ninguna referencia que se haga a la opinién de un técnico o especialista, ni por
ninguna explicaciéon que pretenda aclarar el uso de dicha indicacion.

Articulo 232 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705
Los simbolos y dibujos empleados en los rotulos deben corresponder, en todos los casos, a los productos
envasados y a la calidad que se ofrece.

Articulo 233 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Los productos artificiales no podran llevar en sus roétulos, simbolos o dibujos que representen primeras
materias de productos naturales.

Todo producto artificial sobre cuya condicidon de tal no se prevenga al consumidor, se considerara como
falsificado.

Articulo 233bis — (Res MSyYAS 659, 3.10.94) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05 y
SAGPyA 683/05)

"Se admitird en los productos azucarados con aromatizantes artificiales o con aromatizantes
idénticos a los naturales en todos los casos en que no lo prohiba expresamente una norma
particular del producto, la representacién grafica de la fruta o sustancia cuyo sabor caracteriza
al producto debiendo acompafar la designacién del alimento con la expresion "sabor a ..."



(llenando el espacio en blanco con el nombre/s del sabor/es caracterizante/s), en letras de
buen tamafio, realce y visibilidad; y la indicacién "artificialmente aromatizado" con caracteres
del mismo tamano que la designacién del producto".

Articulo 234 - Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

(Res 2343, 19.4.80) "Prohibese en los rétulos el uso de adjetivos calificativos que induzcan a la atribucion
de valor o calidad especial en materia higiénico-sanitaria y bromatoldgica.

En los rétulos el nombre de los productos y/o sus componentes deberan ajustarse a las designaciones
establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino".

Articulo 235 - (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyYA 683/05)

"En los rotulos o anuncios, por cualquier medio (propaganda radial, televisiva, oral o escrita)
gueda prohibido efectuar indicaciones que se refieran a propiedades medicinales, terapéuticas
0 aconsejar su consumo por razones de estimulo, bienestar o salud.

Derogado por Res Conj 120 y 516/03 Se permite la inclusion de la expresion "Sin TACC" o del
simbolo internacional "Sin Gluten" en los productos que no contengan trigo, avena, cebada ni centeno o
sus componentes proteicos.

Derogado por RES GMC N° 21/02 Los productos alimenticios que lleven indicaciones o se
denuncien con las propiedades citadas en el primer parrafo y/o se les asigne algin valor curativo y/o
lleven o se anuncien con indicaciones sobre la forma de ingestidon propias de substancias medicamentosas
y/0 expongan a la venta en envases caracteristicos de productos medicinales (ampollas, comprimidos,
capsulas, frasco-gotero, frasco con gotero, etc) seran considerados especialidades medicinales y deberan
tener la aprobacion de la autoridad sanitaria competente".

Articulo 235 bis (Res MSyAS N° 888, 4.11.98) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05
y SAGPYA 683/05)

"En los rétulos de los productos que contienen exclusivamente ingredientes de origen vegetal
se permite la inclusién de la leyenda: "ESTE PRODUCTO, AL IGUAL QUE TODOS LOS DE
ORIGEN VEGETAL, NO CONTIENE COLESTEROL".

Articulo 235 bis - (Res MSyAS N° 005, 7.01.99) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05 y
SAGPyA 683/05)

"En el rotulado de los productos alimenticios que deban ser descascarados antes de consumirse
0 que contengan elementos cuya ingesta implique un riesgo debera consignarse con caracteres
de buen realce y visibilidad y en un lugar destacado la/las siguiente/s leyendas segun
corresponda: "Atencion: Consumir descascarado - No apto para nifios menores de 6 (seis)
afnos". "Las partes pequenas podrian ser ingeridas o aspiradas". - "Atencion : Por el tamano es
inconveniente su consumo por menores de ... afios", colocando en el espacio en blanco, la edad
adecuada. "Las partes pequefas podrian ser ingeridas o aspiradas". - "Atencidén: Contiene un
juguete no apto para menores de 3 (tres) afios".

Articulo 235 bis - Derogado por RES GMC N° 21/02

(Res MSyAS N° 291, 14.04.99) "Se debera indicar en forma obligatoria en la rotulacién de los alimentos
envasados, el nombre o razdn social y la direccién del importador. Los datos anteriormente mencionados
podran ser incluidos en el pais de origen o procedencia o en el destino".



El siguiente articulo entrara en vigencia a partir del 30 de julio de 2008.

Articulo 235 tris — (Resolucion Conjunta SPRel y SAGPyA N° 83/2008 y N°
312/2008)

“En el rétulo de las bebidas enlatadas con o sin alcohol, gasificadas o no, debera consignarse
con caracteres de buen realce y visibilidad y en un lugar destacado de la cara principal, la
siguiente leyenda: ‘NO CONSUMIR DIRECTAMENTE DEL ENVASE.”

El siguiente texto quedara derogado a partir del 24 de enero de 2008.

Articulo 235 quater - (Resolucién Conjunta SPRyRS y SAGPYA N°© 107 y 471/2005)
“En el rétulo de los productos alimenticios que contengan hortalizas tales como espinaca,
remolacha, brécoli, zanahoria, coliflor u otro vegetal que naturalmente presente alto contenido
de nitratos, debera consignarse con caracteres de buen realce y visibilidad y en un lugar
destacado de la cara principal, la siguiente leyenda: " No suministrar a nifios menores de 1
afo”.

La siguiente modificacion del Articulo 235 quater del Cédigo Alimentario Argentino
entrara en vigencia el 24 de enero de 2008.

Articulo 235 quater - (Resolucion Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 2/2007 vy
256/2007)

“En el rétulo de los alimentos envasados que contengan vegetales y cuyo contenido de nitratos
sea mayor a 200 mg/kg de producto tal como se ofrece al consumidor (previo a su
preparacion), y en el caso de los jugos vegetales el contenido de nitratos sea mayor que 40
mg/litro, debera consignarse con caracteres de buen realce y visibilidad y en un lugar
destacado de la cara principal, la siguiente leyenda: “Este producto no es apropiado para nifios
menores de 1 afio por su contenido de nitratos”.

Articulo 235 quinto - (Resolucién Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 40 y 298/2004)

"En los rotulos o anuncios de los alimentos y en todo mensaje (incluyendo marcas
comerciales), que bajo cualquier forma de transmisién (oral o escrita, radial, televisiva, entre
otras) sugiera o implique propiedades relacionadas con el contenido de nutrientes y/o valor
energético, y/o proceso de elaboracion, se permitira la informacién nutricional complementaria
(Declaracion de propiedades nutricionales "CLAIMS") relacionada al contenido de nutrientes y/o
valor energético de acuerdo a las condiciones establecidas en el presente articulo.

Estas condiciones se aplicaran sin perjuicio de lo establecido en las normas generales para la
rotulacién de alimentos y en las disposiciones especiales que figuran en el Capitulo XVII de este
Caddigo.

1. AMBITO DE APLICACION.
Se aplicara a todos los alimentos producidos y/o envasados en ausencia del cliente, listos para
ofrecerlos al consumidor.

2. DEFINICIONES

2.1. Informacién Nutricional Complementaria.

Es cualquier expresidén y/o representacién que afirme, sugiera o implique que un alimento
posee propiedades nutricionales particulares, especificamente pero no sélo en relacidon a su
valor energético y su contenido de proteinas, grasas, carbohidratos y fibra alimentaria, asi
como también su contenido de vitaminas y minerales.

No se considera informacidn nutricional complementaria:




a. La mencion de sustancias en la lista de ingredientes

b. La mencién de nutrientes como parte obligatoria del rotulado nutricional

c. La declaraciéon cuantitativa o cualitativa de algunos nutrientes o ingredientes o del valor
energético en el rotulado cuando sea exigido por la legislacidn especifica.

2.2. Las declaraciones relacionadas al contenido de nutrientes y/o valor energético
comprenden:

2.2.1. Contenido absoluto.

Es la Informacién Nutricional Complementaria que describe el nivel o cantidad del nutriente y/o
valor energético presente en el alimento.

2.2.2. Contenido comparativo.

La Informacién Nutricional Complementaria Comparativa es la que compara en mas o en
menos el/los nivel/es de uno o mas nutrientes y/o el valor energético de dos o mas alimentos.

3. CRITERIOS PARA LA UTILIZACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL COMPLEMENTARIA.
3.1. La declaracién de la informacion Nutricional Complementaria sera de caracter opcional
para todos los alimentos, siendo obligatorio el cumplimiento de estas normas cuando la misma
fuera utilizada.

3.2. El presente articulo no se aplicara a aguas minerales naturales ni a las demas aguas
destinadas al consumo humano las que tendran su propia reglamentacion, que permitira la
indicacién en el rétulo de sus caracteristicas mineronutricionales.

3.3. La Informacion Nutricional Complementaria debe calcularse y expresarse en base a 100 g
60 100 ml del alimento listo para el consumo, preparado, cuando fuera el caso, de acuerdo con
las instrucciones del rotulado.

3.4. En el caso de vitaminas y minerales sélo podran ser objeto de Informacién Nutricional
Complementaria aquellos para los que se ha establecido la IDR o DDR en el presente Cédigo.
3.5. No se permite el uso de Informacion Nutricional Complementaria que pueda llevar a
interpretacion errénea o engafio al consumidor.

3.6. Los criterios cuantitativos para la utilizacién de la Informacién Nutricional Complementaria
son aquellos fijados en las tablas listadas en 5.1 y 5.2.

3.7. Cuando la Informacién Nutricional Complementaria estuviera basada en propiedades
inherentes al alimento, debe haber una aclaraciéon en un lugar préoximo a la declaracién, con
caracteres de igual realce y visibilidad, de que todos los alimentos de ese tipo también poseen
esas propiedades.

3.7.1. Cuando hubiera obligatoriedad legal de modificar la composicién nutricional del alimento
debido a situaciones nutricionales especificas, se podra hacer uso de la Informacion Nutricional
Complementaria conforme a lo establecido en 3.7.

3.8. Cuando para un alimento se cumpla mas de un atributo de acuerdo a las tablas anexas,
podra constar en el rotulo cada una de las declaraciones nutricionales correspondientes.

3.9. Condiciones para la utilizacion de SIN ADICION:

3.9.1. El término "sal" se refiere al cloruro de sodio y no es sindénimo de sodio. Por lo tanto
para utilizar el atributo SIN ADICION DE SAL deberan cumplirse las siguientes condiciones:

a) No se agrega sal durante la elaboracion,

b) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con sal,

c) El contenido de sodio del alimento cumple con la condiciéon de exento v,

d) Si el contenido de sodio del alimento cumple con la condicidon de muy bajo o bajo en sodio.
Se debera consignar en el rétulo: "no es un alimento libre de sodio".

3.9.2. Los términos "sin agregado de azucar", "sin adicién de azucar", podran ser utilizados si
se cumplen en su totalidad las siguientes condiciones:

a) No se adicionan azucares durante el procesamiento o envasado

b) El producto no contiene jugo de frutas ni ingredientes a los cuales se les haya agregado
azUcares.

c) No se utiliza algun medio, tal como el uso de enzimas, durante el procesado, que pueda
incrementar el contenido de azlcares.

d) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con azlcares.



e) Si el alimento no cumple con la condicion de exento, debera consignarse en el rétulo "NO ES
UN ALIMENTO LIBRE DE AZUCARES".

f) Si el alimento no cumple con las condiciones exigidas para "reducido o bajo valor energético"
debera consignar en el rotulo una de las siguientes frases:

"NO ES UN ALIMENTO REDUCIDO EN CALORIAS / ENERGIA" o

"NO ES UN ALIMENTO BAJO EN CALORIAS / ENERGIA"

3.10. La utilizacién de la Informacion Nutricional Complementaria Comparativa debe obedecer
a las siguientes premisas:

3.10.1. Los alimentos a ser comparados deben ser diferentes versiones de un mismo alimento
o alimento similar. Los alimentos a ser comparados deben ser claramente identificados.

3.10.2. La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o contenido de
nutrientes), debe estar expresada cuantitativamente en el rétulo. Esta informacién podra estar
contenida en la Informacion Nutricional Complementaria o en un lugar préximo a ella o en la
denominacion de venta.

3.10.2.1. Esta diferencia puede ser expresada en porcentaje, fraccion o cantidad absoluta.
3.10.2.2. La identidad del/de los alimento/s que se comparan debe ser definida. Los alimentos
deben ser descriptos de manera tal que puedan ser claramente identificados por el consumidor.
La comparacién se establecera tomando como referencia: un producto similar del mismo
fabricante o el valor medio del contenido de tres productos similares conocidos o provenientes
de una base de datos.

3.10.3. La comparacién para los atributos "REDUCIDO" y "AUMENTADQ" debera cumplir con los
dos requisitos que se mencionan a continuacion:

a) Una diferencia relativa minima de 25 %, en mas o en menos, en el valor energético y/o en
el contenido de nutrientes de los alimentos comparados. Para los micronutrientes se aceptara
una diferencia relativa minima del 10% de la IDR o DDR.

y, ademas:

b) Una diferencia absoluta minima en el valor energético o en el contenido de nutrientes, igual
a los valores definidos en las Tablas anexas, para los atributos "FUENTE" o "BAJO".

3.11. A los efectos de este articulo, se entiende que pueden ser utilizados como sinénimos:

a) VCT (Valor Caldrico Total) y VET (Valor Energético Total);

b) Lipidos y Grasas;

c) Glucidos y Carbohidratos;

d) Prétidos y Proteinas;

4. TERMINOS A SER UTILIZADOS PARA DECLARACIONES NUTRICIONALES RELACIONADAS AL
CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO.

4.1. Los términos listados en el apartado 4, sélo podran utilizarse acompafiados por el
correspondiente objeto de la informacion nutricional complementaria, en el mismo campo de
visidon con letras de buen tamafio, realce y visibilidad.

4.2. Declaraciones relacionadas al contenido absoluto de nutrientes y/o valor energético.

4.2.1. Los términos "LEVE", "LIGERQ", "BAJO", "POBRE", "BAJO CONTENIDO", "LIGHT", "LITE"
o "LOW", podran ser utilizados cuando se cumpla el atributo "bajo" de acuerdo al item 5.1.
4.2.2. Los términos "MUY BAJO" o "VERY LOW" podran ser utilizados cuando se cumpla el
atributo "muy bajo" de acuerdo al item 5.1.

4.2.3. Los términos "ALTO CONTENIDQ", "ALTO TENOR", "RICO", "RICH" o "HIGH", podran ser
utilizados cuando se cumpla el atributo "alto contenido (alto tenor)" de acuerdo al item 5.1.
4.2.4. Los términos "FUENTE" o "SOURCE" podran ser utilizados cuando se cumpla el atributo
"fuente" de acuerdo al item 5.1.

4.2.5. Los términos "LIBRE", "SIN", "CERQ", "NO CONTIENE", "EXENTO", "WITHOUT", "ZERQ",
"NO" o "FREE", podran ser utilizados cuando se cumplan el atributo "no contiene" de acuerdo al
item 5.1.

4.2.6. Los términos "SIN ADICION", "SIN AGREGADO" o "NO... ADDED" "SIN...AGREGADA",
podran ser utilizados cuando se cumpla el atributo "sin adicion" de acuerdo al item 5.1.

4.2.7. Los términos "SIN ADICION DE SAL", "SIN AGREGADO DE SAL", "SIN SAL AGREGADA"
podran ser utilizados cuando se cumplan los atributos de: "no contiene sodio", "muy bajo en
sodio" o "bajo en sodio", de acuerdo al item 5.1.

4.3. Declaraciones relacionadas al contenido comparativo de nutrientes y/o valor energético.



4.3.1. Los términos "REDUCIDOQO", "LIGERO", "LEVE", "LIGHT", "LITE" o "MENOS QUE", podran

ser utilizados cuando se cumpla el atributo de: "reducido" de acuerdo al item 5.2.

4.3.2. Los términos "AUMENTADO" ,"INCREASED" o "MAS QUE", podran ser utilizados cuando

se cumpla el atributo "aumentado" de acuerdo al item 5.2.

TABLA DE EQUIVALENCIA DE TERMINOS

ATRIBUTO CONTENIDO ABSOLUTO DE[TERMINOS EQUIVALENTES EN
NUTRIENTES Y/O VALOR|INGLES
ENERGETICO

BAJO Leve, Ligero, Pobre, Bajo, Light, Lite, Low
Bajo Contenido

MUY BAJO Muy bajo Very Low

NO CONTIENE

Libre .., Sin..., Cero..., Exento ..,
No contiene...

...Free, No...., Without..., Zero...

SIN AGREGADO |[Sin agregado .. ,Sin adicién ...,|No.....added
Sin...agregado.

ALTO Alto contenido ..., Rico ..., Alto|High...., Rich....

CONTENIDO tenor...

FUENTE Fuente ..., Source....

ATRIBUTO CONTENIDO COMPARATIVO DE|TERMINOS EQUIVALENTES
NUTRIENTES INGLES
Y/0 VALOR ENERGETICO

REDUCIDO Reducido ..., Leve..., Liviano,|Light..., Lite..., Reduced..., Less
Menos que... than...

AUMENTADO Aumentado..., Mas que... Increased ..., More than...

5. CONDICIONES PARA DECLARACIONES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE NUTRIENTES Y /

O VALOR ENERGETICO

5.1- CONTENIDO ABSOLUTO

VALOR ENERGETICO (Valor Calérico)

CONDICIONES
ATRIBUTO EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Bajo Maximo de 40 kcal (170 kJ) / 100 g para sélidos
Maximo de 20 kcal (80 kJ) / 100 ml para liquidos.
No contiene Maximo de 4 kcal (17 kJ) / 100 g para sdlidos

Maximo de 4 kcal (17 kJ) / 100 ml para liquidos

CARBOHIDRATOS

ATRIBUTO

CONDICIONES

EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO




Bajo

Maximo de 5 g / 100 g de carbohidratos para sélidos
Maximo de 2,5 g / 100 ml de carbohidratos para liquidos

y las mismas condiciones exigidas para los atributos
Valor Energético Bajo o Reducido

0

una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”
"No es un alimento bajo en calorias/energia”

No contiene

Maximo de 0,5 g de carbohidratos / 100g (sélidos)
Maximo de 0,5 g de carbohidratos / 100ml (liquidos)

y las mismas condiciones exigidas para los atributos
Valor Energético Bajo o Reducido

0

una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”
"No es un alimento bajo en calorias/energia”

AZUCARES

ATRIBUTO

CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Bajo

Maximo de 5 g de azucares / 100 g (sélidos)

Maximo de 2,5 g de azlcares / 100 ml ( liquidos)

Yy

Las mismas condiciones exigidas para los atributos Reducido o Bajo Valor
Energético,

o

una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”

"No es un alimento bajo en calorias/energia”

No Contiene

Maximo de 0,5 g de azucares/ 100 g (sélidos)

Maximo de 0,5 g de azucares / 100 ml (liquidos)

Yy

Las mismas condiciones exigidas para los atributos Reducido o Bajo Valor
Energético,

o

una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”

"No es un alimento bajo en calorias/energia”

Sin Adicion

No se adicionaron azlcares durante la produccion o envasado del producto
Y,

no contiene jugos de frutas o ingredientes a los cuales se les haya
agregado azucares

Y,

cumple con la condicién de exento de azlcares o la frase “no es un
alimento libre de azlcares”

Y,

las mismas condiciones exigidas para los atributos Reducido o Bajo Valor
Energético,

o}

una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”

"No es un alimento bajo en calorias/energia”




GRASAS TOTALES
ATRIBUTO |[CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Bajo Maximo de 3 g de grasas / 100 g (solidos)
Maximo de 1,5 g de grasas / 100 ml (liquidos)
No Contiene |Maximo de 0,5 g de grasas / 100 g (solidos)
Maximo de 0,5 g de grasas / 100 ml (liquidos)

GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Maximo de 1,5 g de grasa saturada / 100 g (sélidos)

Maximo de 0,75 g de grasa saturada / 100 ml (liquidos)

Bajo y
Energia aportada por la grasa saturada no debe ser mayor a 10% del Valor
Energético Total

No Contiene |Maximo de 0,1 g de grasa saturada / 100 g (soélidos)

Maximo de 0,1 g de grasa saturada / 100 ml (liquidos)

COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Maximo de 20 mg colesterol / 100 g (sdlidos)

Maximo de 10 mg colesterol / 100 ml (liquidos)

y

Bajo Maximo de 1,5 g de grasa saturada / 100 g (sélidos)

Maximo de 0,75 g de grasa saturada / 100 ml (liquidos)

y

Energia aportada por grasa saturada no debe ser mayor a 10% del
Valor Energético Total

Maximo de 5 mg colesterol / 100 g (sélidos)

Maximo de 5 mg colesterol / 100 ml (liquidos)

y

No Contiene |Maximo de 1,5 g grasa saturada / 100 g (sélidos)

Maximo de 0,75 g grasa saturada / 100 ml (liquidos)

y

Energia aportada por grasa saturada no debe ser mayor a 10% del
Valor Energético Total

Los acidos grasos trans, cuando estén presentes, deben ser computados en el calculo de grasas
saturadas para la Informacion Nutricional Complementaria relativa a los atributos de: bajo en
grasa saturada, bajo y no contiene colesterol.

SODIO
ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Bajo Maximo de 120 mg sodio / 100 g (sdlidos)
Maximo de 120 mg sodio / 100ml (liquidos)
Muy Bajo Maximo de 40 mg sodio / 100 g (sélidos)

Maximo de 40 mg sodio / 100ml (liguidos)
No contiene |Maximo de 5 mg sodio / 100 g (sélidos)
Maximo de 5 mg sodio / 100ml (liquidos)

SAL

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

a) No se agrega sal durante la elaboracion,

b) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con




Sin Adicion

sal,
c) El contenido de sodio del alimento cumple con la condicion de
exento vy,

sodio, consignara: No es un alimento libre de sodio

PROTEINAS

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Fuente Minimo de 10% de la IDR o DDR de referencia por 100 g (sélidos)
Minimo de 5% de la IDR o DDR de referencia por 100 ml (liquidos)

Alto Minimo de 20% de la IDR o DDR de referencia por 100 g (sélidos)

Contenido Minimo de 10% de la IDR o DDR de referencia por 100 ml (liquidos)

FIBRA ALIME

NTARIA

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Fuente Minimo de 3,0 g de fibras / 100 g (sdlidos )
Minimo de 1,5 g de fibras / 100 ml (liquidos )
Alto Minimo de 6 g fibras / 100 g (sdlidos)
Contenido Minimo de 3 g fibras / 100 ml ( liguidos)

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES PARA EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Fuente Minimo de 15% de la IDR o DDR de referencia por 100 g (sélidos)
Minimo de 7,5% de la IDR o DDR de referencia por 100 ml (liquidos)
Alto Minimo de 30% de la IDR o DDR de referencia por 100 g (sélidos)
Contenido Minimo de 15% de la IDR o DDR de referencia por 100 ml (liquidos)

5.2 - CONTENIDO COMPARATIVO

VALOR ENERGETICO
(\VValor Caldrico)

ATRIBUTO

CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Reducido

Reduccién minima del 25 % del Valor Energético Total
y diferencia mayor que

40 kcal (170 kJ) / 100 g (para soélidos)

o

20 kcal (80 kJ) / 100 ml (para liquidos),

Aumentado

Aumento minimo del 25% del Valor Energético Total
y diferencia mayor que

40 Kcal (170 kJ) / 100 g (solidos)

o

20 Kcal (80 kJ) / 100 ml (liqguidos)

d) Si el contenido cumple con las condiciones de: muy bajo o bajo en




CARBOHIDRATOS

ATRIBUTO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Reduccion minima de 25% de carbohidratos
Reducido y diferencia mayor que

5 g de carbohidratos / 100 g (sdlidos)

2,5 g de carbohidratos / 100 ml (liquidos),

y las mismas condiciones exigidas para los atributos
Valor Energético Bajo o Reducido.

O una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”
"No es un alimento bajo en calorias/energia”
Aumento minimo de 25% de carbohidratos
Aumentado y diferencia mayor que

5 g de carbohidratos / 100 g (sdlidos)

2,5 g de carbohidratos / 100 ml (liquidos).

AZUCARES

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Reduccién minima de 25% de Azlcares

y diferencia mayor que

5 g de azlcares / 100 g (sélidos)

2,5 g de azucares / 100 ml (liquidos)

Y las mismas condiciones exigidas para los atributos Reducido o Bajo Valor
Energético,

O una de las siguientes frases:

“No es un alimento reducido en calorias/energia”

"No es un alimento bajo en calorias/energia”

Aumento minimo de 25% de AzuUcares

Aumentado y diferencia mayor que

5 g de azucares / 100 g (sdlidos)

2,5 g de azucares / 100 ml (liquidos)

Reducido

GRASAS TOTALES

ATRIBUTO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Reduccién minima de 25% en Grasas Totales

Reducido y diferencia mayor que

3 g grasas / 100 g (solidos)

1,5 g grasas / 100 ml (liquidos)

GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Reduccién minima de 25% en grasas saturadas

y diferencia mayor que

Reducido 1,5 g de grasa saturada / 100 g (sélidos)

0,75 g de grasa saturada / 100 ml (liquidos)

y

Energia aportada por grasas saturadas debe ser no mayor que 10% del
Valor Energético Total

Los acidos grasos trans, cuando estan presentes, deben ser computados en el calculo de grasas
saturadas para la Informacion Nutricional Complementaria relativa a grasa saturada vy
colesterol.

COLESTEROL
ATRIBUTO |CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO




Reducido

Reduccion minima de 25% en colesterol

y diferencia mayor que

20 mg colesterol / 100 g (sélidos)

10 mg colesterol / 100 ml (liquidos)

y

Maximo de 1,5 g de grasa saturada / 100 g (sélidos) y

Maximo de 0,75 g de grasa saturada / 100 ml (liquidos) y

Energia aportada por grasas saturadas debe ser no mayor que 10% del
Valor Energético Total

SODIO

ATRIBUTO

CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Reducido

Reduccién minima de 25% en Sodio
y

diferencia mayor que

120 mg / 100 g (sélidos)

120 mg / 100 ml (liquidos)

PROTEINAS

ATRIBUTO

CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Aumentado

Aumento minimo de 25 % del contenido de proteinas
y

diferencia mayor que

10% de la IDR o DDR / 100 g para sdlidos

5 % de la IDR o DDR / 100 ml para liguidos

FIBRA ALIMENTARIA

ATRIBUTO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Aumento minimo de 25% del contenido de fibras alimentarias
y

Aumentado diferencia mayor que

3 g/ 100g para solidos
1,5 g/ 100 ml para liquidos

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO
Aumento minimo de 10% de la IDR o DDR de vitaminas y/o minerales
Aumentado Y

diferencia mayor que
15% de la IDR o DDR / 100 g para solidos
7,5% de la IDR o DDR / 100 ml para liguidos

La incorporacion del Articulo 235 sexto del Codigo Alimentario Argentino entrara en
vigencia el 11 de diciembre de 2007.

Articulo 235 sexto-(Resolucion Conjunta SPRyRS y SAGPyA N°©136/2007 y 109/2007)
“En el rotulo de los envases de miel, debera consignarse con caracteres de buen realce y
visibilidad y en un lugar destacado de la cara principal, la siguiente leyenda: “No suministrar a
nifos menores de 1 afno”.

Articulo 236 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705




En general, las denominaciones geograficas de un pais, region o poblacién, no podran usarse en la
designacioén de los productos elaborados en otros lugares, cuando puedan inducir a engafio.

Constituyen excepcion las denominaciones geogréaficas extranjeras que por el uso se han transformado en
genéricas para determinados alimentos y que, por esta razén, no componen denominaciones de origen.
Tales son: Champagne, Emmenthal, Gruyere, Habana, Jerez, Madera, Malaga, Oporto, Roquefort,
Marsala, Salsa Indiana, Salsa Inglesa, Salsa Portuguesa y otras que se aprueben.

Articulo 237 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

Queda prohibido designar productos nacionales (vinos, quesos y otros) con denominaciones geograficas
argentinas que no correspondan a la regiéon o lugar de elaboracion.

En algunos productos se permitira utilizar dichas denominaciones anteponiendo las palabras tipo,
imitacion o estilo impresas con letras de igual tamafo, forma y color. Se exceptian los vinos nacionales
en cuyos rotulos no se admitira, ni ain precedida de los vocablos tipo, cepa o estilo, denominaciones
geogréficas de zonas vitivinicolas del pais que no sean las correspondientes a las de su elaboracion.

Articulo 238 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

En los envases cuyos contenidos puedan experimentar alteraciones ulteriores después de abiertos, debera
indicarse en el rétulo principal o en uno secundario, que el producto es de consumo inmediato.

Asimismo debera indicarse las condiciones ambientales en que el producto debe ser conservado y la fecha
de envasado y vencimiento cuando correspondiere.

Articulo 239 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705

La indicacion del contenido debe referirse Unicamente al peso o volumen neto y la tolerancia entre el peso
o volumen neto declarado en el rétulo y el peso o volumen neto efectivo contenido en el envase que se
expenda al publico sera:

de 3% en envases de hasta 5 litros o 5 kg.

de 2% para envases mayores de 5 litros

6 5 kg y hasta 20 litros o 20 kg.

y de 1% en envases mayores de 20 litros o 20 kg.

Articulo 240 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)

La capacidad del envase debe guardar relacion con el volumen real del producto, no pudiendo
existir entre ambos una diferencia mayor del 10% cuando se trate de envases opacos
herméticamente cerrados y del 5% cuando se trate de envases transparentes.

Articulo 241 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyYA 683705

Los productos nacionales semejantes, por determinadas condiciones, aspecto, sabor, forma, composicion,
etc, a productos extranjeros que no tengan analogos en nuestro pais, pueden ser designados con el
nombre usual con que dichos productos circulan en el comercio, seguido del calificativo argentino o del
nombre técnico exacto del reemplazante, en los casos de productos vegetales o animales, por ejemplo:
Caviar argentino, Atun argentino, etc.

Articulo 242 Derogado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683705
Queda prohibido el uso de denominaciones vagas o incompletas que no expresen claramente la naturaleza
del producto, como ser: harina alimenticia, pescado en aceite, etc.

Articulo 243 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)

La rotulacion de los productos alimenticios se realizara exclusivamente en los lugares de
fabricacion o envase de los mismos, quedando prohibida la tenencia de rétulos fuera de los
establecimientos mencionados.

Articulo 244 - (Res 2343, 19.4.80) (Ratificado por Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA
683/05)

Queda prohibido el uso de rotulos que tengan enmiendas, leyendas agregadas con caracteres
diferentes a los tipograficos que correspondan a los mismos, asi como la superposicion de
rotulos en los envases, salvo autorizacidon expresa de la autoridad sanitaria competente.

Articulo 245 (Res Conj. MSyA 149/05 y SAGPyA 683/05)



En ningln caso se permitird en los comercios de venta, mayoristas o minoristas, la existencia
de productos alimenticios en envases que carezcan de los rotulos correspondientes, o que los
mismos se presenten ilegibles, sucios, deteriorados o parcialmente arrancados.

Articulo 246 Derogado por RES GMC N° 21/02

En los productos que contengan antioxidantes, colorantes o conservantes, de uso permitido, éstos
deberan declararse en el rétulo (por ej: contiene colorante permitido), con las excepciones previstas en el
presente CAdigo, pudiendo indicarse asimismo su nombre.
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Chapter 10

Alcoholic Beverages

This chapter outlines the labelling requirements for alcoholic beverages. Itincludes the
requirements for alcoholic beverages which have prescribed standards in Division 2 of Part B of the
Food and Drug Regulations (FDR) as well as those products for which there are no prescribed
standards.

This Guide covers the label declarations which must appear on the label of an alcoholic beverage,
along with explanations as to how this labelling information must be presented on the label. It
should be noted that this Guide does not extend to an explanation of the standards found in the
legislation, nor does it include any discussion of the net quantity requirements other than the
declaration on the label. In other words, the document explains how the net quantity is declared on
the label, but does not outline how the net quantity of a filled container is measured.

10.1 Alcoholic Beverage

A beverage containing 1.1% or more alcohol by volume is considered an alcoholic beverage. These
products must meet the labelling and compositional requirements found in Division 2 of the Food
and Drug Regulations. Readers are also advised to verify provincial legislation as it may differ from
the federal requirements.

10.2 Common Name

The common name is defined under B.01.001 and required by B.01.006 of the FDR. lItis also
included as a requirement under subparagraph 10(b)(ii) of the Consumer Packaging and Labelling
Act (CPLA) and section 30 of the Consumer Packaging and Labelling Regulations (CPLR).

Many alcoholic beverages have a standard of identity or composition prescribed in Division 2 of the
FDR. For beverages meeting one of these standards, the common name appearing in bold face
type in the regulations must be used.

10.2.1 Beer
Common names are also prescribed by means of labelling regulations. Section B.02.132

establishes mandatory common names or qualified common names as outlined below for various
standardized beer products based upon alcohol content.
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ITEM PERCENTAGE OF QUALIFIED COMMON NAME OR COMMON NAME REQUIRED
ALCOHOL BY VOLUME ON THE LABEL AND IN ANY ADVERTISEMENT
1. 1.1to 2.5 Extra Light Beer, Extra Light Ale, Extra Light Stout, Extra Light
Porter

2. 2.6t0 4.0 Light Beer, Light Ale, Light Stout, Light Porter

3. 4.1t05.5 Beer, Ale, Stout, Porter

4. 5.6t0 8.5 Strong Beer, Strong Ale, Strong Stout, Strong Porter, Malt
Liqueur

5. 8.6 or more Extra Strong Beer, Extra Strong Ale, Extra Strong Stout, Extra
Strong Porter, Strong Malt Liqueur

10.2.2 Liqueurs

When the flavour is shown on the label of a liqueur, the flavour designation becomes part of the
common name and therefore should be grouped with the word "liqueur”. When there is no
indication of the flavour, the word "liqueur" suffices as the common name [B.01.070].

10.2.3 Unstandardized Alcoholic Beverages

The common name for alcoholic beverages without a prescribed standard is the name by which the
food is generally known or, when none is available, a name that describes the true nature of the
product. When choosing a common name for an unstandardized food without an established
common name, the proposed name should be evaluated against subsection 5.(1) of the Food and
Drugs Act (FDA) and section 7 of the Consumer Packaging and Labelling Act (CPLA), sections

that contain broad prohibitions against the provision of misleading information.

10.2.4 Location

The common name must be shown on the principal display panel (the main panel) of the container
[B.01.006(1) and 12, CPLR].

10.2.5 Type Size

The common name must be shown in type of at least 1.6 mm in height, based on the lowercase
letter "0" [A.01.016, and 14 & 15, CPLR].
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10.2.6 Language

The common name must appear in English and French [B.01.012(2), and 6(2), CPLR]. The
following are considered bilingual common names under B.01.012(10).

Advocaat or Advokaat, Akvavit, Americano, Anisette, Apricot Brandy Liqueur, Aquavit,
Armagnac, Bourbon, Brandy, Calvados, Campari, Chartreuse, Cherry Brandy Liqueur,
Créme de Banane, Créme de Bleuets, Créme de Cacao, Créme de Cassis, Créeme de
Menthe, Creme de Noyau, Curagao Orange, Dry Gin, Fior d’Alpe, Grappa, Highland
Whisky, Irish Whisky, Kirsch, Kummel, Liqueur de Fraise, Mandarinette, Manhattan, Marc,
Martini, Ouzo, Pastis, Peach Brandy Liqueur, Poire William, Prunelle de Bourgogne, Rye
Whisky, Scotch Whisky, Tequila, Triple Sec, Strega, Sake or Saki, Slivovitz, Sloe Gin.

10.3 Net Quantity Declaration
10.3.1 Manner of Declaring

For alcoholic beverages, the metric net quantity declaration [4(1), CPLA] must be shown in units of
volume [21, CPLR]. Quantities of one litre or more must be shown in terms of litres while quantities
of less than one litre are shown in terms of millilitres. Alternatively, quantities of less than one litre
may be shown in words, while a net quantity of 500 millilitres may also be declared as 0.5 litre. [26
& 27, CPLR].

The acceptable symbols for millilitres are mL, ml, m{. The acceptable symbols for litre are L, {, I.
Care should be taken when using the lowercase “I” as the symbol for litre. If not used properly, it
may be mistaken for the number "one". It should be noted that these symbols do not take any
punctuation and are considered bilingual.

Examples of acceptable presentation:

750 m( 2L

10.3.2 Location

The net quantity declaration must be shown on the principal display panel, and shall be clearly and
prominently displayed, easily legible and in distinct contrast to any other information on the label
[4(2), CPLA and 12, CPLR].

10.3.3 Type Size

The numerical portion of the net quantity declaration must be shown in bold face type and be in a
type size that is proportional to the area of the principal display surface of the container [2(1) and
14, CPLR]. The larger the container, the larger the type size requirement. Paragraph (c) of the
definition for principal display surface is applicable to most cylindrical containers (bottles) [2(1),
CPLR]. See 2.6.1 of this Guide.

The symbols used in the net quantity declaration must be at least 1.6 mm in height, based on the
lowercase "m" in the case of the symbol for millilitres [14(4), CPLR].
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10.3.4 Language

The net quantity declaration must be shown in English and French [6(2), CPLR.]. All symbols for
the metric units are considered bilingual.

104 Standardized Container Sizes

Wine bottled after January 1, 1979 may only be sold in Canada in a container size that has a net
quantity of product of 50, 100, 200, 250, 375, 500, or 750 millilitres or 1, 1.5, 2, 3 or 4 litres [36,
CPLR].

10.5 Alcohol by Volume Declaration

All alcoholic beverages containing 1.1 percent or more alcohol by volume must declare the amount
of alcohol contained in the product.

10.5.1 Manner of Declaring

The alcohol content declaration must be shown as "X % alcohol by volume" or be abbreviated "X
% alc./vol." [B.02.003]. Periods must follow both abbreviations.

10.5.2 Location

The alcohol by volume declaration must be shown on the principal display panel [B.01.001,
B.02.003].

10.5.3 Type Size

The minimum type size of 1.6 mm in height based on the lowercase "0" is considered mandatory to
meet the legibility requirements of section A.01.016.

10.5.4 Language

The alcohol by volume declaration must be shown in both English and French. The French
translation is "X % d'alcool par volume" [B.01.012(2)]. When abbreviated, the statement "X %
alc./vol." is fully bilingual.

10.6 Name and Address of Dealer
10.6.1 Definition

The identity and principal place of business of the person for whom or by whom the product is
produced for sale, must be shown on the label [B.01.007(1.1)(a), and 10(b)(l), CPLA]. The identity
is the registered name of the company. The principal place of business should include the city or
town plus the country for imported products. However, for the United States, declaration of the state
alone is considered sufficient. For Canadian companies, the address should include the name of
the province.
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10.6.2 Location

The name and address of the dealer are required to be shown on any part of the label other than
that applied to the bottom of the container [B.01.005, B.01.007(1.1)(a), and 13, CPLR].

10.6.3 Type Size

The minimum size is 1.6 mm in height based upon the lowercase "0" [A.01.016, and 14, 15,
CPLR].

10.6.4 Language
The name and address may be shown in English or French [B.01.012(9), and 6(2), CPLR].
10.6.5 Imported Goods Labelled with the Name and Address of a Canadian Dealer

One of the following requirements must be met for products which are wholly manufactured in a
country other than Canada, whether packaged and labelled in Canada or elsewhere, when the
name and address on the label is that of a Canadian dealer:

1. The name and address of the Canadian dealer preceded by:
a) "imported by/importé par", or
b) "imported for/importé pour"; or

2. Accompanied by a declaration of the geographic origin of the product.

These statements, unless required by other legislation to appear elsewhere, must appear
immediately adjacent to the dealer's name and address and must be in type of at least as large as
that used in the declaration of the Canadian dealer's principal place of business [31, CPLR].

10.7 Origin Claims
10.7.1 Brandy - Country of Origin

Brandy that is wholly distilled in a country other than Canada requires a country of origin
declaration on the label [B.02.060]. This declaration must be shown in both English and French
[B.01.012(2)] and should be in a minimum type height of 1.6 mm based on the lowercase "0"
[A.01.016]. The declaration may be shown on any part of the label, other than that applied to the
bottom of the container [B.01.005(1)].

As the standards for Armagnac [B.02.051] and Cognac [B.02.053] require these products to
originate from a specific area, the common name implies a specific origin and a country of origin
statement is not considered mandatory for these two products.

10.7.2 Wine - Country of Origin (This is under review)
A clear indication of the country of origin is required on all standardized wine products described in

B.02.100 and B.02.102 to B.02.107. This declaration must be shown in English and French
[B.01.012.(2)] and must appear on the principal display panel [B.02.108].
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A wine may claim to be wine of a country if:

a) the wine is made from at least 75 percent of the juice of grapes grown in that country and it is
fermented, processed, blended and finished in that country, or

b) in the case of wines blended in that country, at least 75 percent of the finished wine is
fermented and processed in that country from the juice of grapes grown in that country.

The declaration should be stated as "product of (haming the country)” or "(haming the country)
wine". For example:

"Product of France" or "French Wine"

The labels of products which do not meet the conditions mentioned above must describe the
various origins on the label. For example:

"Made in Canada from (naming the country or countries) grapes (or juices)" or
"Blended in Canada from (naming the country or countries) wines"

10.7.3 Names of Wines - Geographic Origin

A wine name appearing on the List of Geographical Indications for Wines and Spirits maintained by
the Canadian Intellectual Property Office (CIPO) must originate from the geographical region after
which it is named and can no longer be modified by the addition of qualifiers, for example,
"Canadian Champagne" or "California Burgundy". A Geographical Indication describes a product
which has a quality, reputation or other characteristic that is essentially attributable to its

geographic origin. A list of Geographical Indications eligible for protection and the country of the
responsible authority can be found in the List of Geographical Indications for Wines and Spirits on
the CIPO web site at:

http://www.ic.gc.ca/cipollistgiws.nsf/gimenu-eng?readForm

10.7.4 Caribbean Rum

Up to 1.5 percent of rum manufactured in Canada may be blended with rum manufactured in one or
more Commonwealth Caribbean countries [B.02.034]. The resulting product may be identified on its
label as a product of the Commonwealth Caribbean country (or countries). The name and address
of the Commonwealth manufacturer(s) or the Canadian bottler should appear on the label.

After promulgation of B.02.034 in 1989, the Standing Joint Committee for the Scrutiny of
Regulations questioned whether authority existed under the Food and Drugs Act to put in place a
regulation to facilitate the marketing of Commonwealth Caribbean rum in Canada. Consultations
with the Canada Customs and Revenue Agency and the Department of Foreign Affairs and
International Trade are still ongoing on this issue, with a view to revocation of this regulation in the
future.
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10.7.5 Names of Spirits - Distinctive Products

Under the terms of the Agreement Between Canada and the European Community on Trade in
Wines and Spirit Drinks, Canada agreed to restrict the use of certain spirit drink names to spirit
drinks originating from specific countries only. Protection of these spirit drink names is provided for
in Canada in the Spirit Drinks Trade Act (SDTA) which is administered by Agriculture and Agri-
Food Canada (AAFC). A list of spirit drink names that can only be used to describe a product if the
product originates in a specific geographic area follows:

Spirit Drink Name

Country of Origin

Armagnac
Bourbon whisky
Caribbean rum
Cognac

Grappa

Grappa di Ticino
Jagertee, Jagertee, Jagatee
Korn, Kornbrand
Mezcal

Ouzo, OUlo
Pacharan

Scotch whisky
Tennessee whisky
Tequila

10.8 List of Ingredients

10.8.1 Manner of Declaring

France

United States of America
Carribean

France

Italy

Italy

Austria

Germany or Austria
Mexico

Greece

Spain

Scotland

United States of America
Mexico

Standardized alcoholic beverages (those with compositional standards in Division 2 of the FDR
such as beer, wine, and rum) are exempt from the requirement to show a list of ingredients on the
label [B.01.008(2)(f)]. Unstandardized alcoholic beverages (those for which there is no standard in
Division 2 of the FDR) require a complete list of ingredients and their components [B.01.008(1)(b)].
These ingredients must appear in descending order of proportion or as a percentage, both based on
the weight of the ingredients prior to these being combined to make the product [B.01.008(3) and
(5)]- Therefore, products such as sake, cocktails (manhattans, martinis), pernod, aquavit, etc.,

require a list of ingredients.

10.8.1.1 Declaration of Food Allergens, Gluten Sources and Sulphites

On February 16, 2011, amendments to the Food and Drug Regulations, were published in the
Canada Gazette, Part Il prescribing enhanced labelling requirements for food allergen, gluten
sources and sulphites. The new requirements will come into force on August 4, 2012. Although the
new regulations do not come into force until August 4, 2012, companies may start using the new
requirements to prepare new food labels prior to that date.
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Despite the exemption from declaring a list of ingredients for bourbon whisky and standardized
alcoholic beverages [ B.01.008(2)(f)], if added allergens, gluten sources and sulphites at level of 10
ppm or more are present, they must to be declared. The new labelling requirements do not apply
to standardized beer, ale, stout, porter or malt liquor products. These products will be dealt with
once further consultations and discussions can be held by Health Canada.

For more information on allergen labelling please refer to the Food Allergens and Allergen Labelling
section of the CFIA website at www.inspection.gc.ca/english/fssa/labeti/allerg/allerge.shtml.

10.8.2 Location

The list of ingredients is required to be shown on any part of the label, other than that applied to the
bottom of the container [B.01.005(1), B.01.008(1)], except in the case of an ornamental container
[B.01.005(3)]. An ornamental container is a container that, except on the bottom, has no
promotional or advertising material other a trademark or common name and that appears to be a
decorative ornament because of its shape or texture or any design on its surface. It is sold for a
decorative ornament as well as a container for food [B.01.001]

10.8.3 Type Size

The list of ingredients should be shown in type of at least 1.6 mm in height based on the lowercase
letter "0" [A.01.016].

10.8.4 Language
The list of ingredients must be shown in both English and French [B.01.012(2)].
10.9 Durable Life Date

When the durable life [B.01.001] of a product is 90 days or less, a durable life date [B.01.001] must
be declared on the label [B.01.007(1.1)(b)] in the prescribed manner [B.01.007(4) and (5)]. Some
draft beers may require a durable life date.

10.10 Vignettes

Any vignette used on the label must not be misleading with respect to the nature or origin of the
product . In addition, when a vignette denoting the flavour of a product is shown on the label and an
artificial flavour is used to provide all or part of this flavour, a bilingual statement indicating that
artificial flavour is used must be shown on or adjacent to the vignette, in type of at least the size as
that required for the numerical portion of the net quantity declaration [5.(1), FDA, 7, CPLA and 34,
CPLR].

10.11  Age Claims
It is recognized that aging plays a key role in the traditional brewing process. If increasing the time
taken for the manufacturing process results in definite taste characteristics, certain claims relating

to this aging process may be acceptable.

When materials introduced during processing contribute detectable characteristics to the final
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product, references to taste may also be made (for example, Beechwood aged taste).
10.11.1 Brandy

Claims regarding the age of brandy are limited to the time the brandy was stored in small wood,
(defined as casks or barrels of not greater than 700 litres capacity [B.02.001] or in other wooden
containers. Brandy other than Armagnac, Canadian Brandy, Cognac, Dried Fruit Brandy, Fruit
Brandy, Grappa, Lees Brandy, and Pomace or Marc, including any domestic or imported spirit
added as flavouring, must be aged and held in small wood for at least 6 months or in wooden
containers for at least one year [B.02.061].

10.11.2 Gin

Claims regarding the age of gin are prohibited except that gin that has been held in suitable
containers may bear a label declaration to that effect [B.02.043].

10.11.3 Rum

Claims for the age of rum are restricted to the time the rum was stored in small wood. Rum,
including any domestic or imported spirit added as flavouring, must be aged in small wood for not
less than one year [B.02.031].

10.11.4 Whisky

Claims for the age of whisky are restricted to the period during which the whisky was stored in
small wood. Whisky other than Bourbon [B.02.022] and Tennessee [B.02.022.1] must be aged at
least three years in small wood, except that any domestic or imported spirit added as flavouring
need only be aged for two years [B.02.020(2), B.02.023]. Where Canadian Whisky has been aged
in small wood for at least three years, any period not exceeding six months during which that
whisky was held in other containers may be claimed with respect to the age [B.02.020(3)]. For
example, Canadian Whisky aged three and a half years in small wood and eight months in glass
containers may claim an age of four years.

10.12  Nutrition Labelling [B.01.401, B.01.502, B.01.513]

Beverages with an alcohol content of more than 0.5% are exempt from showing a Nutrition Facts
table [B.01.401(2)]. However, when a nutrient content claim is made or if a reference is made to
energy or any nutrient listed in the tables to Sections B.01.401 and B.01.402, the exemption no
longer applies and a Nutrition Facts table or applicable nutrient information becomes mandatory.
The presence of a nutrient content claim or the phrase “Nutrition Facts” also triggers the
requirement for a Nutrition Facts table on the label. Unstandardized alcoholic beverages containing
added sucralose, aspartame or acesulfame-potassium are required to carry the Nutrition Facts
table as well as meet the labelling requirements for these artificial sweeteners. The alcohol by
volume statement is not considered to be a nutrient content claim and does not trigger nutrition
labelling [B.01.502(2)(j)].

For more information on the nutrition labelling regulations, see Chapter 5 of this Guide.
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10.13 Use of the term “Dry”

In the case of alcoholic beverages, the term "dry" is not regarded as a sugar content claim and
does not trigger the application of the Nutrition Facts table, providing no other statements or claims
are made about the sugar content.

10.13.1 Gin [B.02.041]

Gin may be labelled or advertised as “Dry Gin” or “London Dry Gin” if sweetening agents have not
been added [B.02.041(c)]. The standard for “Gin” provides for the addition of a sweetening agent
[B.02.041(b)(ii)].

10.13.2 Liqueurs [B.02.070]

The minimum sugar content required for liqueurs is 2.5 percent [B.02.070(b)]. Although the level in
many liqueurs is often well beyond this minimum, it is questionable whether the term "dry" is a
meaningful description.

10.13.3 Rum and Whisky [B.02.030, B.02.010]

In rum [B.02.030] and whisky [B.02.010], where sugar could be added indirectly as part of the
flavouring, the range of residual sugar content is very small and not readily detectable. Thus, the
use of the term "dry" could be misleading and should not be used.

10.13.4 Vodka [B.02.080]

The standard for Vodka does not provide for the addition of sugar or other sweetening agents. For
this reason, the description "dry" is potentially misleading and should not be used [B.02.080].

10.13.5 Wine

In relation to wines, the term "dry" refers to a low residual sugar content in the wine, i.e., most of
the sugar has been fermented into alcohol. The term "dry", therefore, means the product has little
or no sugar. There is however, a large measurable range in the sugar content of wines. The actual
sugar content of what would be perceived and described as a "dry" wine varies with the specific
type of wine. For example, a dry sherry wine would have more residual sugar than a dry table wine.
The claim “dry” does not trigger the application of the Nutrition Facts table.

10.14 Use of the term “Light”
Historically, the term "light", in relation to a rum, is recognized as a description of the colour
and/or flavour of the product, and therefore need not be further qualified. The claim “light” on rum

does not trigger a Nutrition Facts table [B.01.513(2)].

"Light" may be used to describe the following alcoholic beverages which contain the alcohol levels
indicated in the table below:
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ALCOHOLIC BEVERAGE ALCOHOL LEVELS

Beer, Ale, Porter, Stout 2.6 -4 % alc./vol. [B.02.132]

Cider 4 % alc./vol. or less
Wine 9 % alc./vol. or less
Whisky 25 % alc./vol. or less

In the case of the above alcoholic beverages, it is assumed that through long-established practice,
most consumers understand "light" to be a reference to a lower alcohol content. No further
qualification of "light" is required on labels and in advertisements of these products provided that
the declaration of the percentage of alcohol by volume appears prominently on the principal display
panel of the label, and that "light" is not used to refer to some other aspect or characteristic of
these products. If "light" is used to describe a reduction in some constituent other than alcohol,
then it must satisfy the conditions established by the regulations for nutrition labelling, for light as a
sensory characteristic or light as a reference to the reduction in fat or of energy [B.01.502,
B.01.513].

10.15 Addresses of Provincial and Territorial Liquor Boards

It is to be noted that some provinces require alcoholic beverage labels to be reviewed by the
Canadian Food Inspection Agency and any non-compliance issues corrected as part of their listing
procedure.

NOTE : The information on the Web sites available through the links in this section may not be
available in both English and French.

Newfoundland Liquor Corporation
P.O. Box 8750, Station A

90 Kenmount Road

St. John's, NF

Al1B 3V1

Tel.: 709-724-1112
http://www.nfliguor.com

Prince Edward Island Liquor Control
Commission

P.O. Box 967

Charlottetown, PE

ClA7M4

Tel.: 902-368-5720
http://www.peilcc.ca/

Nova Scotia Liquor Corporation
93 Chain Lake Drive

Bayers Lake Business Park
Halifax, NS

B3S 1A3

Tel.: 902-450-5802
http://www.nsliquor.ns.ca

New Brunswick Liquor Corporation
P.O. Box 20787

Fredericton, NB

E3B 5B8

Tel.: 506-452-6826
http://www.nbliquor.nb.com
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Société des alcools du Québec
905, avenue Delorimier
Montréal, QC

H2K 3Vv9

Tel.: 514-873-3816
http://www.saqg.com

Manitoba Liquor Control Commission
P.O. Box 1023

Winnipeg, MB

R3C 2X1

Tel.: 204-284-2501
http://www.mlcc.mb.ca

Alberta Gaming and Liquor Commission
50 Corriveau Avenue

St-Albert, AB

T8N 3T5

Tel.: 403-447-8600
http://www.aglc.gov.ab.ca

N.W.T. Liguor Commission
31 Capital Drive

Suite 201

Hay River, NT

XOE IG2

Tel.: 867-874-2100

Liguor Control Board of Ontario
55 Lakeshore Boulevard East
Toronto, ON

M5E 1A4

Tel.: 416-864-2453
http://www.lcbo.com

Saskatchewan Liquor and Gaming
Authority

P.O. Box 5054

Regina, SK

S4P 3M3

Tel.: 306-787-1738
http.//www.slga.gov.sk.ca

British Columbia Liquor Distribution Branch
2625 Rupert Street

Vancouver, BC

V5M 3T5

Tel.: 604-252-3000
http://www.bcliguorstores.com

Yukon Liquor Corporation Board
9031 Quartz Road

Whitehorse, YT

Y1A 4P9

Tel.: 867-667-5245
http://www.ylc.yk.ca
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MINISTERIO DE AGRICULTURA

LEY NUMERO 18.455

FIJA NORMAS SOBRE PRODUCCION, ELABORACION Y
COMERCIALIZACION DE ALCOHOLES ETILICOS, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y
VINAGRES, Y DEROGA LIBRO| DELALEY N°17.105.--

La Junta de Gobierno de la Republica de Chile ha dado su aprobacion al siguiente

Proyecto de Ley :

TITULO |
Disposiciones generales

Articulo 1°-  La produccién, elaboracion, comercializacion, exportacion e
importacién de alcoholes etilicos, bebidas alcohdlicas, subproductos alcohdlicos y
vinagres, se regularan por las normas de la presente ley, sin perjuicio de las demas
disposiciones legales que les sean aplicables.

Lo preceptuado en el inciso anterior regira también para los mostos, zumos y caldos
destinados a su fermentacion.

Las disposiciones de la presente ley no seran aplicables a los productos que
contengan alcohol etilico y que hayan sido autorizados como medicamentos por el
Instituto de Salud Publica de Chile.

Articulo 2°- Las bebidas alcohdlicas se clasificaran en fermentadas y no
fermentadas, y estas Ultimas, en destilados y licores.

Para los efectos de la presente ley se entendera por:

a) Productos : los indicados en el articulo anterior.

b) Bebida alcohdlica : aquella que tenga una graduacion alcohdlica de un grado
0 mas.

C) Bebidas fermentadas : las obtenidas directamente de la fermentacion de
sustancias azucaradas.

d) Destilados : las bebidas obtenidas directamente de la destilacion de
sustancias azucaradas fermentadas.



e) Licores : las bebidas alcohdlicas no comprendidas en las definiciones
anteriores.
f) Grado alcohdlico : el Gay-Lussac a veinte grados Celsius de temperatura.

Articulo 3° - Las referencias que en esta Ley se hagan al Servicio o a su Director
Ejecutivo se entenderan hechas al Servicio Agricola y Ganadero y a su Director
Ejecutivo, respectivamente.

Articulo 4° .- El Servicio debera velar por el cumplimiento de la presente ley,
pudiendo requerir para tales efectos la intervencibn de las autoridades
correspondientes las que, en conformidad a sus respectivas facultades, deberan
prestarle toda la colaboracion que aquél les solicite.

En especial, el Servicio tendra las siguientes atribuciones y obligaciones :

a) Fiscalizar el cumplimiento de las normas de control contenidas en esta ley y su
reglamento.

b) Exigir los antecedentes que sean necesarios para la fiscalizacion del
cumplimiento de esta ley en relacion a la produccion, elaboracion, envasado,
guarda, comercializacion, importacion, exportacion y transporte de productos.

C) Llevar un catastro de vifias, de vasijas y de establecimientos elaboradores y
envasadores de productos afectos a esta ley.

d) Establecer los métodos de analisis que deban emplear los laboratorios para
emitir sus informes.

e) Determinar las sustancias que deban utilizarse en la desnaturalizacion de
alcoholes.

f) Autorizar a laboratorios ajenos al Servicio para efectuar los analisis a que se
refiere la letra d) precedente, de conformidad a lo dispuesto en el articulo 12.

0) Fijar las normas para el ingreso y transporte por territorio nacional de
productos en transito.

h) Llevar un registro de bebidas alcohdlicas que se comercialicen en el pais, de
acuerdo a lo que establezca el Reglamento.

Articulo 5 °.- Los inspectores del Servicio estaran facultados, en el cumplimiento de
sus labores inspectivas, para examinar y registrar naves, aeronaves, trenes,
vehiculos, personas, animales, cajas, embalajes o envases.

Para el cumplimiento de lo dispuesto en el inciso anterior, los inspectores del
Servicio tendran libre acceso a los edificios o lugares cerrados que no constituyan
morada, para lo cual podran solicitar directamente del jefe de la Comisaria o
Subcomisaria mas proxima el auxilio de la fuerza publica, la que podra actuar con
descerrajamiento, si fuere necesario.

Las inspecciones a que se refiere el presente articulo podran también realizarse, con
auxilio de la fuerza publica, en lugares que constituyan morada, previa orden judicial



emanada del juez del crimen competente, quien la podra conceder con conocimiento
de causay a solicitud del Servicio.

Articulo 6°- En la produccion y elaboracion de alcoholes etilicos, bebidas
alcohdlicas y vinagres, so6lo podran utilizarse las materias primas que autorice esta
ley. Podra emplearse cualquier tipo de tratamiento o aditivo siempre que los mismos
no estén expresamente prohibidos y que el producto resultante no sea dafino para
la salud o contenga elementos que lo conviertan en toxico.

Sin embargo, cuando se haya regulado el empleo de algun tratamiento o de alguna
sustancia o aditivo, la utilizacion de ellos debera ajustarse a la forma preestablecida.

Articulo 7°.- Se consideraran falsificados aquellos productos en cuyo proceso de
produccién o elaboracion se hayan empleado materias primas no autorizadas, y
adulterados, aquellos en cuyo proceso de produccion, elaboracion, guarda,
comercializacion o transporte se hayan efectuado maniobras o agregado sustancias
o aditivos prohibidos o de un modo distinto al autorizado, en su caso.

Son productos potables aquellos cuyo contenido de impurezas, aditivos o elementos
toxicos se ajuste, en su caso, a los maximos o0 minimos que se establezcan en el
reglamento.

Se consideraran productos alterados aquellos que, siendo genuinos y potables,
hayan experimentado cambios fisicos o0 quimicos que los hagan perder sus
caracteristicas propias.

Articulo 8°- Para todos los efectos de la presente ley y de su reglamento se
entenderan por productos finales aquellos mencionados en el inciso primero del
articulo 1° que hubieren completado su proceso de elaboracién o fabricacién. En
todo caso, se consideraran productos finales los que a continuacion se indican y en
las circunstancias que se expresan :

a) Alcoholes: cuando se encuentren fuera de la fabrica o recinto de aduana, en
sSu caso; como asi también los que estén en el lugar de acopio del importador,
con excepcion de aquellos que ostensible y notoriamente constituyan materias
primas para obtener bebidas alcohdlicas.

b) Licores, destilados, bebidas alcohdlicas fermentadas y vinagres: cuando se
encuentren envasados o0 en proceso de envase.

C) Chichas: cuando se expongan u ofrezcan como tales para su enajenacion.

Articulo 9°.- Los inspectores del Servicio podran tomar muestras de los productos
en cualquier etapa de su proceso de produccion, elaboracién, importacion,
exportacion, guarda, depdsito, comercializacion y transporte, segun la metodologia
gue se establezca en el reglamento, debiendo proporcionar al interesado los
ejemplares que sean necesarios para los efectos de los analisis a que se refiere el
inciso segundo del articulo 10.



Las muestras seran debidamente singularizadas, tanto en cuanto a su origen como a
la oportunidad y forma en que fueron extraidas, debiendo ser selladas en presencia
del interesado o de cualquier persona adulta que se encuentre presente.

El duefio o encargado, a cualquier titulo, de los establecimientos, recintos o vehiculos
debera facilitar la captacion de muestras.

Articulo 10°.-Las muestras a que se refiere el articulo anterior, seran analizadas en
laboratorios del Servicio, el cual conservara los ejemplares que sean necesarios
para el evento de que fuere menester efectuar nuevos analisis. El resultado del
primer analisis de un producto debera comunicarse al interesado dentro del plazo de
30 dias, contados desde la fecha en que se hubieren tomado las muestras.

El interesado podra efectuar un segundo andlisis de las muestras que queden en su
poder en un laboratorio autorizado, dentro del plazo de 60 dias contado desde la
captacion de las mismas. Si hubiere discrepancia entre los resultados de ambos
analisis, de comun acuerdo se podra designar a un laboratorio autorizado para que,
dentro del plazo de 30 dias, contado desde el acuerdo, analice las muestras
restantes y emita el correspondiente informe. El resultado de este tercer analisis
tendra el caracter de definitorio.

A falta de acuerdo en la designacion del laboratorio, el Servicio propondra una terna
de ellos, debiendo el interesado elegir uno dentro del plazo de 10 dias, transcurrido
el cual, si no hubiere pronunciamiento por parte del interesado, sera el Servicio quien
determine el laboratorio que efectuara el tercer andlisis. El laboratorio designado
debera efectuar el tercer andlisis y emitir el correspondiente informe en el plazo de
15 dias, contado desde su designacion para tal efecto.

A requerimiento del interesado, debera permitirsele presenciar los analisis que se
practiquen.

Articulo 11°.- Mientras no se conozca el resultado de los andlisis a que se refiere el
articulo anterior, el tenedor del producto objeto de fiscalizacion no podra enajenarlo,
ni movilizarlo sin la autorizacion del Servicio, a menos que a la fecha de la toma de
muestra estuviere calificado de potable por un laboratorio autorizado.

Este prohibicion cesard una vez transcurrido el plazo de 30 dias fijado en el inciso
primero del articulo precedente, salvo que se hubieren practicado nuevos analisis, en
cuyo caso la inmovilizacion durara hasta la obtencion del resultado definitivo.

Si tal resultado estableciere que el producto no cumple con algun requisito dispuesto
en esta ley o en sus reglamentos, el Servicio adoptara las medidas pertinentes, sin
perjuicio de la responsabilidad que pudiere corresponder al infractor.



Articulo 12°.- El Director Ejecutivo estara facultado para celebrar convenios con
personas juridicas del sector publico o privado, para los efectos de que éstas
puedan, a través de sus laboratorios, practicar los andlisis a que se refieren los
incisos segundo y tercero del articulo 10 y el inciso primero del articulo 11, y emitir los
certificados a que hace mencion el inciso primero del articulo 33. Tales convenios se
celebraran de acuerdo a las normas que se establezcan por decreto supremo
expedido a través del Ministerio de Agricultura.

Articulo 13°.- Los propietarios o tenedores a cualquier titulo de vifias deberan dar
aviso al Servicio, por escrito, de la plantacion, injertacion y arranque total o parcial de
éstas, con indicacion de las especies y variedades involucradas, antes del 31 de
diciembre del afio en que los hubieren efectuado.

Los productores, elaboradores, envasadores, importadores, exportadores y
comerciantes de productos, y aquellas personas que en el ejercicio de su actividad
utilicen alcohol etilico no desnaturalizado para fines distintos de la bebida, deberan
inscribirse en los registros que al efecto establezca el Servicio. Esta inscripcion
debera efectuarse en un plazo no superior a 30 dias, contado desde la fecha de
presentacion de la declaracién jurada de iniciacion de actividades ante el Servicio
de Impuestos Internos y se practicara con el sélo mérito de una copia de tal
declaracion. Las entidades que por ley no estuvieren obligadas a efectuar la
mencionada declaracion, podran solicitar directamente al Servicio su inscripcion en
los registros, para lo cual deberan indicar el destino que le daran al producto.

Ilgualmente, debera darse cuenta al Servicio de la cesacion de las actividades dentro
de los 30 dias siguientes a la fecha de presentacion del término de giro al Servicio
de Impuestos Internos y en el caso de personas o entidades que no estén obligadas
a efectuar tal declaracion, dentro de los 30 dias siguientes a la fecha en que se haya
producido la mencionada cesacion.

Las personas a que se refiere el presente articulo estaran obligadas a comunicar al
Servicio la suspensién de sus actividades y el cambio de sus domicilios, en el plazo
de 30 dias contado desde la ocurrencia de tales hechos.

TITULO Il

De los alcoholes etilicos y bebidas alcohdlicas no fermentadas

Articulo 14°- En la elaboracién o fabricacién de bebidas alcohdlicas sélo podra
utilizarse alcohol etilico.



Los alcoholes etilicos se clasifican, segin su origen, en alcoholes provenientes de
uvas, de sus subproductos, de residuos de la fabricacion de azlcar de betarraga o
de azucar de cafia, de frutas, de materias amilaceas, de la sacarificacion de
materias celulésicas, de lejias sulfiticas y en alcoholes sintéticos, pudiendo solo
utilizarse de acuerdo a lo establecido en esta ley.

El alcohol que contenga una cantidad de impurezas superior a la indicada en el
reglamento no podra salir de las fabricas o destilerias ni de las aduanas sino
desnaturalizado, salvo expresa autorizacion del Servicio el que fijara el destino del
mismo.

Articulo 15°.- Las normas sobre potabilidad, graduacion alcohdlica, contenido de
impurezas y sustancias permitidas para la elaboracion de las bebidas alcohdlicas no
fermentadas se estableceran en el reglamento.

No obstante lo anterior, en la fabricacion de los productos que se indican a
continuacion solo se podran emplear los alcoholes potables que se sefialan en cada
caso:

a) Cognac, Armagnac, Brandy y Aguardiente: alcohol de vino.
b) Grapa: alcohol de subproductos de la uva.
C) Whisky, Gin y Vodka: alcohol de materias amilaceas.

En la fabricacion de otras bebidas alcohdlicas no fermentadas a las que no se les
sefala especificamente el alcohol de que deben provenir, podrd emplearse cualquier
tipo de alcohol etilico potable.

TITULO Il

De las bebidas alcohdlicas fermentadas

Articulo 16°.- El vino sélo podra obtenerse de la fermentacion alcohdlica del mosto
de uvas frescas o asoleadas de la especie Vitis vinifera.

El producto de la fermentacion alcohdlica de mostos de variedades hibridas o su
mezcla con productos de la especie Vitis vinifera no podra nominarse vino y debera
comercializarse bajo cualquiera otra denominacion que la presente ley o su
reglamento no reserve para otras bebidas alcohdlicas. En la etiqueta o en el envase
deberé indicarse, en forma destacada, que es un producto alcohdlico proveniente,
total o parcialmente, de vides hibridas.



10

El reglamento determinara los procedimientos de elaboracién y los requisitos de
comercializacién del producto indicado en el inciso anterior.

Articulo 17°.- Los vinos podran ser utilizados en la elaboracion de otras bebidas
alcohdlicas, las que podran tener graduacion alcohdlica distinta de los vinos
empleados; en estos productos no podra utilizarse la denominaciéon de vino, con
excepcidn de los vinos licorosos.

Articulo 18°- En el proceso de vinificacion y elaboracién de vinos se prohibe el
empleo de alcoholes, sacarosa o azucar de cualquier naturaleza u origen, incluso
edulcorantes artificiales. La edulcoraciéon de estos productos sélo podra efectuarse
utilizando azucar provenientes de la uva.

Articulo 19°- La sola existencia de melaza, azucar, glucosa, edulcorantes
artificiales, colorantes o alcoholes en los establecimientos de vinificacion o
elaboracién de vinos no licorosos constituira una presuncién de que dichos
elementos se emplean en contravencién a las disposiciones de esta ley y su
reglamento.

Los establecimientos de vinificacion que ademas elaboren productos provenientes
de variedades hibridas, deberan dar aviso al Servicio de esa circunstancia dentro de
los 30 dias siguientes a la fecha de inicio de dicho proceso.

Articulo 20°.- La cerveza séOlo podra elaborarse con cebada malteada, lUpulo,
levadura y agua. Se permite la adicion de extractos fermentables, principalmente
medio grano y puntas de arroz, laminas y productos de la molienda del maiz, en la
forma y proporcion que determine el reglamento. Asimismo, se permite el uso de
azucares refinadas como extracto fermentable y edulcorantes del producto final.

Articulo 21°.- Las normas sobre graduacién alcohdlica, potabilidad, materias primas
y aditivos referentes a las bebidas alcohdlicas fermentadas que no se encuentren
contenidas en la presente ley se estableceran en el reglamento.

TITULO IV

De los vinagres
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Articulo 22°- Se daré el nombre de “ vinagre “ 0 “ vinagre de vino” Unicamente al
producto obtenido por la fermentacion acética del vino.

Articulo 23°- Los vinagres elaborados sobre la base de sidra, productos
alcohdlicos de vides hibridas, hidromiel y alcohol etilico potable se denominaran con
la palabra “vinagre®, acompafiada del nombre de la materia prima de la cual
proceden.

Articulo 24°- Queda prohibida la elaboracion, tenencia o venta de vinagres
artificiales elaborados sobre la base del acido acético o de soluciones del mismo.

Articulo 25°- No podrdn mezclarse los vinagres con acido acético o con sus
soluciones.

Articulo 26°- El reglamento establecera las caracteristicas de los vinagres en
general y las normas de control de su potabilidad.

TITULOV
De la denominacion de origen

Articulo 27°- El Presidente de la Republica, por decreto supremo expedido a
través del Ministerio de Agricultura, podra establecer Zonas Viticolas y
denominaciones de origen de vinos y destilados en determinadas areas del pais
cuyas condiciones de clima, suelo, variedad de vides, practicas culturales y
enoldgicas sean homogéneas.

El reglamento determinara, en lo que no se contraponga a la presente ley, las
condiciones, caracteristicas y modalidades que deben cumplir las areas y productos
a gque se refiere el inciso anterior.

Asimismo, el Presidente de la Republica podra autorizar, por decreto supremo
expedido a través del Ministerio de Agricultura, el uso de una denominacion de
origen para productos destilados como parte integrante del nombre de las bebidas
gue resulten de agregar al producto amparado los aditivos analcohdlicos que se
sefialen en el mismo decreto. En todo caso, tales bebidas deberén ser elaboradas y
envasadas, en unidades de consumo, en las Regiones de origen del respectivo
producto.
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Articulo 28°.- Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo precedente, establécense
las siguientes denominaciones de origen para los productos que se sefialan a
continuacion :

a) Pisco : esta denominacion queda reservada para el aguardiente producido y
envasado, en unidades de consumo, en las Regiones lll y IV, elaborado por
destilacion de vino genuino potable, proveniente de las variedades de vides
gue determine el reglamento, plantadas en dichas Regiones.

b) Pajarete : esta denominacion queda reservada para el vino generoso genuino
producido y envasado, en unidades de consumo, en las Regiones Il y IV,
provenientes de vides plantadas en dichas Regiones.

C) Vino Asoleado: esta denominacién queda reservada para el vino generoso
genuino producido y envasado, en unidad de consumo, en el area de secano
comprendida entre el Rio Mataquito por el Norte y el Rio Bio-Bio por el Sur,
provenientes de vides plantadas en el area mencionada.

El Presidente de la Republica, en uso de la facultad a que se refiere el articulo 27, no
podra alterar, modificar ni suprimir las denominaciones de origen establecidas en
este articulo ni las que se establezcan en virtud de lo dispuesto en el articulo anterior.

Articulo 29°- Se presume que toda uva, mosto, producto alcohodlico de vides
hibridas, vino y alcohol que se encuentren dentro de los recintos de una industria
pisquera y que provengan de regiones distintas a las lll y IV, estan destinados a la
produccién de pisco. Igual presuncién regira respecto de aquellas materias primas
no autorizadas para la elaboracion de pisco. Estos productos caeran en comiso, sin
perjuicio de las demas sanciones que corresponda.

Articulo 30°- Queda prohibido designar con las denominaciones de origen
establecidas o que se establezcan a productos distintos de aquellos que se amparan
con tales denominaciones, como asimismo, a aquellos que, siendo similares o
iguales, se produzcan o envasen en otras areas o regiones.

TITULO VI

De la comercializacion
Articulo 31°- Los productores, importadores y comerciantes de alcohol etilico

deberdn vender este producto desnaturalizado, a menos que el adquirente se
encuentre inscrito en los registros a que se refiere el inciso segundo del articulo 13.
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Articulo 32°.- Las bodegas elaboradoras y fabricas de licores y vinagres no podran
tener una existencia de productos mayor al saldo resultante de la documentacion
legal respectiva.

Articulo 33°- Los interesados podran pedir que el Servicio o los laboratorios
autorizados certifiquen la naturaleza, denominacioén, potabilidad, calidad, materias
primas empleadas, procedimientos utilizados y otras caracteristicas de los
productos. En todo caso, las muestras de las partidas que se amparen con la
certificacion deberan ser captadas directamente por la entidad que deba efectuar
dicha certificacion.

Las certificaciones relativas al cumplimiento de las disposiciones de caracter
fitosanitario o relativas al origen de los productos, sélo podran efectuarse por el
Servicio.

Articulo 34°.- Los productos destinados al consumo directo deberan expenderse en
envases sellados y etiquetados, salvo que se trate de establecimientos o recintos
autorizados por la autoridad competente, para expenderlos en forma distinta.

Las chichas podran expenderse y comercializarse en envases abiertos.

Articulo 35°- En los envases o etiquetas de los productos deberan indicarse, a lo
menos, las siguientes menciones: nombre y domicilio del envasador; nombre o
naturaleza del producto, y su graduacion alcohdlica y volumen.

En el caso de bebidas alcohdlicas elaboradas a partir de vino con adicion de otros
componentes debera indicarse en forma destacada en los envases o etiquetas, con
precision y claridad, los elementos utilizados en su fabricacion; tratandose de
vinagres elaborados sobre la base de productos distintos al vino, debera sefalarse
en los envases o etiquetas, en la misma forma, la materia prima de la cual provienen.

Las etiquetas deberan llevar ademas pie de imprenta, con excepcion de los
productos importados.

Tratandose de productos importados debera indicarse el pais de origen, y el nombre
y domicilio del importador y del distribuidor.

En los envases o0 etiquetas no podran incluirse menciones que no correspondan a la
naturaleza y caracteristicas del producto.

Articulo 36°.- El vino envasado, para ser expendido y destinado al consumo directo,
debera tener una graduacion alcohdlica minima de 11,5 grados, con un maximo de
1,5 gramos de acidez volatil por litro, a menos que se trate de vinos generosos y
licorosos respecto de los cuales las graduaciones minimas seran de 14° y 16°
grados, respectivamente.
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No obstante lo dispuesto precedentemente, el Presidente de la Republica, mediante
decreto supremo fundado en circunstancias climaticas andmalas que hubieren
afectado desfavorablemente el desarrollo normal de la viticultura, podra autorizar la
venta para consumo directo de vino no generoso ni licoroso con una graduacion
minima de hasta 10,5° producido en las comunas de Laja, San Rosendo, Yumbel,
San Fabian, Hualqui, Los Angeles, Tucapel y Nacimiento de la Region del Bio-Bio.
Esta autorizacion deberd estar referida especificamente a las comunas o
localidades afectadas por el fenémeno climatico y a la respectiva cosecha.

Para acogerse a esta excepcion, los productores deberan declarar ante el Servicio
la extension y ubicacion de los vifiedos afectados por el fendmeno climatico y el total
de vino producido por ellos. El Servicio debera autorizar previamente el envasado de
ese vino debiendo usarse en todas las partidas etiquetas numeradas, timbradas por
éste.

Articulo 37°-  Sin perjuicio de cualesquiera otras exigencias legales o
reglamentarias, las facturas y guias de despacho que amparen la venta, cesion,
permuta o transporte de productos afectos a esta ley, deberan contener, ademas, las
siguientes menciones :

a) Nombre o naturaleza del producto.

b) Nombre de fantasia o marca, si lo tuviere.

C) Tipo de envase y volumen contenido.

d) Graduacion alcohdlica.

e) NuUmero de envases que componen la partida.

Tratandose de mostos destinados a la fermentacion solo sera exigible indicar las
menciones sefaladas en las letras a), c) y e).

Articulo 38°.- Los productos afectos a esta ley, que se importen, deberan cumplir, a
lo menos, con todos los requisitos exigidos para los productos nacionales similares.

Queda prohibida la mezcla con productos nacionales de bebidas alcohdlicas
fermentadas y mostos importados.

Articulo 39°.- Los productos que se importen envasados deberan comercializarse
en sus unidades usuales de distribucion en el pais de origen, debiendo cumplir, en
todo caso, con las disposiciones sobre envases establecidas para sus similares
nacionales.

Articulo 40°.- Los productos que se importen no podran ser comercializados ni se
podra disponer de ellos sin que previamente el Servicio haya verificado, mediante
andlisis, el cumplimiento de los requisitos exigidos.
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Ingresado el producto en la Aduana, el Servicio tendra un plazo de 60 dias, contado
desde la fecha de recepcién de la respectiva solicitud, para inspeccionarlo. Si éste
no se pronunciare dentro del término indicado, el interesado podra disponer de él,
sin incurrir por este solo hecho en infraccion.

Articulo 41°.- El Servicio podra eximir a productos destinados exclusivamente a la
exportacion del cumplimiento de determinados requisitos para adecuarlos a las
exigencias de los mercados extranjeros, lo cual deberd ser acreditado por
documentacion oficial del pais de destino.

TITULO VII

De las sanciones

Articulo 42°- El que elaborare productos utilizando alcoholes no etilicos y los
destine a la bebida, sera sancionado con la pena privativa de libertad establecida
en el articulo 314 del Codigo Penal.

En igual pena incurrird el que elaborare productos empleando tratamientos o aditivos
prohibidos o en una forma distinta a la autorizada, que conviertan al producto en
toxico o dafiino para la salud y los destine a la bebida.

Al que sin ser elaborador comprare para vender los productos a que se refieren los
incisos anteriores, y los destinare a la bebida, se le aplicara la misma pena que a
éste.

Se presumira que un producto se destina a la bebida cuando se expone, ofrece o
pone a disposicion de terceros en cualquier forma, sin que se advierta de manera
destacada en los envases o etiquetas que el producto no es apto para la bebida.

Ademas de la pena indicada en los incisos precedentes, se aplicara a los infractores
una multa de 25 a 200 unidades tributarias mensuales.

Articulo 43°.- Los que contravinieren algunas de las medidas sefialadas en el inciso
primero del articulo 53 seran sancionados con la pena de presidio menor en sus
grados minimo a medio. Se les aplicara, ademas, una multa de 15 a 150 unidades
tributarias mensuales.
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Articulo 44°.- EIl que otorgare certificados de potabilidad respecto de los productos
a que se refiere esta ley y que fueren toxicos o nocivos para la salud, sera
sancionado con la pena de reclusiéon menor en sus grados minimo a medio y multa
de 15 a 150 unidades tributarias mensuales.

Articulo 45°- Se sancionard con multa de 15 a 150 unidades tributarias mensuales

1)
2)
3)
4)
5)

6)

A los que elaboraren o vendieren productos falsificados que no sean toxicos
o dafiinos para la salud .

A los que expendieren alcohol etilico sin desnaturalizar a usuarios no inscritos
en el registro a que se refiere el inciso segundo del articulo 13.

A los que utilizaren denominaciones de origen en contravencién a lo dispuesto
en los articulos 27, inciso final, 28 y 30.

A los que infringieren las prohibiciones establecidas en los articulos 24 y 25.

A los que mantuvieren en establecimientos de vinificacion o de elaboracion de
vinos no licorosos los elementos que se indican en el articulo 19, inciso
primero y que no justifiqguen un empleo distinto al de la vinificacion.

A los que mantuvieren en los establecimientos de elaboracion de pisco las
materias primas a que se refiere el articulo 29 y no justifiquen un empleo
distinto a la produccién de pisco.

Articulo 46°.- Se impondra una multa de 7 a 100 unidades tributarias mensuales :

1)
2)
3)
4)

5)

A los que infringieren las obligaciones o prohibiciones que les imponen los
articulos 17, 23 y 34.

A los que transgredieren las normas contenidas en los articulos 14, inciso
tercero, y 16, inciso segundo.

A los que utilizaren sustancias distintas o en proporcion menor a las
autorizadas para la desnaturalizacion de alcoholes.

A los que elaboraren productos adulterados que no sean téxicos o dafiinos
para la salud y a los que, a sabiendas, vendieren dichos productos.

A los que otorgaren certificados de potabilidad respecto de productos que,
sin ser toxicos ni dafiinos para la salud, no cumplan con los requisitos
establecidos en el inciso segundo del articulo 7°.

Articulo 47°.- Se castigara con multa de 1 a 75 unidades tributarias mensuales :

1)

A los que enajenaren o movilizaren productos con infraccion a lo dispuesto
en los articulos 11 o 40. Si tales productos resultaren en definitiva toxicos o
dafiinos para la salud, falsificados o adulterados, esta pena se aplicara
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conjuntamente con la indicada en los articulos 42, 45, N° 1), o 46, N° 4), segun
proceda.

2) A los que vendieren productos no potables que no sean toxicos ni dafinos
para la salud.

3) A los que, a sabiendas, vendieren productos alterados.

4) A los que incurrieren en falsedad en la certificacion de cualquiera propiedad o
caracteristica de productos que no sea su potabilidad.

5) A los que obstaculizaren o impidieren la labor de fiscalizacion del Servicio.

6) A los que se atribuyeren la calidad de laboratorios oficiales y actien como
tales sin tener la autorizacion del Servicio. Esta pena se aplicarad
conjuntamente con la indicada en el articulo 46, N° 5), o en el N° 4) del
presente articulo si en la certificacion se incurriere en las infracciones
sancionadas por tales preceptos.

7) A los que infringieren la prohibicion establecida en el inciso segundo del
articulo 38 y a quienes comercializaren productos importados contraviniendo
lo dispuesto en el articulo 39 de la presente ley.

8) A los que transgredieren las normas de rotulacion contenidas en los articulos
35y 36, inciso final, y a quienes expendieren productos con una graduacion
alcohdlica inferior o superior a la autorizada por la ley o el reglamento.

9) A los que infringieren las obligaciones o prohibiciones que les imponen los
articulos 13, 19, inciso segundo, 32y 37.

10) A los que no proporcionaren los antecedentes que les solicite el Servicio en
virtud de lo dispuesto en el articulo 4° letras b) y c¢), o suministraren
antecedentes falsos.

11) A los que expendieren productos con una acidez volatil superior a la
autorizada por la ley.

12) A los que transgredieren las normas relativas a las caracteristicas de los
vinagres, conforme al articulo 26.

13) Alos que infringieren lo preceptuado en el inciso tercero del articulo 16.

Articulo 48°.- Cualquiera otra conducta descrita en esta ley que constituya una
infraccibn a sus normas, que no se encuentre especificamente penada en los
articulos precedentes, se sancionara con multa de 0,5 a 50 unidades tributarias
mensuales.

Articulo 49°.- El limite maximo de las sanciones pecuniarias establecidas en los
articulos 45, 46, y 47 se elevara al doble tratAndose de reincidencia.

Habra reincidencia cuando se incurra en una nueva infraccion de la misma naturaleza
en un plazo inferior a tres afos, a contar desde la Ultima contravencion.

Para los efectos de lo dispuesto en el inciso anterior, se considerara que existe un
mismo sujeto infractor cuando la actividad o giro de éste se continua a través de
personas juridicas en que el infractor tenga el control mayoritario del capital o de la
direccion. Si el infractor fuere una sociedad, para determinar dicho control se
considerara ademas la participacion que sus socios tengan en tales personas
juridicas.
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Articulo 50°- Ademas de las penas establecidas en los articulos anteriores, se
podra disponer el comiso de los productos elaborados, envasados, movilizados o
comercializados con infraccion a la presente ley. Si se cometiere alguno de los
delitos a que se refieren los incisos primero y segundo del articulo 42, podran ser
comisados también los elementos y materias primas destinados a la elaboracién de
los productos.

Sin perjuicio de lo preceptuado en el inciso precedente y atendidas las
circunstancias del hecho, podra disponerse la clausura de 1 a 30 dias 0 de 1 a 15
dias si se cometiere alguna de las infracciones indicadas en los articulos 45 y 46,
respectivamente.

La clausura podra ser definitiva cuando se incurriere en algunos de los delitos
sancionados en el articulo 42 y cuando se reincidiere, en los términos establecidos
en el inciso segundo del articulo 49, en alguna de las infracciones a que se refiere el
articulo 45.

La clausura recaerd sobre el local o establecimiento en que se hubiere constatado la
infraccion. Si se tratare de locales o establecimientos donde, ademas, se expendan
otras mercaderias, la resolucion de clausura determinara el traslado de los productos
a que se refiere esta ley a una seccién o dependencia cerrada del mismo, en la que
se inmovilizaran, y dispondra las medidas que sean conducentes para impedir el
ejercicio del giro durante el tiempo de vigencia de la sancién.

Articulo 51°- En los procesos que se incoen conforme a los dispuesto en los
articulos 42, 43 y 44 el Servicio podra figurar como parte, con todos los derechos de
tal desde que se apersone en el proceso, sin necesidad de formalizar querella ni de
rendir fianza de calumnia, y tendr& siempre conocimiento del sumario.

Articulo 52°.- Los inspectores del Servicio deberan denunciar cualquier infraccion a
las disposiciones de esta ley y, para estos efectos, tendran el caracter de ministros
de fe.

Articulo 53°.- EI Servicio podra, al constatar una infraccion y como medida
provisional tendiente a asegurar la efectividad de la sancion aplicable y el resultado
de la investigacion, ordenar la retencion de productos, la inmovilizacion de éstos, y la
aposicion de sellos en vasijas, recintos y maquinarias.

En el caso de las infracciones a que se refieren los articulos 45, 46 y 47, el afectado
por alguna de las medidas sefialadas en el inciso anterior podrd, en cualquier
momento, solicitar del juez de letras a que hace mencién el inciso primero del
articulo 63 que la misma quede sin efecto. El juez resolvera sin forma de juicio y
previo informe del Servicio. Contra la resolucién que se dicte no procedera a recurso
alguno.
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Tratdndose de la comision de los delitos indicados en el articulo 42, el Servicio,
conjuntamente con la denuncia respectiva, debera informar al juez sobre la
aplicacion de las medidas sefaladas en el inciso primero de este precepto, y
correspondera a éste pronunciarse acerca de su mantencion.

Articulo 54°.- Las sanciones que se establecen en los articulos 45, 46 y 47 de este
cuerpo legal se aplicaran también a los comerciantes, distribuidores, depositarios y
acopiadores en cuyo poder se encuentre el producto final cuando, por las
circunstancias y demas antecedentes del caso, se pueda presumir fundadamente
gue no han podido ignorar que el producto de que se trata ha sido elaborado con
infraccién a la presente ley.

Articulo 55°- Las multas que se apliquen por infracciones a la presente ley no
estaran afectas a los recargos establecidos en las leyes N°. 10.309, 15.109 y
17.392.

TITULO VI
Del procedimiento para sancionar infracciones administrativas.

Articulo 56°.- EI Director Ejecutivo del Servicio serd competente para conocer y
sancionar las infracciones a que se refieren los articulos 45, 46, 47 y 48, de acuerdo
con las normas contenidas en el presente Titulo, sin que les sean aplicables los
preceptos de la ley N° 18.223.

El Director Ejecutivo podra delegar las facultades que le otorga el inciso anterior en
funcionarios superiores del Servicio.

Articulo 57°.- Se concede accion publica para denunciar las contravenciones de
gue trata el articulo anterior. La denuncia formulada por los inspectores del Servicio o
por el personal de Carabineros constituira presuncion legal de haberse cometido la
infraccion.

Cuando alguna de esta contravenciones fuere puesta en conocimiento de
Carabineros de Chile, el jefe de la respectiva Unidad deberd comunicar este hecho
al Servicio.

Articulo 58°.- En los procedimientos administrativos y judiciales a que dieren lugar

tales infracciones la prueba se apreciara en conciencia.

Articulo 59°- Recibida una denuncia, el Director Ejecutivo, su delegado o el
funcionario que hubiere sido designado para tramitarla, citara al presunto infractor,
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asi como al denunciante, y examinara separadamente a los testigos y demas medios
probatorios que se le presenten, levantando acta de lo obrado y practicara
oficiosamente las investigaciones necesarias para el esclarecimiento de los hechos
denunciados.

En los casos de allanamientos o registros se notificara al duefio, arrendatario u
ocupante del lugar o edificio en que se hubiere de practicar la diligencia o al
encargado de su conservacion o custodia. Si no fuere habida algunas de las
personas expresadas, la notificacion se hara a cualquier persona mayor de edad
gue se hallare en dicho lugar o edificio, y si no se encontrare a nadie, se dejara
constancia de ello ante dos personas mayores de edad.

El Director Ejecutivo o su delegado estan autorizados para requerir de quien
corresponda el auxilio de la fuerza publica, con el objeto de dar cumplimiento a las
disposiciones y resoluciones que adoptaren en el ejercicio de sus atribuciones.

Articulo 60°.- Establecida la infraccion, el funcionario ante el cual se hubiere
tramitado la denuncia, en su caso, remitird todos los antecedentes al Director
Ejecutivo o su delegado para que resuelva.

Articulo 61°- Aplicada la sancién por el delegado, el afectado podra pedir al
Director Ejecutivo reposicion, dentro del plazo de 10 dias, contado desde la
notificacion de la resolucion. Este recurso se presentara en la oficina del Servicio
correspondiente al lugar donde se hubiere cometido la infraccion.

Articulo 62°.- Las notificaciones que sea menester practicar en el procedimiento
administrativo se  haran por un funcionario del Servicio o por personal de
Carabineros, los que procederan con sujecidon a las instrucciones que se les
impartan, dejando testimonio escrito de su actuacion.

Articulo 63°- De las sanciones aplicadas por el Director Ejecutivo, podra
reclamarse ante el Juez de Letras en lo Civil del lugar en que se cometi la
infraccion, dentro de los 15 dias hdabiles siguientes a su notificacion. Las
reclamaciones se tramitaran en forma breve y sumaria, y contra la resolucion que las
falle no procedera recurso alguno.

Para acoger a tramitacion la reclamacion se exigira que el infractor compruebe
haber depositado previamente en las oficinas del Servicio o del Banco del Estado
de Chile, a nombre de dicho Servicio, el 10% de la multa que le hubiere sido
impuesta.

Articulo 64°- El infractor condenado definidamente a pagar una multa, debera
acreditar ante el Servicio, dentro del plazo de 10 dias habiles, contado desde la
notificacion de la resolucion respectiva, el pago de la multa impuesta, bajo el
apercibimiento de sufrir, por via de apremio, un dia de prision por cada tres unidades
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tributarias mensuales a que haya sido condenado, el que en su totalidad no podra
exceder de quince dias. El pago de la multa se hara en las oficinas del Servicio o0 en
las del Banco del Estado de Chile, a nombre de dicho Servicio.

La conversion de Unidades Tributarias a moneda corriente se hara al valor que ella
tenga a la fecha del pago efectivo de la multa.

Si transcurridos cinco dias desde el vencimiento del plazo indicado en el inciso
primero el infractor no hubiere pagado la multa, el Director Ejecutivo o su delegado
podra solicitar del Intendente o Gobernador respectivo el auxilio de la fuerza publica,
con el objeto de hacer efectiva la prision que, por via de apremio, establece este
articulo.

Articulo 65°.- Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo anterior, la resolucion del
Director Ejecutivo que no hubiere sido reclamada conforme al articulo 63, tendra
mérito ejecutivo para hacer efectivo el pago de la multa impuesta.

Articulo 66°.- El producto de las multas y comisos que se apliquen o dispongan de
acuerdo con el presente Titulo, sera de beneficio fiscal.

Articulo 67°.- Las sanciones que se impongan en virtud de este Titulo se aplicaran
sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal que pudiere corresponder al infractor.

Disposiciones finales

Articulo 68°- Derodgase el Libro | de la Ley N° 17.105, de 1969, sobre alcoholes,
bebidas alcohdlicas y vinagres, cuyo texto definitivo fue fijado por el articulo 1° del
decreto ley N° 2.753, de 1979.

Las disposiciones legales que hagan referencia al Libro | de la Ley N° 17.105 se
entenderan hechas a esta ley , en las materias a que dichas disposiciones se
refieren.

Articulo 69°- Sin perjuicio de lo dispuesto en los articulos 3° y 4° transitorios, la
presente ley entrara en vigencia el 1° de enero de 1986.

ARTICULOS TRANSITORIOS



Articulo 1°- Los decretos reglamentarios del cuerpo legal que se deroga
mantendran su vigencia en lo que no sean contrarios a la presente ley y en tanto el
Presidente de la Republica no dicte nuevas normas sobre la materia.

Articulo 2°.- Las causas Yy los procesos administrativos incoados por infracciones a
las disposiciones del Libro | de la ley N° 17.105, que se encontraren pendientes a la
fecha de vigencia de la presente ley, continuaran sustanciandose conforme a las
normas indicadas en el cuerpo legal que se deroga, hasta su total tramitacion.

Articulo 3°.- Sin perjuicio de lo establecido en el inciso primero del articulo 13, los
propietarios o tenedores de vifias deberan informar por escrito al Servicio sobre la
ubicacion y superficie que tienen actualmente plantada, dentro del plazo de 60 dias
habiles, a contar desde la fecha de publicacion de la presente ley. Igual plazo tendran
los elaboradores, fabricantes, envasadores, importadores, exportadores vy
comerciantes de productos y usuarios de alcoholes etilicos sin desnaturalizar para
comunicar al Servicio el ejercicio de sus actividades.

La contravencion a lo dispuesto en el inciso anterior se sancionara con la pena
indicada en el articulo 47 de esta ley.

Articulo 4°- El plazo establecido en el inciso segundo del articulo 19 se contara a
partir de la publicacion de la presente ley para aquellos establecimientos que a esa
fecha estén elaborando productos de vides hibridas.

Articulo 5°.- Los productos a que se refiere el articulo 36 que, a la fecha de entrada
en vigencia de esta ley, se encontraren envasados y etiquetados y no cumplan con la
graduacion alcohdlica minima o con el maximo de acidez volatil que se establece en
tal disposicién, sélo podran expenderse hasta el 30 de junio de 1986.

Articulo 6°- No obstante lo establecido en el inciso segundo del articulo 16, los
productos de la fermentacion alcohdlica de mostos de cepas hibridas o su mezcla
con productos de la especie Vitis vinifera, podran expenderse, hasta el 31 de
diciembre de 1986, bajo la denominacion de vino hibrido, la que debera indicarse en
forma destacada en la etiqueta o en el envase respectivo.
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FERNANDO MATTHEI AUBEL, General del Aire, Comandante en Jefe de la Fuerza
Aérea, Miembro de la Junta de Gobierno.- RODOLFO STANGE OELCKERS,
General Director de Carabineros, Miembro de la Junta de Gobierno.- CESAR RAUL
BENAVIDES ESCOBAR, Teniente General de Ejército, Miembro de la Junta de
Gobierno.- GERMAN GUESALAGA TORO, Vicealmirante, Comandante en Jefe de
la Armada y Miembro de la Junta de Gobierno Subrogante.

Por cuanto he tenido a bien aprobar la precedente ley, la sanciono y la firmo en sefial
de promulgacion. LIévese a efecto como Ley de la Republica.

Registrese en la Contraloria General de la Republica, publiquese en el Diario Oficial
e insértese en la Recopilacion Oficial de dicha Contraloria.

Santiago, 31 de Octubre de 1985.- AUGUSTO PINOCHET UGARTE, General de
Ejército, Presidente de la Republica.- Jorge Prado Aranguiz, Ministro de Agricultura.

Lo que transcribo a Ud., para su conocimiento.- Saluda atentamente a Ud.,- Jaime
de la Sotta Benavente, Subsecretario de Agricultura.

GOBIERNO DE CHILE

SERVICIO AGRICOLA ¥ GANADERO
SAG

DEPARTAMENTO PROTECCION AGRICOLA
Subdepartamento VINAS y VINOS

DECRETO N° 78
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REGLAMENTA LEY N° 18.455 QUE FIJA NORMAS SOBRE
PRODUCCION, ELABORACION Y COMERCIALIZACION DE
ALCOHOLES ETILICOS, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y VINAGRES.

MINISTERIO DE AGRICULTURA

REGLAMENTA LEY N° 18.455 QUE FIJA NORMAS SOBRE PRODUCCION,
ELABORACION Y COMERCIALIZACION DE ALCOHOLES ETILICOS, BEBIDAS
ALCOHOLICAS Y VINAGRES.

Santiago, 31 de Julio de 1986.- Hoy se decret6 lo que sigue :
Numero 78.- Visto: El articulo 32°, N° 8 de la Constitucion Politica del Estado,

Decreto :
TITULO |

Disposiciones Generales

Articulo 1°- Para los efectos de este reglamento y de la Ley N° 18.455 sobre
produccién, elaboracibn y comercializacibon de alcoholes etilicos, bebidas
alcohdlicas y vinagres, en adelante la ley , se definen los siguientes términos :

1.-  Aditivo: Sustancia de composicién quimica conocida y grado alimentario
gue se incorpora a los productos en cantidades suficientes para mantener o
mejorar sus caracteristicas organolépticas y conservar su estabilidad.
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Aguardiente : El destilado de vinos al cual no se han agregado aditivos,
excepto azucares y agua.

Azlcares : Son las sustancias reductoras y la sacarosa.

Clery o Cooler : Es la bebida alcohdlica elaborada sobre la base de vino
como materia alcohdlica predominante con o sin anhidrido carbénico, adicion
de agua, azUcares y saborizantes en una proporcion tal que cambie el sabor
franco del vino. En su preparacion, se permite el uso de colorantes. Las
etiquetas de sus envases no podran contener expresiones propias de tipos o
variedades de uvas 0 vinos.

Céctel : Bebidas alcohdlica obtenida por la mezcla de uno o mas destilados,
licores o bebidas alcohdlicas fermentadas a las que se les puede adicionar
productos analcoholicos.

Cognac, Armagnac y Brandy : Son aguardientes envejecidos, en vasijas de
madera noble, coloreado o no con caramelo natural y edulcorados o no con
azucares.

Chicha Cruda : Es la bebida obtenida del mosto de uva fresca o asoleada de
la especie Vitis vinifera, que se halla en proceso de fermentacién. Cuando se
la obtiene de mosto cocido se denomina Chicha cocida.

Chicha de manzana : Es la bebida alcohdlica obtenida del zumo de la
manzana que se encuentra en proceso de fermentacion alcohdlica.

Extracto seco de un vino : Es el residuo que queda de la evaporacion
efectuada a 100 grados centigrados o bien medido por densimetria conforme
al procedimiento establecido por el Servicio, mediante Resolucion, y
expresado en gramos por litro.

Extracto seco reducido :. Es el extracto seco de un vino al cual se le ha
extraido :

a) El exceso de azucar reductor sobre 1 gramo por litro.

b) El exceso de sulfato de potasio sobre 1 gramo por litro.

C) El exceso de cloruro de sodio sobre 0,500 gramo por litro.

d) El peso de cualquier otra materia extrafia que haya sido agregada al
vino.

Gin : Es la bebida obtenida por aromatizacién del alcohol rectificado
dematerias amilaceas, con adicion de maceraciones, destilados, o aceites
esenciales de bayas de enebro.

Graduacioén alcohdlica potencial : Es el grado alcohdlico Gay-Lussac que se
obtendria al fermentar totalmente las sustancias reductoras remanentes en un
producto.

Graduacién alcohdlica real : Es la proporcién de alcohol que contiene un
producto, medido con un alcoholimetro centesimal Gay-Lussac a 20 grados
Celsius de temperatura.

Graduacion alcohdlica total : Es la suma de las graduaciones alcohdlicas
potencial y real.

Grapa : Es la bebida alcohdlica proveniente de la destilacién de borras y
orujos, de productos de vides hibridas o de vinos alterados.



16.-

17.-

18.-

19.-

20.-

21.-

22.-

23.-

24 -

25.-

26.-

27 -

28.-

29.-

30.-

31.--

32.-

33.-

26

Interesado : Los productores, envasadores, elaboradores, fabricantes,
importadores, exportadores, comerciantes, y en general, cualquier persona
natural o juridica que desarrolle una o méas de las actividades sefialadas en el
inciso primero del articulo 1° de la Ley.,

Licor : Es el producto elaborado en base a alcoholes etilicos potables,
destilados, bebidas alcohdlicas fermentadas, mezclados o no entre si, y con o
sin extractos aromaticos naturales o sintéticos. Puede contener edulcorantes,
agua, colorantes o cualquier otro aditivo permitido.

Licores amargos : Son los que contienen principios amargos de origen
vegetal.

Licores anisados : Son los aromatizados predominantemente con semilla de
anis o con extractos o esencias de las mismas.

Licores de frutas : Son los preparados a base de zumos de frutas o partes de
éstas 0 con maceraciones o esencias de las mismas.

Materia prima : Cada una de las sustancias basicas empleadas en la
preparacion de productos, que le confieren sus caracteristicas propias.
Mistela : Es la bebida obtenida de un mosto de uva cuya fermentacion se ha
detenido por encabezamiento con alcohol de vino, alcohol de vino rectificado
o0 alcohol de subproductos de uva.

Mosto concentrado : Producto que se obtiene al eliminar parcialmente el agua
del mosto natural o apagado, mediante ebullicion, evaporacién al vacio o
frigorizacion impidiendo su fermentacion espontanea.

Mosto mudo o apagado : Aquel cuya fermentacion alcohdlica ha sido evitada
mediante practica enoldgicas autorizadas.

Mosto natural : Zumo obtenido por presion de la uva antes que haya
comenzado su fermentacion.

Mosto sulfitado : Mosto que contiene anhidrido sulfuroso como inhibidor de la
fermentacion alcohdlica.

Ponche : Es la bebida alcohdlica elaborada sobre la base de vino como
materia alcohdlica predominante con adicion de azucares, anhidrido
carbonico y pulpas o zumos de frutas, en una proporcion tal que cambie el
sabor franco del vino. En su preparacion se permite el uso de colorantes.
Producto a granel : Aquel que no se encuentra envasado en unidad de
consumo.

Producto apto : Es aquel que sometido analisis cumple con todos y cada uno
de los requisitos exigidos por la ley y este reglamento.

Producto genuino : Es el elaborado de las materias primas y conforme a los
métodos y practicas que autoriza la ley y este reglamento.

Relacion alcohol-extracto de un vino : Es el cuociente entre el peso del alcohol
contenido en un litro y el peso de su extracto reducido.

Relleno : Operacion destinada a suplir la merma ocurrida en el envase que
contiene al producto a granel.

Sidra : Es la bebida alcohdlica obtenida de la fermentacion del zumo de
manzana. Cuando provenga de otra especie deberd nominarse sidra
acompafiada del nombre de la fruta de la cual procede.
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Sidra espumosa : Sidra obtenida por fermentacion natural, terminando su
elaboracién en envases cerrados, produciendo anhidrido carbonico en base a
jarabe de azlcar.

Sidra gasificada : La sidra que habiendo completado su proceso de
elaboracién, se le impregna anhidrido carboénico en forma mecénica. Se
permite la adicién de sacarosa con el solo fin de edulcoracién.

Suma alcohol-acido de un vino : La suma que resulta de agregar al grado
alcohdlico centesimal la acidez total de titulacion por litro disminuido del
exceso sobre un gramo de acidez volatil, expresadas ambas en acido
sulfurico.

Unidad de consumo : Es el envase en que el producto se ofrece para su
expendio directo al publico.

Uva : Es el fruto de la especie Vitis vinifera L. Cuando el fruto provenga de
vides de variedades hibridas debera denominarse uva hibrida.

Vino acetificado : Es el vino enfermo que contiene mas de 1,5 gramos de
acidez volatil por litro expresada en 4cido acético.

Vino enfermo : Es aquel que ha sufrido una alteracion bioquimica a causa de
la accion de microorganismos que modifican sus caracteristicas quimicas y
organolépticas.

Vodka : Es la bebida obtenida de alcohol de materias amilaceas con o sin
maceracion de hierbas.

Whisky : Es el destilado de la fermentacion alcohdlica de caldos de cereales
malteados 0 no, que es sometido a procesos de envejecimiento en vasijas de
madera, coloreado 0 no con caramelo natural.

Ley : LaLey 18.455.

Servicio : El Servicio Agricola y Ganadero.

Borra : Es el producto semiliquido obtenido de la fermentacion del zumo de
uva y de la elaboracion del vino, constituido entre otros por sales de calcio y
potasio del acido tartarico, sustancias organicas, restos de tejido vegetal,
levaduras y materia colorante. Su graduacion alcohdlica maxima serd de
cinco grados, el extracto seco minimo de trescientos gramos por litro y un
contenido minimo de veinte gramos por litro de tartratos expresados en acido
tartrico.

Vinagre de alcohol : Es el obtenido exclusivamente por la fermentacion
acética del alcohol etilico potable.

Vinagre genuino : Es el obtenido por la fermentacion acética de una sola
materia prima basica de las indicadas en los articulos 22 y 23 de la Ley.

Zumo fermentado de uva hibrida : Es el nombre genérico del producto
obtenido de la fermentacion alcohdlica del zumo de ese fruto.

Uva de Mesa : Es aquella que se comercializa habitualmente para su
consumo directo en estado fresco. En especial, se comprende la que
corresponde a las siguientes variedades : Thompson Seedless - Flame
Seedless - Ribier - Ruby Seedless - Black Seedless - Red Seedless
(Emperatriz) - Emperor - Superior Seedless - Cardinal - Almeria - Red Globe -
Queen Beauty Seedless - Flame Tokay - Royal Seedless - Exotic - Black
Beauty y Early Grant.
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50.- Sour : Se dara este nombre al céctel preparado a base de destilados o
licores adicionados de frutas acidas o saborizantes de las mismas, pudiendo
contener aditivos permitidos tales como azucares, estabilizantes, espesantes,
enturbiantes y colorantes. EI nombre del producto sera el destilado o licor
empleado seguido de la palabra sour y de la fruta o saborizante utilizado,
salvo en el caso del limén, en que ésta ultima mencion tendrd caracter
optativo.

51.- Cola de Mono : Es el coctel preparado a base de aguardiente, leche de
origen animal, café y edulcorantes, pudiendo contener aditivos tales como
aromatizantes, estabilizantes, espesantes, enturbiantes y colorantes.

Se permite el reemplazo de la leche de origen animal por otras leches o
cremas de origen vegetal, pero en tal caso la rotulacion debera indicar el
componente empleado como sucedaneo.

52.- Sangria : Es la bebida elaborada con vino, aromatizada por la adicion de
extractos o esencias naturales de citricos, con o sin jugos de estas frutas, y
eventualmente, edulcorada con azlcares, con adicibn de especias y
agregacion de anhidrido carbénico.

Articulo 2°.- En la obtencion y elaboracion de bebidas alcohdlicas fermentadas y
vinagres no podran aplicarse practicas, aditivos y demas sustancias si no estan
expresamente autorizadas por la ley o por este reglamento.

Asimismo, en la elaboracién de los demas productos se deberan utilizar las materias
primas y aditivos sefialados en la ley o en este reglamento, pudiendo emplearse las
practicas de elaboracion que no estén expresamente prohibidas.

Articulo 3°.- Para la aplicaciéon de lo dispuesto en la letra a) del articulo 8° de la ley,
no se consideraran productos finales los alcoholes que se encuentren a granel en
establecimiento que los empleen como materia prima para elaborar bebidas
alcohdlicas en conformidad a las disposiciones contenidas en la ley y este
reglamento, como tampoco aquellos alcoholes que estén siendo transportados hacia
una fabrica de bebidas alcohdlicas, los que se considerardn materia prima en
transito, siempre que su traslado se haga con autorizacion expresa y previa del
Servicio para garantizar el correcto uso y destino del producto.

Para los efectos de lo sefialado en la letra b) del articulo 8° de la ley, seran
considerados productos en proceso de envase, agquellos que se encuentren en
unidades de consumo, sea que estén abiertas 0 sin etiquetas. En la misma
condicién se incluyen los productos contenidos en el recipiente y en los ductos que
estén abasteciendo la linea de llenado.

Articulo 4°- Las muestras se captaran en seis ejemplares cuando se trate de
bebidas fermentadas o vinagres y en tres en los demas casos, quedando en poder
del interesado dos y uno respectivamente. Tales muestras podran captarse retirando
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directamente los envases, siempre que el contenido de éstos no exceda de un litro
de producto. En caso contrario, o si el volumen del producto existente no alcanza
para captar el nimero de ejemplares requeridos, la muestra se captara en
receptaculos de menor capacidad retirando la cantidad que sea necesaria para
efectuar los analisis pertinentes. Tratdndose de productos envasados cuyo contenido
no alcance para efectuar el andlisis, se retiraran las unidades necesarias para
completar el volumen requerido.

Los inspectores del Servicio dejaran constancia de su actuacion en acta que se
levantara en el lugar de la captacion y que sera firmada por el duefio o encargado.
En caso de ausencia de éstos o que se negaren a firmar dicha acta, el o los
inspectores dejaran constancia de esta circunstancia en ese documento que sera
firmado por la persona adulta a que se refiere el inciso segundo del articulo 9° de la
ley. Copia del acta quedara a disposicion del interesado.

Articulo 5°- Los ejemplares de muestra destinados al primer analisis de
fiscalizacion seran analizados por el Servicio y sus resultados y calificacion técnica
efectuada por el analista deberdn constar en el certificado expedido por el
laboratorio respectivo. Dicha calificacion debera ser refrendada por las autoridades
del Servicio que designe el Director Nacional, en aquellos casos que el mismo
determine.

En caso de pérdida de los ejemplares de muestra destinados a efectuar el segundo
andlisis a que se refiere el articulo 10° de la ley, el Servicio se atendra a los
resultados del primero. Lo mismo ocurrira si los resultados del segundo andlisis no
fueren presentados oportunamente al Servicio dentro de los plazos previstos en la
mencionada disposicion legal o cuando la determinacion analitica efectuada no
corresponda a la observada. El tercer analisis no podra efectuarlo el Servicio ni los
laboratorios que hubieren analizado el producto con anterioridad. Cuando la muestra
se haya captado directamente de los envases originales en que esta contenido el
producto, el interesado tendra un plazo de 20 dias contado desde la fecha de
notificacién que declara apto el producto, para retirar los ejemplares de muestras
sobrantes. Vencido ese plazo, el Servicio procedera a la destruccion de los envases
y de su contenido, de lo cual quedara constancia en acta.

El costo del segundo andlisis de fiscalizacion sera de cargo del interesado, como
asimismo, el costo de los analisis de importacion y de exportacion.

El costo del tercer analisis serd de cargo del interesado cuando el resultado del
mismo ratifique el obtenido en el primer analisis. En caso contrario sera de cargo del
Servicio.

Articulo 6°.- El aviso sobre plantacién , injertacion y arranque de vifias referido en el
articulo 13° de la ley, sera exigible a los propietarios o tenedores de terrenos
plantados con vides dentro de un mismo predio, cuya superficie en conjuntos o
separadamente, sea igual o superior a cinco mil metros cuadrados. Sin perjuicio de
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lo anterior, el Servicio podra, en casos calificados y mediante resolucion publicada
en el Diario Oficial, exigir el cumplimiento de dicha obligacién a los propietarios o
tenedores a cualquier titulo de plantaciones de vides cuya superficie sea inferior al
minimo indicado.

Dicho aviso podra darse por carta certificada o entregada personalmente en las
oficinas del Servicio y debera incluir los siguientes antecedentes :

a) Nombre, direccion y numero del Rol Unico Tributario del propietario del

predio.

b) Region , Provincia, Comuna y direccion donde esta ubicado el predio.

C) Numero del Rol de Avaluos de Bienes Raices.

d) Superficie total plantada, injertada o arrancada y superficie parcial por
variedades.

e) Condicion de secano o riego, indicando cuando corresponda, si se trata de
terrenos de vega.

f) Sistema de plantacion, cuando corresponda.

s)) Numero de plantas por hectérea o distancia de plantacion.

El adquiriente de un predio en el que exista una vifia debera comunicarlo al Servicio
dentro del afio calendario en que haya efectuado la adquisicién, acreditando dicha
operacion con certificado de dominio vigente.

Articulo 7°- Para los efectos de lo dispuesto en el inciso segundo del articulo 13°
de la ley, los productores, elaboradores, envasadores, importadores, exportadores,
comerciantes de productos, y aquellas personas que utilicen alcohol etilico no
desnaturalizado para fines distintos de la bebida, deberan inscribirse en el Servicio
presentando copia de la correspondiente declaracion de inicio de actividades ante el
Servicio de Impuestos Internos, o los antecedentes que acrediten que el interesado
no se encuentre obligado legalmente a efectuar tal declaraciéon. Tal inscripcion
debera efectuarse dentro del plazo de 30 dias contado desde la fecha de
presentacion de la declaracion jurada de iniciacion de actividades ante el Servicio
de Impuestos Internos.

TITULO Il

De los alcoholes etilicos y bebidas alcohdlicas no fermentadas.

Articulo 8°- Para los efectos de lo dispuesto en el inciso segundo del articulo 14°
de la ley, se entiende por :
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Alcoholes provenientes de uva, los siguientes :

a) Alcohol de vino : el proveniente de la destilacion de vinos genuinos
realizada mediante procesos de rectificacion parcial, con una
graduacion alcohdlica no superior a 75 grados Gay Lussac.

b) Alcohol de vino rectificado : es el proveniente de la destilacion de vinos
genuinos, con una graduacion alcohdlica superior a 75 grados Gay
Lussac.

Alcohol de subproductos de uva : el proveniente de la destilacion de borras,
orujos o de vinos alterados.

Alcohol proveniente de uvas hibridas : el obtenido de la destilacion del
producto resultante de la fermentacion del zumo de uvas de variedades
hibridas.

Alcohol de residuos de la fabricacion de azucar : el proveniente de residuos
de la fabricacion de melazas de azlcar de betarraga o de cafia de azucar,
previamente fermentados y posteriormente destilados.

Alcohol de frutas : aquel en cuya elaboracion se emplea como materia prima
jugos de frutas fermentados, exceptuando la uva.

Alcohol de materias amilaceas : aquel en cuya elaboracién se ha empleado
como materia prima cereales, tibérculos o raices que contienen almidoén,
tales como maiz, cebada, papas, camotes.

Alcohol de sacarificacién de materias celulésicas : el obtenido de materias
primas derivadas de la celulosa que, sometidas a procesos de sacarificacion,
se transforman en azucares fermentescibles.

Alcohol de lejias sulfiticas : el obtenido de un subproducto de la fabricacion del
papel.

Alcohol sintético : el obtenido por medio de sintesis organica.

Articulo 9°.- Los alcoholes etilicos se clasifican segun su composicion en :

a)
b)

c)

d)

Alcohol potable : aquel cuyo contenido de impurezas no excede los maximos
establecidos en este reglamento.

Alcohol no potable : aquel cuyo contenido de impurezas excede los maximos
establecidos en este reglamento.

Alcohol desnaturalizado : aquel al cual se ha incorporado sustancias quimicas
de dificil separacion, que indican sensorialmente su incapacidad de empleo
como alcohol potable.

Alcohol absoluto, deshidratado o anhidro : aquel que mediante la accion de
agentes deshidratantes alcanza una graduacion alcohdlica minima de 99,5
grados.

Alcohol neutro : es aquel que en su proceso de rectificacion ha alcanzado una
graduacion alcohdlica minima de 95 grados Gay Lussac y un maximo de
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impurezas volatiles totales de 0,500 gramos por litro a 100 grados Gay
Lussac.

Articulo 10°- Se consideraran impurezas volatiles de los alcoholes, destilados, y
licores, las siguientes sustancias : &cidos, aldehidos, furfural, alcohol metilico,
alcoholes superiores y ésteres.

Los alcoholes potables, destilados y licores que no estén sujetos a requisitos
especificos sobre la materia podran contener las siguientes impurezas volatiles
parciales maximas expresada en gramos por litro a 100 grados de alcohol :

a) Acidos totales expresados en acido acético : 2,000
b) Aldehidos expresados en aldehido acético : 1,000
C) Furfural ;0,080
d) Alcohol metilico : 1,500

El acido cianhidrico se permite sélo en alcoholes y bebidas no fermentadas
maceradas con carozo en proporcion maxima de 0,040 gramos por litro a 100
grados de alcohol.

Los alcoholes provenientes de uva y de sus subproductos que se destinen a la
elaboracion de aguardiente y grapa, respectivamente, deberan contener un minimo
de 1,500 gramos por litro de impurezas volatiles totales a 100 grados Gay Lussac y
deberan estar presentes en su totalidad en proporcion tal, que sea susceptible
cuantificar cada una de ellas.

Articulo 11°- Los productos que se indican a continuacion deberan tener un
contenido maximo de impurezas volatiles que se sefialan, expresadas en gramos por
litro a 100 Gay Lussac :

a) Aguardiente de frutas y destilados de agaves

- Alcohol metilico 4,000
b) Gin

- Impurezas totales : 2,000
C) Vodka

- Impurezas totales 1,000

El aguardiente y la grapa deberan contener un minimo de impurezas volétiles totales
de 1,500 gramos por litro y un maximo de 5 gramos por litro de azlcares. Los
aguardientes de frutas podran tener hasta un maximo de 20 gramos de azlcares por
litro.
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Las impurezas volatiles totales minimas para cofiac, armafiac y brandy seran de
2,000 gramos por litro y un maximo de 20 gramos de azucares por litro. El whisky
debera contener como minimo 1,500 gramos por litro de impurezas volatiles totales.

Tanto en el aguardiente y la grapa como en el coflac, armafiac y brandy, los
alcoholes superiores deberan estar representados alo menos por los alcoholes
propilico, isobutilico, isoamilico y amilico activo, simultaneamente.

Las bebidas preparadas a bases de destilados sujetos a un contenido minimo o
maximo de impurezas volatiles, deberan contenerlas, en la misma proporcién que el
destilado utilizado. Asimismo, deberan cumplir con la presencia de los alcoholes
superiores cuando corresponda.

Articulo 12°.- Clasificanse, segun su composicion genérica, los destilados y licores
gue a continuacion se indican, los que deberan tener las graduaciones alcohdlicas
minimas que se sefialan :

GRUPO 1: Destilados

a) Graduacion minima 30° : Aguardiente, Aguardiente de frutas, Grapa, y
otros destilados no incluidos especificamente en este grupo.

b) Graduacion minima 36°: Brandy.

C) Graduacion minima 37,5° : Coflac, Armafac, Ron, Destilados de Agave, Gin
y Vodka.

d) Graduacion minima 40° : Whisky.

GRUPO 2: Licores

Graduacion minima 16°

GRUPO 3: Cécteles

Sin requisitos de graduacién minima.

En todo caso se permitira una tolerancia de hasta 0,5 grados menor del minimo
fijado para cada tipo de producto o del indicado en la etiqueta.

Articulo 13°.- Derogado por decreto N°521 del 30 de diciembre de 1999, publicado
en Diario Oficial N° 36.674 de fecha 27 de mayo de 2000.



A

Articulo 14°.- Los destilados podran ser adicionados de sustancias naturales,
incluida el agua, cuando asi lo requiera la bebida a obtener.

Los aguardientes obtenidos de la destilacion de zumos fermentados de otras frutas
distintas a la uva deberan usar el nombre del producto del cual provienen, pudiendo
llevar, ademas, la denominacion tipica empleada en el pais de origen.

Articulo 15°.- Cuando sea necesario regular el contenido de impurezas volatiles
para dar cumplimiento a las exigencias establecidas en este reglamento, se
permitira la mezcla de alcoholes, siempre que éstos sean del mismo origen.

Queda prohibida la adicion directa de impurezas volatiles para regular su contenido.

Articulo 16°.- Los colorantes y sus mezclas asi como los demas aditivos que se
usen en la elaboracion de bebidas alcohdlicas seran los que autorice el Reglamento
Sanitario de los Alimentos del Ministerio de Salud.

Articulo 17 °.- Los destilados y licores se consideraran :

a) Falsificados : Los fabricados a base de materias primas no autorizadas o con
alcoholes distintos a los sefalados por la Ley o este Reglamento para un
determinado producto

b) No potables : Los que no cumplan con el contenido de impurezas volatiles
exigidas en este Reglamento.

c) Adulterados : Los que contengan colorantes y otros aditivos que no estén
expresamente autorizados, siempre que tales elementos no sean utilizados
como materias primas, en cuyo caso el producto se considerara falsificado.

d) Alterados : Los que presenten sedimentos y materias extrafias, asi como los
gue se hayan contaminado con olores o0 sabores extrafios.

TITULO I
De las bebidas alcohdlicas fermentadas

Articulo 18°.- En las bebidas fermentadas se entendera por produccion, al conjunto
de operaciones destinadas a transformar las sustancias azucaradas en alcohol
etilico; y por elaboracion, al conjunto de procesos tendientes a clarificar y estabilizar
fisica, quimica y biol6gicamente la bebida obtenida de la produccion.
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Para el caso del vino, los términos produccion y vinificacion podran usarse
indistintamente como vocablos sinénimos.

En la produccién y elaboracion de chichas y sidras se consideraran permitidas todas
las practicas y normas autorizadas para el vino en su parte pertinente.

Los productores de uva de mesa que destinen o vendan este producto para
vinificaciébn deberan indicar en sus guias de despacho o facturas tal calidad y
destino. Asimismo, los productores o elaboradores de vino que utilicen uva de mesa
deberan indicar en las facturas o guias de despacho que extiendan que se trata de
vino 0 mostos provenientes de uva de mesa.

Articulo 19°- Son vinos especiales aquellos de composicion particular, cuyas
caracteristicas organolépticas se derivan de la materia prima, de la técnica de
elaboracion o de practicas especificas.

Seran considerados vinos especiales los siguientes:

a) Vino generoso: el vino cuya graduacion alcohdlica minima es de 14°,
alcanzada por fermentacion natural, sin adicién de mosto concentrado.

b) Vino gasificado: el vino definitvamente elaborado, impregnado
posteriormente en forma mecénica con anhidrido carboénico, y cuya presion no
puede ser inferior a 3 atmosferas a 20° Celsius de temperatura. “.

C) Vino licoroso : el vino encabezado con alcohol de vino, alcohol de vino
rectificado o alcohol de subproductos de uva, pudiendo ser edulcorado con
mosto concentrado. Debera fabricarse con un minimo de 70 por ciento de
vino y su graduacion alcohdlica minima sera de 16 grados, con una tolerancia
de hasta 0,5 grado. Entre estos vinos se incluye el afiejo.

d) Vino aromatizado : vino licoroso al cual se han adicionado sustancias
vegetales amargas, aromaticas o estimulantes inofensivas, sus extractos o
esencias. Podra ser edulcorado con sacarosa 0 mosto concentrado,
coloreado o no con caramelo natural y encabezado con cualquier tipo de
alcohol etilico potable.

Entre estos vinos se incluyen el Vermouth y el Quinado.

e) Vino cosecha tardia o late harvest: el vino obtenido de uvas sobremaduras

con una graduacion alcoholica de al menos 11,5° GL.

Articulo 20°- Segun su contenido en azucares, los vinos espumantes 0 vinos
espumosos se clasifican en :

Nature : Hasta 5 gramos por litro
Brut o Seco : Hasta 15 gramos por litro



Demi Sec o Semiseco : Hasta 40 gramos por litro
Doux o Dulce : Mas de 40 gramos por litro

Todos los vinos sefialados en el inciso anterior, debera terminar su elaboracion en
envases cerrados, cuyo contenido de anhidrido carbonico se haya desarrollado
naturalmente en su seno por una segunda fermentacion en base a azlcares, y su
presion no podra ser inferior a 3 atmosferas a 20 grados Celsius de temperatura. En
la elaboracion de los mismos estara autorizada la utilizacién de las practicas de los
métodos de fermentacion en botella y “Charmat” o cuba cerrada, y la adicién de licor
de expedicién en base a azucar, vino y aguardiente o cofac.

Todas las bebidas fermentadas que contengan a lo menos 30 gramos por litro de
azucares totales, se les permitirda un maximo de 400 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro y 100 miligramos al estado libre, y tratdndose de sulfatos, 4
gramos por litro expresados en sulfato de potasio.

Articulo 21°- Los claros de borra resultantes de la decantacion, centrifugacion o
filtrajes de borras frescas se consideran vinos para todos los efectos legales.

Articulo 22°.- Durante el proceso de vinificacion se permite agregar las sustancias y
efectuar las manipulaciones que a continuacion se indican :

1. La mezcla de mostos y vinos entre si, siempre que no se trate de productos
importados o elaborados con uva de mesa.

2. Laconcentracion de mostos.

3. Elempleo de acido L (+) Tartérico, y Lactico con el fin de corregir acidez.

4. Ladesacidificacién con una o varias de las sustancias siguientes:

- Tartrato de calcio,

- Tartrato neutro de potasio,

- Carbonato de calcio,

- Bicarbonato de potasio,

- Preparado homogéneo de acido tartarico y de carbonato de calcio en
proporciones equivalentes y finamente pulverizado.

Tratamientos térmicos.

La centrifugacion, filtracion y flotacion.

La aireacion o la adicion de oxigeno.

El empleo de anhidrido carbonico, argén y nitrégeno, para crear una atmoésfera

inerte.

9. El empleo de anhidrido sulfuroso, bisulfito de potasio o metabisulfito de potasio.

10. El empleo de levaduras de vinificacion.

11. El empleo de preparados de paredes celulares de levaduras en dosis méaxima
de 40 g/hL.

12. El empleo de coadyuvantes , para favorecer el desarrollo de las levaduras:

©NO;

a. Adicion de fosfato diaménico en dosis maxima de 0,96 g/L.
b. Adicién de sulfito aménico en dosis maxima de 0,96 g/L.
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C. Adicién de clorhidrato de tiamina o vitamina B1 en dosis maxima de 0,6
mg/L.

13. Elempleo de carbodn activado.
14. La clarificacibn mediante una o varias de las siguientes substancias de uso
enologico:

a Gelatina alimentaria.

b Ictiocola.

c Caseinay lactoalbumina.

d. Ovoalbumina.

e. Bentonita.

f. Caolin.

g Didxido de silicio en forma de gel o solucion coloidal.
h Tanino.

i Enzimas pectoliticas.

j.  Betaglucanasa.

15. El uso de madera en diferentes formas.

Articulo 23°- Durante el proceso de elaboracion de los vinos se permite agregar
las sustancias y efectuar las manipulaciones que a continuacion se indican:

1. La mezcla de vinos entre si 0 entre vinos y mostos con el fin de edulcorarlos
siempre que no se trate de productos importados o elaborados con uva de
mesa.

2. La adicion de acido L (+)Tartarico, DL Malico, Lactico y Citrico con el fin de
corregir acidez.

3. Los tratamientos térmicos.

4. Adicion de bitartrato de potasio para ayudar a la precipitacion de tartratos.

5. Electrodidlisis.

6. La centrifugacion vy filtracion.

7. Osmosis inversa.

8. La aireacion o la adicion de oxigeno.

9. El empleo de anhidrido carbonico, de argén y nitrdgeno, para crear una
atmésfera inerte.

10.La adicién de anhidrido carbonico, en dosis limite de 1,5 g/L.

11.El empleo de anhidrido sulfuroso, en los limites determinados.

12.La adicién de acido sorbico o de sorbato de potasio en dosis maxima de 200
mg/L , expresado en acido soérbico.

13.El empleo de acido ascoérbico o eritorbico, en dosis tal que no supere el limite
total de 150 mg/L.

14.La clarificacion mediante una o varias de las siguientes sustancias de uso
enologico:



Gelatina alimentaria.

Ictiocola.

Caseina.

Ovoalbumina y lactoalbumina.

Bentonita.

Caolin.

Diéxido de silicio en forma de gel o de solucidn
coloidal.

h. Enzimas pectoliticas.

i Betaglucanasa

@ ooo o

15.El empleo de tanino.

16.El empleo de carbdn activado.

17.El tratamiento mediante sulfato de cobre en dosis maxima de 1 mg/L.

18.El empleo de polivinilpolipirrolidona en dosis maxima de 80 g/hL.

19.El empleo de fitato de calcio en dosis maxima de 8 g/hL.

20.El empleo de ferrocianuro de potasio siempre que el producto final quede
absolutamente libre de esta sal y el tratamiento se efectie bajo control de un
Ingeniero Agronomo Endlogo o de un Endlogo.

21.La adicidon de acido metatartarico en dosis maxima de 100 mg/L.

22.El empleo de goma ardbiga en dosis maxima de 0,3 g/L.

23.El empleo de bacterias lacticas.

24.El empleo de coadyuvantes para el desarrollo de las bacterias lacticas.

25.La adicién de lisozima en dosis maxima de 500 mg/L.

26.El empleo de ureasa.

27.El uso de madera en diferentes formas en el estacionamiento y envejecimiento
de vino.

Articulo 24°.- Las bodegas elaboradoras de vinos que empleen ferrocianuro de
potasio, deberan llevar un libro foliado y timbrado por el Servicio en el que se
especificara el numero y capacidad de la vasija en que se efectie el tratamiento,
proporcion maxima tolerable de dicho producto, la dosis que se ha empleado por
hectdlitro y el total de litros tratados. La aplicacion del ferrocianuro de potasio
debera terminar con la filtracion del vino. La informacion que debe registrarse en el
libro serd de responsabilidad del profesional mencionado en el N° 20 del articulo
precedente.

Articulo 25°- Cuando la produccion de vino o sidra se encuentre en etapa de
fermentacion, se calculara su grado alcohdlico sumando al grado real obtenido en el
analisis, el grado potencial que se obtendria al fermentar totalmente los azUcares
reductores contenidos en él. Igual procedimiento se empleara para calcular el grado
alcohdlico de las chichas. Para estos efectos se considerara una equivalencia de 17
gramos de azUcares reductores por cada grado alcohdlico Gay Lussac.
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Articulo 26°.- Se consideraran vinos alterados los siguientes :

a)

b)

c)

d)

Los productos finales acetificados, afectados de tourne u otras
enfermedades.

Los productos finales que presenten desequilibrios fisicos o quimicos tales
como precipitaciones y enturbiamientos, que no sean propios de la
naturaleza del producto.

Los productos finales que tengan olores o sabores de sustancias no naturales
al vino.

Los productos finales que contengan mas de 0,2 mg/L de arsénico, 0,01 mg/L
de cadmio, 0,2 mg/L de plomo o 1 mg/L de fluor.

Articulo 27°.- Se consideraran vinos adulterados los siguientes :

a)

b)
c)

d)

g)

h)

Aquellos que en su proceso de vinificacion o de elaboracion se les haya
adicionado agua.

Los que tengan una suma alcohol-4cido inferior a 13,5.

Los que contengan edulcorantes sintéticos o se les haya adicionado
sacarosa, salvo en los casos expresamente autorizados, asi como en los que
se detecte la adicion de cualquier sustancia neutralizante, aromatizante,
saborizante artificial, u otra que no constituya un componente natural del
producto.

Aguellos en que se determine la presencia de acido benzoico en forma pura o
de sus sales ,acido salicilico y otros antisépticos no autorizados por este
reglamento.

Los productos finales que contengan mas de 200 mg/L de acido sorbico en
forma pura o de sus sales expresado en acido sorbico.

Los productos finales que contengan mas de 300 mg/L de anhidrido sulfuroso
total o mas de 75 mg/L al estado libre, y tratandose de vinos dulces, los que
contengan mas de 400 y 100 mg/L respectivamente.

Aquellos productos finales que contengan una cantidad de sodio excedentario
superior a 60 mg/L o de sulfatos expresados en sulfato de potasio superior a
2 g/L., salvo en los vinos dulces, generosos y licorosos que podran contener
hasta 4 g/L. de sulfatos por litro.

Aquellos productos finales que contengan mas de 1 g/L. de acido citrico, o
mas de 1 mg/L. de cobre por litro.

Articulo 28°.- Se consideraran vinos falsificados los siguientes :

a)
b)

Aquellos producidos empleando sacarosa.
Aquellos que contengan zumos o zumos fermentados provenientes de uva
hibrida.



C) Aquellos en que se adicione alcohol, salvo en los casos expresamente
autorizados.

d) Aquellos en que se haya empleado colorantes, incluyendo la enocianina.

e) Aquellos que han sido mezclados con productos falsificados.

Articulo 29°.- EIl producto de la fermentacion alcohdlica de zumo de uvas de
variedades hibridas destinado al consumo directo deberd cumplir con las mismas
exigencias analiticas y calificaciones establecidas para el vino.

Articulo 30°.- Las bebidas alcohdlicas que se indican a continuacion deberan tener
las siguientes graduaciones alcohdlicas minimas :

Clery o cooler : 5,0 graduacion real
Vino espumante o Vino espumoso . 11,5 graduacion real
Chicha cruda o cocida : 11,5 graduacion total
Chicha de manzana : 4,0 graduacion total
Mistela : 14,0 graduacion real
Ponche : 8,0 graduacion real
Sidra : 4,0 graduacion real
Vino : 11,5 graduacion real
Sangria : 8,0 graduacion real.

En los vinos y vinos especiales, se aceptara una tolerancia de medio grado bajo la
graduacion alcohdlica indicada en la etiqueta, siempre que no sea inferior a la
graduacién minima establecida para cada producto.

La mistela no podra tener una graduacion alcohdlica real superior a 22 grados .

Las chichas y sidras no podran tener una acidez volatil superior a 1,5 gramos por litro
expresada en acido acético y su graduacion alcohdlica real maxima sera de 11,5y 8
grados, respectivamente.

La chicha que contenga una graduacién alcohdlica real superior a 11,5 grados y un
contenido de azucares reductores inferior a 10 gramos por litro sera considerada
vino.

Articulo 31°- Se consideraran chichas alteradas aquellos productos finales que
tengan mas de 1,5 gramos de acidez volatil por litro o que tengan manifiestos
defectos organolépticos tales como olores o sabores extrafios.
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Articulo 32°.- Se consideraran chichas adulteradas las siguientes :

a) Aquellas en que concurra cualquiera de las circunstancias previstas en las
letras a), b), ¢), e) y g) del articulo 27° de este reglamento.

b) Los productos finales que tengan mas de 300 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro o mas de 75 miligramos por itro al estado libre, a
menos que se trate de chichas con mas de 30 gramos de azlcares
reductores por litro, caso en el cual se tolerara como maximo 400 y 100
miligramos por litro respectivamente.

Articulo 33°.- Se consideraran chichas falsificadas aquellas en que se verifique
cualquiera de las circunstancias contempladas en las letras a) , b), ¢), y d) del articulo
28° de este reglamento.

Articulo 34°- Se consideraran sidras y chichas de manzana alteradas aquellos
productos finales que tengan mas de 1,5 gramos de acidez volatil por litro o que
tengan manifiestos defectos organolépticos tales como olores o sabores extrafos.

Articulo 35°- Se consideraran sidras y chichas de manzana adulteradas las
siguientes :

a) Aquellas en que se verifique cualquiera de las causales indicadas en las letras
a), b), c) y e) del articulo 27° de este reglamento.

b) Los productos finales que contengan mas de 300 miligramos de anhidrido
sulfuroso total por litro 0 mas de 75 miligramos por litro al estado libre.

Articulo 36°.- Se consideraran sidras y chichas de manzana falsificadas aquellas en
gue se determine cualquiera de las circunstancias sefialadas en las letras a), b), c) y
d) del articulo 28° de este reglamento.

Articulo 37°.- Seran consideradas autorizadas para las chichas y sidras todas las

practicas y normas indicadas para el vino, en su parte pertinente.

Articulo 38°.- Son ponches, cleries y sangrias alterados aquellos productos finales
gue tengan mas de 1,5 g/L de acidez volatii o que tengan manifiestos defectos
organolépticos tales como olores y sabores extrafios.

Articulo 39°.- Son ponchesy cleries adulterados los siguientes:

a) Los productos finales que contengan mas de 200 mg/L. de &cido sérbico en
forma pura o de sus sales, expresado en sorbato de potasio.
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Los productos finales que contengan mas de 400 mg/L. de anhidrido sulfuroso
total o mas de 100 mg/L. al estado libre.

Los productos finales que contengan menos de 30 g/L. de azUcares vy
aguellos cuya proporcion de saborizantes, pulpas o zumos de uvas, en su
caso, no cambien el sabor franco del vino.

Aquellos en que se determine la presencia de acido benzoico en forma pura o
de sus sales, acido salicilico y otros antisépticos no autorizados por este
reglamento.

Los ponches cuyo contenido de anhidrido carbonico sea inferior a 2
atmosferas a 20 grados Celsius de temperatura.

Se consideran sangrias adulteradas aquellas que no cumplan con las letras
a), b) y d) de este articulo.

Articulo 40°-  Son ponches y cleries falsificados aquellos en que se determine la
presencia de los zumos indicados en la letras b) del articulo 28° y los que hayan sido
mezclados con productos falsificados.

Se considerard sangria falsificada aquellas que incurran en las causales del inciso
anterior, y las que contengan colorantes.

Articulo 41°- La cerveza debera elaborarse con un minimo de 65 por ciento de
cebada malteada.

Entre el resto de los extractos fermentables se incluye el azucar, el que no podra
exceder de un 20 por ciento del extracto fermentable total.

Articulo 42°.- La cerveza debera reunir los siguientes requisitos :

Aspecto claro y brillante, salvo en cervezas especiales.

Sabor, color y aroma caracteristicos.

Estar exenta de cuerpos ajenos a los ingredientes utilizados.

Estar libre de microorganismos patdgenos.

Estar libre de levaduras u otros microorganismos en estado activo,
exceptuando las cervezas no estabilizadas biolégicamente.

Tener un pH que fluctte entre 3,8 y 4,5.

Articulo 43°- Seran consideradas préacticas autorizadas en la elaboracion y
conservacion de las cervezas las siguientes :

La correccion del agua de braceado y del agua para el lavado de orujos,
siempre que conserve su potabilidad desde el punto de vista quimico y
bioldgico.

El empleo de cebada malteada colorante, o de colorante natural de caramelo.
El empleo de preparados naturales de lUpulo.
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4.- El uso de enzimas que actian sobre diversos carbohidratos para degradarlos
o productos menos complejos de mas facil extraccion.

5.- El uso de anhidrido sulfuroso proveniente de la combustion de azufre o
mechas azufradas, gaseoso o liquido o de metabisulfito de potasio.

6.- La adicion de acidos para la correccién del ph del caldo.

7.- La clarificacion mediante liquen y alginatos solubles o mediante materias
inertes autorizadas para el vino.

8.-  Elempleo de enzimas pectoliticas o proteoliticas.

9.- La adicion de éacido ascérbico y sus respectivas sales de sodio en las

mismas proporciones autorizadas para el vino.

10.- Laadecuada saturacion por inyeccion de anhidrido carboénico.

11.- Lapasteurizacion o la adicion de inhibidores autorizados por el Servicio.

12.- Elempleo de estabilizadores de la espuma.

13.- Elempleo de la tecnologia de caldo concentrado y su posterior dilucion.

14.- El uso de azucares refinados como extracto fermentable y edulcorante del
producto final.

Articulo 44°.- Toda practica no especificada en el articulo anterior sera considerada
ilicita. Prohibense de un modo especial las siguientes :

1.- El empleo de edulcorantes no autorizados por el Servicio.

2.- El uso de principios amargos tales como cuasia, sauco Yy otros.

3.- El uso de colorantes o agentes de neutralizacion no autorizados por el
Servicio.

4.- El encabezamiento con alcohol.

5.- El empleo de materias primas no autorizadas.

Articulo 45°- Se consideraran cervezas alteradas aquellas que no reunen los
requisitos indicados en el articulo 42° de este reglamento o que contengan un
sedimento apreciable a simple vista.

Articulo 46°.- Se considerardn cervezas adulteradas aquellas respecto de las
cuales se hayan efectuado las practicas indicadas en los numeros uno y tres del
articulo 44° de este reglamento.

Articulo 47°.- Se consideraran cervezas falsificadas las siguientes :

a) Aquellas en que se determine el empleo de materias primas no autorizadas o
la adicion de alcohol.
b) Aquellas en que se detecte el uso de principios amargos distintos del lapulo.
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TITULO IV

De los vinagres

Articulo 48°- Los vinagres en general deberéan reunir los siguientes requisitos de

composicion:

a) Un contenido de acido acético minimo de 40 gramos por litro y un contenido
de alcohol no superior a 1 grado.

b) Deben estar libres de anguilulas y de enfermedades criptogdmicas.

C) No contener mas de 1 gramo por litro de cloruros expresados en cloruro de
sodio.

d) No deben contener sustancias extrafias a la materia prima de origen, no

aceptandose que sean adicionados de acidos minerales ni organicos,
materias acres, irritantes o toxicas, colorantes de cualquier naturaleza como
tampoco de otras sustancias destinadas a aumentar artificialmente las
propiedades caracteristicas de los vinagres genuinos.

Articulo 49°.- Los vinagres de vino ademas de los requisitos exigidos en el articulo
anterior, deberan cumplir con los siguientes :

a)
b)
c)
d)

e)

Tener un extracto seco total, libre de azucares, minimo de 7 gramos por litro
en el vinagre de vino blanco y de 8 gramos por litro para los de vino tinto.

El contenido de cenizas no podra ser inferior a 1 gramo por litro expresado en
carbonato potasico.

Los sulfatos no podran exceder de 2 gramos por litro, expresados en sulfato
potasico.

El anhidrido sulfuroso total no podra ser superior a 300 miligramos por litroy a
75 miligramos al estado libre.

Deberan estar exentos de ferrocianuro de potasio.

Articulo 50°.- Los vinagres obtenidos de la fermentacion de uvas hibridas deberan
cumplir con los mismos requisitos de composicion indicados para el vinagre de vino.

Articulo 51°- El vinagre de vino destinado al consumo debera expenderse
envasado y con etiquetas que sefialen claramente y en forma destacada la materia
prima de la cual procede y su contenido en acido acético.
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Articulo 52°.- Se consideraran vinagres alterados los productos finales que tengan
anguilulas, enfermedades criptogamicas o0 que tengan manifiestos defectos
organolépticos tales como olores o sabores extrafios.

Articulo 53°.- Se consideraran vinagres adulterados los siguientes :

a) Aquellos en que se detecte la presencia de colorantes o de cualquier otro
elemento o componente ajeno a la materia prima basica de origen.

b) Los productos finales que contengan menos de 40 gramos de &cido acético
por litro o cuya graduacion alcohdlica sea superior a 1 grado Gay Lussac.

C) Los productos finales cuyo contenido de acido acético sea inferior que el
indicado en la etiqueta, y que en ningun caso podra ser menor de 40 gramos
por litro.

d) Los productos finales que contengan mas de 300 miligramos de anhidrido

sulfuroso total por litro 0 més de 75 miligramos por litro al estado libre.

e) Los vinagres de vino que estando en su etapa de producto final contenga mas
de 1 gramo de cloruros por litro, expresado en cloruro de sodio, 0 mas de 2
gramos de sulfatos por litro, expresado en sulfato de potasio.

f) Los vinagres de vino en etapa de producto final cuyo contenido en cenizas
sea inferior a 1 gramo por litro, expresado en carbonato potasico.

Articulo 54°.- Se consideraran vinagres falsificados los siguientes :

a) Aquellos elaborados empleando acido acético en cualquier proporcion.

b) Los vinagres de vino que contengan menos extracto seco por litro de lo
establecido en la letra a) del articulo 49° de este reglamento.

C) Los vinagres de vino mezclados con otros de distinto origen y los elaborados
con una materia prima diferente que se expendan como vinagre o vinagres de
vino.

TITULO V
De la denominacion de origen
Articulo 55°.- Un reglamento especifico determinard las condiciones, caracteristicas

y modalidades que deberan cumplir las zonas viticolas y las denominaciones de
origen de vinos y destilados.
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Articulo 56°.- Derogado por decreto N°521 del 30 de diciembre de 1999, publicado
en Diario Oficial N° 36.674 de fecha 27 de mayo de 2000.

Articulo 57°.- Sin perjuicio de otras calificaciones contempladas en la Ley y este
Reglamento, seran considerados falsificados los siguientes productos :

a) Cualquier bebida alcohdlica con denominacion de origen que haya sido
producida, elaborada o envasada fuera de las regiones y areas establecidas
por la ley o que se establezcan por Decreto Supremo.

b) Aquellas bebidas alcohdlicas con denominacién de origen en cuyo proceso
de produccion o elaboracion hayan intervenido total o parcialmente materias
primas procedentes de regiones o areas distintas a las establecidas en la ley
0 que se establezcan por Decreto Supremo.

C) Los piscos elaborados con variedades de uvas distintas a las sefialadas en el
articulo 5° del decreto N° 521, de 1999, del Ministerio de Agricultura.

Articulo 58°.- Se dara el nombre de Pisco Sour al céctel producido y envasado en
las Regiones Il y IV, preparado con pisco, zumo de limén o saborizante natural del
mismo. Ademas podra contener aditivos autorizados tales como estabilizantes,
espesantes, emulsionantes, enturbiantes y colorantes.

Su graduacién alcohdlica minima sera de 12 grados Gay-Lussac y su contenido
minimo de impurezas sera de 2,5 gramos por litro.

Se acepta que esta bebida se prepare con zumo de otras frutas citricas o
saborizantes naturales de las mismas, pero en tal caso al producto debera
nominarse Pisco Sour, seguido del nombre de la fruta que corresponda.

TITULO VI
De la comercializacion

Articulo 59°- EI Servicio llevara un registro de las bebidas alcohdlicas que se
comercialicen en el pais.

Las bebidas alcohdlicas que se produzcan, elaboren o importen deberan ser
inscritas por los productores, elaboradores e importadores en el registro a que se
refiere el inciso anterior. Para tales efectos el interesado debera entregar por escrito
los siguientes antecedentes :


HA016800
Highlight


47

a) Naturaleza especifica del producto.

b) Nombre de fantasia, si lo tuviere.

C) Nombre o razon social y domicilio del productor o fabricante, tratdndose de un
producto nacional, o del importador si se tratare de un producto de
procedencia extranjera.

d) Composicién genérica del producto y las materias primas utilizadas.

Si se tratare de destilados y licores, el Servicio podra encasillar el producto en
alguna de las calificaciones sefialadas en el articulo 12° de este reglamento o
asignarle otra clasificacion si el producto tiene una composicion genérica
significativamente diferente.

Los productos a que se refiere el inciso segundo que no se encuentren inscritos no
podran ser comercializados en el pais.

Articulo 60°- Todo el alcohol etilico que se expenda a publico debera estar
desnaturalizado con las sustancias que determine el Servicio mediante resolucion
publicada en el Diario Oficial. La desnaturalizacion debera efectuarse en origen o en
establecimientos de acopio y distribucion al por mayor.

Las farmacias que se encuentren inscritas de conformidad a lo dispuesto en el
articulo 7° de este reglamento, podran vender alcohol sin desnaturalizar en envases
de capacidad no superior a 1 litro a personas o instituciones que ejerzan medicina
humana, medicina veterinaria u odontologia, contra orden escrita del solicitante que
debera acreditar su condicion de tal y su domicilio. Las farmacias deberan exhibir
ese comprobante cuando sea requerido por los inspectores del Servicio para
verificar el destino de esos alcoholes.

Articulo 61°- Los productores, importadores y distribuidores de alcoholes etilicos
deberdn comunicar mensualmente al Servicio las ventas efectuadas en dicho
periodo, dentro de los 10 primeros dias del mes siguiente al de su comercializacion.
Cuando algunos de esos interesados sea al mismo tiempo usuario de alcohol,
debera declarar, ademas, las cantidades ocupadas para su propio uso tal como si
se tratara de una venta.

Articulo 62°.- Para los efectos del control de existencias se entiende por merma la
cantidad de producto que se consume naturalmente en los procesos normales de
produccion, elaboracion, fabricacion, mantencion y envase.

Se permitirdn los siguientes porcentajes de merma sobre el total de existencia :

a) En los establecimientos en que se almacene o se trasiegue alcohol, hasta en
uno por ciento mensual, y en aquellos que fraccionen alcohol en envases
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menores para expendio directo a publico, hasta un uno por ciento mas
mensual, calculado sobre el volumen del producto envasado.

b) En las fabricas de licores y destilados : hasta un dos por ciento mensual en
las etapas de fabricacion y envase del producto, salvo que éste sea fabricado
a base de maceraciones, en cuyo caso se tolerara hasta un dos por ciento
mas mensual.

Las mermas sefialadas en las letras anteriores se calcularan sobre la base de
alcohol a 100 grados Gay Lussac.

C) En los establecimientos elaboradores y envasadores de bebidas fermentadas
y vinagres, exceptuadas las fabricas de cervezas : hasta un dos por ciento por
concepto de elaboracion y envase.

Este porcentaje se aplicara sobre el volumen de los productos envasados.

d) Por las existencias de bebidas fermentadas y vinagres depositadas a granel,
exceptuada la cerveza, en establecimientos productores, elaboradores y
envasadores, hasta un tres por mil mensual que se calculara sobre el volumen
de los saldos en existencia mantenidos en cualquier clase de vasija.

En casos especiales y calificados, y a peticidbn expresa del interesado, el Servicio
podra autorizar porcentajes de merma superiores a los sefalados.

El interesado dispondra de un plazo maximo de 30 dias para hacer efectiva la rebaja
mensual por concepto de mermas.

Los productores, elaboradores, fabricantes, distribuidores y comerciantes en general
llevaran un registro de existencia timbrado por el Servicio, cuando corresponda, en
el gue se anotaran los ingresos, egresos y mermas de productos afectos a la ley.

Cuando se trate de interesados que tengan sucursales de su actividad y la
informacion la lleven centralizada deberan mantener en cada una de ellas
documentacién con los antecedentes sefialados, debidamente refrendada con la
firma del interesado o su representante. Igual exigencia tendra el que mantenga
bodega de acopio y sucursales de ella.

Articulo 63°.- Las etiquetas deberan reunir los siguientes requisitos :

1.- Estar impresas sin correcciones y sefalar el pais de origen del producto
contenido en el envase.
2.- Las menciones obligatorias sefialadas en el articulo 35° de la ley deberan

indicarse en idioma espafiol cuando se trate de productos nacionales. Se
exceptla de esta obligacion el nombre de fantasia del producto.

3.- Cuando la materia prima sea importada a granel y el proceso de envase se
efectie en territorio nacional, como asimismo, cuando se complete la
elaboracion dentro del pais, la etiqueta debera imprimirse en idioma espaiiol,
con excepcion, en su caso, del nombre genérico y de fantasia. Asimismo,
debera indicarse en forma clara y precisa el pais de origen de sus
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componentes, expresandose, ademas que el proceso de elaboracion o
envase se efectuo en Chile.

Las etiquetas de los productos que se exporten podran estar impresas en
idioma extranjero, pero no podran utilizarse en la comercializacion interna,
salvo que se complementen las menciones para cumplir los requisitos
exigidos para su comercializacion interna.

El nombre debera indicar la verdadera naturaleza del producto, en forma
especifica y no s6lo genérica. Este debera aparecer con caracteristicas
destacadas en la etiqueta principal y con caracteres no inferiores al 4% de la
altura total de la etiqueta, cuando esta dimension sea igual o superior a seis
centimetros. En alturas inferiores, el tamafio minimo sera de dos milimetros.
Para todos los efectos del presente reglamento, la expresion “ bebida
alcohdlica “ correspondera a una denominacién genérica.

Podran usarse indistintamente las expresiones vino o vifia, siempre que este
ultimo vocablo forme parte de la razon social o de la marca registrada de la
vifia y que el interesado sea propietario o simple tenedor de un vifiedo de la
especie Vitis vinifera.

El volumen del producto contenido debera expresarse en unidades del
sistema métrico decimal y la graduacion alcohdlica en grados Gay Lussac.
Cuando se importen productos cuya etiqueta original registre estas
menciones expresadas en otras unidades, debera sefalarse su equivalencia
en una etigueta complementaria. Asimismo, los productos que se importen en
unidades de consumo selladas podran ingresar con sus etiquetas de origen y
con las menciones que en ella se sefialen. No obstante, deberd darse
cumplimiento a las exigencias indicadas en los incisos primero y cuarto del
articulo 35° de la ley, las que podran agregarse en una etiqueta
complementaria.

En la etiqueta de aquellos productos que se expenden en envases sellados y
cuya graduacion alcohdlica esta sujeta a las sumas de las graduaciones real
y potencial , s6lo se debera indicar la graduacion real.

Sera responsabilidad de los envasadores sefalar en una de las etiquetas de
sus envases, la fecha de vencimiento, en los productos que contengan leche
de origen animal o huevo.

En la etiqueta de los vinagres debera sefialarse la concentracion de acidez
acética expresada en gramos por litro, y en la de los alcoholes
desnaturalizados, el desnaturalizante empleado y su concentracion.

Las etiguetas o envases no podran contener palabras, leyendas, ilustraciones
u otras representaciones gréaficas que puedan inducir a equivocos, engafios o
falsedades respecto del origen, materia prima, naturaleza o composicion del
producto.

Los coécteles deberan indicar en una de sus etiquetas, con precision y
claridad, los componentes basicos empleados en su fabricacion.

En las etiqguetas de vinos espumantes 0 Vvinos espumosos, la mencion
“fermentado en botella” podra ser reemplazada por “fermentado en botella por
el método tradicional’, “método tradicional’, “método clasico” o “método
clasico tradicional”.


HA016800
Highlight

HA016800
Highlight

HA016800
Highlight


Articulo 64°.- Se considerara envase sellado todo aquel cuya tapa, ya sea corcho,
tapon plastico, dispositivos metélicos u otros, permita transportar el liquido contenido
sin que éste se derrame e impida al mismo tiempo la entrada de aire al interior del
envase. Ademas que en caso de ser destapado, queden sefiales o evidencias de
gue ha sido abierto.

Articulo 65°.- Tratdndose de productos que se importen, el Servicio podra exigir que
se acredite oficialmente la materia prima que fue empleada en su elaboracion y en el
caso de productos que se importen envasados con denominacion de origen, podré
igualmente exigir que se certifique su procedencia. Las determinaciones de los
boletines de importacion deberan ser coincidentes con el de las fiscalizaciones
posteriores.

Los productos que se importen en unidades de consumo deberan estar contenidos
solamente en envases que utilicen sus similares nacionales en su expendio habitual.

Articulo 66°- Previo a la importacion de vinos y mostos a granel, los interesados
deberan presentar una solicitud al Servicio indicandose en ella los antecedentes que
éste determine en conformidad a lo establecido en la letra b) del articulo 4° de la ley.

Junto a la solicitud deberd acompafiarse un certificado otorgado por el organismo
oficial del pais de origen en que conste, a lo menos, las determinaciones analiticas
fisico-quimicas que se practican en Chile a los productos similares.

El resultado de los analisis efectuados por el Servicio debera ser coincidente con los
valores consignados en el certificado referido en el inciso precedente. En todo caso
se aceptaran las tolerancias que se indican sobre o bajo las determinaciones
efectuadas en el pais de origen .

1.- Densidad a 20 grados Celsius : 2 milésimas

2.-  Grado alcohdlico a 20 grados Celsius : 3 décimas de grado

3.- Acidez total expresada en acido sulfarico : 2 décimas de gramo
por litro

4.-  Acidez volatil expresada en acido acético : 2 décimas de gramo
por litro

5.-  Azlcares reductores : 1 gramo por litro

6.- Extracto seco total : 1 gramo por litro

7.- Sulfatos expresados en sulfato de potasio : 2 décimas de gramo
por litro

8.- Cloruros expresados en cloruro de sodio : 1 décima de gramo por

litro
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Articulo 66° Bis - Todo vino importado a granel debera comercializarse en el pais
en unidades de consumo selladas y etiquetadas. El proceso de envasado de estos
vinos debera efectuarse en presencia de un inspector del Servicio Agricola y
Ganadero.

Lo dispuesto en el inciso anterior sera aplicable también a los vinos elaborados con
mostos importados.

Articulo 67°.- Los conductores de vehiculos que transporten al por mayor productos
afectos a la Ley, estaran obligados a registrarlos en los lugares de control que el
Servicio establezca.

Los interesados que deseen ingresar mostos, producto alcohdlico de vides hibridas,
vino y alcohol a granel a las regiones Ill y IV, para fabricar bebidas alcohdlicas
diferentes al pisco o para otros fines, deberan contar con una visacion previa del
Servicio en la documentacion que acompafia al producto, otorgada en el lugar de
origen.

Lo mismo sera aplicable cuando los productos mencionados pasen en transito con
destino al norte de las referidas regiones pisqueras.

Articulo 68°- Todo envase que contenga productos a granel afectos a la ley que
pasen por el territorio nacional provenientes del exterior y con destino a otro pais,
serd sellado por funcionarios del Servicio en el lugar de ingreso, los que a su vez
procederdan a retirar los sellos en el lugar de salida.

Articulo 69°.- Todos los establecimientos que produzcan, elaboren, fabriquen o
envasen productos afectos a la ley deberan tener sus vasijas aforadas y numeradas
correlativamente, aceptandose una tolerancia de hasta un tres por ciento del aforo
indicado cuando se trate de vasijas de madera y de hasta un dos por ciento cuando
sean de otro material.

Los camiones estanques o aljibes, asi como los que transporten contenedores o
envases con productos a granel afectos a la ley deberan llevar pintada en forma clara
y visible la capacidad en litros del o de los recipientes, aceptandose las mismas
tolerancias del inciso anterior. Los depdsitos que contengan el producto deberan ser
de un material que no sea atacado por el liquido que contienen o en su defecto
deberan estar revestidos interiormente con alguna sustancia resistente.

Los recintos o sectores destinados a los procesos de fabricacion, elaboracion o
envase de los establecimientos sefialados en el inciso primero, con excepcion de las
bodegas productoras de vino, deberan reunir los siguientes requisitos minimos, sin
perjuicio de lo establecido por la autoridad competente :
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Adecuada iluminacién y ventilacion.

Conexion a la red de agua potable, o de lo contrario, disponer de los
elementos necesarios que aseguren la potabilidad del liquido de acuerdo a su
origen o fuente de abastecimiento.

Pisos lisos y de material resistente, libres de porosidad, para permitir un buen
aseo y el total escurrimiento de los liquidos.

Muros sélidos e igualmente lisos, sin porosidad, hasta la altura que sea
necesaria para asegurar una adecuada limpieza.

Contar con dispositivos de escurrimiento de liquidos, tanto de los
provenientes del lavado de las maquinarias y del local mismo, como aquellos
gue se derramen durante los distintos procesos.

Los depositos, instalaciones, maquinarias y ductos deberdn ser de un
material que no sea atacado por contacto con los productos que se procesan.
Ademas deben ser de superficies lisas para evitar la acumulacion de
materias extrafas y para facilitar su perfecto lavado.

TITULO VII

De las sanciones

Articulo 70°.- Las sanciones que se establecen en los articulos 45°, 46° y 47° de la
ley, se aplicaran también a los comerciantes, distribuidores, depositarios y
acopiadores en cuyo poder se encuentre el producto final cuando, por las
circunstancias y demas antecedentes del caso, se pueda presumir fundadamente
gue no han podido ignorar que el producto de que se trata ha sido elaborado con
infraccion a la ley o a este reglamento.

Articulo 71°.- Las sanciones que el Servicio imponga a los infractores se aplicaran
dentro de los margenes que establece la ley, considerando los siguientes

antecedentes :

1.- Lucro o ausencia de lucro derivado de la infraccion.

2.- Dolo o negligencia culpable que hubiere mediado en el acto.

3.- Cooperacion prestada por el infractor durante la accion fiscalizadora.
4.- Calidad de reincidente.
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Articulo 72°.- La clausura a que se refiere el articulo 50° de la ley abarcara todo el
establecimiento comprometido con el producto motivo de la sancién, exceptuando
las oficinas, siempre que la ubicacion de éstas no sea obstaculo para la aplicacion
de la medida. En caso contrario debera clausurarse todo el establecimiento.

Tratandose de establecimientos que elaboren o fabriguen mas de un tipo de
productos, que estén incluidos en Titulos distintos dentro de la ley, se clausurara
solamente la seccion en que tenga origen el producto materia de la infraccion,
incluyendo los recintos de acopio del mismo. Sin embargo, si la disposicion de las
instalaciones no permitiera clausurar en forma parcializada, la medida se aplicara a
todo el establecimiento.

Articulo 73°.- El traslado fisico de un establecimiento afectado a la ley no impide en
absoluto la aplicacion de la clausura, la que se impondra en el lugar en que estuviera
funcionando al momento de hacerse efectiva la sancion.

Para los efectos de realizar una clausura, cada sucursal se considerard como un
establecimiento distinto.

Articulo 74°- A solicitud del interesado el Servicio podra autorizar el ingreso al
establecimiento clausurado para el solo efecto de realizar practicas justificadas e
impostergables tendientes al buen mantenimiento de los productos, tales como
rellenos en el caso de vinos. La operacion debera efectuarse en el minimo de tiempo
necesario bajo la presencia de un inspector del Servicio.

Queda prohibido el retiro de cualquier especie o documentacion relacionada con el

giro del negocio desde el recinto clausurado, salvo expresa autorizacion del Servicio.

Articulo 75°.- Los establecimientos afectos a la ley deberan estar separados de
casa habitacion, o a lo menos, deberan tener una estructura y disposicion tales, que
permitan, en su caso, ser sellados o clausurados en forma independiente.

ARTICULOS TRANSITORIOS
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Articulo 1°- Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 56° de este reglamento
podré destinarse a la produccion de pisco hasta la cosecha de 1998 la produccién
de las variedades Albilla, Del Padre, Huasquina, Palo Colorado o Malbec, Pais y
San Francisco provenientes de vifiedos ubicados en la lll y IV Regiones siempre que
la superficie de los mismos no exceda de 2 hectareas. Los vifiedos de mayor
superficie podran destinar su produccion a la elaboracion de pisco sélo hasta la
cosecha de 1990.

En todo caso, estos productores deberan inscribirse, en el plazo de un afio a contar
de la publicacién del presente reglamento, en un registro especial que para estos
efectos abrira el Servicio.

Articulo 2°- Los productores, elaboradores e importadores a que se refiere el
inciso segundo del articulo 59° de este reglamento tendran un plazo de 60 dias a
contar desde la fecha de publicacion del presente reglamento para inscribir el
producto que se encuentren comercializando.

Articulo 3°.- Las chichas que no rednan los requisitos de graduacion alcohdlica y de
acidez volatil establecidos en el articulo 30° podran expenderse hasta 6 meses
después de la publicacion de este reglamento. Igual plazo regira para dar
cumplimiento a las disposiciones contenidas en los articulos 48°, 49°, 50°, 51° y 63°
nameros 3, 5, 6, 7, 8, 9 y 10. Habra el mismo plazo para dar cumplimiento a lo
dispuesto en los articulos 69° y 75°.

Articulo 4°.- Los distribuidores y establecimientos de expendio a publico podran
comercializar los piscos que tengan impreso en su rotulacion la palabra “ Seleccion “,
siempre que acrediten con la presentacion de factura, que la adquisicion del
producto se verificd con anterioridad al 31 de diciembre de 1987.

Anétese, tomese razon y publiqguese.- AUGUSTO PINOCHET UGARTE, General de
Ejército, Presidente de la Republica.- Jorge Prado Ardnguiz, Ministro de Agricultura.-

Lo que transcribo a Ud., para su conocimiento.- Saluda atentamente a Ud.- Jaime de
la Sotta Benavente, Subsecretario de Agricultura.-
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ZONIFICACION VITICOLA
Y
DENOMINACION DE ORIGEN

DIARIO OFICIAL DE LA REPUBLICA DE CHILE
Viernes 26 de Mayo de 1995

ESTABLECE ZONIFICACION VITICOLA Y FIJA NORMAS PARA
SU UTILIZACION.-

SANTIAGO, 14 de Diciembre de 1994.- Hoy se decretd lo que sigue :

NUm.464.- VISTO : Lo dispuesto en el articulo 27° de la ley N° 18.455, y en el articulo
55° de su Reglamento; en la letra n) del articulo 7° de la ley N° 18.755, modificada
por la Ley N° 19.283; lo establecido en el articulo 32°, N° 8, de la Constitucién Politica
de la Republica,

Decreto

Articulo 1°. — Establécese la siguiente Zonificacion Viticola o denominacion de
origen, para los vinos que se produzcan en el pais.

1.- REGION VITICOLA DE ATACAMA: abarca la lll Region Administrativa e
incluye las siguientes Subregiones: Valle de Copiap6 y Valle del Huasco,
cuyos limites se extienden a las provincias de igual nombre.

2.- REGION VITICOLA DE COQUIMBO: abarca la IV Regién Administrativa e
incluye las siguientes Subregiones: Valle del Elqui, Valle del Limariy Valle del
Choapa, cuyos limites se extienden a las provincias de igual nombre.

El Valle del Elqui comprende las Areas de Vicuiia y Paiguano, que
corresponden a las comunas del mismo nombre y la comuna de La Serena.
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El Valle del Limari comprende las Areas de Ovalle, Monte Patria, Punitaquiy
Rio Hurtado, que corresponden a las comunas del mismo nombre.

El Valle del Choapa comprende las Areas de Salamanca e lllapel, que
corresponden a las comunas del mismo nombre.

REGION VITICOLA DE ACONCAGUA: abarca la V Regién Administrativa e
incluye las siguientes Subregiones: Valle del Aconcagua , Valle de
Casablanca y Valle de San Antonio y el Area del Valle del Marga-Marga de la
comuna de Quilpué.

El Valle del Aconcagua comprende las provincias de San Felipe de
Aconcagua y Los Andes, y en él se encuentra el Area de Panquehue que
corresponde a la comuna del mismo nombre.

El Valle de Casablanca comprende a la comuna del mismo nombre.

El Valle de San Antonio comprende a la provincia de igual nombre y en él se
encuentra la zona Valle de Leyda que corresponde a las comunas de San
Antonio y Santo Domingo y en la que se incluye el area de San Juan que
comprende a la comuna de San Antonio.

REGION VITICOLA DEL VALLE CENTRAL: se extiende desde la provincia
de Chacabuco de la Regiébn Administrativa Metropolitana, hasta las
provincias de Cauquenesy Linares, de la VIl Region Administrativa.

Incluye las siguientes Subregiones: Valle del Maipo, Valle del Rapel, Valle de
Curicoy Valle del Maule.

A) Valle del Maipo: comprende todas las provincias de la Region
Administrativa Metropolitana, y en él se encuentran las siguientes

Areas:

a) Santiago, que incluye las comunas de Pefalolény La Florida.
b) Pirque, que incluye la comuna del mismo nombre.

C) Puente Alto, que incluye la comuna del mismo nombre.

d) Buin, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de Paine y
San Bernardo.

e) Isla de Maipo, que incluye la comuna del mismo nombre.

f) Talagante, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de
Pefaflor, El Monte y Padre Hurtado.

0) Melipilla, que incluye la comuna del mismo nombre.

h) Alhué, que incluye la comuna del mismo nombre.

) Maria Pinto, que incluye la comuna del mismo nombre.

B) Valle del Rapel: comprende las provincias de Cachapoal, Colchaguay
Cardenal Caro de la VI Regién Administrativa, y en él se encuentran
las siguientes Zonas: Valle del Cachapoal y Valle de Colchagua.

El Valle del Cachapoal comprende las provincias de igual nombre, y en
€l se encuentran las siguientes areas:
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a) Rancagua, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de
Graneros, Mostazal, Codegua y Olivar.

b) Requinoa, que incluye la comuna del mismo nombre

C) Rengo, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de

Malloa y Quinta de Tilcoco.
d) Peumo, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de
Pichidegua, Las Cabras y San Vicente.

El Valle de Colchagua comprende la provincia de Colchagua y
Cardenal Caro, y en él se encuentran las siguientes Areas:

a) San Fernando, que incluye la comuna del mismo nombre.

b) Chimbarongo, que incluye la comuna del mismo nombre.

C) Nancagua, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de
Placilla.

d) Santa Cruz, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de
Chépica.

e) Palmilla, que incluye la comuna del mismo nombre.

f) Peralillo, que incluye la comuna del mismo nombre.

0) Lolol, que incluye la comuna del mismo nombre.

h) Marchigue, que incluye la comuna del mismo nombre.

Valle de Curicé : comprende la provincia de Curicé y la comuna de
Rio Claro de la provincia de Talca de la VII Region Administrativa, y en
él se encuentran las siguientes Zonas: Valle del Teno y Valle del
Lontué.

El Valle del Teno comprende las comunas de Teno, Romeral, Rauco y
Hualafié de la provincia de Curico, y en €l se encuentran las siguientes
Areas:

a) Rauco, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de
Hualafié.
b) Romeral, que incluye la comuna del mismo nombre y la de Teno.

El Valle del Lontué comprende las comunas de Curico, Molina y
Sagrada Familia de la provincia de Curico y la comuna de Rio Claro
de la provincia de Talca, y en él se encuentran las siguientes Areas:

a) Molina, que incluye la comuna del mismo nombre y las de Rio
Claro y Curico.
b) Sagrada Familia, que incluye la comuna del mismo nombre.

D) Valle del Maule: comprende la provincia de Talca, con
excepcion de la comuna de Rio Claro, la provincia de Linares y la
comuna de Cauquenes de la provincia del mismo nombre de la VI
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Regién Administrativa, y en él se encuentran las siguientes Zonas:
Valle del Claro, Valle del Loncomilla y Valle del Tutuvén.

El Valle del Claro comprende las comunas de Talca, San Clemente,
Pencahue, Maule, Pelarco y San Rafael de la provincia de Talca, y en
€l se encuentran las siguientes Areas:

a) Talca, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de Maule

y Pelarco.
b) Pencahue, que incluye la comuna del mismo nombre.
C) San Clemente, que incluye la comuna del mismo nombre.
d) San Rafael, que incluye la comuna del mismo nombre.

El Valle del Loncomilla comprende las comunas de San Javier, Villa
Alegre , Retiro, Parral, Linares y Yerbas Buenas de la provincia de
Linares, y en él se encuentran las siguientes Areas:

a) San Javier, que incluye la comuna del mismo nombre.

b) Villa Alegre, que incluye la comuna del mismo nombre.

C) Parral, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de Retiro.

d) Linares, que incluye la comuna del mismo nombrey la de Yerbas
Buenas.

El Valle del Tutuvén comprende la comuna de Cauquenes de la
provincia del mismo nombre, y en él se encuentra el Area de
Cauquenes, que corresponde a esa misma comuna.

REGION VITICOLA DEL SUR: se extiende desde la provincia de Nuble de la
VIII Regiébn Administrativa, hasta donde las condiciones edafoclimaticas
permitan el desarrollo de la vid. Incluye las siguientes Subregiones: Valle del
ltata, Valle del Bio-Bio y Valle del Malleco.

A)

Valle del Itata: comprende las comunas de Chilldn, Coelemu.
Ranquil, Quillén, Portezuelo, Ninhue, Treguaco, Quirihue, San Nicolas,
Bulnes y San Carlos de la provincia de Nuble y la comuna de Florida de
la provincia de Concepcion de la VIII Region Administrativa, y en él se
encuentran las siguientes areas:

a) Chillan, que incluye la comuna del mismo nombre y las de
Bulnes y San Carlos.

b) Quillén, que incluye la comuna del mismo nombre y las de
Ranquil y Florida.

C) Portezuelo que incluye la comuna del mismo nombre, y las de
Ninhue, Quirihue y San Nicolas.

d) Coelemu, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de
Treguaco.



B) Valle del Bio-Bio: que comprende las comunas de Yumbel, Nacimiento,
Mulchén, Negrete y Laja de la provincia de Bio-Bio de la VIII Region

Administrativa, y en él se encuentran las siguientes areas:

a)
b)

Yumbel, que incluye la comuna del mismo nombre, y la de Laja.
Mulchén, que incluye la comuna del mismo nombre, y las de
Nacimiento y Negrete.

C) Valle del Malleco: que comprende las comunas de Angol, Collipulli,
Ercilla, Los Sauces, Lumaco, Purén, Renaico, Traiguén y Victoria de la
provincia de Malleco de la IX Regién administrativa, y en él se
encuentra el Area de Traiguén que incluye la comuna del mismo
nombre.

En las etiquetas de los envases se podra sefialar las Regiones, Valles y/o Areas
precedentemente establecidas, las cuales se presentan en el siguiente cuadro:

Region Vitivinicola Subregion Zona Area
L Valle de Copiap6
1. Region de Atacama Valle del Huasco
Valle del Elqui Vicufia
Paiguano
Valle del Limari Ovalle
2. Region de Coquimbo Monte Pgtrla
Punitaqui
Rio Hurtado
Valle del Choapa Salamanca
lllapel
Valle de Aconcagua Panquehue
3. Regién de Aconcagua Valle Casablanca.
Valle de San Antonio Valle de Leyda San Juan
Valle del Marga-Marga
Valle del Maipo Santiago
Pirque
Puente Alto
4. Region del Valle Central Buin
Isla de Maipo
Talagante
Melipilla
Alhué
Maria Pinto
Valle del Rapel Valle del Cachapoal Rancagua
Requinoa
Rengo

Peumo
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Valle de Colchagua

San Fernando
Chimbarongo
Nancagua
Santa Cruz
Palmilla
Peralillo

Lolol
Marchigle

Valle de Curico

Valle del Teno

Rauco
Romeral

Valle del Lontué

Molina
Sagrada Familia

Valle del Maule

Valle del Claro

Talca
Pencahue
San Clemente
San Rafael

Valle del Loncomilla

San Javier
Villa Alegre
Parral
Linares

Valle del Tutuvén

Cauquenes

5. Region del Sur

Valle del ltata

Chillan
Quillén
Portezuelo
Coelemu

Valle del Bio-Bio

Yumbel
Mulchén

Valle del Malleco

Traiguén




Articulo 2° - Los vinos se clasificaran en tres categorias:

a) Vinos con denominacién de origen. Son los vinos provenientes de alguna de
las regiones viticolas sefialadas en el articulo 1°, elaborados con las cepas
gue se indican en la letra b) del articulo 3° y que cumplen con los demas
requisitos establecidos para esta categoria en el presente decreto.

b) Vinos sin denominacion de origen. Son los vinos elaborados con uvas
obtenidas en cualquier regién del pais, pertenecientes a las cepas que se
indican en la letra b) del articulo 3° o con otras cepas viniferas tradicionales no
incluidas en dicha nomina.

C) Vinos de mesa. Son los vinos obtenidos de uvas de mesa.

Los vinos, segun su categoria, podran indicar en sus etiquetas menciones de
zonificacion o denominacién de origen, cepaje, afio de cosecha, y la
expresion “Embotellado en Origen”, de acuerdo a las normas que mas
adelante se establecen.

Articulo 3° - La denominacion de origen de Regiones Viticolas, Valles y/o Areas
sefialadas en el articulo 1°, podra usarse en las etiquetas solamente bajo las
siguientes condiciones:

a) A lo menos el 75 por ciento del vino debe ser producido con uvas
provenientes del lugar geogréfico indicado. Este porcentaje podra enterarse
con vinos producidos por terceros productores siempre que dichos vinos
hayan sido previamente certificados respecto a su procedencia geogréfica,
cepaje y aflo de cosecha, por el Servicio Agricola y Ganadero o por una
empresa certificadora autorizada por éste de acuerdo a las normas de este
decreto.

b) Los siguientes cepajes de uva, o0 sus sindnimos internacionalmente
aceptados, son los Unicos que pueden sefialarse en la etiqueta :

Variedades Blancas Sinénimos
Chardonnay Pinot Chardonnay
Chenin blanc Chenin
Gewurztraminer

Marsanne

Moscatel de Alejandria Blanca Italia
Moscatel Rosada

Pedro Jiménez Pedro Ximénez
Pinot blanc Pinot blanco, Burgunder Weisser
Pinot gris

Riesling

Roussanne

Sauvignon blanc Blanc Fumé, Fumé

Sauvignon gris Sauvignon rose



Sauvignon vert

Semillén

Torontel

Viognier

Variedades Tintas Sinénimos
Cabernet franc Cabernet franco
Cabernet sauvignon Cabernet

Carignan Carignane, Carifiena
Carmenére Grande Vidure
Cot Cot rouge, Malbec, Malbek, Malbeck
Merlot

Mourvedre Monastrell, Mataro
Nebbiolo

Petit verdot

Petite Syrah Durif

Pinot noir Pinot negro
Portugais bleu

Sangiovese Nielluccio

Syrah Sirah, Shiraz
Tempranillo

Verdot

Zinfandel

C) Podr4 contener hasta un 25 por ciento de vinos producidos con uvas
procedentes de otros lugares geograficos y de variedades distintas a las
sefialadas en la letra b), con excepcion de las uvas de mesa.

d) El vino debe obtenerse de uvas propias o compradas a terceros
productores.

e) El vino con denominacién de origen debera ser envasado en el territorio
nacional y solo podra comercializarse en unidades de consumo.

Articulo 3 Bis. La denominacion de origen especial Secano Interior , podra
sefalarse en la etiqueta, siempre que corresponda a los cepajes Pais y Cinsault, y
éstos provengan exclusivamente del area de secano comprendida entre el rio
Mataquito por el Norte y el rio Bio-Bio por el Sur.

El cepaje Pais tiene como sinGnimos internacionalmente aceptados, los de Mission y
Criolla.

Articulo 3 Ter. TratAndose de mezcla y cuando la totalidad del vino sea de un
mismo cepaje, las etiquetas de vinos con denominacion de origen, podran sefalar
hasta tres regiones o hasta tres Subregiones de las cuales provengan los
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componentes de la misma, en orden decreciente de importancia, de izquierda a
derecha, y siempre que la participacion menor que intervenga en la mezcla no sea
inferior al 15%. Cuando se opte por utilizar el nombre de regiones, no se podra
emplear el nombre de subregiones.

Articulo 4° - Las etiquetas de los vinos con denominacién de origen, podran hacer
mencién de la variedad de uva con que fueron producidos, cuando cumplan los
siguientes requisitos :

a) El cepaje indicado debe intervenir en la mezcla en una proporcion
no inferior al 75 por ciento, y debe corresponder a alguna de las
variedades indicadas en la letra b) del Articulo 3°.

b) En la etiqgueta se podra indicar mezcla de hasta 3 variedades, en
orden decreciente de importancia, de izquierda a derecha, cuando la
totalidad del vino provenga de las variedades nombradas y siempre
gue el cepaje minoritario intervenga en la mezcla en una proporcion
minima de 15 por ciento. Los componentes de la mezcla, en este
caso, deben corresponder a algunas de las variedades indicadas en
la letra b) del Articulo 3°.

Articulo 5° -Las etiquetas de los vinos con denominacion de origen, podran hacer
mencion del afio de cosecha. En tal caso, los vinos del afio indicado deben
intervenir en la mezcla en una proporcion no inferior al 75 por ciento.

Articulo 6° -La expresion "Embotellado en Origen”, o sus sinGnimos en el idioma
extranjero, s6lo podra usarse en la etiqueta si el vino tiene denominacion de origen
y, ademas:

a) La planta envasadora y los vifiedos de que procede la uva se encuentran en
tierras de propiedad o bajo la tenencia de la vifia productora, y estan
ubicados en el Area Geografica comprendida en la denominacion de origen.

b) La vinificacién, envasado y guarda del vino se ha efectuado en un proceso
continuo, por la vifia, en su establecimiento.

Las cooperativas vitivinicolas podran hacer uso de la expresion " Embotellado en
Origen ", s6lo cuando los vinos sean producidos con uvas de cooperados que se
encuentren dentro del Area Geografica indicada, como asimismo su planta
envasadora.

La expresién “embotellado en origen”, también podra utilizarse en la etiqueta de los
vinos a que se refiere el inciso primero, producidos en subregiones que no tengan
establecida un area geografica, siempre que se sefiale la subregién comprendida en
la denominacion de origen y se cumpla con los requisitos contemplados en las letras
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a) y b) de este articulo, entendiéndose que la referencia que la letra a) hace al Area
Geogréfica, corresponde a la Subregion.

Articulo 7° - Segun su contenido en azlcar residual, los vinos podran indicar en las
etiguetas de sus envases, las siguientes menciones, de acuerdo a los rangos que
se indican :

a) Seco, Sec o0 Dry : Cuando no sobrepasa los 4 gramos por litro. Sin
embargo, el contenido de azucar residual podra llegar hasta 9
gramos por litro, cuando su acidez total (expresada en gramos de
acido tartrico por litro) no sea inferior en mas de 2 gramos por litro al
contenido de azucar residual.

b) Semi Seco, Demi Sec o Medium Dry : Cuando contiene mas que la
clasificacion anterior y alcanza un maximo de 12 gramos por litro, o
18 gramos por litro, cuando el tenor en acidez total es fijado en
aplicacién de lo expresado en la letra a) precedente.

C) Semi dulce, Moelleux o Medium Sweet : Cuando contiene mas que
las cifras consideradas en la b) y alcanza un maximo de 45 gramos
por litro.

d) Dulce, Doux o Sweet : Cuando su contenido de azucar residual es de

a lo menos 45 gramos por litro.

No se podran usar otras menciones relativas al contenido de azlcar en vinos.
Tampoco podrén utilizarse las indicadas en las letras precedentes cuando no
correspondan a los rangos indicados.

Articulo 8° - Los vinos con denominacion de origen incluiran en sus etiquetas la
indicacion geografica que corresponda, precedida de la expresion “Denominacion
de Origen” o las iniciales “D.0O”. Ademas se podra incluir una de las siguientes
menciones complementarias de calidad, o sus traducciones en un idioma extranjero,
precedidas o no de la expresion “vino”, sélo cuando éste proceda de algunas de las
variedades indicadas en el articulo 3° de este decreto y el envasado se haya
efectuado en Chile.

Dichas menciones, ordenadas de menor a mayor categoria, son las siguientes:

1. Superior: Mencion reservada para vinos de caracteristicas  organolépticas
distintivas y propias.
2. Reserva o Reservas: Mencién reservada para vinos, que tienen una

graduacion alcohdlica de al menos 0,5 grado superior al minimo legal,
constituyendo un producto de caracteristicas organolépticas distintivas y
propias, que podra ser objeto de tratamiento con madera.

3. Reserva Especial : Mencion reservada para vinos, que tienen una graduacion
alcohdlica de al menos 0.5 grado superior al minimo legal, constituyendo un
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producto de caracteristicas organolépticas distintivas y propias, que ha sido
objeto de tratamiento con madera.

Reserva Privada : Mencion reservada para vinos, que tienen una graduacion
alcohdlica de al menos 1 grado superior al minimo legal, constituyendo un
producto de caracteristicas organolépticas distintivas y propias, que podra ser
objeto de tratamiento con madera.

Gran Reserva : Mencidn reservada para vinos, que tienen una graduacion
alcohdlica de al menos 1 grado superior al minimo legal, constituyendo un
producto de caracteristicas organolépticas distintivas y propias, que ha sido
objeto de tratamiento con madera.

También se podré indicar una de las siguientes otras menciones complementarias
de calidad, siempre y cuando, no se haya indicado ninguna del inciso anterior :

a)

b)

c)

Clasico: Mencién reservada para vinos que proceden de algunas de las
variedades tradicionales, Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenere,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris y Sauvignon Vert que integran
la mezcla al menos en un 85% de su composicion total, dandole
caracteristicas organolépticas distintivas y propias.

Noble: Mencion reservada para vinos que tienen una graduacion alcohdlica de
al menos 16 grados, los cuales han sido obtenidos de uvas afectadas por
pudricién noble.

Grand Cru: Mencién que debe usarse conjuntamente con la Denominacion de
Origen que corresponda, tratandose de un vino de buena calidad.

Articulo 8° Bis.- Las siguientes menciones complementarias de calidad seran
comprensivas de los vinos que en cada caso se sefialan:

a)

b)

“Vino Generoso”. Vino cuya graduacion alcohdlica minima es de 14°,
alcanzada por fermentacion natural, sin adicibn de mosto concentrado.
“Afiejo”: Vino encabezado con alcohol de vino, alcohol de vino rectificado o
alcohol de subproducto de uva, pudiendo ser edulcorado con mosto
concentrado, debiendo cumplir con los demas requisitos establecidos en el
articulo 19° letra c) del decreto supremo N° 78, de 1986, del Ministerio de
Agricultura.

Articulo 8° Ter.- Los vinos con denominacion de origen, también podran utilizar las
siguientes menciones complementarias de calidad, siempre que no se haya utilizado
ninguna de las sefialadas en los articulos nUmeros 8° y 8° Bis:

a)
b)

Reservado
Gran Vino
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Articulo 9° -Los vinos sin denominacién de origen, podran indicar en sus etiquetas
la expresion “Vino Elaborado con Cepajes Tradicionales”, la que no podra
emplearse en vinos provenientes de uva de mesa.

Articulo 10° - Los vinos sin denominacion de origen podran sefialar en sus
etiquetas menciones de cepaje y afio de cosecha, cuando cumplan los siguientes
requisitos:

a) El cepaje indicado debe intervenir en la mezcla en una proporcion no inferior
al 75% y podréa corresponder a alguna de las variedades indicadas en la letra
b) del articulo 3° 0 a otras no mencionadas en esa nomina.

b) En la etiqueta se podra indicar mezcla de hasta 3 variedades, en orden
decreciente de importancia, de izquierda a derecha, cuando la totalidad del
vino provenga de las variedades nombradas y siempre que el cepaje
minoritario intervenga en la mezcla en una proporcion minima de un 15%.

C) Cuando se haga mencion del afio de cosecha, los vinos del afio indicado
deben intervenir en la mezcla en una proporcion no inferior al 75%.

d) Los requisitos indicados en las letras precedentes deberan ser verificados
por el Servicio Agricola y Ganadero o por una empresa certificadora
autorizada por éste.

En ningln caso podran mezclarse vinos de mesa con vinos 0 MOstos
provenientes de variedades de cepas viniferas tradicionales.

Articulo 10° bis — Los envases en que se expenda vino de mesa deberan contener
en la etiqueta principal la expresion “Vino de Mesa”, con caracteres no inferiores al
4% de la altura total de la etiqueta, los que en ningln caso podran tener una altura
inferior a 10 milimetros.

Los caracteres tipogréaficos que se empleen para indicar la direccién o el nombre de
la ciudad o localidad en donde se envaso el producto no deberan ser de un tamafio
mayor que la mitad del utilizado para sefialar que se trata de un “vino de mesa”. Las
deméas menciones que se contengan en las etiquetas se cefiirdn a las normas
generales establecidas por la legislacion vigente.

Los vinos de mesa sélo podran expresar en su rotulacion la marca comercial y
recomendaciones a los consumidores, y no podran contener menciones de cepaje,
de calidad, ni afo de cosecha.

Articulo 11° -Sin perjuicio de lo dispuesto en los articulos 8° y 9° precedentes, se
podra incluir en las etiquetas de estos vinos expresiones que correspondan a
marcas comerciales debidamente registradas, siempre que no creen confusion
respecto de la denominacion de origen, de las variedades de vid, del afio de
cosecha, ni de las menciones de calidad establecidas en este decreto.
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Articulo 12° -Para utilizar en las etiquetas las menciones a que se refiere el articulo
2° de este decreto, sera necesario que el interesado se inscriba en un registro
especial que para tal efecto llevara el Servicio Agricola y Ganadero.

Articulo 13° -El Director Nacional del Servicio Agricola y Ganadero podra celebrar
convenios, de acuerdo a lo dispuesto en el decreto supremo N° 138, de 1986, del
Ministerio de Agricultura, con personas juridicas del sector publico o privado para
gue, a través de sus laboratorios, puedan efectuar las acciones de certificacion de
vinos con denominacion de origen, las que se denominaran empresas certificadoras
autorizadas.

Articulo 14° -Las empresas certificadoras autorizadas tendran las siguientes
obligaciones :

a) Certificar todo lo relativo a denominacion de origen de los vinos y
lugares de envase.

b) Verificar y certificar todo lo que diga relacién con cepajes, afio de
cosecha y signos distintivos de calidad.

C) Verificar y certificar todo lo relacionado con la expresion "

Embotellado en Origen
adscritas al sistema.

d) Llevar un registro de las vifias y cooperativas vitivinicolas que
suscriban convenio con la empresa certificadora autorizada, respecto
de loindicado en las letras a), b) y c) precedentes.

, tanto de viflas como de cooperativas

Articulo 15° - Créase una Comision Asesora al Director Nacional del Servicio
Agricola y Ganadero, que tendra por funcion proponer las medidas necesarias que
tiendan a perfeccionar el sistema de denominacion de origen.

Articulo 16° - La Comisidn Asesora estara constituida a lo menos por los siguientes
miembros designados o invitados a participar por el Director Nacional:

? Dos representantes del Servicio Agricola y Ganadero.

? Un representante de las Empresas Certificadoras Acreditadas.

? Tres representantes de los usuarios adheridos al sistema de
denominacion de origen.

? Dos representantes técnicos que provengan de las Universidades y

de la Asociacion de Enélogos.”.

Articulo 17° -Las empresas certificadoras a que se refiere el Articulo 13° llevaran un
registro de las materias primas de los productores que hayan contratado sus
servicios, sobre la base, entre otra, de la siguiente documentacion :
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a) Declaracion de cosecha, con indicacion de Rol Unico Tributario,
origen y cepaje.
b) Guias de despacho o facturas timbradas por el Servicio de

Impuestos Internos que amparen las compras de uva. Deberan
indicar origen y cantidad de kilos de cada cepaje.

C) Copia de los contratos de compra de uva.

d) Declaracion de existencia, con indicacién de Rol Unico Tributario,
origen y cepaje. Esta declaracion debera ser coincidente con la que
se presenta al Servicio Agricola y Ganadero.

Toda la documentacion anterior debera estar registrada en un libro o
computacionalmente.

La documentacion de respaldo debera mantenerse permanentemente en el
establecimiento y estara siempre a disposicion de la empresa certificadora
autorizada.

Articulo 18° -Los andlisis que sea menester practicar, podran ser efectuados por el
Servicio Agricola y Ganadero o por laboratorios autorizados por éste.

Articulo 19° -La fiscalizacion de la zonificacion viticola o denominacion de origen y
demas normas de este reglamento, correspondera al Servicio Agricolay Ganadero.

Las infracciones a lo dispuesto en el presente decreto seran sancionadas conforme
a lo dispuesto en la Ley 18.455, sin perjuicio de las medidas que se fijen en los
respectivos convenios.

Articulo 20° -Lo dispuesto en este decreto no se aplicard a los vinos especiales
sefialados en el Articulo 19° del decreto N° 78, de 1986, del Ministerio de Agricultura.

Derdganse los decretos de Agricultura N° 257, de 5 de septiembre de 1979 y N° 82,
de 26 de marzo de 1980.

Articulo transitorio: Los productos rotulados de acuerdo a los anteriores articulos
8° y 9° sustituidos por los N°s 4 y 5 del articulo Unico precedente, podran
comercializarse, con sus actuales etiquetas y envases, hasta por el término de un
afio a contar de la publicacion de este decreto en el Diario Oficial.
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Anotese, tbmese razon, publiquese y comuniquese.- EDUARDO FREI RUIZ-
TAGLE, Presidente de la Republica.- Emiliano Ortega Riquelme, Ministro de
Agricultura.

Lo que transcribo a Ud. para su conocimiento.- Saluda atentamente a Ud.,
Alejandro Gutiérrez Arteaga, Subsecretario de Agricultura.

GOBIERNO DE CHILE

SERVICIO AGRICOLA ¥ GANADERO
SAG

DEPARTAMENTO PROTECCION AGRICOLA
Subdepartamento VINAS y VINOS

DECRETO N° 521
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DENOMINACION DE ORIGEN

PISCO

DIARIO OFICIAL DE REPUBLICA DE CHILE
Sabado 27 de mayo de 2000

FIJA REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN PISCO

Santiago, 30 de diciembre de 1999.- Hoy se decret6 lo que sigue:

NUm.521.- Visto: Lo dispuesto en DFL N° 294, de 1960; Ley Organica del
Ministerio de Agricultura; la ley N°18.455; el decreto N°16, de 1995, del Ministerio de
Relaciones Exterioresque promulgé el “Acuerdo de Marrakech”, en especial el
Acuerdo sobre Aspectos de los Derechos de Propiedad Intelectual Relacionados
con el Comercio; el decreto supremo N°78, de 1986, del Ministerio de Agricultura, y
lo establecido en el articulo 32°, N°8, de la Constitucién Politica de la Republica.

Decreto:

Fijase el siguiente Reglamento de la Denominacion de Origen Pisco.

Articulo 1°.- El presente reglamento regula el uso de la denominacion de
oerigen pisco y las condiciones, caracteristicas y modalidades que se deben cumplir
respecto de la materia prima a utilizar, elaboracion y envasado de este producto.

Articulo 2°.- Para los efectos de este reglamento se entendera por:

a) Laley: Laley 18.455

b) Pisco: Es el aguardiente producido y envasado en unidades de consumo, en las
Regiones Il y IV del pais, elaborado por destilacion de vino genuino potable,
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proveniente de las variedades de vides que se determinan en este reglamento,
plantadas en dichas regiones.

¢) Denominacion de Origen Pisco: Es la denominacion reservada por la ley para
designar exclusivamente al pisco en reconocimiento de sus especiales
caracteristicas derivadas fundamentalmente de los factores naturales y humanos
tradicionales, propios e inherentes a su origen geografico.

d) Zona Pisquera: Comprende a la totalidad de las regiones de Atacama y de
Coquimbo.

e) Viticultor Pisquero: Es el productor de uvas pisqueras.

f) Vinificador Pisquero: Es el que transforma las uvas pisqueras en vino.

g) Destilador Pisquero: Es el productor de aguardiente obtenido de vino elaborado
con uvas pisqueras.

h) Envasador Pisquero: Es el que fracciona y acondiciona el aguardiente pisquero
en unidades de consumo.

i) Reglamento de la ley: Decreto supremo N°78, de 1986, del Ministerio de
Agricultura.

Las actividades sefialadas en las letras e), ), g) y h) deberan desarrollarse dentro
de la zona pisquera.

Articulo 3°.- La proteccidon que otorga la denominacion de origen pisco,
comprende el derecho al uso exclusivo de tal denominacién para identificar,
distinguir y reconocer a dicho producto, en la medida que se dé cumplimiento en
forma integra y cabal a las disposiciones legales y reglamentarias establecidas a su
respecto.

La proteccion, con arreglo al Acuerdo de Marrakech y al articulo 10 bis del
Convenio de Paris (1967), también comprende el derecho de los interesados para:

a) Oponerse, de acuerdo a las normas de la ley N°19.039, a la utilizacién de algun
nombre de ciudad, pueblo, localidad o villorrio de las regiones de Atacama y
Coquimbo, como marca o parte de ella, frase de propaganda publicitaria 0 como
parte integrante de una etiqueta correspondiente a la Clase 33 del Clasificador
Marcario, para distinguir cualquier bebida alcohdlica destilada derivada de la uva
gue no sea pisco.

b) Impedir la utilizacion de otras indicaciones geograficas que identifiquen bebidas
alcohdlicas destiladas derivadas de la uva o de cualquiera de los signos
distintivos del pisco en esas bebidas, que pueda inducir al publico a confundirlas
con la denominacién de origen pisco, incluso cuando se indique el verdadero
origen del producto o se utilice la indicacion geogréfica traducida o acompafiada
de expresiones tales como “clase”, “tipo”, “estilo”, “imitacion” u otras analogas.

c) Denunciar, ante la autoridad correspondiente, como un acto de competencia
desleal las indicaciones o0 aseveraciones cuyo empleo pueda inducir al publico a
error sobre la naturaleza, el modo de elaboracion, las caracteristicas o la aptitud
en el empleo del pisco.
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Articulo 4°.- Todo viticultor, vinificador, destilador y envasador pisquero debera
inscribirse en el respectivo registro que lleve al efecto el Servicio Agricola y
Ganadero.

Articulo 5°.- En la elaboracion del pisco s6lo podra emplearse alcohol de vino
proveniente de las siguientes variedades de uva de la especie Vitis vinifera L.,
plantadas en la zona pisquera, en adelante, “uvas pisqueras”:

- Moscatel de Alejandria o uva ltalia
- Moscatel Rosada o Pastilla

- Torontel

- Moscatel de Austria

- Pedro Jiménez

- Moscatel Blanca o Temprana
- Chasselas Musque Vrai

- Moscatel Amarilla

- Moscato de Canelli

- Moscatel de Frontignan

- Moscatel de Hamburgo

- Moscatel Negra

- Muscat Orange

Las cinco primeras de las nombradas se reconocen como variedades
principales, quedando las ocho restantes como variedades accesorias.

En toda solicitud, declaracion e inscripcion en el o los registros que el Servicio
Agricola y Ganadero lleve al efecto, ya sea de plantacién, replante o injertacion de
uvas pisqueras, se deberan indicar las variedades principales y accesorias a utilizar.

Articulo 6°.- Los viveros de cepas pisqueras deberdn declarar se existencia
al servicio Agricola y Ganadero y cumplir con las normas sefaladas en el parrafo 2°
del Titulo Il del decreto ley N°3.557, de 1981.

Articulo 7°.- Las Plantas Pisqueras podran procesar uvas pisqueras con
cualquier finalidad.

No se permitira la elaboracion de pisco con uvas de grado de alcohol
potencial inferior a 10.50° G.A.P.

Articulo 8°.- Derogado por modificacion al Reglamento publicada en el
Diario Oficial N° 34.408, publicado el 8 de marzo de 2006.

Articulo 9°.- El proceso de destilacion del vino para la produccién de alcohol
para Pisco, debera hacerse en alambiques de ciclo discontinuo.

Articulo 10°.- Los piscos deberan tener un contenido en acidos volétiles no
superior a 1,5 gramos por litros y un minimo de impurezas de 2,5 gramos por litro a
100° Gay Lussac a 20°C de temperatura y su contenido en azucares no podra
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exceder en 5 gramos por litro. Sus graduaciones alcohdlicas minimas seran las que
se indican a continuacion:

a) Pisco Corriente o Tradicional: 30°
b) Pisco Especial: 35°

c) Pisco Reservado: 40°

d) Gran Pisco: 43°

Con todo, habra una tlerancia de hasta medio grado inferior a los minimos
sefalados en el inciso anterior o en las etiquetas.

Articulo 11°- La destilacion de los vinos de cada temporada, comenzara
inmediatamente que éstos estén en condiciones para tal propdsito, y no podra
superar la fecha del 31 de enero del afio siguiente..

Articulo 12°- Inmediatamente después de destilados los alcoholes para la
elaboracién de pisco, éstos deberan tener un reposo minimo de 60 dias.

Solo los piscos cuyos alcoholes sean objeto de guarda con madera noble y por
un tiempo minimo de 180 dias, podran utilizar la referencia “guarda” en su
identificacion, presentacion y promocion.

A la vez, sélo los piscos cuyos alcoholes sean objeto de envejecimiento con
madera noble y por un tiempo minimo de 360 dias, podran utilizar la referencia
“envejecido” en su identificacion, presentacion y promocion.

En las plantas destiladoras debera llevarse actualizado un Libro Foliado en el
cual se consigne la informacion del estado de cada uno de los alcoholes, con
respecto a las materias primas de que trata este articulo.

Articulo 13°.- El pisco debera envasarse en unidades de consumo, selladas,
gue mantengan las caracteristicas del producto.

Articulo 14°.- Las condiciones del envasado del Pisco seran las sefaladas en
el Reglamento de la Ley de Alcoholes.

Articulo 15°.- Las organizaciones de viticultores pisqueros podran proponer los
reglamentos especificos que regulen las modalidades de cultivo, cosecha y
transporte de uvas pisqueras, atendiendo las diferentes zonas agrocliméticas
existentes en la lll y IV Regiones del pais.

Articulo 16°.- En todas aquellas materias no expresamente normadas por este
reglamente, regiran las disposiciones contenidas en el decreto supremo N°78, de
1986, del Ministerio de Agricultura.

Articulo 17°.- Todas las instalaciones industriales destinadas a la elaboracion
de Pisco, deberan cumplir con la legislacion vigente respecto a la disposicion final
de sus residuos liquidos y soélidos.
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Articulo 18°- Correspondera al Servicio Agricola y Ganadero la aplicacion,
control y sancion de las infracciones a las disposiciones contenidas en el presente
reglamento.

El Servicio Agricola y Ganadero podra celebrar convenios con personas juridicas
0 asociaciones gremiales en que se organicen los productores de pisco, sobre
todas aquellas materias que se estimen como necesarias para la difusion,
promocion, perfeccionamiento, desarrollo y proteccion de la Denominacion de
Origen del Pisco Chileno.

Articulo 19°.- Modificase el decreto supremo N°78, de 1986, del Ministerio de
Agricultura, en la siguiente forma:

a) Sustitlyese en el inciso segundo del articulo 58 la expresion “3,5 gramos por litro”
por “2,5 gramos por litro”.
b) Derdganse los articulos 13 y 56.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Articulo 1°- Fijase el plazo de cinco afios, contados des de la fecha de
vigencia de este Reglamento, para para que los Vinificadores, Destiladores y
Envasadores Pisqueros ajusten sus procesos a las exigencias consignadas en la
presente normativa.

Articulo 2°.- Fijase el plazo de doce meses, contados desde la fecha de
vigencia de este Reglamento, para que los Viticultores Pisqueros que no se
encuentren inscritos en el respectivo registro del Servicio Agricola y Ganadero, se
inscriban en él.

Articulo 3° .- La modificacién que introduce el numeral 5 de este articulo al
Art. 11 permanente, se comenzara a aplicar a los vinos que se obtengan a partir de
la vendimia 2006, en adelante.

Anédtese, tbmese razon y publiquese- EDUARDO FREI RUIZ-TAGLE,
Presidente de la Republica.- Angel Sartori Arellano, Ministro de Agricultura.

Lo que transcribo a Ud. para su conocimiento.- Saluda atentamente a Ud.,
Arturo Barrera Miranda, Subsecretario de Agricultura.
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N° 20973-MEIC-S
EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA Y LOS MINISTROS DE ECONOMIA,
INDUSTRIA'Y COMERCIO Y DE SALUD,

En uso de las potestades que les confieren, el articulo 140, incisos 3) y 18) de la
Constitucion Politica y de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 28, 2b de la Ley
General de la Administracion Puablica, en la ley N° 5292 del 9 de agosto de 1973 y en la
Ley General de Salud,

DECRETAN:

Articulo 1 °—Aprobar la siguiente
NCR 108:1991. Norma para el etiquetado de bebidas alcohdlicas

1. Objetivo

Esta Norma tiene por objeto, establecer los principios y la terminologia que deben
aplicarse en el etiguetado o rotulacion de las bebidas alcohdlicas.

2. Definiciones
Para los fines de esta Norma se entendera por

2.1. Declaracion de propiedades: cualquier representacion que afirme, sugiera o
implique que una bebida alcohdlica tiene cualidades especiales por su origen,
propiedades nutritivas, naturaleza, elaboracion, composicion u otra cualidad cualquiera.

2.2. Consumidor: persona que compra una bebida alcohdlica con el fin de satisfacer
sus necesidades personales.

2.3. Etiqueta: cualquier marbete, rotulo, marca, imagen u otra materia descriptiva o
grafica, que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o en
huecograbado o adherido al envase que contenga bebidas alcohdlicas, y la cual debe
llenar los requisitos sefalados en esta Norma.

2.4. Etiquetado: cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la etiqueta,
acompafa al producto 6 se expone cerca del producto, incluso el que tiene por objeto
fomentar su venta o colocacion.

2.5. Envase: es todo recipiente higiénico hecho de material apropiado para contener
alimentos, que se usa en las bebidas alcohdlicas para su conservacion transporte o
venta como producto terminado.

2.6. Ingrediente: cualquier sustancia, incluidos los aditivos alimentarios, que se emplee
en la fabricacion o preparacién de una bebida y esté presente en el producto final
aunque posiblemente en forma modificada.

2.7. Titulo alcoholimétrico: es la cantidad de alcohol contenido en una mezcla
hidroalcohdlica; se expresa en partes de alcohol por cien partes de la mezcla.



2.8. Titulo alcoholimétrico volumico: de una mezcla de agua y de alcohol es la relacion
entre el volumen de alcohol, a la temperatura de 20 °C, contenido en esta mezcla y el
volumen total de dicha mezcla a la misma temperatura Su simbolo es % vol.

2.9. Titulo alcoholimétrico masico: de una mezcla de agua y de alcohol es h relacion
entre la masa de alcohol contenida en esta mezcla y la masa total de dicha mezcla. Su
simbolo es % masa.

2.10. Grado alcohdlico real o grado Gay Lussac (°GL): es el grado alcohdlico en
porcentaje por volumen y referido a 15 °C.

2.11. Fecha de duracion minima: ("consumir preferentemente antes de"), la fecha en
gue, bajo determinadas condiciones de almacenamiento, expira el periodo durante el
cual el producto es totalmente comerciable y mantiene cuantas cualidades especificas
se le atribuyen tacita o explicitamente. Sin embargo después de esta fecha, la bebida
alcohdlica puede ser todavia enteramente satisfactorio.

3. Principios generales

3.1. Las bebidas alcohdélicas no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o
etiquetado en una forma que sea falsa, equivoca o engafiosa, o susceptible de crear en
modo alguno una impresion erronea respecto de su naturaleza;

en ningun aspecto.

3.2. Las bebidas alcohdlicas no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o
etiquetado en los que se empleen palabras, ilustraciones u otras representaciones
gréficas que se refieran a, o sugieran, directa o indirectamente, cualquier otro producto
con el que el producto de que se trate pueda confundirse ni en una forma tal que pueda
inducir al comprador o al consumidor a supone que el producto se relaciona en forma
alguna con aquel otro producto.

4. Etiguetado obligatorio

En la etiqueta de bebidas alcohdlicas debera aparecer la siguiente informacion segun
sea aplicable al producto que ha de ser etiquetado, excepto cuando expresa mente se
indique otra cosa en una norma nacional.

4.1. Nombre de la bebida alcohdlica

4.1.1 El nombre debera indicar la verdadera naturaleza de la bebida alcohdlica vy,
normalmente, debera ser especifico y no genérico; ejemplo: Ron Brandy, Rompope,
Tequila, etc.

4.1.1.1 Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para la bebida alcohdlica
en una norma nacional, debera utilizarse por lo menos uno de estos nombres.

4.1.1.2 En otros casos, debera utilizarse el nombre prescrito por la Legislacion
Nacional.

4.1.1.3 Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse un nombre comun o
usual consagrado por el uso corriente comi término descriptivo apropiado, que no
induzca a error o engafio al consumidor.

4.1.2 Se podra emplear un nombre "acufiado", "de fantasia" o "de fabrica' o una "marca
registrada”, siempre que, junto al nombre de la bebida alcohdlica o cerca del mismo,
aparezcan las palabras o frases adicidnale necesarias para evitar que se induzca a
error o engafio al consumido con respecto a la naturaleza de la bebida alcohdlica.

4.1.3 Tipo. Se antepondra la palabra "Tipo" a las bebidas que, elaboradas con materias
primas semejantes y procedimientos similares a los empleados en la fabricacion de
aqguellas cuyo nombre tiene su origen una zona geogréfica, se producen en una zona



distinta a la del nombre que llevan.

4.1.4 Imitacion. Aquellas bebidas que son elaboradas con materias primas y
procedimientos de fabricacion diferentes de los usados en la produce de bebidas
genuinas, se denominaran "Aguardiente con sabor a...", completandose con el sabor
imitado.

4.1.5 Denominacion de origen o geogréfica. Solo se permite que figuren referencias o
denominaciones de origen comercialmente acreditado p zona geogréafica donde se
fabrica la bebida, en aquellas que procedan de dichas zonas y en las bebidas
consideradas como "Tipo" (4.1.3). Sin embargo, cuando se trate de denominaciones
exclusivas de origen protegidas por convenios o tratados internacionales, no se haran
uso estas, ni aun anteponiéndoles la palabra "Tipo".

4.2. Marca comercial

Las marcas no deben incluir nombres genéricos o inducir al engafio, si con ellas se
trata de identificar a una bebida de diferente naturaleza, a la propia, o calificarla con
atributos de calidad nutricional o terapéutica genérica para el tipo de bebidas en el que
se trate de usar la marca.

4.3. Titulo alcoholimétrico

4.2.1 Debe expresarse en porcentaje por volumen (% vol) o en porcentaje por masa (%
masa) o en la escala Gay Lussac (°GL).

4.2.2 El grado alcohdlico debe aparecer en un lugar destacado de la etiqueta.

4.4. Contenido

4.4.1 Debe indicarse el contenido en la unidad de volumen del Sistema Internacional o
sus submultiplos: litro, centilitro o mililitro; pudiéndose usar sus abreviaturas: I, cl o ml.
4.4.2 El contenido debe aparecer en un lugar destacado de la etiqueta.

4.5. Ingredientes

Cuando la bebida alcoholica sea obtenida por la mezcla de bebidas alcohdlicas entre si
y por adicién de productos alimenticios u otros ingredientes, y no correspondan a una
definicion especificada en la Norma de Clasificacion y Nomenclatura de Bebidas
Alcohdlicas, debe declararse la lista de ingredientes que forman parte de la mezcla en
forma decreciente. En todo caso deben declararse los aditivos alimentarios.

4.6. Nombre y direccion

Debera indicarse el nombre y la direccién del fabricante, envasador, distribuidor,
importador, exportador o vendedor de la bebida alcohdlica.

4.7. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion

4.7.1 Si no esta determinado de otra manera en una norma individual, se regira el
siguiente marcado de la fecha:

4.7.1.1 Se declararé la "fecha de duracion minima"

4.7.1.2 Esta constara por lo menos de:

- el dia 'y el mes para los productos que tengan una duracién minima no superior a tres
meses;

- el mes y el afio para productos que tengan una duraciéon minima de mas de tres
meses, si el mes es diciembre, bastaré indicar el afio.

4.7.1.3 La fecha debera declararse con las palabras:

- "Consumir preferentemente antes del...", cuando se indica el dia.

- "Consumir preferentemente antes del final de...", en los demas casos.

4.7.1.4 Las palabras prescritas en el apartado 4.7.1.3 deberan ir acompafadas de:

— La fecha misma; o

— Una referencia al lugar donde aparece la fecha.

4.7.1.5 El dia, mes y afio deberan declararse en orden numeérico no codificado, con la



salvedad de que podra el mes con letras.

4.7.1.6 No obstante lo prescrito en la disposicion 4.7.1.1, no se requerira la indicacion
minima para:

— vinos, vinos reforzados, vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y
vinos espumosos de fruta.

— bebidas alcohdlicas que contengan 10% o mas de alcohol por volumen.

4.7.2 Se indicaran en la etiqueta cualesquiera condiciones especiales que se requieran
para la conservacion del producto, si de su cumplimiento depende la validez de la
fecha.

4.7.3 La fecha de duracibn minima, para los productos importados debe venir
consignada del pais de origen.

4.8. Leyendas

4.8.1 Debe indicarse la leyenda "PRODUCTO CENTROAMERICANO HECHO O
ENVASADO EN COSTA RICA", segun corresponda.

4.8.2 Permisos del Ministerio de Salud.

Debera indicarse el nimero de licencia y cédigo del Ministerio de Salud, los cuales se
pueden abreviar: Lie. M.S. N°...y Cod. N°...

4.9. Pais de origen

En el caso de bebidas importadas, en la etiqueta debe indicarse el pais de origen de
esta.

4.10. Identificacion del lote.

Cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier otra forma, pero con
caracter permanente, una indicacion en clave o en lenguaje claro que permita
identificarse la fabrica productora y el lote.

5. Presentacion de la informacion obligatoria

5.1. Generalidades

5.1.1 Las etiquetas que se pongan en las bebidas alcohdlicas deberan aplicarse, de
manera que no se separen del envase.

5.1.2 Los datos que deben aparecer en la etiqueta, en virtud de esta norma o de
cualquier otra norma nacional deberan indicarse con caracteres claros, bien visibles,
indelebles y faciles de leer por el consumidor en circunstancias normales de compra y
uso.

5.1.3 Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en esta debera figurar toda la
informacién necesaria, o la etiqueta aplicada al envase debera poder leerse facilmente
a través de la envoltura exterior o no debera estar oscurecida por esta.

5.1.4 El nombre, contenido neto y grado alcohdlico de la bebida alcohdlica deberan
aparecer en un lugar destacado y en el mismo campo de vision.

5.2. Idioma

5.2.1 Deberan redactarse en idioma espafiol, cuando el idioma en que esta redactada
la etiqueta original no sea en este idioma, en vez de poner una nueva etiqueta podra
emplearse una etiqueta complementaria, que contenga la informacion obligatoria en el
idioma espaiiol.

5.2.2 Cuando se apliqgue una nueva etigueta 0 una etiqueta complementaria, la
informacion obligatoria que se facilite debera reflejar totalmente y con exactitud la
informacién que figura en la etiqueta original.

6. Etiquetado facultativo

En el etiquetado podra presentarse cualquier informacion o representacion gréfica asi
como materia escrita, impresa o grafica, siempre que no esté en contradiccion con los



requisitos obligatorios de la presente Norma, incluidos los referentes a la declaracion
de propiedades y al engafio, establecidos en principios generales (ver 3) y en las
directrices generales sobre declaracion de propiedades (ver apéndice A).

5. Correspondencia

Para la elaboracion de este documento se tuvieron en cuenta los siguientes
documentos: .

Italia. Codex STAN 1-1985. Norma General del Codex para el Etiguetado de los
Alimentos Preenvasados. (Norma Mundial), CAC/VOL. VI-Ed. 2, Roma 1985.

Italia. CAC/GL 1-1979. Directrices generales del Codex sobre la declaraciéon de
propiedades. CAC/VOL. VI-Ed. 2, Roma 1985.

México. Secretaria de Patrimonio y Fomento Industrial. Direccion General de Normas.
Norma Mejicana. NOM V 044. Etiquetado o Rotulacion de Bebidas Alcohdlicas. México:
1972.

y documentacion técnica.

Apéndice A

Directrices generales sobre declaracién de propiedades A.l Finalidad y principios
generales

A. 1.1 Estas directrices tienen por objeto citar ejemplos de declaraciones de
propiedades a las que se aplican los siguientes principios:

Ninguna bebida alcohdlica se describira ni presentara en una forma que sea falsa,
equivoca o engafosa, o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su
naturaleza en ningan aspecto.

A. 1.2 En lo que respecta a las bebidas alcohdlicas, estas directrices constituyen una
ampliaciéon de Principios Generales (ver 3.1) de la Norma para el etiquetado de las
bebidas alcohdlicas.

A. 1.3 La persona que comercialice la bebida alcohdlica debera poder justificar las
declaraciones de propiedades hechas en relacion con el mismo.

A.2 Definicion

A efectos de estas directrices, por declaraciéon de propiedades se entiende cualquier
representacion que afirme, sugiera o implique que una bebida alcohdlica tiene
calidades especiales por su origen, propiedades nutritivas, naturaleza, elaboracion,
composicion u otra calidad cualquiera.

A. 3 Declaraciones de propiedades que deben prohibirse

Se prohiben las siguientes declaraciones de propiedades:

A.3.1 Declaraciones de propiedades que no pueden comprobarse. A.3.2 Declaraciones
de propiedades sobre la utilidad de una bebida alcohdlica para prevenir, aliviar, tratar o
curar una enfermedad, trastorno o estado fisiologico.

A.3.3 Declaraciones de propiedades que pueden suscitar dudas sobre la inocuidad de
bebidas alcohdlicas similares o causar o explotar el miedo del consumidor.

A.4 Declaraciones de propiedades que inducen a error

Inducen a error las siguientes declaraciones de propiedades

A.4.1 Declaraciones de propiedades sin significado, incluso los comparativos y
superlativos.

A.4.2 Declaraciones de propiedades respecto a practicas correctas de higiene, tales
como "genuinidad", "salubridad”, "sanidad".

A. 5 Declaraciones de propiedades sujetas a control

A. 5.1 Debera controlarse el uso de las siguientes declaraciones de propiedades



a) Los términos "natural”, "puro”, "fresco" y "casero", cuando se utilicen, deberan estar
de acuerdo con las practicas nacionales. El uso de estos términos debera estar en
consonancia con las prohibiciones establecidas en A.2.

b) Preparacion ritual o religiosa de una bebida alcohdlica, podra declararse siempre
que la bebida alcohdlica se ajuste a las exigencias de las autoridades competentes
religiosas o del ritual.

Articulo 2°—A toda persona que haciendo uso de esta norma, encuentre errores
topograficos, ortograficos, inexactitudes o ambigledades, se le solicita notificarlo a la
OFICINA NACIONAL DE NORMAS Y UNIDADES DE MEDIDA, sin demora, aportan-3,
si es posible, la informacion correspondiente, para hacer las investigaciones necesarias
y tomar las previsiones del caso.

Articulo 3°—Sera el Ministerio de Economia, Industria y Comercio, por medio e la
Oficina Nacional de Normas y Unidades de Medida, el organismo sefialado para
dictaminar cualquier asunto relacionado con una etiqueta.

Articulo 4°—Queda prohibido usar, con fines propagandisticos y en cualquier medio
publicitario, términos que no correspondan a las caracteristicas y cualidades e las
bebidas alcohdlicas definidas en esta Norma y estipulados en la etiqueta
correspondiente.

Articulo 5°—De acuerdo con lo que disponen los articulos 9° y 12 del decreto ejecutivo
N° 3892—MEIC del 18 de junio de 1974, la Norma Oficial a que se refiere este Decreto
es de cumplimiento obligatorio.

Articulo 6°—Cualquier indicacion falsa que pueda dar lugar a engafio a través e la
etiqueta o en cualquier medio publicitario sera sancionada por las leyes penales orno
adulteracion o fraude, segun sea el caso.

Articulo 7°—Rige a partir de su publicacién.

Transitorio I.
Se otorga un plazo maximo de seis meses, a partir de la entrada en vigencia de este
Decreto, a los industriales nacionales para el cumplimiento de esta Norma.

Transitorio Il

Para las mercancias importadas que lleven una declaracion en idioma extranjero que
se encuentren en el territorio Nacional, a partir de la entrada en vigencia de este
Decreto, se tendra un plazo de 4 (cuatro) meses para colocar una etiqueta adhesiva n
espafiol, en lugar bien visible y en caracteres de un tamafio que permitan una facil
lectura, con la siguiente informacion:

i Nombre del producto
i Contenido y grado alcohdlico. iii Lista de ingredientes, cuando proceda.

iv Aditivos alimentarios. v Nombre del importador.
Transitorio IlI

A partir de la entrada en vigencia de este Decreto, a toda mercancia que se
importe al pais, antes de ser puesta en el mercado, debera colocéarsele, una etiqueta

adhesiva en espafiol con las indicaciones y requisitos del Transitorio I. El plazo maximo
para el uso de esta etiqueta es de 2 (dos) afios, terminado este plazo deberan



ajustarse a las exigencias de esta Norma.

Dado en la Presidencia de la Republica.—San José, a los cinco dias del mes de
enero de mil novecientos noventa y dos.

R. A. CALDERON F.—Los Ministros de Economia Industria y Comercio, Gonzalo
Fajardo Salas y de Salud, Carlos Castro Charpentier.
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Norma de Bebidas Alcohdlicas, Nomenclaturay
Clasificacion
N° 19873

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
Y EL MINISTRO DE ECONOMIA INDUSTRIA Y COMERCIO

En uso de las facultades que les confiere el articulo 140, incisos 3) y 18) de la
Constitucion Politica y de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 28, 2b de la Ley
General de la Administracion Publica y en la ley 5292 del 9 de agosto de 1973.

DECRETAN:
Articulo 1 °—Aprobar la siguiente,

NCR 23:1990. Norma de Bebidas Alcohdlicas,
Nomenclatura y Clasificacion

1 Objeto

Esta norma tiene por objeto establecer las definiciones de los términos empleados
en la Industria de Bebidas Alcohdlicas, asi como la clasificacion de estas.

2 Definiciones

2.1 Agua potable: Agua apta para el consumo humano y para usos domésticos
de conformidad con la Ley General de Salud, articulo 265.

2.2 Aguardiente: Mezcla hidroalcohélica obtenida por la reduccion del alcohol
proveniente del proceso de destilacion de materias primas fermentadas, a un
determinado grado de consumo. La mayor parte de estas bebidas adquieren
posteriormente ciertas caracteristicas propias o tipicas segun sea la materia prima
original del aguardiente y a los tratamientos o0 procesos a que este se someta
como son por ejemplo: afiejamiento, mezcla con otros sabores, aromas, etc. En
razon de tales -caracteristicas los aguardientes que pueden ser simples,
compuestos, afiejos o sin afiejar, reciben nombres especificos como brandy, ron,
whisky, etc., tal y como en cada caso los define esta norma.

2.3 Alcohol etilico potable o rectificado o espiritu neutro: Es el producto
obtenido de soluciones azucaradas o de almidones sacarificados, sometidas al
proceso de fermentacion alcohdlica, causada por microorganismos del género
Saccharomyces; posteriormente sometido a destilacion y rectificacion a no menos
de 95% vol, con el objeto de disminuir la cantidad de productos congenéricos.

2.4 Alcohol desnaturalizado: Alcohol etilico al cual se le han adicionado
sustancias que no permiten el uso de este, en la fabricacion de bebidas
alcohdlicas; pero si en la industria y en medicina extema.



2.5 Afiejamiento o envejecimiento: Proceso que consiste en almacenar las
bebidas alcohdlicas por un periodo no menor de un afo, en barriles de madera,
gue pueden ser quemados interiormente, en los cuales por medio de interacciones
fisicoquimicas, adquieren color y fundamentalmente se modifican en sabor y olor,
hasta obtener sus cualidades distintivas.

2.6 Azucar: Es el producto solido cristalizado, constituido esencialmente por
sacarosa, obtenido de la cafia de azUcar (Saccharum spp) o de la remolacha
azucarera (Beta vulgaris), mediante procesos industriales apropiados. Cualquier
otro carbohidrato que se use, en la industria de bebidas alcohdlicas, debe
denominarse por su nombre: maltosa, glucosa, etc.

2.7 Bebidas alcohdlicas: Son los productos liquidos, aptos para el consumo
humano que contengan alcohol, agregado o producido en la fermentacion. No
incluye medicamentos.

2.8 Bebida alcohdlica contaminada: Es aquella que contenga microorganismos
patbgenos, toxinas o impurezas de origen organico o mineral repulsivas,
inconvenientes o nocivas para la salud.

2.9 Bebida alcohdlica alterada: Es aquella que por cualquier causa natural ha
sufrido perjuicio 0 cambio en sus caracteristicas basicas o quimicas.

2.10 Bebida alcohélica falsificada: Tendra la consideracion de falsificada, toda
bebida alcohdlica en la que se haga concurrir alguna de las siguientes
circunstancias:

2.10.1 Que designe o expenda bajo nombre o calificativo que no le corresponda.
Cuyo envase o rotulacion contenga cualquier disefio o indicacion ambigua o falsa
gue induzca a error al publico, respecto de su calidad, ingrediente o procedencia.

2.10.2 Que se comercie o distribuya sin haber sido registrada debidamente,
cuando esto corresponda reglamentariamente, o cuando habiendo sido registrada,
ha sufrido modificaciones no autorizadas.

2.11 Bebida alcohdlica adulterada: Tendra la consideracion de adulterada, toda
bebida alcohdlica en la que se haga concurrir alguna de las siguientes
circunstancias:

2.11.1 Que contenga una o0 varias sustancias extrafias a su composicion
reconocida y autorizada.

2.11.2 A la que se le extraido parcial o totalmente cualesquiera de sus
componentes.

2.11.3 Que haya sido adicionada, coloreada o encubierta en forma de ocultar sus
impurezas o disimular su inferior calidad.

2.11.4 Que se le haya agregado un aditivo no autorizado por el Ministerio de
Salud.



2.12 Bebidas alcohdlicas fermentadas, no destiladas: Son aquellas obtenidas
de la fermentacion alcohdlica total o parcial de un mosto; sin adicion de ninguna
sustancia, ni uso de practicas de otras manipulaciones, que sean las necesarias
para su fabricacion.

2.13 Bebidas alcohdlicas destiladas: Son mezclas hidroalcohdlicas en las
cuales el alcohol ha sido obtenido por la destilacion de un mosto fermentado.

2.14.1 Bebidas alcoholicas destiladas simples: Son aquellas que se obtienen
por la destilacion de mostos fermentados y cuyas caracteristicas organolépticas
son tipicas de la materia prima empleada, pueden ser anejados o0 no.

2.14.2 Bebidas alcohdlicas destiladas compuestas: Son aquellas obtenidas por
la mezcla de destilados en diversas proporciones, aromatizadas y saboreadas,
edulcoradas o0 no, con sustancias permitidas por el Ministerio de Salud,

2.15 Cabezas: Subproducto del proceso de destilacién del alcohol etilico, rico en
una mezcla de congéneres livianos, tales como aldehidos, esteres, metanol y
otros.

2.16 Coccion: Proceso de extraccion, acelerado por medio del calor hasta lograr
la ebullicién del disolvente.

2.17 Colas: Subproducto del proceso de destilacion del alcohol etilico, rico en una
mezcla de congéneres pesados, tales como alcoholes isopropilico, amilico, butilico
y otros.

2.18 Congenéricos: Son sustancias que se producen durante los procesos de
fermentacién y afiejamiento. Los principales son aldehidos, esteres y alcoholes
superiores; contribuyen al aroma y sabor caracteristicos de los aguardientes,
segun la materia prima de que provienen.

2.19 Denominacién de origen o denominacion geogréfica: Es la que se da a
determinadas bebidas alcohdlicas y que corresponde al nombre del lugar donde
se producen. Tales designaciones solo pueden utilizarse para describir bebidas
que han sido elaboradas integramente en el sitio nombrado de conformidad con
sus leyes y reglamentaciones. Debe estar contemplada en tratados
internacionales.

2.20 Destilacién alcoholica: Proceso que consiste en la separacién de los
componentes del mosto fermentado, mediante la vaporizacion parcial de la mezcla
y recuperacion separada de los vapores condensados y del residuo.

2.21 Etiqueta: Cualquier marbete, rétulo, marca, imagen u otra materia descriptiva
o grafica, que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado en relieve o en
huecograbado o adherido al envase que contenga bebidas alcohdlicas, y la cual
debe llenar los requisitos sefalados en esta Norma.



2.22 Etiquetado: Cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la
etiqueta, acompafa al producto o se expone cerca del producto, incluso el que
tiene por objeto fomentar su venta o colocacion.

2.23 Envase: Es todo recipiente higiénico hecho de material apropiado para
contener alimentos, que se usa en las bebidas alcohdlicas para su conservacion,
transporte o venta como producto terminado.

2.24 Fermentacion alcohdlica: Proceso bioquimico anaerobio en el cual las
enzimas de las levaduras, catalizan la transformacion de los azlcares en alcohol
etilico y diéxido de carbono (C02). En la fabricacién de cerveza, esta puede ser
alta o baja.

2.25 Titulo alcoholimétrico: Es la cantidad de alcohol contenido en una mezcla
hidroalcohdlica; se expresa en partes de alcohol por cien partes de la mezcla.

2.25.1 Titulo alcoholimétrico volumico: De una mezcla de agua y de alcohol es
la relacion entre el volumen de alcohol, a la temperatura de 20 °C, contenido en
esta mezcla y el volumen total de dicha mezcla a la misma temperatura. Su
simbolo es de % vol.

2.25.2 Titulo alcoholimétrico méasico: De una mezcla de agua y de alcohol es la
relacion entre la masa de alcohol contenida en esta mezcla y la masa total de
dicha mezcla. Su simbolo es de % masa.

2.26 Grado alcohdlico real o grado Gay Lussac (°GL): Es el grado alcohdlico en
porcentaje por volumen y referido a 15 °C.

2.27 Infusion: Consiste en verter el disolvente sobre las sustancias sélidas y
permanecer ambos en contacto por un periodo de tiempo.

2.28 Levadura: Microorganismo utilizado en la fermentacion alcohdlica, del
género Saccharomyces que segrega enzimas que actlan como catalizadores
sobre los azucares del mosto, para producir alcohol etilico y didxido de carbono.

2.29 Lupulo: Flor femenina de la planta Humulus lupulus, o los derivados de
dicha flor.

2.30 Maceracién: Operacion que consiste en mantener los productos vegetales a
los cuales se les ha de extraer los principios que imparten sabor, color y aroma, en
intimo contacto con el disolvente, el cual ha de ser siempre un liquido alcohdlico, a
temperatura ambiente y por un tiempo determinado.

2.31 Malta: Cebada germinada y posteriormente desecada. Puede también
aplicarse el término "malta"” a productos analogos obtenidos de otros cereales,
siempre que se indique el nombre de estos.

2.32 Melazas o mieles residuales: Productos no cristalizables, que quedan cémo
remanente en la elaboracion del aztcar granulado.



2.33 Mosto: Jugo de uvas sin fermentar; también se denominan "mostos”, por
similitud, los jugos de otras frutas. En general el término se aplica a toda solucion
azucarada, que se someta al proceso de fermentacion y que produzca alcohol
potable.

2.34 Mosto concentrado: Mosto al cual se le ha removido parcialmente el agua,
por medios tecnoldgicos adecuados.

2.35 Otras bebidas alcohdlicas: Para los efectos de esta norma, son aquellas
obtenidas por la mezcla de bebidas alcohdlicas entre si o con productos
alimenticios.

2.36 Percolacion: Consiste en una maceracion de corto tiempo, seguida de
recirculacion del disolvente.

2.37 Rectificacion: Es un proceso de redestilacion, mediante el cual se obtiene
un alcohol de la mas elevada concentracion y de la mayor pureza posible.

2.38 Reducir: Bajar la graduacién alcohdlica por adicién de agua potable.

2.39 Taninos: Compuestos de caracter fendlico, extraidos de la madera en el
proceso de envejecimiento y que le imparten astringencia y amargor a las bebidas
alcohdlicas.

3 Clasificacion

Para la clasificacion de las bebidas alcohdlicas se seguira el patrén de la tabla N°
1.

Nota: Estas listas no son exhaustivas.
3.1 Bebidas alcoholicas fermentadas no destiladas

3.1.1 Vino: Producto obtenido de la fermentacién alcohdlica normal del jugo
exprimido directamente de uvas maduras y frescas, sometido al proceso de
afiejamiento. El vino se designa de acuerdo con su coloreéme: blanco, rojo o tinto,
rosado y clarete. El vino se denomina seco si contiene materias reductoras en
cantidad menor de 5 gramos por litro; abocado, semiseco o semidulce, si esta
cantidad es mayor de 5 y hasta 50 gramos y dulce si es superior a 50 gramos.
También se reconoce o0 acepta como vino el producto obtenido de las pasas, o de
uvas asoleadas, o mostos concentrados, condicion que debe indicarse en la
etiqueta. Su contenido alcohélico es de 6+0,5 hasta 14+0,5% vol.

3.1.1.1 Vino espumante: Vino efervescente debido al di6xido de carbono
producido en forma natural, porufia segunda fermentacion. El champan o
champagne es un ejemplo. Su contenido alcohdlico es de 6+0,5% hasta 14+0,5%
vol.

3.1.1.2 Vino espumoso (gasificado o carbonatado): Vino efervescente debido a
la presencia de diéxido de carbono, adicionado después de la fermentacion,



procedimiento que debe especificarse en la etiqueta. Su contenido alcohdlico es
de 6 +0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.1.3 Vino fortificado generoso o licoroso: Vino especial elaborado a partir de
variedades selectas, con la adicién del alcohol vinico autorizado, vinos dulces
naturales, con lo que se obtiene su mayor fuerza alcohdlica y sabor dulce. En la
etigueta debe aparecer su denominacién por ejemplo: "vino fortificado", o su
denominacion de origen como Jerez, Oporto, Manzanilla, Rhin, Tokay, Marsala y
Madeira. Su contenido alcoholico es de 14 +0,5 hasta 24+0,5% vol.

Tabla N° 1. Clasificacion de bebidas alcoholicas
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( (Aguardientes
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(Compuestas----- (Licores cordiales
(Amargos o bitters
(otros

(*) El vodka puede provenir de cualquiera de estas materias primas.

3.1.1.4 Vino aromatizado: Vino fortificado, al cual se le ha agregado aromas
provenientes de la maceracion de hierbas, raices, cortezas y otros aromatizantes,
para cambiar su sabor natural. Son ejemplos el Vermouth y el Quinado. Su
contenido alcohdlico es de 14+0,5 hasta 24+0,5% vol.

3.1.2 Vino de frutas: Producto obtenido de la fermentacion alcohdlica de mostos
de frutas sanas y maduras. El mosto puede ser corregido en lo referente a acidez
y azucar. Pueden ser dulces, semidulces o secos. En la etiqueta, el producto sera
designado "vino de...", indicandose la fruta empleada. Su contenido alcohdlico es
de 6 £0,5 hasta 14 +0,5% vol. Son ejemplos

3.1.2.1 Vino de frutas espumante: Vino de frutas efervescentes debido al diéxido
de carbono producido en forma, natural por una segunda fermentacion. Su
contenido alcohdlico es de 6 +0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.2.2 Vino de frutas espumoso (gasificado o carbonatado) Vino efervescente
debido a la presencia de dioxido de carbono, adicionado después de la
fermentacién, procedimiento que debe especificarse en la etiqueta. Su contenido
alcohdlico es de 6 £0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.2.3 Sidra: Producto obtenido de la fermentacion alcohélica del jugo de
manzanas frescas y sanas. Su contenido alcoholico es de 4+0,5 hasta 14 +0,5%
Vol.

3.1.2.4 Sidra espumante: Sidra efervescente debido al dioxido de carbono
producido en forma natural por una segunda fermentacion. Su contenido
alcohdlico es de 4+0,5 hasta 14+0,5% vol.

3.1.2.5 Sidra espumosa (gasificada o carbonatada): Sidra efervescente debido
a la presencia de diéxido de carbono, adicionado después de la fermentacion,
procedimiento que debe especificarse en la etiqueta. Su contenido alcohdlico es
de 4+0,5 hasta 14+0,5% vol.

3.1.2.6 Perry: Producto obtenido de la fermentacion alcohdlica del jugo de peras
frescas y maduras. Su contenido alcohdlico es de 6 +0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.2.7 Perry espumante: Perry efervescente debido al déxido de carbono
producido en forma, natural por una segunda fermentacion. Su contenido
alcohdlico es de 6+0.5 hasta 14+0,5% vol.



3.1.2.8 Perry espumoso (gasificado o carbonatado): Perry efervescente debido
a la presencia de diéxido de carbono, adicionado después de la fermentacion,
procedimiento que debe especificarse en la etiqueta. Su contenido alcohdlico es
de 6+0,5 hasta 14+0,5% vol.

3.1.3 Vino de miel, hidromiel o aguamiel: Producto obtenido de la fermentacion
alcohdlica de un mostos preparado exclusivamente con miel de abejas y agua El
mosto puede ser corregido en lo referente a acidez. Pueden ser dulces, semi-
dulces o secos. Su contenido alcohdlico es de 6 +0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.3.1 Vino de miel, hidromiel o aguamiel espumante: Vino de miel
efervescente debido al dioxido de carbono producido en forma natural por una
segunda fermentacion. Su contenido alcohdlico es de 6 £0,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.3.2 Vino de miel, hidromiel o aguamiel espumoso (gasificado o
carbonatado): Vino de miel efervescente debido a la presencia de diéxido de
carbono, adicionado después de la fermentacion, procedimiento que debe
especificarse en la etiqueta. Su contenido alcohélico es de 6 +0,5 hasta 14 +0,5%
vol.

3.1.4 Cerveza: Bebida alcohdlica que se produce por fermentacion de un mosto
preparado con cebada germinada (malta), o mezcla de malta y otros granos
germinados (arroz, trigo, etc), azucar, levadura, lUpulo y agua potable adicionada o
no de sales minerales. La adicién de otros granos y azucar en total, debera ser
menor del 50% en peso. Su contenido alcohdlico minimo es de 2 £0,5% vol.

3.1.4.1 Ale: Cervezas de fermentacion alta; ejemplos de estas: Ale, Stout y Porter.

3.1.4.2 Lager: Cervezas de fermentacion baja; ejemplos de estas: Piisener,
Munich y Dormond.

3.1.5 Miscelaneos.

3.1.5.1 Pulgque: Bebida alcohdlica obtenida de la fermentacion del jugo lechoso
del cactus agave (maguey, mezcal, pital, etc). Su contenido alcohdlico es de 4+0,5
hasta 6+0,5% vol.

3.1.5.2 Sake: Bebida alcohdlica proveniente de la fermentacion del arroz, producto
incoloro, ligeramente dulce y amargo. Su contenido alcoholico es de 12+0,5 hasta
16+0,5% vol.

3.1.5.3 Vino ponche: Producto cuya base es un vino, complementado con jugos
de frutas, extracciones alcohodlicas de frutas y otras bebidas alcohdlicas vy
saboreadores. Su contenido alcohdlico, que basicamente lo aporta el vino, es de 6
10,5 hasta 14 +0,5% vol.

3.1.5.4 Mistela: Mosto o mosto de frutas, al cual se le ha adicionado
exclusivamente alcohol potable, vinico o no, en proporcion suficiente para impedir
su fermentacion. Se consideran mistelas ademas, las bebidas alcohodlicas



compuestas por jugo de diferentes frutas, fermentadas o no y adicionadas o no de
alcohol. Su contenido alcohdlico es de 6 +0,5 hasta 30 £0,5% vol.

3.1.5.5 Bebidas alcoholicas refrescantes carbonatadas o base de vino:
Productos cuya base es un vino, a los cuales se les adiciona anhidrido carbonico
puro o agua carbonatada, jugos de frutas, azlcares, saboreadores y otras
sustancias aprobadas por el Ministerio de Salud. Estas son conocidas como Wine
coolers. Su contenido alcohdélico minimo es de 3 £0,5% vol.

3.1.5.6 Existen ademas una gran variedad de bebidas alcohélicas fermentadas no
destiladas, producidas a partir de materias primas propias de diferentes regiones.
Se fermentan raices, savia, plantas, leche, etc.

3.2 Bebidas alcohdélicas fermentadas y destiladas.

3.2.1 Aguardiente simple o afejo: cuando los aguardientes no son sometidos a
los procesos de afiejamiento, se conocen bajo el nombre Unico de aguardiente, a
veces seguidos del nombre de la materia prima que les da origen, por ejemplo
aguardiente de ciruela; y con frecuencia con nombres regionales, por ejemplo
guaro, guaron, espiritu, calvados, pisco, etc. En todos estos casos, el aguardiente
es una mezcla hidroalcohdlica simple, sin afiejar, de aspecto cristalino y sabor
tipico derivado de la materia prima que dio origen al alcohol. Su grado alcohdlico
oscila de 35,0 + 0,5 % vol. hasta 55,0 + 0,5 % vol. Son ejemplos de estos:

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.1.1 Aguardiente de cafa: aguardiente obtenido de la fermentacion alcohdlica
y destilacibn de mostos provenientes de productos derivados de la cafia de
azucar. Se le conoce, segun el pais o region con los siguientes nombres: guaro,
guaron, espiritu de cafia, cachaza, tafia y otros. Su grado alcohdlico oscila de 35,0
+ 0,5, hasta 55,0 + 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.1.2 Pisco: aguardiente obtenido de la destilacion de mosto fermentado de
uvas. Su grado alcohdlico oscila de 35,0 + 0,5, hasta 55,0 + 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.1.3 Orujo o Grappa: aguardiente obtenido de la destilacién de los orujos y las
heces del vino, productos secundarios de la vinificacion. Su grado alcohdlico oscila
de 35,0 + 0,5, hasta 55 0,5% vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).



3.2.1.4 Tequila: aguardiente obtenido por destilacion de mostos preparados con
los azucares extraidos de las cabezas de Agave (Tequilana) sometidos
previamente a fermentacion alcohdlica; permitiéndose adicionar hasta un 49% de
azucares en la preparacion de dichos mostos. De acuerdo con su elaboracion,
existen dos clases: 1) Tequila 100% de Agave, el que proviene de azUcares
exclusivos del Agave y 2) Tequila el que proviene de mostos a los que se les ha
adicionado hasta un 49% de otros azUcares. De acuerdo con sus caracteristicas
puede ser blanco, abocado, reposado o afiejo. Su grado alcohélico oscila de 35,0
0,5, hasta 55,0 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.1.5 Vodka: aguardiente obtenido por la fermentacion alcohdlica, destilacion y
rectificacion de mostos provenientes de productos vegetales que contengan
carbohidratos fermentables, desodorizado por procesos tecnolégicos adecuados.
Puede ser saboreado, aromatizado y envejecido. Su grado alcohélico oscila de
35,0 0,5, hasta 55,0 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.1.6 Aguardientes de otras materias primas: los hay de granos (sorgo, maiz,
y otros), frutas (ciruelas, cerezas "kirsch", manzanas, peras "calvados", pifia, y
otros), palma, papas, etc. Su grado alcohdlico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5 %
vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.2 Aguardientes afiejados: son liquidos limpidos, con sabor y aroma propios
de los compuestos congenéricos, que con este se forman durante la fermentacion
y afiejamiento, y que son tipicos de la materia prima de que se origina. Su grado
alcoholico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5% vol. Son ejemplos de aguardientes
afejos:

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.2.1 Brandy: aguardiente obtenido de la destilacién de vinos, que se somete a
afiejamiento en barriles de roble por un periodo no menor de un afio, hasta que
adquiera las caracteristicas propias de esta bebida. Son ejemplos de brandy con
denominacion geografica el Armafiac (Armagnac) y el Cofiac (Cognac). Su grado
alcohdlico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,00,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).



3.2.2.4.5 Blended Brandy. aguardiente obtenido mediante la mezcla de brandies
segun se define en 3.2.2.1. Su grado alcoholico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5
% vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.2.2 Brandy de frutas: aguardiente obtenido de la destilacion de vinos de
frutas, que se somete a afiejamiento en barriles de roble por un periodo no menor
de un afo, hasta que adquiera las caracteristicas propias de esta bebida. En la
etiqueta el producto sera designado Brandy de ...", indicandose la fruta empleada.
Su grado alcohdlico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 + 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.2.3 Ron: aguardiente obtenido exclusivamente de materias primas
provenientes de la cafia de azlcar, sometidas a los procesos de fermentacion
alcohdlica, destilacion y subsecuente afiejamiento, por un periodo no menor de un
afio en barriles de roble. Puede contener azucares, caramelo como colorante y
saboreadores. Su grado alcohdlico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.2.2.4 Whisky: aguardiente obtenido por la fermentacion alcohélica y destilacion
de mostos sacarificados de cereales, tales como cebada, centeno, trigo y maiz.
Los destilados se afiejan en barriles de roble, por un periodo no menor de tres
afos. Su grado alcohdlico oscila de 40,0+0,5 hasta 55,0+0,5% vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.2.4.1 Bourbon whisky: producto obtenido por la destilacion de mostos
sacarificados y fermentados de maiz, cebada y centeno; fabricado en los Estados
Unidos bajo sus propias normas.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.2.4.2 Canadian whisky (canadiense): producto elaborado en Canada bajo
sus propias normas, obtenido principalmente de destilados de centeno y cebada.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.2.4.3 Scotch whisky (escocés): producto elaborado en Escocia de
conformidad con las leyes del Reino Unido, obtenido integramente de destilados
de malta, cebada y otros granos.



(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.2.4.4 Irish whisky (Irlandés): producto elaborado en Irlanda bajo sus propias
normas obtenido principalmente de destilados de malta y cebada.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.4.4.5 Blended whisky: Aguardiente obtenido mediante la mezcla de whiskies
segun se define en 3.2.2.4. Su grado alcohdlico oscila de 38,0+0,5 hasta 55,0+0,5
%vol.

(Asi reformado mediante el articulo 2 del decreto ejecutivo N°21087 del 18 de
febrero de 1992).

3.2.2.5 Aguardiente Mezclado: aguardiente obtenido mediante la mezcla de un
aguardiente original, que le dara el nombre, con espiritu neutro, siempre que no
menos del 25% de su contenido alcoholico final derive del aguardiente original. Se
denominaran: Tequila Mezclado, Whisky Mezclado y Brandy Mezclado. Pueden
contener azucar, caramelo como colorante y saboreadores. Su grado alcohdlico
oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5% vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.3 Bebidas alcohélicas compuesta.

3.3.1 Aguardiente compuesto: Bebida alcohdlica que presenta aroma, color y
sabor diferente al del aguardiente original, por haber sido este objeto de adicion de
maceraciones, percolaciones o infusiones de productos vegetales, esencias,
azlcares u otras bebidas alcohdlicas. Se distinguen aguardientes compuestos
secos, dulces y semidulces. Los principales son: licores, cremas, cordiales,
aperitivos, amargos, anisados, elixires, etc.

3.3.1.1 Amargo (Bitter): Mezcla de espiritu neutro con extractos de sustancias
vegetales de sabor amargo y otras que pueden entrar en su composicion, y cuya
fabricacion no se ajusta a una norma determinada.

3.3.1.2 Ginebra (Gin): producto elaborado con espiritu neutro cualquiera que sea
la materia fermentable de que se derive, destilado en presencia de bayas de
enebro; o bien, con espiritu neutro adicionado de destilados de maceraciones
alcoholicas de bayas de enebro, o de extractos concentrados de estas. Puede
contener azucares, caramelo como colorante, saboreadores y ser afiejada. Su
grado alcohdlico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).



3.3.1.3 Licores, cordiales y cremas: productos obtenidos por destilaciéon o
mezcla de aguardientes con materias aromaticas, aceites esenciales o esencias,
conteniendo azucares en una cantidad no menor de 2,5% por peso del producto
terminado. En su denominacion se hace referencia, por lo general, a los productos
vegetales que les dan sus caracteristicas de aroma y sabor. Su grado alcohdlico
minimo es de 12 0,5 % vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°23479 del 01 de julio
de 1994).

3.3.1.4 Aguardiente confeccionado: producto obtenido mediante la mezcla de
espiritu  neutro y maceraciones, esencias, saboreadores, colorantes y
edulcorantes, que imita las caracteristicas propias de un aguardiente simple. Debe
indicarse de manera destacada en la etiqueta "Con Sabor a ...", completandose
con el nombre del aguardiente. Pueden ser denominadas con nombres de
fantasia. Su grado alcohdélico oscila de 35,0 0,5, hasta 55,0 0,5% vol.

(Asi reformado mediante el articulo 1 del decreto ejecutivo N°25252 del 03 de
mayo de 1996).

3.3.2 Otras bebidas alcohélicas

3.3.2.1 Coctel o ponche: Mezcla de diversas bebidas alcohdlicas destilas o no,
con jugos o trozos de frutas, jarabes u otros productos alimenticios, se expenden
previamente preparados o bien se preparan en el momento de ser consumidas.

3.3.2.2 Bebidas alcohodlicas refrescantes carbonatadas: Mezclas
hidroalcohdlicas cuyo componente basico es un aguardiente o mezcla de estos, a
las cuales se les adiciona anhidrido carbonico puro o agua carbonatada, jugos de
frutas, azucares, saboreadores y otras sustancias aprobadas por el Ministerio de
Salud. Se les designara haciendo mencién del nombre de la bebida alcohdlica que
les dio origen y del sabor, son conocidas como coolers. Su grado alcohdlico
minimo es de 3 +0,5% vol.

3.3.2.3 Rompope o ponche de leche: Bebida alcohdlica cuyos componentes
basicos son ron o cualquier destilados de cafia, leche y azucar, se pueden agregar
maicena, huevos, especies y otras sustancias permitidas. Su contenido alcohdlico
es de 3 £0,5 hasta 12 +0,5% vol.

Ficha del articulo

Articulo 2°—Dado el caracter especialmente técnico de esta norma, esta queda
sujeta a revision por parte de Oficina Nacional de Normas y Unidades de Medida
en el caso de que los usuarios, aportando la documentacion correspondiente, asi

lo solicitaren.

Ficha del articulo

Articulo 3°—Seran sancionados de acuerdo con las leyes penales quienes
incumplan con lo dispuesto en la presente norma.


http://www.pgr.go.cr/scij/busqueda/normativa/Normas/nrm_repartidor.asp?param1=NRA&nValor1=1&nValor2=56563&nValor3=62025&nValor5=2&nValor6=03/05/1996&strTipM=FA
http://www.pgr.go.cr/scij/busqueda/normativa/Normas/nrm_repartidor.asp?param1=NRA&nValor1=1&nValor2=56563&nValor3=62025&nValor5=3&nValor6=27/08/1990&strTipM=FA

Ficha del articulo

Articulo 4°—Este decreto deroga el Decreto Ejecutivo N° 38* del 7 de octubre de
1969.

*(NOTA DEL SINALEVI: corregido mediante fe de erratas, publicada en la
Coleccion de Leyes y Decretos Ao 1990, Semestre 2, Tomo 2, Pagina 177).

Ficha del articulo

Articulo 5°—Rige a partir de su publicacion.

Dado en la Presidencia de la Republica.—San José, a los veintisiete dias del mes
de agosto de mil novecientos noventa.

Ficha del articulo
Ir al principio del documento



http://www.pgr.go.cr/scij/busqueda/normativa/Normas/nrm_repartidor.asp?param1=NRA&nValor1=1&nValor2=56563&nValor3=62025&nValor5=4&nValor6=27/08/1990&strTipM=FA
http://www.pgr.go.cr/scij/busqueda/normativa/Normas/nrm_repartidor.asp?param1=NRA&nValor1=1&nValor2=56563&nValor3=62025&nValor5=5&nValor6=27/08/1990&strTipM=FA
http://www.pgr.go.cr/scij/busqueda/normativa/Normas/nrm_repartidor.asp?param1=NRA&nValor1=1&nValor2=56563&nValor3=62025&nValor5=6&nValor6=27/08/1990&strTipM=FA
http://www.pgr.go.cr/scij/scripts/TextoCompleto.dll?Texto&nNorma=56563&nVersion=62025&nTamanoLetra=10&strWebNormativa=http://www.pgr.go.cr/scij/&strODBC=DSN=SCIJ_NRM;UID=sa;PWD=scij;DATABASE=SCIJ_NRM;&strServidor=//pgr04&strUnidad=D:&strJavaScript=NO#tope
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CERTIFICACION

1. El suscrito Secretario Ejecutivo de la Comision Nacional de Normalizacién Técnica y Calidad,
CERTIFICA: 1.- Que en el Libro de Actas que lleva dicha Comision, en las paginas 23, 24, 25y
26 se encuentra el Acta nimero 005-99 la que en sus partes conducentes. Integra y
literalmente dice: ACTA No 005-99. En la ciudad de Managua, a las cuatro de la tarde del dia
veinticuatro de junio de mil novecientos noventa y nueve. Reunidos en el Auditorio del
Ministerio de Fomento, Industria y Comercio; Comision Nacional de Normalizacion Técnica y
Calidad, integrada por los siguientes miembros: Dr. Noel Sacaza Cruz, Ministro de Fomento,
Industria y Comercio; Ing. Roéger Gutiérrez, Delegado del Ministro de Transporte e
Infraestructura; Ing. Norvin Sepulveda. Delegado del Ministro del Ambiente y de los Recursos
Naturales. Lic. Pedro A. Lagos, Delegado del Ministro del Trabajo; Ing. Sergio Narvaez.
Delegado del Ministro Agropecuario y Forestal. Dr. Luis Alberto Tercero, Delegado del Ministro
Agropecuario y Forestal: Ing. Evenor Masis. Delegado del Director del Instituto Nicaragiiense
de Acueductos y Alcantarillados, Ing. Gonzalo Pérez N. Delegado del Director del Instituto
Nicaragiiense de Energia; Ling. Alfredo Cuadra, Delegado del Representante del Sector
Comercio: Dr. Jairo Rodriguez, Delegado del Representante del Sector Cientifico Técnico; Dr.
Gilberto Solis, Delegado del Representante del Sector Industrial; Dr. Oscar Gomez, Secretario
Ejecutivo, Director de Normalizacion y Metrologia del Ministerio de Fomento Industria y
Comercio y el Ing. Mauricio Peralta, Director General de Competencia y Transparencia en los
Mercados del Ministerio de Fomento Industria y Comercio. Constatado el Quérum de Ley y
siendo este el dia, lugar y hora sefialados, se procede en la siguiente forma: Preside la Sesion
el Dr. Noel Sacasa Cruz, quien la declara abierta. A continuacion se aprueban los puntos de
Agenda a tratar que son los siguientes... (partes inconducentes) 15-99 Aprobar la Norma
Técnica 03 021-99 Norma para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados... (partes
inconducentes) No habiendo otro asunto que tratar, se levanta la secion a las cinco y treinta
minutos de la tarde del dia veinticuatro de junio de mil novecientos noventa y nueve. Leida fue
la presente acta, se encuentra conforme se prueba ratifica y firmamos. Noel Sacasa Cruz. Dr.
Noel Sacasa Cruz Ministro de Fomento Industria y Comercio. Oscar Gomez. Dr. Oscar Gomez
Secretario Ejecutivo de la Comison Nacional de Normalizacion Técnica y Calidad." Es conforme
con su original, con el cual fue debidamente cotejado por el suscrito Secretario Ejecutivo y a
solicitud del Ministerio de Fomento, Industria y Comercio para su debida publicaciéon en La
Gaceta, Diario Oficial extiendo esta CERTIFICACION la que firmo y sello en la ciudad de
Managua a los veinticinco dias del mes de agosto de mil novecientos noventa y nueve, Dr.
Oscar Gémez Jiménez, Secretario Ejecutivo, Comisiéon Nacional de Normalizacién Técnica y
Calidad.

La Norma Técnica Nicaraguense 03 021-99 ha sido preparada por el Grupo de Trabajo de
Etiquetado de Alimento del Comité Técnico de Alimento y en su elaboracion participaron las
siguientes personas:

Silvia Cajina Ministerio de Fomento. Industria y Comercio (MIFIC).
Ricardo Llanes Cémara de Comercio de Nicaragua (CACONIC)
Manuel Bermudez Cémara de Comercio de Nicaragua (CACONIC)
Cristébal Hernandez  |Ministerio de Fomento. Industria y Comercio (MIFIC)
Néstor Gaitan Ministerio de Fomento, Industria y Comercio (MIFIC)
Noemi Solano Ministerio de Fomento, Industria y Comercio (MIFIC)

Rigoberto Batres Céamara de Industria de Nicaragua (CADIN)



Edgardo Pérez Luis  |Ministerio de Salud (MINSA)

Manuel Saballos Centro de Asistencia Técnica para la Pequefia y Mediana Industria
Miguel Lorio H. (CATPYMI/MIFIC)
Uriel Agenal Unién Nicaragliense de la Pequefia y Mediana Empresa (UNIPYME)

Camara Nacional de la Mediana y Pequefia Industria

Esta norma fue aprobada por el Comité Técnico en su Ultima sesién de trabajo el dia
09 de marzo de 1999.

1. OBJETO

Esta norma tiene por objeto establecer los requisitos minimos que deben cumplir las
etiquetas de alimentos preenvasados para consumo humano, tanto para la produccion
nacional como extranjera.

2. TERMINOLOGIA

2.1 Declaracion de propiedades. Cualquier representacion que afirme, sugiera o
impligue que un alimento tiene cualidades especiales por su origen. Propiedades
nutritivas, naturaleza. Elaboracién composicion u otra cualidad cualquiera.

2.2 Consumidor. Personas y familias que compran o reciben alimento con el fin de
satisfacer sus necesidades personales.

2.3 Envase. Recipiente que contiene alimentos para su entrega como un producto
Unico. Que los cubre total o parcialmente, y que incluye 195 embalajes y envolturas. Un
envase puede contener varias unidades o tipos de alimentos preenvasados cuando se
ofrece al consumidor.

2.4 Embalaje. Material que envuelve, contiene y protege los productos preenvasados,
para efectos de su almacenamiento y transporte

2.5 Fecha de fabricacién. Fecha en que el alimento se transforma en el producto
descrito.

2.6 Fecha de envasado. Fecha en que se coloca el alimento en el envase inmediato en
que se vendera finalmente.

2.7 Fecha de vencimiento. Ultima fecha en que se ofrece alimento para la venta al
consumidor, de tal manera que después de esta fecha no debe comercializarse ni
consumirse.

2.8 Alimento. Toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto que se destina al
consumo humano, incluidas las bebidas el chicle y cualquiera otras sustancias que se
utilicen en la elaboracion preparacion o tratamiento de "alimentos” pero no incluye los
cosméticos, el tabaco ni las sustancias que se utilizan U(nicamente como
medicamentos.

2.9 Aditivo. Aquellas sustancia permitidas que se adicionan directamente a los
alimentos y bebidas alcohdlicas durante su elaboracion, y cuyo uso permite
desempefiar alguna funcion tecnoldgica.

2.10 Funcion tecnoldgica. El efecto que produce el uso de aditivos en los alimentos y
bebidas alcohodlicas preenvasados que proporciona o intensifica su aroma, color o
sabor y mejora su estabilidad y conservacion entre otros.

2.11 Ingrediente. Cualquier sustancia incluidos los aditivos alimentarios, que se emplee



en la fabricacion preparacion de un alimento y esté presente en el producto final
aunque posiblemente en forma modificada.

2.12 Etigueta. Cualquier rétulo, marbete, marca, imagen u otra materia descriptiva o
grafica, que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o en
hueco-grabado o adherido al envase de un alimento, o cuando no sea posible por las
caracteristicas del producto al embalaje.

2.13 Etiquetado. Cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la etiqueta,
acompafia al alimento o se expone cerca del alimento, incluso el que tiene por objeto
fomentar su venta o colocacion.

2.14 Lote. Una cantidad determinada de un alimento producida en condiciones
esencialmente iguales.

2.15 Producto preenvasados. Todo alimento envuelto empaquetado o embalado
previamente, listo para ofrecerlo al consumidor o para fines de hosteleria.

2.16 Coadyuvante de elaboracion. Toda sustancia o materia, excluidos aparatos y
utensilios, que no se consume como ingrediente alimenticio por si mismo, y que se
emplea intencionadamente en la elaboracion de materias primas, alimentos o sus
ingredientes, para lograr alguna finalidad tecnolégica durante el tratamiento o la
elaboracién pudiendo dar lugar a la presencia no intencionada, pero inevitable, de
residuos o] derivados en producto final.

2.17 Alimentos para fines de hosteleria. Aquellos alimentos destinados a utilizarse en
restaurantes, cantinas, escuelas, hospitales e instituciones similares donde se preparan
comidas para consumo inmediato.

3. PRINCIPIOS GENERALES

3.1 Los alimentos preenvasados no deberan, describirse ni presentarse con una
etiqueta o etiquetado en una forma que sea falsa, equivoca o engafiosa, o0 susceptibles
de crear en modo alguno una impresién errénea respecto de su naturaleza en ningin
aspecto.

3.2 Los alimentos preenvasados no deberan describirse no presentarse con una
etiqueta o etiquetado en los que se empleen palabras, ilustraciones u otras
representaciones graficas que se refieran a, o sugieran, directa o indirectamente,
cualquier otro producto con el que el producto de que se trate pueda confundirse, ni en
una forma tal que pueda inducir al comprador o al consumidor a suponer que el
alimento se relaciona en forma alguna con aquel otro producto.

4. ETIQUETADO OBLIGATORIO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS

En la etiqueta de alimentos preenvasados debera aparecer la siguiente informacion
segln sea aplicable al alimento que a de ser etiquetado, excepto cuando se indique
otra cosa en una Norma Técnica Nicaragliense individual.

4.1 Nombre del alimento.

4.1.1 El nombre deberé indicar la verdadera naturaleza del alimento y, normalmente,
debera ser especifico y no genérico.

4.1.1.1 Cuando se haya establecido uno o varios nombres para un alimento en una
Norma Técnica Nicaragliense, debera utilizarse por lo menos uno de estos nombres.



4.1.1.2 En otros casos, debera utilizarse el nombre prescrito por legislacién nacional.

4.1.1.3 Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse un nombre comudn o
usual consagrado por el uso corriente como término descriptivo apropiado, que no
induzca a error o] engafo al consumidor.

4.1.1.4 Se podra emplear un nombre "acufiado" "de fantasia o “de féabrica” o una
"marca registrada”, siempre que vaya acompafado de uno de los nombre indicados en
las disposiciones 4.1 a 4.1.1.3.

4.1.2 En la etiqueta, junto al nombre del alimento o muy cerca del mismo, apareceran
las palabras o frases adicionales necesarias para evitar que se induzca a error o
engafio al consumidor con respecto a la naturaleza y condicién fisica auténticas del
alimento que incluyen pero no se limitan al tipo de medio de cobertura la forma de
presentacion o su condicién o el tipo de tratamiento al que ha sido sometido por
ejemplo, deshidratacion concentracion, reconstitucion, ahumado.

4.2 Lista de ingredientes.

4.2.1 Salvo cuando se trate de alimentos de un Unico ingrediente deberd figurar en la
etiqueta una lista de ingredientes.

4.2.1.1 La lista de ingredientes debera ir encabezada o precedida por un titulo
apropiado que consista en el término ‘“ingrediente" o la incluya.

4.2.1.2 Deberan enumerarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso
inicial (mm) en el alimento de la fabricacion del alimento.

4.2.1.3 Cuando un ingrediente sea a su vez producto de dos o mas ingredientes, dicho
ingrediente compuesto podra declararse como tal en lista de ingredientes, siempre que
vaya acompafiado inmediatamente de una lista entre paréntesis de sus ingredientes
por orden decreciente de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente compuesto, para
el que se ha establecido un nombre en una Norma Técnica Nicaragiiense o en la
legislacion nacional constituya menos del 25 por ciento del alimento, no sera necesario
declarar los ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desempefan una funcion
tecnoldgica en el producto acabado.

4.2.1.4 En la lista de ingredientes debera indicarse el agua afiadida. Excepto cuando el
agua forme parte de ingredientes tales como la salmuera, el jarabe o el caldo
empleados en un alimento compuesto y declarados como tales en la lista de
ingredientes. No sera necesario declarar el agua u otros ingredientes volatiles que se
evaporan durante la fabricacion.

4.2.1.5 Como alternativa a las disposiciones generales de esta seccion cuando se trate
de alimentos deshidratados o condensados destinados a ser reconstituidos, podran
enumerarse sus ingredientes por orden de proporciones (m/m) en el producto
reconstituido siempre que se incluya una indicacién como la que sigue: "ingredientes
del producto cuando se prepara segun las instrucciones de la etiqueta"

4.2.2 En la lista de ingredientes deberd emplearse un nombre especifico de acuerdo
con lo previsto en la subseccion 4.1 (nombre del alimento), con la excepcién de que:

4.2.2.1 Podran emplearse los siguientes nombres genéricos para los ingredientes que
pertenecen a la clase correspondiente:

Clases de Ingredientes Nombres genéricos

Aceites refinados distintos del aceite |Aceite "juntamente con el término "vegetal” "o "animal
de oliva. calificado con el término "hidrogenado” segun sea el



caso.

Grasas refinadas “Grasas juntamente con el término “vegetal o animal”,
Almidones, distintos de los segun sea el caso.
almidones Almidén

modificados quimicamente
Todas las especies de pescado
cuando el pescado constituya un “Pescado”
ingrediente de otro alimento y
siempre que en la etiqueta y la
presentacion de dicho alimento no se
haga referencia a una determinada
especie de pescado.

Todos los tipos de carne de aves de
corral, dicha carne constituya un
ingrediente de otro alimento y
siempre que en la etiqueta y
presentacion de alimento, no se
haga referencia a un tipo especifico
de carne de aves de corral.

Todos los tipos de queso, cuando

el queso o una mezcla de queso
constituya un ingrediente de otro
alimento y siempre que en la
etiqueta, y la presentacion de dicho
alimento

no se haga referencia a un tipo “Queso
especifico de queso.

Todas las especies y extractos de
especias en cantidad no superior

al 2% en peso, sola 0 mezcladas
en el alimento.

Todas las hierbas arométicas o
partes

de hierbas arométicas en cantidad
no superior al 2% en peso, solas o
mezcladas en alimento.

Todos los tipos de preparados de
goma utilizados en la fabricacion de
la goma de base para la goma de
mascar.

Todos los tipos de sacarosa.

“Carne de Ave de Corral”

”

“Especial”, “especias" o0 "mezclas de "especias, segun
sea el caso.

"Hierbas aromaticas” o "mezcla de hierbas aromaticas”,
segun sea el caso

Dextrosa anhidra y dextrosa . .,
Monohidratada. Goma de base
Todos los tipos de caseinatos.

Manteca de cacao obtenida por “Azlcar”
presion o extraccion o refinada.
Todas las frutas confitadas, sin “Dextrosa” o “glucosa”
exceder del 10% del peso del
alimento.
“Caseinatos”

“Manteca de cacao”

“Frutas confitadas"



4.2.2.2 No obstante lo estipulado en la disposicién 4.2.2.1, deberan declararse siempre
por sus nombres especificos la grasa de cerdo, la manteca y la grasa de bovinos.

4.2.2.3 Cuando se trate de aditivos alimentarios pertenecientes a las distintas que
figuran en la lista de aditivos alimentarios cuyo uso se permite en los alimentos en
general, deberdn emplearse los siguientes nombres genéricos junto con el nombre
especifico o el numero de identificacion aceptado segun lo exija la legislacion nacional.

Acentuador del sabor
Acido

Agente aglutinante
Antiaglutinante

Antiespumante

Antioxidante

Colorante

Edulcorante

Emulsionante

Espesante

Espumante

Estabilizador

Gasificante

Gelificante

Humectante

Incrementador de Volumen
Propelente

Regulador de la acidez
Sal emulsionante
Sustancia conservadora
Sustancia de retencion del color
Sustancia para el tratamiento de las harinas
Sustancia para el glaseado

4.2.2.4 Podran emplearse los siguientes nombres genéricos cuando se trate de aditivos
alimentarios que pertenezcan a las respectivas clases que figuren las listas del Codex
de aditivos alimentarios cuyo uso en los alimentos ha sido autorizado:

Aroma (s) y aromatizante(s)
Almidon (es) modificado (s)

[TITH

La expresion "aroma" podra estar calificada con los términos “naturales”, “idénticos a

los naturales”, “artificiales” o con una combinacion de los mismos, segun corresponda.
4.2.3 Coadyuvante de elaboracion y transferencia de aditivos alimentarios.

4.2.3.1 Todo aditivo alimentario que, por haber sido empleado en las materias primas u
otros ingredientes de un alimento en cantidad notable o suficiente para desempefiar en
él una funcion tecnoldgica, y los coadyuvantes de elaboracion, estaran exentos de la
declaracion en la lista de ingredientes.

4.3 Contenido neto y peso escurrido.

4.3.1 Debera declararse el contenido neto en unidades del Sistema Internacional de
unidades y en cualquier otra unidad que el fabricante considere conveniente esta se
presentard seguida de la expresada en el Sistema Internacional y entre paréntesis.

4.3.2 ElI contenido neto deber4d declararse de la siguiente forma:



a) En volumen, para los alimentos liquidos,
b) En peso, para los alimentos sélidos;
c) En peso o volumen, para los alimentos semisélidos 0 viscosos.

4.3.3 Ademas de la declaracion del contenido neto, en los alimentos envasados en un
medio liquido deberd indicarse en unidades del Sistema Métrico Internacional el peso
escurrido del alimento. A efectos de este requisito por medio liquido se entiende agua
soluciones acuosas de azUcar o sal zumos (jugos) de frutas y hortalizas en frutas y
hortalizas en conserva Unicamente, o0 vinagre, solos 0 mezclados.

4.4 Nombre y direccion. Debera indicarse el nombre y la direccion del fabricante
envasador distribuidor, importador, exportador o vendedor del alimento.

4.5 Pais de origen.

4.5.1 Debera indicarse el pais de origen del alimento (pais donde se elabora el
producto).

4.5.2 Cuando un alimento se someta en un segundo pais a una elaboracién que
cambie su naturaleza, el pais en el que se efectle la elaboracion debera considerarse
como pais de origen para los fines del etiquetado.

4.6 Identificacion del lote. Cada envase debera llevar marcada o grabada de cualquier
otro modo, pero de forma indeleble, una indicacién en clave o en lenguaje claro, que
permita identificar la fabrica productora y el lote.

4.7 Registro Sanitario. Debera indicarse el Registro Sanitario emitido por el Ministerio
de Salud

48 Marcado de Ila fecha e instrucciones para la conservacion.

4.8.1 Regira el siguiente marcado de la fecha:
a) Se declara la "fecha de vencimiento".
b) Esta constara por lo menos de:
-el dia, el mes para los productos que tengan una duracidén minima no superior a tres
meses (0-3 meses);

- el mes y el afio para productos que tengan una duracion minima de mas de tres
meses. Si el mes es diciembre, bastara indicar el ano.

C) La fecha debera declararse con las palabras:
- "Consumir preferentemente antes de ...."cuando se indica el dia. - "Consumir
preferentemente antes del final de...” en los deméas casos.

d) Las palabras prescritas en el apartado (c) deberdn ir acompafadas de:
-La fecha misma; 0
-una referencia al lugar donde aparece la fecha.

e) El dia, mes y afio deberan declararse en orden numérico no codificado, con la
salvedad de que podra indicarse el mes con letras en los paises donde este uso no
induzca a error al consumidor.

f) No obstante lo prescrito en la disposicion 4.8.1 (a), no se requerird la indicacion de la
fecha de vencimiento para:

-Frutas hortalizas frescas incluidas las patatas que no haya sido peladas, cortadas o



tratadas de otra forma analogas
- Vinos, vinos de licor. Vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y vinos
€espumosos de fruta;
- Bebidas alcohdlicas que contengan el 10% mas de alcohol por volumen;
- Productos de panaderia pasteleria que por la naturaleza de su contenido, se consume
por lo general dentro de las 24 horas siguientes a su fabricacion;

-Vinagre

-Sal de calidad alimentaria
-AzUcar sélido;
-Productos de confiteria consistentes en azlcares aromatizados y/o coloreados
-Goma de mascar.

4.8.2 Ademas de la fecha de vencimiento, se indicardn en la etiqueta cualquier
condicion especial que se requieren para la conservacion del alimento, si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.

4.9 Instrucciones para el uso. La etiqueta debera contener las instrucciones que sean
necesarias sobre el modo de empleo incluida la reconstitucion, si es el caso, para

asegurar una correcta utilizacion del alimento.
5. REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
5.1 Etiquetado cuantitativo de los ingredientes.

5.1.1 Cuando el etiquetado de un alimento destaque la presencia de uno o mas
ingredientes valiosos y/o caracterizantes o cuando la descripcion del alimento produzca
el mismo efecto se deberd declarar el porcentaje inicial del ingrediente (m/m) en el
momento de la fabricacion.

5.1.2 Asi mismo cuando en la etiqueta de un al alimento se destaque el bajo contenido
de uno o mas ingredientes debera declararse el porcentaje del ingrediente (m/m) en el
producto final.

5.1.3 La referencia en el nombre del alimento, a un determinado ingrediente no
implicara, este hecho por si solo, que se le conceda un relieve especial. La referencia,
en la etiqueta del alimento, a un ingrediente utilizado en pequefia cantidad o solamente
como aromatizante, no implicara por si sola, que se le conceda un relieve especial.

5.2 Alimentos irradiados.
5.2.1 La etiqueta de cualquier alimento que haya sido tratado con radiacion ionizante

debera llevar una declaracién escrita indicativa del tratamiento cerca del nombre del
alimento.

5.2.2 Cuando un producto irradiado se utilice como ingrediente en otro alimento,
deber4d declararse esta circunstancia en la lista de ingredientes.

5.2.3 Cuando un producto que consta de un solo ingrediente se prepara con materia
prima irradiada, la etiqueta del producto debera contener una declaracion que indique
el tratamiento.

6. EXENCIONES DE LOS REQUISITOS DE ETIQUETADO OBLIGATORIO

A menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas, las unidades pequefias en
que la superficie mas amplia sea inferior a 10 cm2 podran quedar exentas de los
requisitos  estipulados en las subsecciones 42 'y 46 al 4.8.

7. ETIQUETADO FACULTATIVO.



7.1 En el etiquetado podra presentarse cualquier informacion o representacion grafica
asi como materia escrita impresa o grafica, siempre que no esté en contradiccién con
los requisitos obligatorios de la presente norma, incluidos los referentes a la
declaracion de propiedades y al engafio, establecido en la Seccion 3-Principios
Generales.

7.2 Designacion de calidad. Cuando se empleen designaciones de calidad, éstas
deberan ser facilmente comprensible, y no deberan ser equivocas o engafiosas en

forma alguna.
8. PRESENTACION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA
8.1 Generalidades.

8.1.1 Las etiquetas que se pongan en los alimentos preenvasados deberan aplicarse
de manera que no se separen del envase.

8.1.2 Los datos que deben aparecer en la etiqueta, en virtud de esta norma o de
cualquier otra Norma Técnica Nicaragliense deberan indicarse con caracteres claros,
bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en circunstancias normales
de compra y uso.

8.1.3 Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en ésta debera figurar toda la
informacién necesaria, o la etiqueta aplicada al envase debera poder leerse facilmente
a través de la envoltura exterior o no deberd estar oscurecida por éste.

8.1.4 El nombre y contenido neto del alimento deberan aparecer en un lugar
prominente y en el mismo campo de vision.

8.2 Idioma

8.2.1 Cuando el idioma en que esta redactada la etiqueta original no sea aceptable
para el consumidor a que se destina, en vez de poner una nueva etiqueta podra
emplearse una etiqueta complementaria, que contenga la informacién obligatoria en
idioma requerido.

8.2.2 Cuando se apligue una nueva etiqueta o una etiqueta complementaria, la
informacion obligatoria que se facilite debera reflejar totalmente y con exactitud la
informacion que figura en la etiqueta original.

0. REFERENCIAS

Norma General del Codex (Codex Stan 1-1985 (Rev. 1-199I) para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados (Norma Mundial) Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI-
1994, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.
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Asamblea Nacional de la Republica de Nicaragua.
Complejo Legislativo Carlos Nufez Téllez.
Avenida Peatonal General Augusto C. Sandino
Edificio Benjamin Zeleddén, 7mo. Piso.
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Enviar sus comentarios a: Division de Informacién Legislativa

Nota: Cualquier Diferencia existente entre el Texto de la Ley impreso y el publicado aqui,
solicitamos sea comunicado a la Division de Informacion Legislativa de la Asamblea Nacional
de Nicaragua.
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1. OBJETO

La Norma Obligatoria tiene por objeto establecer los requisitos minimos que debe cumplir el etiquetado de
bebidas alcoholicas fermentadas envasadas para consumo humano, que se producen o importan para su
comercializacion en el territorio nacional.

2. CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Obligatoria se aplica al etiquetado de todas las bebidas alcoholicas fermentadas, solas o
mezcladas, en su unidad de presentacion final.

3. DEFINICIONES Y TERMINOLOGIA

3.1 Etiqueta. cualquier marbete, rétulo, marca, imagen u otra materia descriptiva o grafica, que
se haya escrito, impreso, estarcido, marcado en relieve o en hueco-grabado adherido o sobrepuesto al
envase.

3.2 Etiquetado. cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la etiqueta, que
acompaia al producto, cuyo objeto es informar al consumidor y fomentar su venta.

3.3 Etiqueta principal: cuando el etiquetado se hace en dos o mas etiquetas, se entiende por
etiqueta principal la etiqueta donde esté inscrito el nombre del producto, la marca, el contenido neto y el
grado alcohodlico.

34 Seccion principal de la etiqueta. cuando el etiquetado se hace en una sola etiqueta, se
entiende por seccion principal la parte de la etiqueta donde esta inscrito el nombre del producto, la marca,
el contenido neto y el grado alcoholico.

3.5 Bebida alcohélica. producto alcohdlico apto para el consumo humano, obtenido por
procesos de fermentacion de materia prima de origen vegetal y que es sometido, o no, a destilacion,
rectificacion, infusién, maceracion o coccion de productos naturales, con un contenido alcohodlico mayor
del 0,5% en volumen; el producto puede o no ser afiejado estar adicionado de diversos ingredientes y
aditivos.

3.6 Bebida alcoholica fermentada. es la bebida alcoholica obtenida por la fermentacion de jugos
azucarados de frutas o por la fermentacion de azucares obtenidos de almidon de cereales, por cualquier
proceso de conversion.

3.7 Marca: cualquier signo o combinacidn de signos que distinga o resulte apto para distinguir
en el mercado los productos.

3.8 Grado alcohdlico: porcentaje en volumen de alcohol etilico contenido en una bebida
alcoholica, referido a 20 °C.

3.9 Contenido o volumen neto. es la cantidad de liquido contenido en un envase especifico,

Continua
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referido a 20 °C y expresado en unidades del Sistema Internacional (SI).

3.10 Ingredientes. cualquier sustancia incluidos los aditivos alimentarios que se empleen en la
fabricacion, preparacion y conservacion de las bebidas y esté presente en el producto final, aunque
posiblemente en forma modificada.

3.11 Colorantes. son aquellas sustancias, comprendidas dentro de los aditivos alimentarios, que
dan color o intensifican el color del producto. Dependiendo de su procedencia pueden ser colorante
naturales o artificiales.

3.12 Consumidor. La (s) persona (s) que adquiere un producto como destinatario final.

3.13 Envase. cualquier recipiente que contiene la bebida para su entrega como un producto tnico
al consumidor.

3.14 Embalaje. Material que envuelve, contiene y protege el o los envases, para efecto de su
almacenamiento y transporte.

3.15 Tapodn. piezas con las que se tapan los envases.

3.16 Lote. es una cantidad determinada de una bebida producida en condiciones esencialmente
iguales que se identifica mediante un codigo al momento de ser envasado.

4. CONDICIONES GENERALES DE LAS ETIQUETAS

4.1  La etiqueta no dejara lugar a dudas, falsedades, equivocaciones o engafios respecto a la verdadera
naturaleza del producto, ni a su composicion, cantidad, origen o procedencia, y otras propiedades
esenciales del mismo, especificados en la norma del producto, susceptibles de crear en modo alguno una
impresion erronea.

4.2  En el caso de envases que utilicen tapones, podra utilizarse la superficie expuesta de éstos para
colocar parte de la informacion que exige la presente Norma, ésta debe ser legible y clara.

4.3  Las inscripciones en las etiquetas, deben ser hechas en forma tal que no desaparezcan bajo
condiciones de uso normal, y aparecer con letra fAcilmente legible en condiciones de vision normal.

44  Tamaio de los caracteres alfanuméricos. El alto y ancho de las letras y numeros empleados para
indicar la informacion requerida en la etiqueta debe ser:

a) Altura no menor de | mm

b) El ancho no debera ser menor de 1/3 de la altura de las mismas.

4.5 Las etiquetas deben estar redactadas en idioma espaiol/castellano.

4.6  En el caso que alguno o todos los requisitos, que conforme a esta Norma deben consignarse en la
etiqueta estuviese redactada en un idioma distinto al espafol/castellano, debe agregarse una etiqueta
complementaria que consigne dichos requisitos en idioma espafiol/castellano.

Continua
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4.7  En el caso que la etiqueta del pais de origen omita alguno de los requisitos que esta Norma exige,
los mismos deben consignarse en una etiqueta complementaria.

4.8 En etiquetas que se adhieran al envase, las inscripciones pueden estar en el reverso de las mismas,
siempre que sean claramente legibles y visibles a través del envase con su contenido.

4.9  Para informacion no requerida en el presente Norma, previa autorizacion de la Autoridad
Competente, se permite la impresion en la cara interna del envase, que esté en contacto con el producto,
siempre y cuando esta impresion no altere el producto ni ponga en riesgo la salud del consumidor.

4.10 En las etiquetas no se permiten indicaciones que atribuyan al producto una accidén preventiva o
curativa.

4.11 En la etiqueta no se debe designar al producto con denominaciones geograficas o de origen que no
correspondan a la region o lugar de elaboracion, sin perjuicio de las responsabilidades que deriven en el
caso en que la utilizacion de indicaciones geograficas o denominaciones de origen contravengan
disposiciones legales internacionales.

S. CARACTERISTICAS DE LA INFORMACION DE LA ETIQUETA

5.1 Informacién minima en la etiqueta principal o seccidn principal de la etiqueta.

La informacion minima que debe llevar, ademas de la que se exige en la norma del producto, es la
siguiente:

5.1.1 Nombre del producto: el nombre del producto debera presentarse con letras de tamafio y color
sobresaliente.

5.1.2 Marca: la marca debe incluirse en la etiqueta principal, o bien, en la seccidon principal de la
etiqueta.

5.1.3 Contenido de alcohol: se debe indicar el grado alcohélico en unidades del Sistema Internacional,
usando para ello las abreviaturas % Alc. Vol. Se podra utilizar adicionalmente la unidad de medida °G.L.
(grados Gay Lussac).

5.14 Contenido neto: se debe indicar el contenido neto en unidades del Sistema Internacional
(SI).
5.2 Informacion adicional: ademas de la informacion minima indicada en el numeral 5.1, las

etiquetas del envase deben mostrar la siguiente informacion:

5.2.1 Composicién del producto: se deben declarar los ingredientes utilizados en orden
decrecientes.

Continua
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Se debe declarar los ingredientes con la que se prepard la bebida; en el caso que la bebida haya sido
mezclada con otros productos, esos deberan ser declarados. Cuando se incorporen aditivos que no sean
coadyuvantes de la fabricacion, estos deben declararse.

522 Nombre o denominacion o razdn social del fabricante, responsable o importador

Debe indicarse el nombre, en el caso de personas individuales, o la denominacidon o razon social, si fuere
persona juridica, del fabricante, envasador y/o distribuidor, cuando fueren distintos al fabricante, asi como
la ciudad y pais de su domicilio o establecimiento. En el caso de productos importados, debe indicarse
ademas el pais de produccion y la ciudad y pais de domicilio o establecimiento del distribuidor.

5.2.3 Registro sanitario

Se debe declarar en la etiqueta el numero del registro sanitario del producto, expedido por la autoridad
sanitaria (Ministerio de Salud).

524 Leyenda precautoria o de advertencia

En la etiqueta debe aparecer la leyenda precautoria "El consumo excesivo de este producto perjudica la
salud” ¢ “El exceso en el consumo de este producto es dafiino para la salud del consumidor”.

5.2.5 Identificacion del lote v fecha de vencimiento

52.5.1 Para las bebidas alcoholicas fermentadas, se debe declarar la identificacion del lote, la cual
puede ponerse en clave en el tapon, envase o etiqueta.

5252 Las bebidas con un contenido de alcohol menor al 10 % Alc. Vol. y las bebidas que
contengan leche de origen animal, huevo o cualquier otro ingrediente que vuelva al producto perecedero,
debe hacer constar la fecha de vencimiento (mes y afio) en un lugar visible en el etiquetado, la cual podra
expresarse mediante la leyenda: "Consumirse preferentemente antes de..." o su equivalente.

5.2.7 Pais de origen

52.7.1 Se debe declarar el pais de origen del producto. Si el producto es fabricado en algin pais de
Centroamérica, la etiqueta debera llevar la leyenda siguiente “Producto centroamericano hecho en...
(nombre del pais)”.

5272 Todo producto importado a granel, que no ha sufrido transformacion de su naturaleza y que
ha sido envasado en otro pais, deberd indicar en un lugar visible del etiquetado la leyenda “Producto hecho
en [pais de origen], envasado en [nombre del pais].

53 Empaques individuales y material grafico

53.1 Cualquier material informativo adicional, que acompafie a la bebida y que llegue al
consumidor final, no podra contener ninguna declaracion, disefio, grafico, simbolo, emblema u otro
similar, que pueda inducir a engafio y que no se sujete a las disposiciones establecidas en la presente
norma.

Continua
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532 En el caso de utilizar material que no sea transparente para el empaque de estuches de lujo y

que se deterioran al abrir, estos deberan llevar toda la informacion especificada en la presente Norma.

6. CORRESPONDENCIA

Para la elaboracion de la presente norma se han tomado en cuenta los documentos siguientes:

a) Reglamento Técnico es una adaptacion de CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991 y enmendada en su
23" y 24° periodos de sesiones 1999 y 2001). NORMA GENERAL DEL CODEX PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREVIAMENTE ENVASADOS.

b) Norma de Bebidas Alcoholicas. Etiquetado Parte 1. Etiquetado de Bebidas Destiladas COGUANOR
NGO 33 002 h1:99

7. OBSERVANCIA DE LA NORMA

La verificacién de esta Norma estard a cargo del Ministerio Salud a través de la Direccion Control de
Alimento y el Ministerio de Fomento, Industria y Comercio a través de la Direccion de Defensa del
Consumidor.

8. ENTRADA EN VIGENCIA

La presente Norma Técnica Obligatoria Nicaragiiense entrard en vigencia a partir de su publicacion en la
Gaceta Diario Oficial.

9. SANCIONES

El incumplimiento a las disposiciones establecidas en la presente norma, debe ser sancionado conforme la
legislacion vigente.

ULTIMA LINEA



1 Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985)
NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS

CODEX STAN 1-1985

1. AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplicara al etiquetado de todos los alimentos preenvasados que se ofrecen como tales
al consumidor o para fines de hosteleria, y a algunos aspectos relacionados con la presentacion de los
mismos.

2. DEFINICION DE LOS TERMINOS

Para los fines de esta norma se entendera por:

“Declaracién de propiedades”, cualquier representacion que afirme, sugiera o implique que un alimento
tiene cualidades especiales por su origen, propiedades nutritivas, naturaleza, elaboraciéon, composiciéon u
otra cualidad cualquiera.

“Consumidor”, las personas y familias que compran o reciben alimento con el fin de satisfacer sus
necesidades personales.

“Envase”, cualquier recipiente que contiene alimentos para su entrega como un producto uUnico, que los
cubre total o parcialmente, y que incluye los embalajes y envolturas. Un envase puede contener varias
unidades o tipos de alimentos preenvasados cuando se ofrece al consumidor.

Para los fines del “marcado de la fecha” de los alimentos preenvasados, se entiende por:

“Fecha de fabricacion“, |la fecha en que el alimento se transforma en el producto descrito.

“Fecha de envasado®, la fecha en que se coloca el alimento en el envase inmediato en que se vendera
finalmente.

“Fecha limite de venta”, |la ultima fecha en que se ofrece el alimento para la venta al consumidor, después
de la cual queda un plazo razonable de almacenamiento en el hogar.

“Fecha de duracion minima” (“consumir preferentemente antes de”), la fecha en que, bajo determinadas
condiciones de almacenamiento, expira el periodo durante el cual el producto es totalmente
comercializable y mantiene cuantas cualidades especificas se le atribuyen tacita o explicitamente. Sin
embargo, después de esta fecha, el alimento puede ser todavia enteramente satisfactorio.

“Fecha limite de utilizacién” (fecha limite de consumo recomendada, fecha de caducidad), la fecha en que
termina el periodo después del cual el producto, almacenado en las condiciones indicadas, no tendra
probablemente los atributos de calidad que normalmente esperan los consumidores. Después de esta
fecha, no se considerara comercializable el alimento.

“Alimento”, toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se destina al consumo humano,
incluidas las bebidas, el chicle y cualesquiera otras sustancias que se utilicen en la elaboracion,
preparacion o tratamiento de “alimentos”, pero no incluye los cosméticos, el tabaco ni las sustancias que
se utilizan Unicamente como medicamentos.

Por “Aditivo alimentario” se entiende cualquier sustancia que no se consume normalmente como alimento
por si mismo ni se usa normalmente como ingrediente tipico del alimento, tenga o no valor nutritivo, cuya
adicion intencional al alimento para un fin tecnoldgico (inclusive organoléptico) en la fabricacion,
elaboracion, tratamiento, envasado, empaquetado, transporte o almacenamiento provoque, o pueda
esperarse razonablemente que provoque (directa o indirectamente), el que ella misma o sus subproductos
lleguen a ser un complemento del alimento o afecten a sus caracteristicas. Esta definiciéon no incluye los
“contaminantes” ni las sustancias afiadidas al alimento para mantener o mejorar las cualidades
nutricionales.

“Ingrediente”, cualquier sustancia, incluidos los aditivos alimentarios, que se emplee en la fabricacion o
preparacion de un alimento y esté presente en el producto final aunque posiblemente en forma
modificada.

“Etiqueta“, cualquier marbete, rétulo, marca, imagen u otra materia descriptiva o grafica, que se haya escrito,
impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o en huecograbado o adherido al envase de un alimento.

“Etiquetado”, cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la etiqueta, acompafa al alimento o
se expone cerca del alimento, incluso el que tiene por objeto fomentar su venta o colocacion.

“Lote”, una cantidad determinada de un alimento producida en condiciones esencialmente iguales.

“Preenvasado”, todo alimento envuelto, empaquetado o embalado previamente, listo para ofrecerlo al
consumidor o para fines de hosteleria.

“Coadyuvante de elaboracion”, toda sustancia o materia, excluidos aparatos y utensilios, que no se
consume como ingrediente alimenticio por si mismo, y que se emplea intencionadamente en la
elaboracién de materias primas, alimentos o sus ingredientes, para lograr alguna finalidad tecnoldgica
durante el tratamiento o la elaboracion pudiendo dar lugar a la presencia no intencionada, pero inevitable,
de residuos o derivados en el producto final.

[Adoptada 1985. Enmendada 1991, 1999, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010
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3.

“Alimentos para fines de hosteleria”, aquellos alimentos destinados a utilizarse en restaurantes, cantinas,
escuelas, hospitales e instituciones similares donde se preparan comidas para consumo inmediato.

PRINCIPIOS GENERALES

3.2

Los alimentos preenvasados no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o etiquetado en una
forma que sea falsa, equivoca o engafosa, o susceptible de crear en modo alguno una impresion erronea
respecto de su naturaleza en ningun aspecto .

Los alimentos preenvasados no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o etiquetado en los que
se empleen palabras, ilustraciones u otras representaciones graficas que se refieran a —o sugieran, directa o
indirectamente— cualquier otro producto con el que el producto de que se trate pueda confundirse, ni en una
forma tal que pueda inducir al comprador o al consumidor a suponer que el alimento se relaciona en forma
alguna con aquel otro producto.

ETIQUETADO OBLIGATORIO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS

41
411

4111

4112

4113

4114

4.2
4.21

4211

4212

4213

4214

En la etiqueta de alimentos preenvasados debera aparecer la siguiente informacion segin sea aplicable al
alimento que ha de ser etiquetado, excepto cuando expresamente se indique otra cosa en una norma
individual del Codex:

Nombre del alimento

El nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimento y, normalmente, debera ser especifico y no
genérico:

Cuando se hayan establecido uno o varios nhombres para un alimento en una norma del Codex, debera
utilizarse por lo menos uno de estos nombres.

En otros casos, debera utilizarse el nombre prescrito por la legislacion nacional.

Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse un nombre comun o usual consagrado por el uso
corriente como término descriptivo apropiado, que no induzca a error o engafno al consumidor.

Se podra emplear un nombre “acufiado”, “de fantasia” o “de fabrica”, o una “marca registrada“, siempre que
vaya acompafado de uno de los nombres indicados en las disposiciones 4.1.1.1 a 4.1.1.3.

En la etiqueta, junto al nombre del alimento o muy cerca del mismo, apareceran las palabras o frases
adicionales necesarias para evitar que se induzca a error o engafno al consumidor con respecto a la
naturaleza y condicion fisica auténticas del alimento que incluyen pero no se limitan al tipo de medio de
cobertura, la forma de presentacién o su condiciéon o el tipo de tratamiento al que ha sido sometido, por
ejemplo, deshidratacion, concentracién, reconstitucion, ahumado.

Lista de ingredientes

Salvo cuando se trate de alimentos de un unico ingrediente, debera figurar en la etiqueta una lista de
ingredientes.

La lista de ingredientes debera ir encabezada o precedida por un titulo apropiado que consista en el término
“ingrediente” o la incluya.

Deberan enumerarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m) en el momento de la
fabricacion del alimento.

Cuando un ingrediente sea a su vez producto de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesto podra
declararse como tal en la lista de ingredientes, siempre que vaya acompafiado inmediatamente de una lista
entre paréntesis de sus ingredientes por orden decreciente de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente
compuesto, para el que se ha establecido un nombre en una norma del Codex o en la legislacion nacional,
constituya menos del 5 por ciento del alimento, no sera necesario declarar los ingredientes, salvo los aditivos
alimentarios que desempefan una funcion tecnoldgica en el producto acabado.

Se ha comprobado que los siguientes alimentos e ingredientes causan hipersensibilidad y deberan declararse
siempre como tales?:

" En las Directrices Generales sobre Declaraciones de Propiedades, se dan ejemplos de las formas de describir o presentar a que se refieren
estos Principios Generales.
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4215

4216

422

423

4.2.31

« cereales que contienen gluten; por ejemplo, trigo, centeno, cebada, avena, espelta o sus cepas hibridas,
y productos de éstos;

«  crustaceos y sus productos;

. huevos y productos de los huevos;

* pescado y productos pesqueros;

* mani, sojay sus productos;

* leche y productos lacteos (incluida lactosa);

* nueces de arboles y sus productos derivados;

« sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

En la lista de ingredientes debera indicarse el agua afadida, excepto cuando el agua forme parte de
ingredientes tales como la salmuera, el jarabe o el caldo empleados en un alimento compuesto y declarados
como tales en la lista de ingredientes. No sera necesario declarar el agua u otros ingredientes volatiles que se
evaporan durante la fabricacion.

Como alternativa a las disposiciones generales de esta seccion, cuando se trate de alimentos deshidratados
o condensados destinados a ser reconstituidos, podran enumerarse sus ingredientes por orden de
proporciones (m/m) en el producto reconstituido, siempre que se incluya una indicacién como la que sigue:
“ingredientes del producto cuando se prepara segun las instrucciones de la etiqueta®“.

Se declararda, en cualquier alimento o ingrediente alimentario obtenido por medio de la biotecnologia, la
presencia de cualquier alergeno transferido de cualquier de los productos enumerados en la Seccion 4.2.1.4.

Cuando no es posible proporcionar informacion adecuada sobre la presencia de un alergeno por medio del
etiquetado, el alimento que contiene el alergeno no debera comercializarse.

En la lista de ingredientes debera emplearse un nombre especifico de acuerdo con lo previsto en la
subseccion 4.1 (nombre del alimento).

Con la excepcion de los ingredientes mencionados en la subseccion 4.2.1.4, y a menos que el nombre

genérico de una clase resulte mas informativo, podran emplearse los siguientes nombres de clases de
ingredientes:

DE INGREDIENTES NOMBRES GENERICOS

Aceites refinados distintos del aceite de oliva “Aceite”, juntamente con el término “vegetal” o “animal”,
calificado con el término “hidrogenado” o “parcialmente
hidrogenado”, segun sea el caso.

Grasas refinadas “Grasas”, juntamente con el término “vegetal” o “animal”,
segun sea el caso

Almidones, distintos de los almidonesmodificados quimicamente “Almidon”

Todas las especies de pescado, cuando el pescado constituya un “Pescado”
ingrediente de otro alimento y siempre que en la etiqueta y la

presentacion de dicho alimento no se haga referencia a una determinada

especie de pescado

Todos los tipos de carne de aves de corral, cuando dicha carne “Carne de aves de corral”
constituya un ingrediente de otro alimento y siempre que en la etiqueta y

la presentacion de dicho alimento no se haga referencia a un tipo

especifico de carne de aves de corral

Todos los tipos de queso, cuando el queso o una mezcla de quesos “Queso”
constituya un ingrediente de otro alimento y siempre que en la etiqueta y

la presentacion de dicho alimento no se haga referencia a un tipo

especifico de queso

Todas las especias y extractos de especias en cantidad no superior al 2 “Especia”, “especias”, o “mezclas de especias”, segun
% en peso, solas o mezcladas en el alimento sea el caso

Todas las hierbas aromaticas o partes de hierbas aromaticas en cantidad “Hierbas aromaticas” o “mezclas de hierbas aromaticas”,
no superior al 2 % en peso, solas 0 mezcladas en el alimento segun sea el caso

Todos los tipos de preparados de goma utilizados en la fabricacion de la “Goma de base”

goma de base para la goma de mascar

N

El Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos, tomara en consideracion, teniendo en cuenta el parecer del Comité Mixto
FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios, los productos que en el futuro se afiadan o se eliminen de esta lista.
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4232

4233

4234

4.2.4
4241

4242

Todos los tipos de sacarosa

CLASES DE INGREDIENTES NOMBRES GENERICOS

“Azucar”

Dextrosa anhidra y dextrosa monohidratada

“Dextrosa” o “glucosa”

Todos los tipos de caseinatos

“Caseinatos”

Productos lacteos que contienen un minimo de 50 por ciento de proteina
lactea (m/m) en el extracto seco*

Proteina lactea

Manteca de cacao obtenida por presion o extraccion o refinada

“Manteca de cacao”

Todas las frutas confitadas, sin exceder del 10 % del peso del alimento.

“Frutas confitadas”

* Calculo del contenido de proteina lactea: nitrégeno (determinado mediante el principio de Kjeldahl) x 6,38

No obstante lo estipulado en la disposicién 4.2.3.1, deberan declararse siempre por sus nombres especificos
la grasa de cerdo, la manteca y la grasa de bovino.

Cuando se trate de aditivos alimentarios pertenecientes a las distintas clases y que figuran en la lista de
aditivos alimentarios cuyo uso se permite en los alimentos en general, deberan emplearse las siguientes
clases funcionales junto con el nombre especifico o el nimero de identificaciéon como el de “Sistema numérico
internacional del Codex”(CAC/GL 36-1989) aceptado segun lo exija la legislacién nacional.

* Reguladores de acidez « Agentes de tratamiento de las harinas
* Antiaglutinantes * Espumantes

* Antiespumantes »  Agentes gelificantes

* Antioxidantes * Agentes de glaseado

« Decolorantes *  Humectantes

¢ Incrementadores del volumen »  Sustancias conservadoras
* Gasificantes *  Propulsores

« Colorantes * Leudantes

« Agentes de retencion del color *  Secuestrantes

« Emulsionantes »  Estabilizadores

* Sales emulsionantes *  Edulcorantes

* Agentes endurecedores * Espesantes

* Acentuadores del sabor

Podran emplearse los siguientes nombres genéricos cuando se ftrate de aditivos alimentarios que
pertenezcan a las respectivas clases y que figuren en las listas del Codex de aditivos alimentarios cuyo uso
en los alimentos ha sido autorizado:

* Aroma(s) y aromatizante(s) *  Almidén(es) modificado(s)

La expresion “aroma” podra estar calificada con los términos “naturales”, “idénticos a los naturales”,
“artificiales” o con una combinacién de los mismos, segun corresponda.

Coadyuvantes de elaboracion y transferencia de aditivos alimentarios

Todo aditivo alimentario que, por haber sido empleado en las materias primas u otros ingredientes de un
alimento, se transfiera a este alimento en cantidad notable o suficiente para desempefiar en él una funcion
tecnoldgica, sera incluido en la lista de ingredientes.

Los aditivos alimentarios transferidos a los alimentos en cantidades inferiores a las necesarias para lograr una
funcion tecnoldgica, y los coadyuvantes de elaboracion, estaran exentos de la declaracion en la lista de
ingredientes. Esta exencién no se aplica a los aditivos alimentarios y adyuvantes de elaboracién mencionados
en la seccion 4.2.1.4.
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4.3 Contenido neto

431 Debera declararse el contenido neto en unidades del sistema métrico (“Systéme international”)®.

4.3.2 El contenido neto debera declararse de la siguiente forma:

(i) en volumen, para los alimentos liquidos;
(i) en peso, para los alimentos sélidos;
(iii) en peso o volumen, para los alimentos semisdlidos o viscosos.

4.3.3 Ademas de la declaracion del contenido neto, en los alimentos envasados en un medio liquido debera
indicarse en unidades del sistema métrico el peso escurrido del alimento. A efectos de este requisito, por
medio liquido se entiende agua, soluciones acuosas de azucar o sal, zumos (jugos) de frutas y hortalizas en
frutas y hortalizas en conserva Unicamente, o vinagre, solos o mezclados.*

44 Nombre y direccion
Debera indicarse el nombre y la direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador, exportador o
vendedor del alimento.

4.5 Pais de origen

451 Debera indicarse el pais de origen del alimento cuando su omision pueda resultar engafiosa o equivoca para
el consumidor.

452 Cuando un alimento se someta en un segundo pais a una elaboraciéon que cambie su naturaleza, el pais en el
que se efectue la elaboracién debera considerarse como pais de origen para los fines del etiquetado.

4.6 Identificacion del lote
Cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier otro modo, pero de forma indeleble, una
indicacion en clave o en lenguaje claro, que permita identificar la fabrica productora y el lote.

4.7 Marcado de la fecha

471 Si no esta determinado de otra manera en una norma individual del Codex, regira el siguiente marcado de la
fecha:

(i) Se declarara la “fecha de duracién minima”.
(i) Esta constara por lo menos de:
» el diay el mes para los productos que tengan una duracion minima no superior a tres meses;
* el mesy el afo para productos que tengan una duracién minima de mas de tres meses. Si el mes es
diciembre, bastara indicar el afio.
(iii) La fecha debera declararse con las palabras:
» “Consumir preferentemente antes del...”, cuando se indica el dia.
» “Consumir preferentemente antes del final de...” en los demas casos.
(iv) Las palabras prescritas en el apartado iii) deberan ir acompanadas de:
+ lafecha misma; o
» una referencia al lugar donde aparece la fecha.
(v) Eldia, mesy afio deberan declararse en orden numérico no codificado, con la salvedad de que podra
indicarse el mes con letras en los paises donde este uso no induzca a error al consumidor.
(vi) No obstante lo prescrito en la disposicion 4.7.1 i), no se requerira la indicacion de la fecha de duracion
minima para:
» Frutas y hortalizas frescas, incluidas las patatas que no hayan sido peladas, cortadas o tratadas de
otra forma analoga;
* vinos, vinos de licor, vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y vinos espumosos de
fruta;
» bebidas alcohdlicas que contengan el 10 % o mas de alcohol por volumen;
» productos de panaderia y pasteleria que, por la naturaleza de su contenido, se consumen por lo
general dentro de las 24 horas siguientes a su fabricacion;
* vinagre;
¢ sal de calidad alimentaria;
* azucar sélido;
» productos de confiteria consistentes en azlcares aromatizados y/o coloreados;
* goma de mascar.
4.7.2 Ademas de la fecha de duracién minima, se indicaran en la etiqueta cualesquiera condiciones especiales que

se requieran para la conservacion del alimento, si de su cumplimiento depende la validez de la fecha.

3 La declaracion del contenido neto representa la cantiadad en el momento del empaquetado, referida a un sistema de control de calidad
promedio.
4 La declaracion del peso escurrido debe ser aplicada por referencia a un sistema de control de la cantidad media.
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4.8 Instrucciones para el uso
La etiqueta debera contener las instrucciones que sean necesarias sobre el modo de empleo, incluida la
reconstitucion, si es el caso, para asegurar una correcta utilizacion del alimento.

5. REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
51 Declaracion cuantitativa de los ingredientes
5.1.1 En todo alimento que se que se venda como mezcla o combinacién, se declarara el porcentaje de insumo, con

respecto al peso o al volumen, como fuera apropiado, de cada ingrediente al momento de la elaboracion del
alimento (incluyendo los ingredientes compuestos® o categorias de ingredientes®), cuando el ingrediente:
(a) es enfatizado en la etiqueta como presente, por medio de palabras o imagenes o graficos; o

(b) no figura en el nombre del alimento, es esencial para caracterizar al alimento, y los consumidores del
pais en que el se vende el alimento asumen su presencia en el alimento si la omisién de la
declaracion cuantitativa de ingredientes fuera a engafar o llevar a error a los consumidores.

Tales revelaciones no se requieren cuando:

(c) el ingrediente es utilizado en pequefias cantidades para propdsitos aromatizantes; o

(d) normas especificas del Codex Alimentarius relativas a los productos estén en conflicto con los
requisitos aqui descritos.

Respecto a la Seccién 5.1.1(a):
(e) La referencia en el nombre del alimento, a un determinado ingrediente o categoria de ingredientes no
implicara de por si el requerir una declaracion cuantitativa de ingredientes si es que:

La referencia no conducird a error o engafiara, o no es probable que cree una impresién errénea en el
consumidor respecto a la naturaleza del alimento en el pais en que se comercializa, porque la variacion entre
productos de la cantidad del ingrediente o ingredientes no es necesaria para caracterizar al alimento o
distinguirlo de alimentos similares.

512 La informacion requerida en la Seccién 5.1.1 sera declarada en la etiqueta del producto como un porcentaje
numeérico.

El porcentaje de insumo, por peso o volumen como fuera apropiado, de cada ingrediente tal, se dara en la etiqueta muy
cerca de las palabras o imagenes o graficos que destacan el ingrediente particular, o al lado del nombre comun del
alimento, o adyacente a cada ingrediente apropiado enumerado en la lista de ingredientes como un porcentaje minimo
cuando el énfasis es sobre la presencia del ingrediente, y como un porcentaje maximo cuando el énfasis es sobre el
bajo nivel del ingrediente.

Para alimentos que han perdido humedad luego de un tratamiento térmico u otro tratamiento, el porcentaje (con
respecto al peso o al volumen) correspondera a la cantidad del ingrediente o ingredientes usados, en relacion al
producto terminado.

Cuando la cantidad de un ingrediente o la cantidad total de todos los ingredientes expresados en la etiqueta exceden el
100%, el porcentaje puede ser remplazado por el peso del ingrediente o ingredientes utilizados para preparar 100g de
producto terminado.

5.2 Alimentos irradiados

5.2.1 La etiqueta de cualquier alimento que haya sido tratado con radiacion ionizante debera llevar una declaracion
escrita indicativa del tratamiento cerca del nombre del alimento. El uso del simbolo internacional indicativo de
que el alimento ha sido irradiado, segun se muestra abajo es facultativo, pero cuando se utilice debera
colocarse cerca del nombre del producto.

&
' )
7

5.2.2 Cuando un producto irradiado se utilice como ingrediente en otro alimento, debera declararse esta
circunstancia en la lista de ingredientes.

® Para los ingredientes compuestos, el porcentaje de insumo significa el porcentaje del ingrediente compuesto tomado como un todo

® Para los propésitos de la Declaracion Cuantitativa de Ingredientes, “categoria de ingredientes” significa el término genérico que se refiere al nombre de
clase de un ingrediente y/o cualquier término o términos comunes similares utilizados en referencia al nombre de un alimento.
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523 Cuando un producto que consta de un solo ingrediente se prepara con materia prima irradiada, la etiqueta del
producto debera contener una declaracion que indique el tratamiento.

6. EXENCIONES DE LOS REQUISITOS DE ETIQUETADO OBLIGATORIOS
A menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas, las unidades pequefias en que la superficie mas
amplia sea inferior a 10 cm? podran quedar exentas de los requisitos estipulados en las subsecciones 4.2 y
4.6 al 4.8.

7. ETIQUETADO FACULTATIVO

71 En el etiquetado podra presentarse cualquier informacion o representacion grafica asi como materia escrita,
impresa o grafica, siempre que no esté en contradiccion con los requisitos obligatorios de la presente norma,
incluidos los referentes a la declaracion de propiedades y al engafio, establecidos en la Seccién 3 — Principios
generales.

7.2 Cuando se empleen designaciones de calidad, éstas deberan ser facilmente comprensibles, y no deberan ser
equivocas o engafiosas en forma alguna.

8. PRESENTACION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA

8.1 Generalidades

8.1.1 Las etiquetas que se pongan en los alimentos preenvasados deberan aplicarse de manera que no se separen
del envase.

8.1.2 Los datos que deben aparecer en la etiqueta, en virtud de esta norma o de cualquier otra norma del Codex
deberan indicarse con caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso.

8.1.3 Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en ésta debera figurar toda la informacién necesaria, o la
etiqueta aplicada al envase debera poder leerse facilmente a través de la envoltura exterior o no debera estar
oscurecida por ésta.

8.14 El nombre y contenido neto del alimento deberan aparecer en un lugar prominente y en el mismo campo de
vision.

8.2 Idioma

8.2.1 Cuando el idioma en que esta redactada la etiqueta original no sea aceptable para el consumidor a que se
destina, en vez de poner una nueva etiqueta podra emplearse una etiqueta complementaria, que contenga la
informacion obligatoria en el idioma requerido.

8.2.2 Cuando se aplique una nueva etiqueta o una etiqueta complementaria, la informacion obligatoria que se

facilite debera reflejar totalmente y con exactitud la informacion que figura en la etiqueta original.



CUADRO COMPARATIVO - NORMATIVA ETIQUETADO ACTUAL Y FUTURO REGLAMENTO DE INFORMACION AL CONSUMIDOR
- Lainformacion incluida en este resumen es orientativa, no exhaustiva-

Periodos transitorios

Este Reglamento entra en vigor a los veinte dias de su publicacidn en el Diario Oficial de la Unién Europea (art. 55), es decir, entra en vigor el 13 de diciembre de 2011.

Se establecen unos periodos transitorios amplios para permitir a las empresas adaptarse a las nuevas exigencias del Reglamento:

El Reglamento sera de obligado cumplimento a partir del

los requisitos relativos al etiquetado nutricional obligatorio no seran aplicables hasta cinco afios después de la entrada
, siempre y cuando el producto no incluya la informacién nutricional. En caso de incluir la informacion

en vigor del Reglamento; es decir, a partir del

nutricional a partir del 13 de diciembre de 2014, ésta debera cumplir con los requisitos del nuevo Reglamento.

Segun la normativa vigente

Segun el Reglamento 1169/2011 de informacion

alimentaria al consumidor

Principales cambios/Comentarios

Informacion
obligatoria

Era obligatorio indicar en todos los envases:

Denominacién de venta del producto
Lista de ingredientes,

Cantidad de determinados ingredientes
o categorias de ingredientes

Cantidad neta

Fecha de duracién minima

Condiciones especiales de conservacién
y de utilizacién,

Nombre o la razén social y la direccion
del fabricante o del embalador o de un
vendedor establecido dentro de la
Comunidad.

Lugar de origen o de procedencia en
determinados casos

Modo de empleo

Grado alcohélico

Es obligatorio indicar (articulo 9):

Denominacién de venta del producto

Lista de ingredientes (destacando alérgenos)

Cantidad de determinados ingredientes o categorias de
ingredientes

Cantidad neta,

Fecha de duracién minima

Condiciones especiales de conservacion y de utilizacion
Nombre o la razén social y la direccién del fabricante o del
embalador o de un vendedor establecido dentro de la
Comunidad.

Lugar de origen o de procedencia en determinados casos
Modo de empleo

Grado alcohélico

Informacién nutricional

Es obligatorio indicar la informacién nutricional, los requisitos adicionales de
indicacion de origen y destacar los ingredientes alérgenos.

Existen diversas excepciones para la inclusion de determinada informacién obligatoria
(Articulo 16):

U Art. 16.1: En el caso de las botellas de vidrio destinadas a la reutilizacion que
estén marcadas indeleblemente y, por tanto, no lleven ninguna etiqueta, faja o
collarin solo sera obligatorio indicar la denominacién de venta, los ingredientes
o coadyuvantes alérgenos, la cantidad neta, la fecha de consumo preferente y
la informacién nutricional y, en el caso de bebidas alcohdlicas (>1.2% vol) el
grado alcohdlico volumétrico adquirido.

. Art. 16.4: Para las bebidas alcohdlicas (>1.2% vol) la lista de ingredientes y la
informacién nutricional no serd, por el momento, obligatoria. La Comision
presentard (no mas tarde del 13/12/14) un informe en el que se estudie si en el
futuro las bebidas alcohdlicas deberan facilitar mds informacion acerca de los
ingredientes o nutricional. El art. 41 indica que los Estados miembro podran
mantener medidas nacionales en lo que se refiere a la lista de ingredientes.

En resumen, por el momento las bebidas alcohélicas (>1.2% vol) deberan incluir la
siguiente informacion:

. Denominacién de venta

. Los ingredientes o coadyuvantes alérgenos

. Cantidad neta

. Fecha de duracién minima (si la bebida tiene alcohol en >10% vol )

. Condiciones especiales de conservacion y uso (si fuera necesario)

3 Nombre o razén social y direccion del fabricante, embalador o vendedor

establecido en la Comunidad
. Modo de empleo (si fuera necesario)
. Grado alcohdlico volumétrico adquirido




Segun el Reglamento 1169/2011 de informacién

Segun la normativa vigente . . .
alimentaria al consumidor

Principales cambios/Comentarios

Las bebidas con grado alcohdlico superior en El articulo 28 y el Anexo Xl establecen que la cifra
volumen al 1,2 % deberan incluir la indicacién correspondiente al grado alcohdlico volumétrico adquirido de | se mantienen exactamente igual los requisitos en cuanto a la forma de indicacién del
del grado alcohdlico volumétrico adquirido. las bebidas que contengan >1.2% vol de alcohol incluird un | grado alcohdlico
La cifra correspondiente al grado alcohélico decimal como maximo. Ird seguida del simbolo «% vol» y
incluira un decimal como maximo e ira podra estar precedida de la palabra «alcohol» o de la . . . .

. B . N Hasta ahora no se establecian en la normativa de etiquetado las tolerancias con
seguida del simbolo % vol y podra estar abreviatura «alc.».

respecto al grado alcohdlico. El nuevo Reglamento establece tolerancias positivas o
El grado alcohdlico se determinard a 20 °C. negativas en relacién a la indicacién del grado alcohélico (Anexo Xil).

Las tolerancias positivas y negativas por lo que se refiere a la
indicacion del grado alcohdlico por volumen y expresado en
valores absolutos se enumerardn en el cuadro siguiente. Se
aplicaran sin perjuicio de las tolerancias que se deriven del
Indicacién del método de andlisis utilizado para determinar el grado
grado alcohélico alcohdlico.

precedida de la palabra alcohol o de la
abreviatura alc.
Las modalidades de especificacion del grado

Descripeién de Ia bebida Tolerancia positiva o negativa

Cervezas del cédigo NC 2203 00 de un grado alcohs- | 0,5 % vol
lico inferior a 5,5 % vol; bebidas no espumosas del
cédigo NC 2206 00 obtenidas a partir de uvas.

=

Cervezas de un grado alcohélico superior a 5,5 % vol; | 1% vol
bebidas espumasas del codiga NC 2206 00 obtenidas a
partir de uvas, sidras, peradas y otras bebidas fermenta-
das similares procedentes de frutas distintas de la uva,
independientemente de que sean con gas o espumosas;
aguamiel

w

Bebidas que contengan frutas o partes de plantas en [ 1,5 % vol
maceracién

-

Otras bebidas con un grado alcohdlico volumétrico su- | 0,3 % vol
perior a 1,2%




Segun la normativa vigente

Segun el Reglamento 1169/2011 de informacién
alimentaria al consumidor

Principales cambios/Comentarios

Indicacién
pais de origen

del

Sélo es obligada la indicacion del pais de
origen o procedencia del producto en el caso
de que su omisién pueda inducir a error al
consumidor.

Sera obligada la indicacion del pais de origen o procedencia del
producto en el caso de que su omision pueda inducir a error al
consumidor (articulo 26).

Cuando se mencione el pais de origen o el lugar de procedencia
de un alimento y éste no sea el mismo que el de su ingrediente
primario (articulo 26.3):

a) se indicara el pais de origen o el lugar de
procedencia del ingrediente primario de que se trate; o

b) se indicara que el pais de origen o el lugar de
procedencia del ingrediente primario es distinto del pais de
origen o lugar de procedencia del alimento.

Obligacién de la indicacion del pais de origen/lugar de
procedencia (articulo 26.5) para, entre otros:

. los productos con un ingrediente Unico y los ingredientes
que representen mas del 50% de un alimento.

Si se menciona el pais de origen o lugar de procedencia del producto y éste no
corresponde con el origen del ingrediente primario del alimento se debera indicar
el origen de éste o se indicara que el origen es distinto.

Este nuevo requisito esta sujeto a la evaluacidn de impacto y al desarrollo de actos
de ejecucién que la Comisién deberd adoptar no més tarde del 13/12/2013 (articulo
26.8).

En cuanto a la obligatoriedad de indicar el pais de origen o lugar de procedencia
segun establece el articulo 26.5, la Comision presentard un Informe al Parlamento
Europeo y al Consejo que evalle la viabilidad de facilitar la indicacion obligatoria del
pais de origen o del lugar de procedencia y un andlisis de costes y beneficios de la
aplicacion de tales medidas a mas tardar el 13 de diciembre de 2014.




Segun la normativa vigente

Segun el Reglamento 1169/2011 de informacién
alimentaria al consumidor

Principales cambios/Comentarios

Las indicaciones obligatorias del etiquetado de
los productos alimenticios que se
comercialicen en un Estado miembro se
expresardn, al menos, en la lengua oficial del

La informacidn alimentaria obligatoria figurara en una lengua
que comprendan facilmente los consumidores de los Estados
miembros donde se comercializa el alimento (articulo 15.1).
En su propio territorio, los Estados miembros en que se

Deja de hacer referencia a la lengua oficial del Estado y hace referencia a una lengua
que comprendan facilmente los consumidores de los Estados miembro donde se
comercializa el alimento.

Alérgenos

Los alérgenos deben indicarse en la lista de
ingredientes del producto.

Requisitos Estado. comercializa un alimento podran estipular que las menciones
lingiiisticos se faciliten en una o mas lenguas de entre las lenguas oficiales
de la Unidn Europea (articulo 15.2).
Los apartados 1y 2 no excluyen la posibilidad de que las
menciones figuren en varias lenguas (articulo 15.3).
Legibilidad
. . Segun el Reglamento 1169/2011 de informacion . . .
Segun la normativa vigente . . . Principales cambios/Comentarios
alimentaria al consumidor
El articulo 17, punto 5 establece: El articulo 13, punto 1 establece: Se establece un tamaiio minimo de letra para toda la informacién que se incluya en
el etiquetado de los productos alimenticios.
“(...) las indicaciones obligatorias deberdn ser | “la informacion alimentaria obligatoria se indicard en un lugar
fdcilmente comprensibles e irdn inscritas en un | destacado, de manera que sea fdcilmente visible, claramente | El tamafio minimo de letra que se utilice en la etiqueta debe ser de 1,2 mm (en
lugar destacado y de forma que sean | legibley, en su caso, indeleble”. relacion a la letra mds pequefia, es decir la x).
fdcilmente visibles, claramente legibles e
indelebles.”. Ademas, en el punto 2 y 3 se establece: Sélo en el caso que la superficie mayor del envase sea inferior a 80 cm2 el tamaiio
“2. (...) las menciones obligatorias (...) se imprimirdn en el | de letra deber ser de 0.9 mm_(en relacién a la letra mas pequefia, es decir la x
Legibilidad envase o en la etiqueta de manera que se garantice una clara | minuscula).

legibilidad, en caracteres que utilicen un tamafio de letra en el
que la altura de la x, segun se define en el anexo 1V, sea igual o
superior a 1,2 mm.

3. En el caso de los envases o recipientes cuya superficie maxima
sea inferior a 80 cm? el tamafio minimo de letra a que se refiere
el apartado 2 serd igual o superior a 0,9 mm (altura de la x)".

Se indicaran los alérgenos en la lista de ingredientes (articulo
21.1.a) y se destacaran mediante una composicion tipografica
que la diferencie claramente del resto de ingredientes
(articulo 21.1.b)

En ausencia de una lista de ingredientes, se deberd incluir la
mencion: "contiene", seguida de la sustancia o producto
alérgeno.

Se debera destacar el ingrediente alérgeno con respecto al resto de ingredientes.

En el caso de las bebidas alcohdlicas, dado que por el momento no estan obligadas a
incluir lista de ingredientes, sera suficiente con seguir incluyendo la mencion
“contiene:...”




EDL 2011/260926 Parlamento Europeo y Consgjo delaUnién

Reglamento (UE) n° 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre lainformacion alimentaria
facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE) n° 1924/2006 y (CE) n° 1925/2006 del Parlamento Europeo
y del Consgjo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comision, la Directiva 90/496/CEE del Consegjo, la Directiva
1999/10/CE de la Comision, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE
delaComision, y el Reglamento (CE) n° 608/2004 de la Comision.

Diario Oficia Unién Europea 304/2011, de 22 de noviembre de 2011

EL PARLAMENTO EUROPEO Y EL CONSEJO DE LA UNION EUROPEA,
Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europeay, en particular, su art. 114,
Vistala propuesta de la Comision Europea,

Visto € dictamen del Comité Econdémico y Social Europeo [1],

De conformidad con el procedimiento legislativo ordinario [2],

Considerando lo siguiente:

(1) En €l art. 169 del Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea (TFUE) se establece que la Union debe contribuir alograr un
alto nivel de proteccion de los consumidores mediante las medidas que adopte en virtud de su art. 114.

(2) Lalibre circulacion de alimentos segurosy saludables es un aspecto esencial del mercado interior y contribuye significativamente
alasaludy € bienestar de los ciudadanos, asi como a sus intereses sociales y econémicos.

(3) Paralograr un ato nivel de proteccion de la salud de los consumidores y garantizar su derecho alainformacion, se debe velar
por que los consumidores estén debidamente informados respecto a los alimentos que consumen. Las decisiones de los consumidores
pueden verse influidas, entre otras cosas, por factores sanitarios, econdmicos, medioambientales, socialesy éticos.

(4) De conformidad con el Reglamento (CE) no 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 28 de enero de 2002, por
el que se establecen los principios y los requisitos generales de lalegislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentariay sefijan procedimientosrelativosalaseguridad alimentaria[3], un principio general delalegislacion alimentariaesofrecer
alos consumidores una base para elegir con conocimiento de causa los alimentos que consumen y evitar cualquier practica que pueda
inducir aengafio a consumidor.

(5) En la Directiva 2005/29/CE del Parlamento Europeo y del Consegjo, de 11 de mayo de 2005, relativa alas practicas comerciaes
desleales de las empresas en sus relaciones con los consumidores en el mercado interior [4], se contemplan determinados aspectos de
lainformacién a consumidor especificamente para evitar acciones y omisiones de informacion engafiosas. Los principios generales
sobre précticas comerciales desleales deben complementarse mediante normas especificas sobre la informacion alimentaria facilitada
al consumidor.

(6) En la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 20 de marzo de 2000, relativa a la aproximacion de
las legidlaciones de los Estados miembros en materia de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios [5], se
establ ecen normas delaUnién sobre etiquetado alimentario aplicables atodos| os alimentos. Lamayoriade | as disposi ciones establ ecidas
en dicha Directiva se remontan a 1978y, por lo tanto, deben actualizarse.

(7) EnlaDirectiva 90/496/CEE del Consejo, de 24 de septiembre de 1990, relativa al etiquetado sobre propiedades nutritivas de los
productos alimenticios[6], se establecen normas referentes al contenido y la presentacion de lainformaci 6n sobre propiedades nutritivas
en los alimentos envasados. Segun esas normas la inclusién de lainformacion sobre propiedades nutritivas es voluntaria, a menos que
se realice una afirmacion sobre las propiedades nutritivas del alimento. La mayoria de |as disposiciones establecidas en dicha Directiva
seremontan a 1990y, por lo tanto, deben actualizarse.

(8) Los requisitos generales de etiquetado se complementan mediante una serie de disposiciones aplicables a todos los alimentos
en circunstancias particulares 0 a determinadas categorias de alimentos. Ademés, existen normas especificas aplicables a alimentos
especificos.

(9) Si bien los objetivos originales y los componentes principales de la actual legislacion sobre etiquetado siguen siendo validos, es
necesario racionalizarla para garantizar un mejor cumplimiento y una mayor claridad para las partes interesadas, y modernizarla para
tomar en consideracion los nuevos avances en el ambito delainformacién alimentaria. El presente Reglamento sirvetanto alosintereses
del mercado interior, en lamedidaen que simplificalanormativa, garantizala seguridad juridicay reduce las cargas burocraticas, como
alosintereses de los ciudadanos, ya que establece la obligacidn de etiquetar los alimentos de forma clara, comprensible y legible.

(10) La opinion publica tiene interés por la relacion entre la alimentacién y la salud, y por la eleccion de una dieta adecuada a
las necesidades individuales. En el Libro Blanco de la Comisién, de 30 de mayo de 2007, acerca de una Estrategia Europea sobre
Problemas de Salud relacionados con la Alimentacidn, el Sobrepeso y la Obesidad (»Libro Blanco de la Comisidn»), se sefialé que
el etiquetado sobre propiedades nutritivas es un método importante para informar a los consumidores sobre la composicién de los
alimentos y para ayudarles a tomar una decisién con conocimiento de causa. En la Comunicacion de la Comisién de 13 de marzo de
2007, titulada «Estrategia en materia de Politica de |os Consumidores 2007-2013 — Capacitar alos consumidores, mejorar su bienestar
y protegerlos de manera eficaz», se subray6 que permitir que los consumidores decidan con conocimiento de causa es esencial tanto
para una competencia efectiva como para €l bienestar de los consumidores. El conocimiento de los principios bésicos de la nutricion y
unainformacion nutricional apropiada sobrelos alimentos ayudaria notablemente al consumidor atomar tales decisiones. Las campafias
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de educacién e informacion son un importante instrumento para hacer que las informaciones sobre alimentos sean més comprensibles
paralos consumidores.

(12) A fin de aumentar la seguridad juridica y garantizar un cumplimiento racional y coherente, conviene derogar las Directivas
90/496/CEE y 2000/13/CE, y sustituirlas por un Unico reglamento que garantice la seguridad tanto de los consumidores como de otras
partes interesadas, y reduzcala carga administrativa

(12) En pro de la claridad, conviene derogar e incluir en el presente Reglamento otros actos horizontales, a saber la Directiva
87/250/CEE de la Comisién, de 15 de abril de 1987, relativa alaindicacion del grado alcohdlico volumétrico en las etiquetas de las
bebidas alcohdlicas destinadas a consumidor final [7], la Directiva 1999/10/CE de la Comisién, de 8 de marzo de 1999, por la que se
establecen excepcionesalas disposicionesdel art. 7 delaDirectiva79/112/CEE del Consgjo enlorelativo al etiquetado de los productos
alimenticios [8], la Directiva 2002/67/CE de la Comision, de 18 de julio de 2002, relativa al etiquetado de productos alimenticios que
contienen quininay productos alimenticios que contienen cafeina[9], el Reglamento (CE) no 608/2004 dela Comisién, de 31 de marzo
de 2004, relativo al etiquetado de alimentos e ingredientes alimentarios con fitosteroles, ésteres de fitosterol, fitostanoles o ésteres de
fitostanol afiadidos [10], y la Directiva 2008/5/CE de la Comision, de 30 de enero de 2008, relativa alaindicacion en € etiquetado de
determinados productos alimenticios de otras menciones obligatorias distintas de | as previstas en la Directiva 2000/13/CE del Parlamento
Europeo y del Consgjo [11].

(13) Es preciso establecer definiciones, principios, requisitosy procedimientos comunes para establecer un marco claro y una base
comun para las medidas de laUnién y nacionales por las que se rige lainformacion alimentaria.

(14) Paraseguir un enfoque completo y evolutivo de lainformacién facilitada alos consumidores sobre | os alimentos que consumen,
debe establecerse una definicion general de la legislacion sobre informacién alimentaria que recoja normas de carécter horizontal y
especifico, asi como una definicién general de la informacion alimentaria que abarque la informacién facilitada también por medios
distintos de la etiqueta.

(15) Las normas de la Unidn deben aplicarse solo alas empresas, cuya naturaleza implica una cierta continuidad de | as actividades
y un cierto grado de organizacion. Las actividades de particulares que manipulen y entreguen alimentos, sirvan comidas y vendan
alimentos ocasiona mente, por ejemplo, en actos benéficos, fiestas locales y reuniones no entran dentro del ambito de aplicacion del
presente Reglamento.

(16) Lalegislacion sobre informacion alimentaria debe proporcionar flexibilidad suficiente para mantenerse a dia sobre las nuevas
exigencias informativas de los consumidores y garantizar € equilibrio entre la proteccion del mercado interior y las diferencias en la
percepcion de los consumidores de los Estados miembros.

(17) La consideracion principal para exigir la obligatoriedad de la informacion aimentaria debe ser que los consumidores puedan
reconocer y hacer un uso adecuado de los alimentos, asi como tomar decisiones que se adapten a sus necesidades dietéticasindividuales.
A tal fin, los operadores del sector alimentario deben facilitar alos discapacitados visuales el acceso a dicha informacion.

(18) Para que la legislacion sobre informacion alimentaria pueda adaptarse a las necesidades cambiantes de los consumidores en
cuanto a dicha informacion, siempre que se considere la necesidad de establecer informacion alimentaria obligatoria debe tenerse en
cuenta el interés que ha demostrado ampliamente la mayoria de los consumidores por que se divulguen determinadas informaciones.

(19) No obstante, solo deben establecerse nuevos requisitos obligatorios de informacion alimentaria en caso necesario, de confor-
midad con los principios de subsidiariedad, proporcionalidad y sostenibilidad.

(20) Lalegidacion sobre informacidn alimentaria debe prohibir € uso de informaci én que puedainducir a engafio a consumidor, en
especia en cuanto alas caracteristicas de los alimentos o sus efectos o propiedades, o atribuir propiedades medicinales alos alimentos.
Para ser eficaz, dicha prohibicién debe extenderse ala publicidad y |a presentacién de los alimentos.

(21) Para evitar la fragmentacion de las normas relativas a la responsabilidad de |os operadores de empresas alimentarias respecto
alainformacion alimentaria, conviene aclarar |as responsabilidades de los mismos en este &mbito. Dicha aclaracion debe efectuarse de
acuerdo con las responsabilidades respecto de los consumidores a que serefiere €l art. 17 del Reglamento (CE) no 178/2002.

(22) Debeelaborarse unalistadetodalainformacién obligatoriaque, en principio, debefacilitarse en relacion con todos|os alimentos
destinados al consumidor final y alas colectividades. Dichalista debe mantener lainformacion que ya se exige conforme alalegislacion
delaUnidn vigente, ya que, en general, es considerada un acervo valioso paralainformacion de los consumidores.

(23) Paratener en cuentalos cambiosy los avances en el dmbito de lainformacion aimentaria, se debe facultar ala Comision para
gue permita que determinadas menciones se faciliten por medios alternativos. La consulta con las partes interesadas debe facilitar la
modificacion oportunay especificade |os requisitos de informacion alimentaria.

(24) Determinados ingredientes u otras sustancias o productos (como los coadyuvantes tecnol 6gicos), cuando se utilizan en la pro-
duccidn de alimentos y siguen estando presentes en €l producto acabado, pueden provocar alergias o intolerancias en algunas personas,
y algunas de estas al ergias 0 intol erancias representan un riesgo parala salud de las personas af ectadas. Es importante que se facilitein-
formaci én sobre la presencia de aditivos alimentarios, coadyuvantes tecnol égicosy otras sustancias o productos con efectos al ergénicos
o de intolerancia demostrados cientificamente para que los consumidores, especial mente aquellos que sufran una alergia o intolerancia
alimentaria, elijan con conocimiento de causa las opciones que sean seguras parallos.

(25) Con €l fin deinformar alos consumidores sobre |a presencia de nanomateriales artificial es en los alimentos, conviene establecer
una definicién de los nanomateriales artificiales. Teniendo en cuentala posibilidad de que los alimentos que contengan o consistan en
nanomaterial es artificial es sean nuevos alimentos, el marco | egisl ativo adecuado para dicha definicidn deberiaexaminarse en el contexto
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de la proxima revision de Reglamento (CE) no 258/97 del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 27 de enero de 1997, sobre nuevos
alimentos y nuevos ingredientes alimentarios [12].

(26) Lasetiquetas delos alimentos deben ser clarasy comprensibles para ayudar alos consumidores que deseen tomar sus decisiones
respecto a la alimentacion y la dieta con mayor conocimiento de causa. L os estudios muestran que una buena legibilidad es un factor
importante a la hora de potenciar @ méaximo la influencia que la informacién de la etiqueta puede tener en el publico y que unainfor-
macion ilegible sobre el producto es unade las principal es causas de descontento de los consumidores con | as etiquetas de los alimentos.
Por consiguiente, es preciso elaborar un criterio global a fin de incluir todos los aspectos relacionados con la legibilidad, incluido el
tamafio de letra, el color y € contraste.

(27) Paragarantizar lainformacion alimentaria, es necesario tener en cuenta todas las formas de suministrar alimentos alos consu-
midores, como la venta de alimentos mediante técnicas de comunicacion a distancia. Si bien es evidente que cualquier alimento sumi-
nistrado a través de la venta a distancia debe cumplir los mismos requisitos de informacion que |os alimentos vendidos en comercios,
es necesario aclarar que, en tales casos, lainformacion alimentaria obligatoria pertinente también debe estar disponible antes de realizar
lacompra.

(28) Latecnologia utilizada para la congelacion de alimentos ha avanzado de forma considerable en las Ultimas décadas, y se ha
extendido su uso para mejorar la circulacion de mercancias en el mercado interior de la Unién y reducir los riesgos para la seguridad
alimentaria. No obstante, la congelacién y posterior descongel acién de determinados alimentos (en particular los productos de carne y
de pescado) limita su posible uso posterior y puede también tener efectos sobre su seguridad, gusto y calidad. En cambio, para otros
productos (particularmente, la mantequilla) 1a congel acion no tiene dichos efectos. Por tanto, cuando un producto se haya descongel ado,
se deberainformar al respecto al consumidor final.

(29) Debe indicarse € pais de origen o €l lugar de procedencia de un alimento siempre que la falta de tal indicacién puedainducir
a engafo a los consumidores en cuanto al verdadero pais de origen o lugar de procedencia de dicho producto. En cualquier caso, la
indicacién del pais de origen o del lugar de procedencia debe facilitarse de manera que no engafie al consumidor y sobre la base de
criterios claramente definidos que garanticen unas condiciones de competencia equitativas paralaindustriay ayuden alos consumidores
a entender mejor la informacion sobre el pais de origen o € lugar de procedencia de un alimento. Tales criterios no deben aplicarse a
las indicaciones relativas al nombre o la direccién del operador de la empresa alimentaria.

(30) En algunos casos, |os operadores de empresas alimentarias pueden desear indicar voluntariamente la procedenciade un alimento
parallamar laatencidn delos consumidores sobrelas cualidades de su producto. Tal esindicacionestambién deben cumplir unoscriterios
armonizados.

(31) EnlaUnion Europea, a consecuencia de lacrisis de la encefal opatia espongiforme bovina, es actualmente obligatorialaindica
cién de origen paralacarne de vacunoy los productos abase de carne de vacuno [ 13], 1o que ha creado expectativas en |os consumidores.
Laevaluacion de impacto de la Comision confirma que el origen de la carne resulta ser la principal preocupacion de los consumidores.
Hay otras carnes cuyo consumo esta muy extendido en laUnién Europea, como la de porcino, ovino, caprino 'y aves de corral. Por tanto,
procede imponer a estos productos la declaracion obligatoria del origen. Los requisitos especificos sobre €l origen pueden variar de un
tipo de carne a otro, en funcion de las caracteristicas de la especie animal. Resulta adecuado establecer, mediante normas de desarrollo,
requisitos obligatorios que podran ser distintos segun €l tipo de carne teniendo en cuenta € principio de proporcionalidad y la carga
administrativa para los operadores de empresas alimentarias y |as autoridades encargadas de velar por su aplicacion.

(32) Las normas de origen aobligatorias se han elaborado partiendo de un enfoque vertical, como en el caso delamiel [14], lasfrutas
y hortalizas [15], el pescado [16], la carne de vacuno y los productos a base de carne de vacuno [17] y €l aceite de oliva[18]. Se hace
necesario estudiar laposibilidad de ampliar €l etiquetado de origen obligatorio aotros alimentos. Procede, por tanto, pedir alaComisién
gue elabore un informe sobre los siguientes alimentos: |os tipos de carne distintos de | as carnes de vacuno, porcino, ovino, caprinoy aves
de corral; laleche; laleche como ingrediente de productos | &cteos; la carne utilizada como ingrediente; 1os alimentos no transformados;
los productos con un ingrediente Unico y los ingredientes que representen mas del 50 % de un alimento. Dado que laleche esuno de los
productos paralos que se considerade especial interéslaindicacion de origen, la Comision debe presentar el informe sobre este producto
lo antes posible. Sobre la base de las conclusiones del informe, la Comisién puede presentar propuestas encaminadas a modificar las
disposiciones pertinentes de la Unién o, en su caso, tomar nuevas iniciativas de caracter sectorial.

(33) Las normas de la Unidn sobre el origen no preferencial se establecen en el Reglamento (CEE) no 2913/92 del Consgjo, de 12
de octubre de 1992, por €l que se aprueba el cédigo aduanero comunitario [19], y sus disposiciones de aplicacion, en el Reglamento
(CEE) no 2454/93 de la Comision, de 2 de julio de 1993, por el que se fijan determinadas disposiciones de aplicacion del Reglamento
(CEE) no 2913/92 del Consgjo por el que se establece el cddigo aduanero comunitario [20]. La determinacion del pais de origen de
los alimentos se basara en dichas normas, que conocen bien los operadores del sector alimentario y las administraciones, 1o que debe
facilitar su aplicacion.

(34) Lainformacion nutricional de un alimento hace referencia a la relativa a la presencia de valor energético y de determinados
nutrientes en los alimentos. La presentacién obligatoria de informacion nutricional en el envase debe ayudar aactuar en €l ambito dela
educacion del publico sobre nutricion, como parte de lapolitica de salud publica, 1a cua podriaincluir recomendaciones cientificas que
contribuyan ala educacion del piblico sobre nutricion y atomar decisiones con conocimiento de causa.

(35) Por razones de comparabilidad de los productos en envases de distintos tamafios, resulta conveniente mantener la obligacion
de declarar valores nutricionales por 100 g 0 100 ml y, si procede, permitir indicaciones complementarias referidas a porciones de otros
tamafios. Por tanto, si el alimento esta envasado de forma que se puedan identificar porciones o unidades de consumo, se permitira
afadir unainformacion nutriciona por porcién o unidad de consumo ademés de laindicacidn por 100 g 0 100 ml. Ademas, parafacilitar
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indi caciones comparables en relacidn con las porciones o unidades de consumo, la Comision debe estar facultada para adoptar normas
relativas ala expresion de lainformacion nutricional por porcidn o por unidad de consumo para determinadas categorias de alimentos.

(36) En el Libro Blanco de la Comision se destacaron determinados el ementos nutricional esimportantes paralasalud pablica, como
son las grasas saturadas, los azlicaresy €l sodio. Por tanto, conviene quelos requisitos sobre |a presentaci 6n obligatoriade lainformacion
nutricional tengan en cuenta tales elementos.

(37) Dado que uno de los aobjetivos del presente Reglamento es ofrecer al consumidor final una base que le permita elegir con
conocimiento de causa, es importante velar por que el consumidor fina pueda entender facilmente la informacion proporcionada en
el etiquetado. Por consiguiente, conviene utilizar en el etiquetado €l término «sal» en lugar de la correspondiente denominacién del
nutriente »sodio».

(38) En pro de la coherencia de la legislacion de la Union, lainclusién voluntaria de declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables en |as etiquetas de | os alimentos deben gjustarse a Reglamento (CE) no 1924/2006 del Parlamento Europeo y del Consgjo,
de 20 de diciembre de 2006, relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos [21].

(39) A fin de evitar cargas innecesarias para los operadores de empresas alimentarias, conviene eximir de la obligatoriedad de
facilitar informacion nutricional a determinadas categorias de alimentos no transformados, o en los que la informacion nutricional no
sea un factor determinante paraladecisién de compradel consumidor, o cuyo envase sea demasiado pequefio pararealizar € etiquetado
obligatorio, amenos que, en virtud de otras normas de la Unién, se disponga la obligacién de facilitar tal informacion.

(40) Teniendo en cuenta la natural eza especifica de las bebidas a cohdlicas, conviene solicitar ala Comision que siga analizando
los reguisitos que debe cumplir la informacién sobre dichos productos. Por tanto, la Comision debe, teniendo en cuenta la necesidad
de coherencia con otras politicas relevantes de la Unidn, presentar un informe en € plazo de tres afios a partir de la entrada en vigor
del presente Reglamento, sobre la aplicacidn de los requisitos de informacién sobre los ingredientes y lainformacion nutricional en las
bebidas alcohdlicas. Ademas, teniendo en cuentalaresolucion del Parlamento Europeo, de 5 de septiembre de 2007, sobre una estrategia
de la Unién Europea para ayudar a los Estados miembros a reducir los dafios relacionados con el acohol [22], e dictamen del Comité
Econdmico y Social Europeo [23], los trabajos de la Comisién y la preocupacion de la opinidn publica sobre los dafios derivados del
consumo de alcohol, especialmente en el caso de los consumidores jovenes y vulnerables, la Comision, previa consulta a las partes
interesadas y los Estados miembros, debe examinar la necesidad de elaborar una definicion de bebidas como los refrescos con alcohol
(»alcopops»), destinadas especificamente a los jovenes. Asimismo, la Comisién debe proponer, si procede, requisitos especificos para
las bebidas alcohdlicas en €l contexto del presente Reglamento.

(41) Parainteresar al consumidor medio y responder asi alos objetivosinformativos por los que seintroduce lainformacion indicada,
y dado el bajo nivel actual de conocimientos en materia de nutricidn, dicha informacion ha de ser sencilla'y de fécil comprension.
Puede confundirse al consumidor si una parte de lainformacion nutricional aparece en el campo visua principal, conocido en general
como la «parte frontal» del envase'y otraen un lugar distinto del envase, por gjemplo en la»parte posteriors». Por tanto, lainformacion
nutricional debe aparecer en € mismo campo visual. Ademas, con carécter voluntario, podran repetirse |os elementos mas importantes
de lainformacion nutricional en el campo visua principal, con € fin de ayudar a los consumidores a ver facilmente la informacion
nutricional esencial cuando compren aimentos. Una libertad de eleccidn en relacion con la informacion que podria repetirse podria
confundir alos consumidores. Por consiguiente, es necesario aclarar qué informacién puede repetirse.

(42) A fin de alentar a los operadores de empresas alimentarias a facilitar de forma voluntaria la informacién contenida en lain-
formacion nutricional para las bebidas alcohdlicas y los alimentos no envasados que puedan estar exentos del etiquetado nutricional
obligatorio, debe ofrecerse la posibilidad de declarar Uinicamente una parte de los elementos de lainformacién nutricional. No obstante,
conviene determinar con claridad la informacion que puede facilitarse a titulo voluntario a fin de evitar que la libertad de eleccion de
los operadores de empresas alimentarias pueda inducir aerror al consumidor.

(43) Se ha producido una evolucién reciente en la expresion de la informacion nutricional, distinta de por 100 g, por 100 ml o
por porcién, o en su presentacion, con el uso de formas gréficas o de simbolos, por algunos Estados miembros y organizaciones del
sector alimentario. Estas otras formas de expresion y presentacion pueden ayudar a los consumidores a entender mejor lainformacion
nutricional. Sin embargo, no hay pruebas suficientes en toda la Unidn de la forma en que el consumidor medio entiende y emplea las
formasalternativas de expresi6n o presentaci én delainformacion. Por consiguiente, conviene autorizar €l desarrollo dediferentesformas
de expresion y presentacion sobre la base de criterios establecidos en el Reglamento e invitar ala Comision a que prepare un informe
sobre el uso de dichas formas de expresion y presentacion, su efecto en el mercado interior y si es aconsejable unaulterior armonizacion.

(44) A finde asistir alaComisién en larealizacion de dicho informe, |os Estados miembros deben facilitarle informacion pertinente
sobre el uso de otras formas de expresion y presentacion de la informacién nutricional en el mercado de su territorio. Para ello, los
Estados miembros deben estar facultados para pedir alos operadores de empresas alimentarias que comercialicen en el mercado de su
territorio alimentos que lleven otras formas de expresion o presentacion, que notifiquen alas autoridades nacionales €l uso de esas otras
formasy las justificaciones pertinentes en relacion con el cumplimiento de los requisitos establecidos por el presente Reglamento.

(45) Conviene asegurar un determinado nivel de coherencia en el desarrollo de nuevas formas de expresion y presentacion de la
informacion nutricional . Por consiguiente, es oportuno promover el intercambio y la puesta en comin constantes de practicasidoneasy
de experiencia entre |os Estados miembros y con la Comisién, y fomentar la participacion en dichos intercambios de |os interesados.

(46) Lainformacion en el mismo campo visual, de las cantidades de elementos nutricionales y de indicadores comparativos de una

forma facilmente reconocible, que permita evaluar las propiedades nutricional es de un alimento, debe considerarse en su totalidad como
parte de lainformacién nutricional y no debe tratarse como un grupo de declaraciones individuales.
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(47) Laexperiencia muestra que, en muchos casos, se facilitainformacion voluntaria en detrimento de la claridad de lainformacion
alimentaria obligatoria. Por tanto, deben facilitarse criterios que ayuden alos operadores de empresas alimentarias y a las autoridades
encargadas de velar por su aplicacion, aestablecer un equilibrio entrelainformacion alimentariaobligatoriay lainformacién alimentaria
voluntaria.

(48) Los Estados miembros deben seguir teniendo derecho, dependiendo de las condiciones y las circunstancias practicas locales, a
establecer normas respecto ala informacion sobre alimentos no envasados. Si bien en tales casos la demanda de los consumidores de
otras informaciones es limitada, se considera que lainformacion sobre | os alérgenos potenciales es muy importante. Existen indicios de
que lamayoria de los incidentes de alergia alimentaria tienen su origen en alimentos no envasados. Por tanto, siempre debe facilitarse
al consumidor lainformacion sobre los alérgenos potenciales.

(49) Respecto a las materias especificamente armonizadas por el presente Reglamento |os Estados miembros no estaran facultados
para adoptar disposiciones nacionales salvo cuando |0 autorice €l Derecho de la Union. El presente Reglamento no debe impedir que
los Estados miembros adopten medidas nacionales sobre |as materias no especificamente armonizadas por € presente Reglamento. No
obstante, estas medidas nacionales no deben prohibir, impedir o limitar la libre circulacién de mercancias que sean conformes con €l
presente Reglamento.

(50) Los consumidores de la Unién Europea se interesan cada vez més en la aplicacién de la reglamentacion de la Unién sobre €l
bienestar de los animales cuando se los sacrifica, incluido el aturdimiento previo al sacrificio. A este respecto, deberia examinarse la
posibilidad de facilitar alos consumidores la informacién relevante sobre el aturdimiento de los animales en € contexto de una futura
estrategia de la UE paralaproteccion y € bienestar de los animales.

(51) Las normas de informacion alimentaria deben poder adaptarse a un entorno social, econémico y tecnol égico que cambia rapi-
damente.

(52) Los Estados miembros deben Ilevar a cabo controles oficiales para hacer cumplir el presente Reglamento, de conformidad con
el Reglamento (CE) no 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consegjo, de 29 de abril de 2004, sobre los controles oficiales efectuados
para garantizar la verificacion del cumplimiento de la legislacion en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal
y bienestar de los animales [24].

(53) Por consiguiente, deben modificarse las referencias a la Directiva 90/496/CEE en el Reglamento (CE) no 1924/2006 y en €l
Reglamento (CE) no 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de diciembre de 2006, sobre la adicion de vitaminas,
mineralesy otras sustancias determinadas alos alimentos[25], paratener en cuentael presente Reglamento. Por tanto, procede modificar
en consecuencia los Reglamentos (CE) no 1924/2006 y (CE) no 1925/2006.

(54) La actualizacién frecuente e irregular de los requisitos de informacion alimentaria puede imponer considerables cargas admi-
nistrativas a las empresas alimentarias, sobre todo a las peguefias y medianas empresas. Por consiguiente, conviene asegurarse de que
las medidas que adopte la Comision en el gercicio de las competencias atribuidas por e presente Reglamento sean de aplicacion €l
mismo dia de cualquier afio natural que siga a un periodo transitorio adecuado. Deben autorizarse excepciones a este principio en los
casos de urgencia, cuando el objetivo de las medidas de que se trate sea la proteccion de la salud humana.

(55) A fin de permitir alos operadores de empresas alimentarias adaptar el etiquetado de sus productos alos nuevos requisitos intro-
ducidos por el presente Reglamento, esimportante establ ecer periodostransitorios adecuados paralaaplicacion del presente Reglamento.

(56) Teniendo en cuentalos cambios sustancialesintroducidos por el presente Reglamento en los requisitos en materia de etiquetado
nutricional, en particular los cambios relativos a contenido de la informacion nutricional, es oportuno autorizar a los operadores de
empresas alimentarias a anticiparse ala aplicacion del presente Reglamento.

(57) Dado que los objetivos del presente Reglamento no pueden ser alcanzados de manera suficiente por los Estados miembros'y,
por consiguiente, pueden lograrse mejor aescalade laUnidn, esta puede adoptar medidas de acuerdo con el principio de subsidiariedad
consagrado en € art. 5 del Tratado de la Union Europea. De conformidad con el principio de proporcionaidad enunciado en dicho
articulo, el presente Reglamento no excede de |o necesario para alcanzar dichos objetivos.

(58) Deben delegarse en la Comisién los poderes para adoptar actos con arreglo a art. 290 del Tratado de Funcionamiento de la
Unioén Europea por 1o que respecta a, entre otros aspectos, la disponibilidad de determinadas menciones obligatorias valiéndose de un
medio distinto que su indicacion en € envase 0 en la etiqueta, la lista de alimentos a los que no se exigira que vayan provistos de una
lista de ingredientes, el nuevo estudio de lalista de sustancias o productos que provocan alergias o intolerancias, o lalista de nutrientes
gue pueden declararse voluntariamente. Reviste especial importancia que la Comision lleve a cabo las consultas oportunas durante la
fase preparatoria, en particular con expertos. Al preparar y elaborar actos delegados, la Comision debe garantizar que los documentos
pertinentes se transmitan al Parlamento Europeo y al Consejo de manera simultanea, oportunay adecuada.

(59) Con € fin de garantizar unas condiciones uniformes paralagecucion del presente Reglamento, deben conferirse alaComision
competencias de g ecucion para que adopte normas de aplicacion en relacion con, entre otros aspectos, las modalidades de expresion
de una 0 méas menciones por medio de pictogramas o simbolos en lugar de palabras o nimeros, € contraste entre laimpresion y el
fondo, lamanerade indicar lafecha de duracion minima, lamaneradeindicar el paisde origen o € lugar de procedenciade lacarne, la
precision delos valores declarados en lainformacién nutricional, o laexpresion por porcion o por unidad de consumo de lainformacién
nutricional. Estas competencias deberan ejercerse de conformidad con el Reglamento (UE) no 182/2011 del Parlamento Europeo y del
Consgjo, de 16 de febrero de 2011, por e que se establecen las normasy los principios generales rel ativos a las modalidades de control
por parte de los Estados miembros del gjercicio de las competencias de g ecucion de la Comision [26)].

HAN ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:
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CAPITULOI. DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objetoy ambito de aplicacion

1. El presente Reglamento establece la base para garantizar un alto nivel de proteccion de los consumidores en relacién con la
informacion alimentaria, teniendo en cuenta las diferencias en la percepcion de los consumidores y sus necesidades de informacion, al
mismo tiempo que asegura un funcionamiento correcto del mercado interior.

2. El presente Reglamento establece los principios generales, los requisitos y | as responsabilidades que rigen lainformacion alimen-
tariay, en particular, € etiquetado de los alimentos. Asimismo, establece los medios paragarantizar el derecho delos consumidoresala
informacién, asi como los procedimientos para facilitar informacion alimentaria, teniendo en cuentala necesidad de dar laflexibilidad
suficiente pararesponder alos futuros avances y los nuevos requisitos de informacion.

3. El presente Reglamento se aplicard alos operadores de empresas alimentarias en todas | as fases de la cadena alimentaria, en caso
de que sus actividades conciernan alainformacion alimentariafacilitadaa consumidor. Se aplicara atodos |os alimentos destinados a
consumidor final, incluidos los entregados por |as colectividades y 1os destinados a suministro de las colectividades.

El presente Reglamento se aplicardalos servicios de restauracion que ofrecen las empresas de transporte cuando la salida se produzca
desde los territorios de |os Estados miembros alos que se aplican los Tratados.

4. El presente Reglamento sera aplicable sin perjuicio de los requisitos de etiquetado previstos en las disposiciones de la Unién
aplicables a alimentos concretos.

Articulo 2. Definiciones
1. A efectos del presente Reglamento, serén de aplicacion las siguientes definiciones:

a) las definiciones de «alimento», »legislacion alimentaria», »empresa alimentaria», »explotador (u operador) de empresa alimenta-
ria», »comercio a por menor», »comercializacién» y »consumidor final» del art. 2y €l art. 3, puntos 1, 2, 3, 7, 8 y 18, del Reglamento
(CE) no 178/2002;

b) las definiciones de «transformaci én», »productos sin transformar» y »productos transformados» del art. 2, apartado 1, letras m),
n) y o), del Reglamento (CE) no 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 29 de abril de 2004, relativo ala higiene de los
productos alimenticios [27];

c) ladefinicién de «enzimaalimentaria» del art. 3, apartado 2, letra a), del Reglamento (CE) no 1332/2008 del Parlamento Europeo
y del Consgjo, de 16 de diciembre de 2008, sobre enzimas alimentarias [28];

d) las definiciones de «aditivo alimentario», »coadyuvante tecnol 6gico» y »soporte» del art. 3, apartado 2, letras a) y b), y anexo
I, punto 5, del Reglamento (CE) no 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre aditivos
alimentarios[29];

€) ladefinicidn de «xaromas» del art. 3, apartado 2, letrad), del Reglamento (CE) no 1334/2008 del Parlamento Europeoy del Consejo,
de 16 de diciembre de 2008, sobre los aromas y determinados ingredientes alimentarios con propiedades aromatizantes utilizados en
los alimentos [30];

f) las definiciones de «carne», »carne separada mecanicamente», »preparados de carne», »productos de la pesca» y »productos
carnicos» de los puntos 1.1, 1.14, 1.15, 3.1y 7.1 del anexo | del Reglamento (CE) no 853/2004, de 29 de abril de 2004, por € que se
establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal [31];

g) ladefinicion de «publicidad» del art. 2, letra a), de la Directiva 2006/114/CE del Parlamento Europeo y del Consegjo, de 12 de
diciembre de 2006, sobre publicidad engafiosay publicidad comparativa[32].

2. Asimismo, se entendera por:

a) «informacion alimentaria» : lainformacion relativa a un alimento y puesta a disposicién del consumidor final por medio de una
etiqueta, otro material de acompariamiento, o cualquier otro medio, incluyendo herramientas tecnol égicas modernas o la comunicacion
verbal;

b) «legislacién sobre informacién aimentaria» : las disposiciones de la Unién por las que se rige lainformacion aimentariay, en
particular, €l etiquetado, incluidas las normas de carécter genera aplicables a todos los alimentos en circunstancias particulares o a
determinadas categorias de alimentos y |as normas que solo se aplican a alimentos especificos;

¢) «informacion alimentaria obligatoria» : las menciones cuya comunicacion a consumidor final es exigida por las disposiciones
delaUnion;

d) «colectividades» : cualquier establecimiento (incluidos un vehiculo o un puesto fijo 0 mdvil), como restaurantes, comedores,
centros de ensefianza, hospitales y empresas de suministro de comidas preparadas, en los que, como actividad empresarial, se preparan
alimentos listos para el consumo por e consumidor final;

€) «aimento envasado» : cualquier unidad de venta destinada a ser presentada sin ulterior transformacion a consumidor fina y a
las colectividades, constituida por un alimentoy el envase en el cual haya sido acondicionado antes de ser puesto ala venta, yarecubra
el envase al alimento por entero o solo parcialmente, pero de tal forma que no pueda modificarse el contenido sin abrir o modificar
dicho envase; la definicidn de »aimento envasado» no incluye los alimentos que se envasen a solicitud del consumidor en el lugar de
laventa o se envasen para su ventainmediata;

f) «ingrediente» ; cualquier sustanciao producto, incluidoslosaromas, los aditivosalimentariosy lasenzimasalimentariasy cual quier
componente de un ingrediente compuesto que se utilice en lafabricacién o la elaboracién de un alimento y siga estando presente en el
producto acabado, aunque sea en una forma modificada; los residuos no se consideraran ingredientes;
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0) «lugar de procedencia» : cualquier lugar del que se indique que procede un alimento, y que no sea el »pais de origen» determinado
con arreglo alos arts. 23 a 26 del Reglamento (CEE) no 2913/92; la mencién del nombre, larazdn socia o la direccién del operador
de la empresa alimentaria en la etiqueta no constituira unaindicacion del pais de origen o €l lugar de procedencia del alimento en el
sentido del presente Reglamento;

h) «ingrediente compuesto» : un ingrediente que en realidad es producto de més de un ingrediente;

i) «etiqueta» : los letreros, marcas comerciales o de fabrica, signos, dibujos u otras descripciones, escritos, impresos, estarcidos,
marcados, grabados o estampados en un embalgje o0 envase alimentario, 0 que acomparie a mismo;

j) «etiquetado» : las menciones, indicaciones, marcas de fabrica o comerciales, dibujos o signos relacionados con un alimento y que
figuren en cualquier envase, documento, rétulo, etiqueta, faja o collarin, que acomparien o se refieran a dicho alimento;

k) «campo visual» : todas las superficies de un envase legibles desde un Gnico punto de vision;

I) «campo visual principal» : el campo visual de un envase que con toda probabilidad es mas visible aprimeravistapor el consumidor
en el momento de realizar lacompray que le permite identificar inmediatamente un producto por su carécter, naturalezay, si procede,
por su marca comercia. Si € envase tiene varios campos visuales principales idénticos, el campo visual principal sera el que elija el
operador de la empresa aimentaria;

m) «legibilidad» : € aspecto fisico de la informacion, a través del cual el publico en general obtiene visuamente la informacion,
y que esta determinado, entre otros factores, por € tamafio de la fuente, € espacio entre letras y lineas, el grosor del trazo, € color
de laimpresion, € tipo de letra, larelacion entre la anchuray la altura de las letra s), la superficie del material y el contraste entre €l
textoy el fondo;

n) «denominacién juridica» : ladenominacién de un alimento prescritaen las disposicionesdelaUnion aplicablesa mismo o, afalta
de tales disposiciones de la Unidn, la denominacion previstaen las leyes, 1os reglamentos y las disposiciones administrativas aplicables
en el Estado miembro en que el alimento se vende al consumidor final o alas colectividades;

0) «denominacién habitual» : cualquier nombre que se acepte como denominacién del alimento, de manera que los consumidores
del Estado miembro en que se vende no necesiten ninguna otra aclaracion;

p) «denominacién descriptiva» : cualquier denominacidn que proporcione una descripcion del alimento y, en caso necesario, de su
uso, gque sea suficientemente clara para permitir a los consumidores conocer su verdadera naturalezay distinguirlo de otros productos
con los que pudiera confundirse;

q) «ingrediente primario» : uningrediente o ingredientes de un alimento que representen més del 50 % del mismo o que el consumidor
asocia generalmente con su denominacion y respecto al cual se requiere normalmente unaindicacién cuantitativa;

r) «fecha de duracion minima de un alimento» : la fecha hasta la que € alimento conserva sus propiedades especificas cuando se
amacena correctamente;

s) «nutriente» : proteina, hidratos de carbono, grasa, fibra, sodio, vitaminas y minerales enumerados en € punto 1 de la parte A del
anexo X1 del presente Reglamento, y las sustancias que pertenecen o son componentes de una de dichas categorias;

t) «nanomaterial artificial» :

cualquier material producido intencionadamente que tenga una o méas dimensiones del orden de los 100 nm 0 menos o que esté
compuesto de partes funcionales diferenciadas, internamente o en superficie, muchas de las cual es tengan una 0 mas dimensiones del
orden de 100 nm o menos, incluidas estructuras, aglomerados o agregados, que podran tener un tamafio superior alos 100 nm, pero
conservando propiedades que sean caracteristicas de la nanoescala.

Entre las propiedades caracteristicas de la nanoescala figuran:

i) las relacionadas con la gran superficie especifica de los materiales considerados, y/o

ii) las propiedades fisico-quimicas especificas que son distintas de la forma no nanotecnol 6gica del mismo material;

u) «técnica de comunicacion a distancia» : todo medio que permitala celebracién del contrato entre un consumidor y un proveedor
sin la presenciafisica simultanea de ambos.

3. A efectos del presente Reglamento, el pais de origen de un alimento harareferenciaal origen de un alimento segiin o determinado
conforme alos arts. 23 a 26 del Reglamento (CEE) no 2913/92.

4. Seran asimismo aplicables |as definiciones especificas enunciadas en €l anexo I.

CAPITULOII. PRINCIPIOS GENERALES SOBRE INFORMACION ALIMENTARIA

Articulo 3. Objetivos generales

1. Lainformacion alimentaria facilitada perseguira un nivel de proteccion elevado de la salud y los intereses de |os consumidores,
proporcionando una base para que el consumidor final tome decisiones con conocimiento de causa y utilice los alimentos de forma
segura, teniendo especialmente en cuenta consideraciones sanitarias, econémicas, medioambientales, sociaesy éticas.

2. Lalegislacion sobre informacion alimentaria aspirara alograr en la Union lalibre circulacion de alimentos producidos y comer-
cializados legalmente, teniendo en cuenta, en su caso, lanecesidad de proteger losintereses |egitimos de los productores y de promover
la produccién de productos de calidad.

3. En caso de que lalegislacion sobre informaci on alimentaria establezca nuevos requisitos, se concederd un periodo transitorio tras
su entrada en vigor, excepto en casos debidamente justificados. Durante dicho periodo transitorio, podréan comerciaizarse los alimentos

© Grupo El Derechoy Quantor, S.L. 7 G. MODELO EUROPA, SA.U. - ALBERTO MIRANDA
VALLIN



cuyo etiquetado no sea conforme con los nuevos requisitos y podran seguir comercializandose hasta que se agoten las existencias los
alimentos que se hayan introducido en el mercado antes del final del periodo transitorio.

4. En el proceso de elaboracidn, evaluacion y revision de la legislacion sobre informacion alimentaria se procedera a una consulta
publica, abiertay transparente, incluyendo a las partes interesadas, ya sea directamente o a través de Grganos representativos, excepto
cuando no sea posible debido ala urgencia del asunto.

Articulo 4. Principios que rigen lainformacién alimentaria obligatoria

1. En caso de que la legislacion alimentaria requiera informacién alimentaria obligatoria, esta se referira a informacién que entre
en unade las categorias siguientes:

a) informacién sobre laidentidad y 1a composicidn, las propiedades u otras caracteristicas de |os alimentos;

b) informacién sobre la proteccion de la salud de los consumidores y el uso seguro de un alimento; en particular, se referirdala
informacién sobre:

i) las propiedades relacionadas con la composicién que puedan ser perjudiciales parala salud de determinados grupos de consumi-
dores,

ii) duracion, amacenamiento y uso seguro,

iii) los efectos sobre la salud, incluidos los riesgos y las consecuencias relativos al consumo perjudicial y peligroso de un alimento;

¢) informacién sobre |as caracteristicas nutricionales para permitir que los consumidores, incluidos los que tienen necesidades die-
téticas especiales, tomen sus decisiones con conocimiento de causa.

2. En caso de que se considere la necesidad de informacién alimentaria obligatoria y permitir que los consumidores decidan con
conocimiento de causa, setendraen cuentala necesidad expresada por lamayoria de |os consumidores de que se lesfacilite determinada
informacion ala que conceden un valor considerable o de cualquier beneficio generalmente aceptado.

Articulo 5. Consultaala Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria

Cualquier medida de la Unidn en el ambito de lainformacién alimentaria que puedatener efectos sobre la salud publica se adoptara
previa consulta ala Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (»la Autoridad»).

CAPITULOIIl. REQUISITOS GENERALES DE INFORMACION ALIMENTARIA Y RESPONSABILIDADES DE LOS EX-
PLOTADORES DE EMPRESAS ALIMENTARIAS

Articulo 6. Requisito fundamental

Losalimentos destinados aser suministradosal consumidor final o alas colectividadesiran acompafiados deinformacion alimentaria
conforme al presente Reglamento.

Articulo 7. Précticasinformativas leales

1. Lainformacién aimentaria no induciraa error, en particular:

a) sobre las caracteristicas del dimento y, en particular, sobre la natural eza, identidad, cualidades, composicién, cantidad, duracién,
pais de origen o lugar de procedencia, y modo de fabricacion o de obtencion;

b) a atribuir a alimento efectos o propiedades que no poseg;

¢) a insinuar que el alimento posee caracteristicas especiaes, cuando, en realidad, todos | os alimentos similares poseen esas mismas
caracteristicas, en particular poniendo especialmente de relieve la presencia o ausencia de determinados ingredientes o nutrientes;

d) a sugerir, mediante la apariencia, la descripcion o representaciones pictéricas, la presencia de un determinado alimento o ingre-
diente, cuando en realidad un componente presente de forma natural o un ingrediente utilizado normalmente en dicho alimento se ha
sustituido por un componente o un ingrediente distinto.

2. Lainformacién alimentaria sera precisa, claray facil de comprender para el consumidor.

3. Salvo excepciones previstas por la legislacion de la Unidn aplicable a las aguas minerales y productos alimenticios destinados a
una alimentacion especial, lainformacion alimentaria no atribuira a ningiin alimento las propiedades de prevenir, tratar o curar ninguna
enfermedad humana, ni hara referencia a tales propiedades.

4. Los apartados 1, 2 y 3 también se aplicaran a

a) lapublicidad;

b) la presentacion de los alimentosy, en especial, alaformao el aspecto que se les dé a estos 0 asu envase, d materia usado para
este, alaformaen que estén dispuestos asi como a entorno en el que estén expuestos.

Articulo 8

Responsabilidades

1. El operador de empresa alimentaria responsable de la informacién alimentaria sera el operador con cuyo nombre o razén social
se comercialice el alimento o, en caso de que no esté establecido en laUniodn, e importador del alimento al mercado de la Union.

2. El operador de empresa alimentaria responsable de la informacion alimentaria garantizara la presencia y la exactitud de dicha

informacion de conformidad con la normativa aplicable sobre informacion alimentariay los requisitos de |as disposiciones nacionales
pertinentes.
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3. Los operadores de empresas alimentarias responsabl es de actividades que no afecten alainformacion alimentariano suministraran
alimentos que notoria o supuestamente, segin lainformacion de que disponen como profesionales, no sean conformes con lalegislacion
sobre informacién alimentaria aplicable y los requisitos de | as disposiciones nacional es pertinentes.

4. En las empresas que estén bajo su control, 1os operadores de empresas alimentarias no modificaran lainformacion que acomparia
aun alimento en caso de que tal modificacion induzca a error a consumidor final o reduzca de otro modo el nivel de proteccion delos
consumidoresy las posibilidades parael consumidor final de elegir con conocimiento de causa. L os operadores de empresas alimentarias
seran los responsables de las modificaciones que introduzcan en lainformacion alimentaria que acompafia a un alimento.

5. Sin perjuicio de los apartados 2, 3y 4, en las empresas que estén bajo su control, |os operadores de empresas alimentarias garan-

tizaradn que se cumplen los requisitos de la normativa sobre informacion alimentariay las correspondientes di sposi ciones nacional es que
sean pertinentes para sus actividades y verificaran el cumplimiento de los mismos.

6. En las empresas que estén bajo su control, los operadores de empresas alimentarias garantizaran que la informacion relativa a
los alimentos no envasados destinados a ser suministrados a consumidor final 0 a las colectividades se comunique a operador de
empresaalimentariaque vayaarecibir el alimento paraque, cuando asi se requiera, se puedafacilitar al consumidor final lainformacion
aimentaria obligatoria.

7. En los casos siguientes, en las empresas que estén bajo su control, |os operadores de empresas alimentarias garantizaran que las
menciones obligatorias exigidas en virtud de los arts. 9y 10 figuren en el envase 0 en una etiqueta sujetaa mismo, o en los documentos
comerciaesrelativos alos alimentos, en caso de que se pueda garantizar que tales documentos acomparian al alimento al que serefieren
0 han sido enviados antes de la entrega 0 en el momento de la misma:

a) en caso de que los alimentos envasados estén destinados al consumidor final, pero se comercialicen en unafase anterior alaventa
al consumidor final y de que, en esa fase, no se produzca la venta a una col ectividad;

b) en caso de que los alimentos envasados estén destinados a ser suministrados alas colectividades para ser preparados, transforma-
dos, fragmentados o cortados.

No obstante lo dispuesto en el parrafo primero, los operadores de empresas alimentarias velaran por que las menciones a que se
refiere el art. 9, apartado 1, letras a), f), g) y h), también figuren en el embalgje exterior en que los alimentos envasados se presentan
para su comercializacion.

8. Los operadores de empresas alimentarias que suministren a otros operadores de empresas alimentarias alimentos no destinados
al consumidor fina ni a colectividades garantizardn que estos otros operadores de empresas alimentarias dispongan de informacion
suficiente que les permita, cuando proceda, cumplir las obligaciones que lesimpone el apartado 2.

CAPITULOIV. INFORMACION ALIMENTARIA OBLIGATORIA

SECCION 1. Contenido y presentacion

Articulo 9. Listade menciones obligatorias

1. De conformidad con los arts. 10 a 35 y salvo las excepciones previstas en el presente capitulo, seré obligatorio mencionar las
siguientes indicaciones:

a) ladenominacion del aimento;

b) lalista de ingredientes;

¢) todo ingrediente o coadyuvante tecnoldgico que figure en el anexo |l o derive de una sustancia o producto que figure en dicho
anexo que cause aergias o intolerancias y se utilice en la fabricacién o la elaboracion de un alimento y siga estando presente en €l
producto acabado, aunque sea en una forma modificada;

d) la cantidad de determinados ingredientes o de determinadas categorias de ingredientes;

€) la cantidad neta del alimento;

f) lafecha de duracién minima o la fecha de caducidad,;

0) las condiciones especiales de conservacidn y/o las condiciones de utilizacion;

h) el nombre o larazén social y ladireccién del operador de laempresa alimentariaaque serefiere e art. 8, apartado 1;
i) el pais de origen o lugar de procedencia cuando asi esté previsto en €l art. 26;

j) € modo de empleo en caso de que, en ausencia de estainformacion, fuera dificil hacer un uso adecuado del alimento;

K) respecto a las bebidas que tengan més de un 1,2 % en volumen de alcohol, se especificard el grado alcohdlico volumétrico
adquirido;

) lainformacién nutricional.

2. Las menciones a que se hace referencia en el apartado 1 se indicaran con palabras y nimeros. Sin perjuicio de lo dispuesto en €l
art. 35, se podran expresar ademas mediante pictogramas o simbolos.

3. Cuando la Comisién adopte los actos delegados o de gjecucion a que se refiere e presente articulo, las menciones a que se hace
referenciaen el apartado 1 se podran expresar alternativamente por medio de pictogramas o simbolos en lugar de palabras y nimeros.

Con €l fin de garantizar que los consumidores puedan recibir la informacion alimentaria obligatoria a través de otros medios de
expresion distintos de las palabras y los nimeros, y siempre que se asegure el mismo nivel de informacién que con estos, la Comision,
teniendo en cuenta pruebas que demuestren la comprension del consumidor medio, podréa establecer, mediante actos delegados, de
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conformidad con €l art. 51, los criterios con arreglo a los cuales se podran expresar una o varias de las menciones a que se refiere el
apartado 1 mediante pictogramas y simbolos, en lugar de palabrasy nimeros.

4. Con €l fin de garantizar la aplicacién uniforme del apartado 3 del presente articulo, la Comisién podré adoptar actos de € ecucion
sobre las modalidades de aplicacion de los criterios definidos con arreglo al apartado 3, con objeto de expresar una o varias menciones
mediante pictogramas o simbolos en lugar de palabras o0 nimeros. Estos actos de gjecucién se adoptaran con arreglo a procedimiento
de examen contemplado en el art. 48, apartado 2.

Articulo 10. Menciones obligatorias adicionales para categorias o tipos especificos de alimentos
1. Ademéas de las menciones enumeradas en € art. 9, apartado 1, en el anexo |11 se establecen las menciones obligatorias adicionales
para categorias o tipos especificos de alimentos.

2. Con € fin de garantizar lainformacion de |os consumidores sobre categorias o tipos especificos de alimentos y tener en cuenta el
progreso tecnol dgico, los avances cientificos, la proteccion delasalud delos consumidoresy el uso seguro delos alimentos, laComision
podramodificar el anexo |11 mediante actos delegados, conforme alo dispuesto en €l art. 51.

Cuando, en caso de aparicion de un riesgo para la salud de los consumidores, razones imperativas de urgencia asi |o requieran, €l
procedimiento previsto en el art. 52 se aplicara alos actos del egados adoptados de conformidad con el presente articulo.

Articulo 11. Pesosy medidas
El art. 9 no impedird unas disposiciones de la Unidn més especificas respecto alos pesosy las medidas.

Articulo 12. Disponibilidad y colocacion de lainformacion alimentaria obligatoria
1. Para todos los alimentos, la informacién alimentaria obligatoria estara disponible y sera facilmente accesible, de conformidad
con € presente Reglamento.

2. En € caso de los alimentos envasados, lainformacién alimentaria obligatoriafigurara directamente en €l envase 0 en una etiqueta
sujetaa mismo.

3. A fin de garantizar que, en € caso de determinadas menciones obligatorias, los consumidores puedan recibir la informacion
alimentaria obligatoria por otros medios mas adecuados, y siempre que se asegure € mismo nivel de informacion que mediante el
garantizado con el envase o la etiqueta, la Comision, teniendo en cuenta pruebas que demuestren la comprensién del consumidor medio
y el uso amplio de dichos medios por los consumidores, podréa establecer, mediante actos del egados, conforme alo dispuesto en €l art.
51, criterios con arreglo alos cuales se podran expresar determinadas menciones obligatorias de un modo que no sea en el envase o
en laetiqueta.

4. Con € fin de garantizar la aplicacion uniforme del apartado 3 del presente articulo, la Comision podra adoptar actos de gjecucion
sobre las modalidades de aplicacion de los criterios a que se refiere €l apartado 3, con objeto de expresar una o varias menciones obli-
gatorias de un modo que no seaen €l envase 0 en la etiqueta. Estos actos de ejecucion se adoptaran de conformidad con el procedimiento
establecido en el art. 48, apartado 2.

5. En el caso de los alimentos no envasados, se aplicara € art. 44.

Articulo 13. Presentacién de las menciones obligatorias

1. Sin perjuicio de las medidas nacionales adoptadas con arreglo a art. 44, apartado 2, la informacion alimentaria obligatoria se
indicaraen un lugar destacado, de manera que seaféacilmente visible, claramentelegibley, en su caso, indeleble. En modo alguno estara
disimulada, tapada o separada por ninguna otra indicacion o imagen, ni por ningln otro material interpuesto.

2. Sin perjuicio de las disposiciones especificas de la Union aplicables a alimentos concretos, cuando figuren en €l envase o en la
etiqueta sujeta a mismo, las menciones obligatorias enumeradas en €l art. 9, apartado 1, se imprimiran en el envase o en la etiqueta de
manera que se garantice una clara legibilidad, en caracteres que utilicen un tamafio de letra en € que la atura de la x, segiin se define
en el anexo |1V, seaigua o superior a1,2 mm.

3. En el caso delos envases o recipientes cuya superficie méximaseainferior a80 cm2, el tamafio deletraaque serefiere el apartado
2 seraigual o superior a0,9 mm (aturadelax).

4. Para alcanzar los objetivos del presente Reglamento, la Comisién establecerd, mediante actos delegados, conforme alo dispuesto
en € art. 51, normas de legibilidad.

A los efectos sefialados en el parrafo primero, la Comision podra ampliar, mediante actos delegados, conforme alo dispuesto en el
art. 51, los requisitos del apartado 5 del presente articulo a las menciones obligatorias adicionales para tipos o categorias especificos
de alimentos.

5. Las menciones enumeradas en €l art. 9, apartado 1, letras a), €) y k), figurardn en el mismo campo visual.

6. El apartado 5 del presente articulo no se aplicard en €l caso de los alimentos especificados en € art. 16, apartados 1y 2.

Articulo 14. Ventaadistancia

1. Sin perjuicio de los requisitos de informacion establecidos en € art. 9, en el caso de alimentos envasados ofrecidos parala venta
mediante comunicacion a distancia

a) lainformacién alimentaria obligatoria, salvo las menciones previstas en €l art. 9, apartado 1, |etra ), estara disponible antes de
gue se redlice la compray figurard en el soporte de la venta a distancia o se facilitara a través de otros medios apropiados claramente
determinados por el operador de empresas alimentarias. Si se utilizan otros medios apropiados lainformacién alimentaria obligatoria se
dardsin que € operador de empresas alimentarias imponga a los consumidores costes suplementarios,
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b) todas las menciones obligatorias estaran disponibles en e momento de la entrega.

2. En € caso de aimentos no envasados ofrecidos para la venta mediante comunicacion a distancia, |as menciones exigidas en virtud
ddl art. 44 estaran disponibles conforme alo dispuesto en el apartado 1 del presente articulo.

3. El apartado 1, letra @), no se aplicara a los alimentos ofrecidos para la venta mediante maguinas expendedoras o instalaciones
comerciales automatizadas.

Articulo 15. Requisitos lingisticos
1. Sin perjuicio delo dispuesto en € art. 9, apartado 3, lainformacion alimentaria obligatoriafigurara en unalengua que comprendan
fécilmente los consumidores de | os Estados miembros donde se comerciaiza el aimento.

2. En su propio territorio, los Estados miembros en que se comercializa un alimento podran estipular que las menciones se faciliten
en una o mas lenguas de entre las lenguas oficiales de la Unidn Europea.

3. Los apartados 1y 2 no excluyen la posibilidad de que las menciones figuren en varias lenguas.

Articulo 16. Omision de determinadas menciones obligatorias
1. En € caso delasbotellas de vidrio destinadas ala reutilizacién que estén marcadas indel eblemente y, por tanto, no [leven ninguna
etiqueta, faja o collarin solo seran obligatorias las menciones enumeradas en el art. 9, apartado 1, letras a), c), €), ) y I).

2. En € caso del envase o |os recipientes cuya mayor superficie sea inferior a 10 cm2, solo serén obligatorias en €l envase o en la
etiqueta las menciones enumeradas en € art. 9, apartado 1, letras a), ¢), €) y f). Las menciones a que se hace referenciaen € art. 9,
apartado 1, letrab), se facilitarén mediante otros medios o estaran disponibles a peticién del consumidor.

3. Sin perjuicio de otras disposiciones de la Unidn que exijan una informacién nutricional obligatoria, la informacién mencionada
enel art. 9, apartado 1, letral), no sera obligatoriaen el caso de los alimentos enumerados en €l anexo V.

4. Sin perjuicio de otras disposiciones de la Union que exijan unalista de ingredientes o unainformacién nutricional obligatoria, las
menciones a que se refiere e art. 9, apartado 1, letras b) y 1), no serén obligatorias en € caso de las bebidas con un grado alcohélico
volumétrico superior a 1,2 %.

A méstardar el 13 de diciembre de 2014, la Comisién presentard un informe sobre la aplicacion del art. 18 y del art. 30, apartado 1,
alos productos a que se refiere el presente apartado, en el que se estudie si en el futuro deben quedar cubiertas las bebidas alcohdlicas,
en particular, por €l requisito de facilitar informacion sobre su valor energético, y se examinen los motivos que justifiquen las posibles
exenciones, teniendo en cuenta la necesidad de asegurar la coherencia con otras politicas pertinentes de la Unién. En este contexto, la
Comision considerard la necesidad de proponer una definicion de «al copops».

La Comision, si procede, acompafiara €l informe de una propuesta legislativa en la que se determinen las normas para la lista de
ingredientes o lainformacion nutricional obligatoria respecto a dichos productos.

SECCION 2. Normas detalladas sobre las menciones obligatorias

Articulo 17. Denominacion del alimento

1. Ladenominacion del alimento seré su denominacion juridica. A falta de tal denominacién, la denominacion del alimento serala
habitual, o, en caso de que esta no exista 0 no se use, se facilitara una denominacion descriptiva del alimento.

2. En € Estado miembro de comercializacion se admitira la utilizacion de la denominacion del alimento con la que el producto se
fabriquey comercialice legalmente en el Estado miembro de produccion. No obstante, cuando la aplicacion de las demas disposiciones
del presente Reglamento, en particular las previstasen el art. 9, no sean suficientes para permitir alos consumidores del Estado miembro
de comercializacion conocer la naturalezareal del alimento y distinguirlo de los alimentos con los que pudiera confundirse, la denomi-
nacion del alimento deberd completarse con otras indicaciones descriptivas que habréan de figurar en su proximidad.

3. En casos excepcionales, la denominacién del alimento del Estado miembro de produccion no se utilizara en el Estado miembro
de comercializacion cuando el producto que designe en el Estado miembro de produccion se diferencie, desde el punto de vista de
su composicién o de su fabricacion, del alimento conocido bajo esta denominacion hasta el punto de que el apartado 2 no baste para
garantizar unainformacion correcta alos consumidores en €l Estado miembro de comercializacion.

4. Ladenominacion del alimento no se sustituira por ninguna denominaci én protegida como propiedad intelectual, marca comercial
0 denominacion de fantasia

5. En el anexo VI se establecen disposiciones especificas sobre la denominacion del alimento y las menciones que deberan acom-
pafiarlo.

Articulo 18. Listadeingredientes

1. Lalistade ingredientes estara encabezada o precedida por un titulo adecuado que conste o incluyala palabra «ingredientes». En
ella se incluiran todos los ingredientes del alimento, en orden decreciente de peso, seglin se incorporen en €l momento de su uso para
lafabricacién del alimento.

2. Los ingredientes se designaran por su denominacion especifica, conforme, en su caso, alas normas previstasen € art. 17y en
el anexo VI.

3. Todoslosingredientes presentes en laformade nanomaterial es artificial es deberan indicarse claramente en lalistadeingredientes.
L os nombres de dichos ingredientes deberan ir seguidos de |a palabra «nano» entre paréntesis.

4. En el anexo VI se establecen las normas técnicas para aplicar los apartados 1y 2 del presente articulo.
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5. Para alcanzar los objetivos del presente Reglamento, la Comisién gjustardy adaptara, mediante actos delegados, conforme alo
dispuesto en €l art. 51, la definicion de nanomateriaes artificiales aque serefiere el art. 2, apartado 2, letrat), alos progresos técnicos
y cientificos o alas definiciones acordadas a escala internacional .

Articulo 19. Omision de lalista de ingredientes

1. No se exigira que los alimentos siguientes vayan provistos de una lista de ingredientes:

a) las frutas y hortalizas frescas, incluidas | as patatas, que no hayan sido peladas, cortadas o sometidas a cualquier otro tratamiento
similar;

b) las aguas carbonicas, en cuya denominacion aparezca esta Ultima caracteristica;

¢) losvinagres de fermentacién, si proceden exclusivamente de un solo producto bésico y siempre que no seles haya afiadido ninglin
otro ingrediente;

d) & queso, la mantequilla, la leche y la nata fermentadas, a los que no se ha afiadido ningin ingrediente aparte de los productos
|&cteos, enzimas alimentariasy cultivos de microorgani smos necesarios paralafabricacion o, en el caso delos quesos que no son frescos
o fundidos, la sal necesaria para su fabricacion;

€) los alimentos que consten de un nico ingrediente, en los que:

i) ladenominacién del alimento seaidénticaaladel ingrediente, o

ii) ladenominacién del alimento permita determinar la naturaleza del ingrediente sin riesgo de confusion.

2. Con €l fin de tener en cuenta laimportancia para €l consumidor de lalista de ingredientes para tipos o categorias especificos de
alimentos, la Comision podra completar €l apartado 1 del presente articulo, en casos excepcional es, mediante actos del egados, segiin el
art. 51, siempre que las omisiones no hagan que el consumidor final y las col ectividades estén indebidamente informados.

Articulo 20. Omision de componentes de alimentos en la lista de ingredientes

Sin perjuicio de lo dispuesto en € art. 21, no se exigird lainclusion de los siguientes componentes de un alimento en la lista de
ingredientes:

a) los componentes de un ingrediente que, durante €l proceso de fabricacién, hubieran sido separados provisionalmente para ser
reincorporados a continuacién en una cantidad que no sobrepase €l contenido inicial;

b) los aditivos aimentarios y las enzimas alimentarias:

i) cuya presencia en un alimento se deba Unicamente a hecho de que estaban contenidos en uno o varios ingredientes del mismo
de acuerdo con el principio de transferencia a que se refiere €l art. 18, apartado 1, letras a) y b), del Reglamento (CE) no 1333/2008,
siempre que ya no cumplan una funcién tecnoldgica en el producto acabado, o

ii) que se utilicen como coadyuvantes tecnol 6gicos;

¢) los soportes y sustancias que no son aditivos alimentarios pero se utilizan del mismo modo y con el mismo fin que los soportes,
y se emplean en las dosis estrictamente necesarias;

d) las sustancias que no sean aditivos alimentarios, pero que se utilicen del mismo modoy paralos mismosfines quelos coadyuvantes
tecnol 6gicos y que todavia se encuentren presentes en e producto acabado, aunque sea en forma modificada;

e) e agua:

i) cuando el agua se utilice, en el proceso de fabricacion, solamente para reconstituir un ingrediente utilizado en forma concentrada
0 deshidratada, o

ii) en el caso del liquido de cobertura que normalmente no se consume.

Articulo 21. Etiquetado de determinadas sustancias o productos que causan aergias o intolerancias

1. Sin perjuicio de las normas adoptadas con arreglo a art. 44, apartado 2, las menciones a que se refiere e art. 9, apartado 1, letra
¢), cumpliran los siguientes requisitos:

a) seindicardn en lalista de ingredientes de acuerdo con las normas establecidas en el art. 18, apartado 1, con una referencia clara
aladenominacién de la sustancia o producto segiin figuraen € anexo Il, y

b) la denominacion de la sustancia o producto segin figura en € anexo |1 se destacara mediante una composicion tipograficaque la
diferencie claramente del resto de lalista de ingredientes, por ejemplo mediante el tipo de letra, €l estilo o el color de fondo.

Si no hay lista de ingredientes, la indicacion de las menciones a que se refiere € art. 9, apartado 1, letra c), incluira la palabra
«contiene» seguida del nombre de la sustanciao € producto segun figuraen el anexo Il.

Cuando varios ingredientes o coadyuvantes tecnol gicos de un alimento provengan de una nica sustancia o producto que figure en
el anexo |1, debera especificarse asi en el etiquetado para cada ingrediente y coadyuvante tecnol dgico.

No seré necesario indicar las menciones a que se refiere el art. 9, apartado 1, letra c), en aguellos casos en que la denominacion del
alimento haga referencia claramente a la sustancia o producto de que se trate.

2. Con € fin de garantizar una mejor informacion de los consumidores y tener en cuenta los Ultimos avances cientificos y conoci-
mientos técnicos, la Comision reexaminara sistematicamente y, si procede, actualizara lalista del anexo |1 mediante actos delegados,
de conformidad con €l art. 51.

Cuando, en caso de aparicion de un riesgo para la salud de los consumidores, razones imperativas de urgencia asi |o requieran, €l
procedimiento previsto en €l art. 52 se aplicara alos actos delegados adoptados de conformidad con el presente articulo.
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Articulo 22. Indicacion cuantitativa de los ingredientes

1. Seranecesario indicar la cantidad de un ingrediente o de una categoria de ingredientes utilizados en lafabricacion o lapreparacion
de un alimento en caso de que €l ingrediente o la categoria de ingredientes de que se trate;

a) figure en la denominacién del alimento o el consumidor lo asocie normalmente con dicha denominacion;

b) se destaque en €l etiquetado por medio de palabras, imégenes o representacion gréfica, o

) seaesencia paradefinir un alimento y para distinguirlo de los productos con los que se pudiera confundir a causa de su denomi-
nacién o de su aspecto.

2. En el anexo VIII se establecen las normas técnicas para aplicar € apartado 1, incluidos los casos especificos en los que no se
exigiralaindicacion cuantitativa de determinados ingredientes.

Articulo 23. Cantidad neta
1. Lacantidad neta de un alimento se expresara en litros, centilitros, mililitros, kilogramos o gramos, segln el caso:

a) en unidades de volumen en €l caso de los productos liquidos;
b) en unidades de peso en €l caso de los demas productos.

2. Con €l fin de garantizar un mejor entendimiento por parte del consumidor de la informacion alimentaria en € etiquetado, la
Comision podra establecer para algunos alimentos concretos, mediante actos delegados, de conformidad con el art. 51, una manera
diferente de expresion de la cantidad neta que la que se establece en el apartado 1 del presente articulo.

3. En el anexo I X se establecen las normas técnicas para aplicar el apartado 1, incluidos |os casos especificos en los que no se exigira
laindicacion de la cantidad neta.

Articulo 24. Fechade duracion minima, fecha de caducidad y fecha de congelacion

1. En €l caso de alimentos microbiol 6gicamente muy perecederosy que por ello puedan suponer un peligro inmediato parala salud
humana, después de un corto periodo de tiempo, la fecha de duracion minima se cambiara por la fecha de caducidad. Después de su
«fecha de caducidad», €l alimento no se considerara seguro de acuerdo con lo dispuesto en el art. 14, apartados 2 a 5, del Reglamento
(CE) no 178/2002.

2. Lafecha apropiada se expresaré de conformidad con el anexo X.

3. Para garantizar una aplicacion uniforme de la forma de indicar la fecha de duracion minima mencionada en e punto 1, letrac),
del anexo X, la Comisién podra adoptar actos de gjecucion por los que se establezcan las normas al respecto. Estos actos de gjecucion
se adoptaran de conformidad con € procedimiento de examen contemplado en el art. 48, apartado 2.

Articulo 25. Condiciones de conservacion o de utilizacion

1. Cuando los alimentos requieran unas condiciones especiales de conservacion y/o de utilizacion, se indicaran dichas condiciones.

2. Con d fin de permitir la conservacion o utilizacién adecuadas de los alimentos una vez abierto el envase, se indicaran, cuando
proceda, las condiciones y/o la fechalimite de consumo.

Articulo 26. Pais de origen o lugar de procedencia

1. El presente articulo se aplicara sin perjuicio de los requisitos en materia de etiquetado previstos en disposiciones especificas de la
Unidn, en particular en el Reglamento (CE) no 509/2006 del Consejo, de 20 de marzo de 2006, sobre las especialidades tradicionales
garantizadas de |os productos agricolas y alimenticios [33], y en el Reglamento (CE) no 510/2006 del Consejo, de 20 de marzo de 2006,
sobre la proteccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y aimenticios[34].

2. Laindicacion del pais de origen o e lugar de procedencia serd obligatoria:

a) cuando su omision pudierainducir a error a consumidor en cuanto al pais de origen o el lugar de procedenciareal del alimento,
en particular si lainformacion que acompafia a aimento o la etiqueta en su conjunto pudieran insinuar que el alimento tiene un pais
de origen o un lugar de procedencia diferente;

b) cuando se trate de carne de los codigos de la nomenclatura combinada (»NC») que se enumeran en el anexo X|. Laaplicacién de
la presente letra quedard sujeta a la adopcion de los actos de g ecucion a que se refiere €l apartado 8.

3. Cuando se mencione el pais de origen o €l lugar de procedencia de un alimento y este no sea el mismo que € de su ingrediente
primario:
a) seindicara el pais de origen o € lugar de procedencia del ingrediente primario de que setrate, 0

b) se indicard que € pais de origen o € lugar de procedencia del ingrediente primario es distinto del pais de origen o lugar de
procedenciadel alimento.

Laaplicacién del presente apartado quedara supeditada a la adopcién de |os actos de gjecucion a que serefiere el apartado 8.

4. Cinco afios después de lafecha de aplicacién del apartado 2, letra b), la Comision presentard un informe a Parlamento Europeo
y a Consgjo para evaluar la indicacion obligatoria del pais de origen o del lugar de procedencia para los productos a que se refiere
lacitadaletra

5. A méstardar € 13 de diciembre de 2014, la Comision presentarainformes al Parlamento Europeo y a Consejo sobre laindicacion
obligatoriadel pais de origen o ddl lugar de procedencia paralos alimentos siguientes:

a) tipos de carne distintos del vacuno y de los mencionados en el apartado 2, letra b);
b) laleche;
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¢) laleche como ingrediente de productos | &cteos;

d) los alimentos no transformados;

€) los productos con un ingrediente Unico;

f) los ingredientes que representen mas del 50 % de un alimento.

6. A méastardar €l 13 dediciembrede 2013, laComisién presentaraun informeal Parlamento Europeoy al Consejo sobrelaindicacion
obligatoria del pais de origen o del lugar de procedencia parala carne utilizada como ingrediente.

7. Losinformes aque serefieren los apartados 5 y 6 tendrén en cuentala necesidad del consumidor de estar informado, la viabilidad
de facilitar la indicacién obligatoria del pais de origen o del lugar de procedenciay un andlisis de costes y beneficios de la aplicacion
de tales medidas, incluidos los efectos juridicos rel acionados con el mercado interior y las repercusiones en el comercio internacional.

La Comision podra acompafiar dichos informes con propuestas de modificacion de las disposiciones pertinentes de la Union.

8. A méastardar € 13 de diciembre de 2013 y en funcién de eval uaciones de impacto, la Comisi6n adoptara actos de gjecucion parala
aplicacién ddl apartado 2, letrab), del presente articulo, y paralaaplicacion del apartado 3 del presente articulo. Estos actos de gjecucion
se adoptaran con arreglo al procedimiento de examen contemplado en € art. 48, apartado 2.

9. En € caso de los alimentos a que se refiere el apartado 2, letra b), el apartado 5, letra a), y el apartado 6, en los informes y
evaluaciones de impacto con arreglo a presente articulo se examinardn, entre otros aspectos, las opciones para las modalidades de
expresion del pais de origen o del lugar de procedencia de dichos aimentos, en particular en relacion con cada uno de los siguientes
puntos determinantes en lavida del animal:

a) lugar de nacimiento;

b) lugar de crig;

¢) lugar de sacrificio.

Articulo 27. Modo de empleo

1. El modo de empleo de un alimento deberaindicarse de forma que permita un uso apropiado del alimento.

2. LaComision podra adoptar actos de g ecucion por los que se establezcan normas de desarrollo parala aplicacion del apartado 1 a
determinados alimentos. Estos actos se adoptaran de conformidad con el procedi miento de examen contemplado en €l art. 48, apartado 2.

Articulo 28. Grado alcohdlico
1. Las normas relativas ala indicacién del grado alcohdlico volumétrico seran, en lo que respecta a los productos clasificados con
el cadigo NC 2204, |as establecidas en las disposiciones especificas de la Union que les sean aplicables.

2. El grado alcohdlico volumeétrico adquirido de las bebidas que contengan mas de un 1,2 % en volumen de acohol distintas de las
mencionadas en €l apartado 1 se indicard de conformidad con el anexo XII.

SECCION 3. Informacién nutricional
Articulo 29. Relacion con otros actos legislativos
1. Lapresente seccion no se aplicard alos alimentos comprendidos en el &mbito de lalegislacidn siguiente:

a) la Directiva 2002/46/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 10 de junio de 2002, relativa a la aproximacion de las legis-
laciones de |os Estados miembros en materia de complementos alimenticios [35];

b) la Directiva 2009/54/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 18 de junio de 2009, sobre explotacion y comercializacion
de aguas minerales naturales [36].

2. La presente seccion se aplicara sin perjuicio de lo dispuesto en la Directiva 2009/39/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo,
de 6 de mayo de 2009, relativa a los productos alimenticios destinados a una alimentacion especial [37], y las Directivas especificas
mencionadas en €l art. 4, apartado 1, de dicha Directiva.

Articulo 30. Contenido
1. Lainformacion nutricional obligatoriaincluirdlo siguiente;

a) el valor energético, y
b) las cantidades de grasas, &cidos grasos saturados, hidratos de carbono, azlicares, proteinasy sal.

Cuando proceda, se podraincluir unaindicacion, al lado de lainformacion nutricional, sefialando que el contenido de sal obedece
exclusivamente al sodio presente de forma natural en el alimento.

2. El contenido de la informacion nutricional obligatoria mencionada en el apartado 1 podra completarse con la indicacion de la
cantidad de una o varias de las siguientes sustancias:

a) acidos grasos monoinsaturados;
b) &cidos grasos poliinsaturados,
¢) polialcoholes;

d) amidon;

e) fibraaimentaria;

f) cualquier vitamina o mineral que figure en el punto 1 de la parte A del anexo XI1I que esté presente en cantidades significativas
seguin lo definido en el punto 2 de la parte A del anexo XI1I.
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3. Cuando en € etiquetado del alimento envasado figure lainformacion nutricional obligatoria a que se refiere el apartado 1 podra
repetirse en e mismo la siguiente informacion:

a) €l valor energético, o
b) el valor energético, junto con el contenido de grasas, acidos grasos saturados, azlicaresy sal.

4. No obstante lo dispuesto en €l art. 36, apartado 1, cuando en € etiquetado de los productos a que se refiere el art. 16, apartado 4,
figure unainformacion nutricional, el contenido de la misma podralimitarse al valor energético.

5. Sin perjuicio de lo dispuesto en €l art. 44, y no obstante lo dispuesto en €l art. 36, apartado 1, cuando en € etiquetado de los
productos aque serefiere e art. 44, apartado 1, figure unainformacion nutricional, el contenido de la misma podra limitarse:

a) al valor energético, 0
b) al valor energético, junto con el contenido de grasas, acidos grasos saturados, azlicaresy sal.

6. A fin de tener en cuentalaimportancia de |os datos mencionados en los apartados 2 a 5 del presente articulo paralainformacion
de los consumidores, la Comision, mediante actos delegados, podra modificar las listas de los apartados 2 a 5 del presente articulo
anadiendo o suprimiendo datos, de acuerdo con €l art. 51.

7. A mastardar el 13 de diciembre de 2014, la Comision, teniendo en cuentalas pruebas cientificasy la experienciaadquiridaen los
Estados miembros, presentara un informe sobre la presencia de grasas trans en los alimentos y en la dieta general de la poblacion dela
Unién. El objetivo de este informe sera evaluar el impacto de los medios més adecuados para que los consumidores tomen decisiones
més saludables con respecto a los alimentos y la dieta en general, o que puedan fomentar la produccion de alimentos que representen
alternativas mas saludables para los consumidores, incluyendo, entre otros, lainformacién sobre las grasas trans a los consumidores, o
las restricciones para su utilizacion. La Comisién presentard una propuesta legislativa junto con dicho informe, si procede.

Articulo 31. Cdculo
1. El valor energético se calculara mediante | os factores de conversién enumerados en €l anexo X1V.

2. LaComisién podra adoptar, mediante actos del egados, de acuerdo con €l art. 51, factores de conversion relativos alas vitaminasy
los minerales mencionadosen € punto 1 delaparte A del anexo X111 afin de calcular con mas precisién el contenido de dichas vitaminas
y minerales en los alimentos. Estos factores de conversion se afiadiran a anexo X1V.

3. El vaor energético vy las cantidades de nutrientes mencionadas en el art. 30, apartados 1 a 5, seran las del alimento tal como se
vende.

Cuando proceda, se podra dar informacion al respecto del alimento preparado, siempre y cuando se indiquen las instrucciones
especificas de preparacion con suficiente detalle y lainformacion serefieraal alimento listo para el consumo.

4. Las cifras declaradas deberan ser val ores medios obtenidos, segiin € caso, a partir de;

a) el andlisis del alimento efectuado por € fabricante;

b) el célculo efectuado a partir de los valores medios conocidos o efectivos de los ingredientes utilizados, o
¢) los clculos apartir de datos general mente establecidos y aceptados.

La Comision podré adoptar actos de gjecucion en los que figuren normas detalladas para la aplicacion uniforme de este apartado
por lo que se refiere ala precision de los valores declarados, como las diferencias entre los valores declarados y |os establecidos en los
controles oficiales. Estos actos se adoptarén de conformidad con el procedimiento de examen contemplado en €l art. 48, apartado 2.

Articulo 32. Expresion por 100 g o por 100 m
1. El valor energético y la cantidad de nutrientes a que se refiere € art. 30, apartados 1 a 5, se expresaran mediante las unidades
de medicion enumeradas en €l anexo XV.

2. El valor energético y la cantidad de nutrientes a que serefiere € art. 30, apartados 1 a5, se expresaran por 100 g o por 100 ml.

3. Cuando se facilite, la informacién sobre vitaminas y minerales se expresarg, ademés de la forma de expresién indicada en €l
apartado 2, como porcentaje de lasingestas de referencia expuestas en €l punto 1 de la parte A del anexo X111 por 100 g o por 100 ml.

4. Ademés delaformade expresionindicadaen el apartado 2 del presente articulo, €l valor energético y las cantidades de nutrientesa
gue serefiered art. 30, apartados 1, 3, 4 y 5, podran expresarse, segin proceda, como porcentgje de las ingestas de referencia expuestas
en laparte B del anexo X111 por 100 g o por 100 ml.

5. Cuando se facilite informacion con arreglo a apartado 4, deberdincluirse la siguiente declaracion adiciona a lado de la misma:
«Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)».

Articulo 33. Expresién por porcién o por unidad de consumo

1. Enlos casos que se indican a continuacion el valor energético y las cantidades de nutrientes a que se refiere e art. 30, apartados
1 a5, podran expresarse por porcién o por unidad de consumo de forma facilmente reconocible para el consumidor, a condicién de que
la porcion o la unidad que se utilicen se exprese cuantitativamente en la etiqueta y se indique € nimero de porciones o de unidades
gue contiene el envase:

a) ademas de laforma de expresion por 100 g o por 100 ml indicadaen €l art. 32, apartado 2;

b) ademaés de la forma de expresiéon por 100 g o por 100 ml indicada en el art. 32, apartado 3, para la cantidad de vitaminas 'y de
minerales;

¢) ademas de laforma de expresion por 100 g o por 100 ml indicadaen € art. 32, apartado 4, o en lugar de esaforma.
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2. No obstante lo dispuesto en el art. 32, apartado 2, en los casos a que se refiere € art. 30, apartado 3, letra b), las cantidades de
nutrientes o los porcentagje de las ingestas de referencia expuestas en la parte B del anexo X111 podrén expresarse solo por porciones
0 por unidades de consumo.

Cuando las cantidades de nutrientes se expresen solo por porcion o por unidad de consumo, de conformidad con €l primer parrafo,
el valor energético se expresarapor 100 g o por 100 ml y por porcién o por unidad de consumo.

3. No obstante lo dispuesto en el art. 32, apartado 2, en los casos a que se refiere € art. 30, apartado 5, €l valor energético y las
cantidades de nutrientes o |os porcentaje de las ingestas de referencia establecidos en la parte B del anexo X111 podran expresarse solo
por porciones o por unidades de consumo.

4. Laporcion o unidad que se utilicen seindicaran al lado de lainformacion nutricional .

5. LaComision, afin de garantizar la aplicacion uniforme de la expresién de lainformacion nutricional por porcion o por unidad de
consumo y para sentar una base uniforme de comparacién en atencién al consumidor, adoptard mediante actos de gjecucion, teniendo
en cuenta la conducta actual de consumo de los consumidores, asi como las recomendaciones de dieta, normas sobre la expresion por
porciones o por unidades de consumo para categorias determinadas de alimentos. Estos actos de gjecucién se adoptaran de conformidad
con € procedimiento de examen contemplado en el art. 48, apartado 2.

Articulo 34. Presentacion
1. Lasmenciones indicadas en el art. 30, apartados 1y 2, figuraran en el mismo campo visual. Se presentarén juntas en un formato
claroy, cuando proceda, en el orden de presentacion establecido en € anexo XV.

2. Las mencionesindicadas en €l art. 30, apartados 1y 2, se presentaran, si el espacio lo permite, en formato de tabla con las cifras
en columna. Si €l espacio no lo permite, lainformacion figurara en formato lineal.

3. Las mencionesindicadas en €l art. 30, apartado 3, se presentaran:

a) en el campo visual principal, y

b) utilizando un tamafio de letra conforme alo dispuesto en €l art. 13, apartado 2.

Las menciones indicadas en el art. 30, apartado 3, se podrén presentar en un formato distinto del indicado en el apartado 2 del
presente articul o.

4. Las menciones indicadas en €l art. 30, apartados 4 y 5, se podran presentar en formato distinto del indicado en €l apartado 2 del
presente articulo.

5. Enlos casos en que €l valor energético o la cantidad de nutrientes en un producto sea insignificante, lainformacion sobre dichos

€lementos podra sustituirse por una declaracion del tipo: «Contiene cantidades insignificantes de ...» que apareceraindicada al lado de
lainformacion nutricional, cuando esta exista.

Para garantizar la aplicacion uniforme del presente apartado, la Comision podré adoptar actos de gjecucién en lo referente al valor
energético y cantidad de nutrientes mencionados en €l art. 30, apartados 1 a 5, que puedan considerarse insignificantes. Estos actos de
€jecucion se adoptaran de conformidad con el procedimiento de examen contemplado en el art. 48, apartado 2.

6. Paragarantizar laaplicacion uniforme delamanerade presentar lainformacion nutricional segin losformatos mencionados en los
apartados 1 a4 del presente articulo, la Comisién podra adoptar actos de ejecucion a este respecto. Estos actos de ) ecucion se adoptaran
de conformidad con el procedimiento de examen contemplado en €l art. 48, apartado 2.

Articulo 35. Formas adicionales de expresién y presentacion

1. Ademas de las formas de expresion a que se refieren € art. 32, apartados 2 y 4, y el art. 33, y de las formas de presentacion a
que serefiere € art. 34, apartado 2, el valor energético y las cantidades de nutrientes a que se refiere e art. 30, apartados 1 a 5, podran
facilitarse por medio de otras formas de expresion y/o presentacién mediante formas o simbolos graficos ademéas de mediante texto o
ndmeros, a condicién de que se cumplan todos | os requisitos siguientes:

a) se basen en estudios rigurosos y validos cientificamente sobre los consumidores y no induzcan a engafio al consumidor, tal y
como se mencionaen € art. 7;

b) su desarrollo sea el resultado de la consulta de un amplio abanico de los grupos interesados;

C) estén destinadas a facilitar la comprension del consumidor sobre la contribucién o la importancia del alimento en relacidn con
€l aporte energético y de nutrientes de una dieta;

d) estén respaldadas por pruebas cientificas validas que demuestren que el consumidor medio comprende tales formas de expresion
y presentacion;

€) en el caso de otras formas de expresion, estén basadas en las ingestas de referencia armonizadas que se establecen en el anexo
XIll1, o, afatade ellas, en dictAmenes cientificos generalmente aceptados sobre ingestas de energia o nutrientes;

f) sean objetivasy no discriminatorias, y

g) su aplicacion no suponga obstaculos alalibre circulacién de mercancias.

2. Los Estados miembros podrén recomendar alos operadores de empresas alimentarias hacer uso de una o més formas de expresion

0 presentacion de lainformacion nutriciona que consideren que mejor cumple los requisitos fijados en €l apartado 1, letras a) ag). Los
Estados miembros proporcionaran ala Comision los detalles de dichas formas adicional es de expresion y presentacion.
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3. Los Estados miembros garantizaran un seguimiento apropiado de |as formas adicionales de expresion o presentacién de lainfor-
macion nutricional que estén presentes en € mercado de su territorio.

Parafacilitar el seguimiento del uso de esasformas adicional es de expresion o presentacion, los Estados miembros podran exigir alos
operadores de empresas alimentarias que comercialicen en el mercado de su territorio alimentos con dicha informacién que notifiquen
alaautoridad competente €l uso de una forma adicional de expresién o presentacion y les proporcionen |as pertinentes justificaciones
relacionadas con el cumplimiento de los requisitos establecidos en €l apartado 1, letras a) ag). En esos casos, podra exigirse también la
informacion sobre el abandono del uso de esas formas adicionales de expresion o presentacion.

4. La Comision facilitaray organizara €l intercambio de informacion entre Estados miembros, ella mismay las partes interesadas
sobre asuntos relacionados con € uso de toda forma adicional de expresion o presentacion de lainformacion nutricional.

5. A mastardar € 13 de diciembre de 2017, alavista de la experiencia adquirida, la Comision presentara un informe a Parlamento
Europeo y a Consgjo sobre la utilizacion de formas adicionales de expresion y presentacion, sus efectos en el mercado interior y la
conveniencia de una mayor armonizacién de dichas formas de expresién y presentacion. A tal efecto, |os Estados miembros proporcio-
naran alaComision lainformacion pertinente relativaal uso de tales formas adicionales de expresion o presentacion en el mercado desu
territorio. La Comisién podra presentar, junto a dicho informe, propuestas de modificacion de las disposiciones pertinentes de la Union.

6. Con €l fin de garantizar la aplicacion uniforme del presente articulo, la Comisién adoptara actos de gjecucion que establezcan
normas detalladas relativas a la aplicacion de los apartados 1, 3 y 4 del presente articulo. Estos actos de gjecucién se adoptaran de
conformidad con € procedimiento de examen contemplado en el art. 48, apartado 2.

CAPITULOV. INFORMACION ALIMENTARIA VOLUNTARIA

Articulo 36. Requisitos aplicables

1. Enlos casos en que se facilite voluntariamente lainformacion alimentariamencionadaen los arts. 9y 10, tal informacion cumplira
los requisitos establecidos en las secciones 2y 3 del capitulo 1V.

2. Lainformacién alimentaria proporcionada vol untariamente cumplird los requisitos siguientes:

a) no induciraaerror a consumidor, segin seindicaen € art. 7;

b) no sera ambiguani confusa paralos consumidores, y

¢) se basara, seglin proceda, en los datos cientificos pertinentes.

3. La Comisién adoptara actos de gjecucién sobre la aplicacion de | os requisitos mencionados en €l apartado 2 del presente articulo
alasiguiente informacion alimentaria voluntaria:

a) informacién sobrelaposible presenciano intencionadaen el alimento de sustancias o productos que causen alergias o intol erancias;
b) informacion relativa a la adecuacion de un alimento para los vegetarianos 0 veganos, y

¢) sobre la posibilidad de indicar ingestas de referencia para uno o varios grupos de poblacion especificos, ademés de las ingestas
de referencia que se establecen en el anexo XIII.

Estos actos de gjecucion se adoptaran de conformidad con el procedimiento de examen contemplado en € art. 48, apartado 2.

4. Para garantizar que los consumidores estan adecuadamente informados, cuando |os operadores de empresas alimentarias propor-
cionen informacién alimentaria voluntaria de manera distintay que puedainducir aerror o confundir a consumidor, la Comisién, me-
diante actos delegados, podréa establecer casos adicionales de presentacion de informacion alimentaria voluntaria alos mencionados en
€l apartado 3 del presente articulo, de conformidad con €l art. 51.

Articulo 37. Presentacion

No se mostraré ninguna informacion alimentaria voluntaria que merme e espacio disponible paralainformacion aimentaria obli-
gatoria.

CAPITULOVI. MEDIDASNACIONALES

Articulo 38. Medidas nacionales

1. Respecto a las materias especificamente armonizadas por €l presente Reglamento, los Estados miembros no podran adoptar ni
mantener medidas nacionales salvo que lo autorice el Derecho de la Unién. Dichas medidas nacionales no supondrén un aumento de
obstaculos alalibre circulacion de mercancias, incluida la discriminacion en relacion con los alimentos de otros Estados miembros.

2. Sin perjuicio delo dispuesto en d art. 39, los Estados miembros podréan adoptar medidas nacionales sobre las materias no especi-
ficamente armonizadas por el presente Reglamento a condicidn de que no prohiban, impidan o limiten lalibre circulacion de mercancias
gue sean conformes con el presente Reglamento.

Articulo 39. Medidas nacionales sobre las menciones obligatorias adicionales

1. Ademas de las menciones obligatorias a que se hace referenciaen el art. 9, apartado 1, y en € art. 10, y de conformidad con €l
procedimiento establecido en el art. 45, los Estados miembros podran adoptar medidas que exijan menciones obligatorias adicionales
paratipos o categorias especificos de alimentos, cuando esté justificado por a menos uno de los siguientes motivos:

a) proteccién de lasalud publica;
b) proteccién de los consumidores,
c) prevencion del fraude;

d) proteccién de la propiedad industrial y comercial, indicaciones de procedencia, denominaciones de origen y de prevencion de
la competencia desleal.
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2. Mediante el apartado 1, los Estados miembros podran introducir medidas sobre laindicacion obligatoria del pais de origen o del
lugar de procedenciadelos alimentos solo en caso de que se haya demostrado |a existencia de unarel acion entre determinadas cualidades
del aimento y su origen o procedencia. Al notificar tales medidas a la Comision, los Estados miembros facilitaran pruebas de que la
mayoria de los consumidores consideran importante que se les facilite dicha informacion.

Articulo 40. Lechey productos lacteos
L os Estados miembros podran adoptar medidas de excepcién al art. 9, apartado 1, y d art. 10, apartado 1, en el caso de lalechey
los productos lacteos presentados en botellas de vidrio destinadas a su reutilizacion.

Comunicaran sin demora ala Comisién el texto de dichas medidas.

Articulo 41. Bebidas alcohdlicas

Hasta que se adopten las disposiciones de la Unién a que se refiere € art. 16, apartado 4, los Estados miembros podran mantener
medidas nacionales por lo que serefiere al listado de ingredientes en €l caso de las bebidas con un grado alcohdlico volumétrico superior
al2%.

Articulo 42. Expresion de lacantidad neta

En ausencia de disposiciones de la Unién mencionadas en €l art. 23, apartado 2, relativas a la expresion de la cantidad neta de
alimentos concretos distinta de la prevista en el art. 23, apartado 1, los Estados miembros podran mantener las medidas nacionales
adoptadas antes del 12 de diciembre de 2011.

A més tardar el 13 de diciembre de 2014 los Estados miembros informaran a la Comisién sobre esas medidas. La Comision las
pondra en conocimiento de los demas Estados miembros.

Articulo 43. Indicacion voluntaria de ingestas de referencia para grupos de poblacion especificos
Hasta que se adopten las disposiciones de la Unién a que se refiere € art. 36, apartado 3, letra c), los Estados miembros podran
adoptar medidas nacional es sobre la indicacion voluntaria de ingestas de referencia para uno o varios grupos de poblacion especificos.

L os Estados miembros comunicaran sin demora ala Comisién el texto de dichas medidas.

Articulo 44. Medidas nacionales relativas alos alimentos no envasados
1. En el caso de los alimentos que se presenten sin envasar parala ventaa consumidor final y alas colectividades, o en el caso de
los alimentos envasados en |os lugares de venta a peticion del comprador o envasados para su ventainmediata:

a) seraobligatoria laindicacion de las menciones especificadas en el art. 9, apartado 1, letra ¢);

b) no seraobligatorialaindicacion de las demas menciones aque serefieren los arts. 9y 10, salvo que los Estados miembros adopten
medidas nacional es que exijan indicar algunas o todas esas menciones o partes de dichas menciones.

2. Los Estados miembros podran establecer medidas nacionales que regulen los medios que pueden utilizarse para presentar las
menciones o partes de las menciones a que se refiere el apartado 1y, en su caso, su forma de expresion y presentacion.

3. Los Estados miembros comunicaran inmediatamente a la Comision el texto de las medidas a que se refieren el apartado 1, letra
b), y el apartado 2.

Articulo 45. Procedimiento de notificacion

1. Cuando se hagareferenciaa presente articulo, € Estado miembro que considere necesario adoptar nueva legislacion sobreinfor-
macion alimentarianotificara previamente alaComision y los demas Estados miembros las medidas previstasy comunicaralos motivos
gue lasjustifiquen.

2. LaComisién consultard al Comité permanente de la cadena alimentariay de sanidad animal creado por €l art. 58, apartado 1, del
Reglamento (CE) no 178/2002, cuando juzgue (til esta consulta o cuando asi o solicite un Estado miembro. En tal caso, la Comisién
garantizarg paratodas las partes interesadas | a transparencia de dicho proceso.

3. El Estado miembro que considere necesario adoptar nueva legislacién sobre informacién alimentaria podra tomar las medidas
previstas solo tres meses después de la notificacion mencionada en el apartado 1, siempre y cuando el dictamen de la Comision no
haya sido negativo.

4. Si el dictamen de la Comisién es negativo, y antes de que finalice el plazo mencionado en € apartado 3 del presente articulo, la
Comision iniciard el procedimiento de examen a que se refiere el art. 48, apartado 2, para determinar si pueden aplicarse las medidas
proyectadas, sujetas, en su caso, a las modificaciones pertinentes.

5. LaDirectiva98/34/CE del Parlamento Europeoy del Consegjo, de 22 de junio de 1998, por laque se establece un procedimiento de
informacién en materiade lasnormasy reglamentacionestécnicasy delasreglasrelativasalos servicios delasociedad delainformacion
[38], no se aplicara alas medidas que entren dentro del procedimiento de notificacién especificado en el presente articulo.

CAPITULO VII. DISPOSICIONES DE APLICACION, MODIFICADORASY FINALES

Articulo 46. Modificaciones de los anexos

Con d fin de tener en cuenta € progreso tecnolégico, los avances cientificos, la salud de los consumidores 0 su necesidad de
informacion, y sin perjuicio de las disposiciones del art. 10, apartado 2, y del art. 21, apartado 2, relativas a las modificaciones de los
anexos Il y 111, la Comision, mediante actos delegados conforme a lo dispuesto en €l art. 51, podra modificar |os anexos del presente
Reglamento.

Articulo 47. Periodo transitorio y fecha de aplicacién de las medidas de g ecucion o de los actos del egados
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1. Sin perjuicio delo dispuesto en el apartado 2 del presente articulo, laComision al gjercer las competencias que confiere el presente
Reglamento para adoptar medidas mediante actos de gjecucidn segiin € procedimiento de examen contemplado en €l art. 48, apartado
2, 0 mediante actos delegados segiin €l art. 51, debera:

a) establecer un periodo transitorio adecuado paralaaplicacion delas nuevas medidas, en € que podran comercializarselosalimentos
cuyo etiquetado no sea conforme con las nuevas medidas y en el que podran seguir vendiéndose hasta que se agoten las existencias de
los alimentos que se hayan introducido en el mercado antes del final del periodo transitorio, y

b) asegurarse de que esas medidas se aplican a partir del 1 de abril de cada afio natural.

2. El apartado 1 no se aplicaraen casos urgentes cuando | as medidas mencionadas en dicho apartado tengan por finalidad laproteccion
de lasalud humana.

Articulo 48. Comité
1. LaComisién estara asistida por e Comité permanente de la cadena alimentariay de sanidad animal creado de conformidad con
e art. 58, apartado 1, del Reglamento (CE) no 178/2002. Dicho Comité sera un comité en el sentido del Reglamento (UE) no 182/2011.

2. Enlos casos en que se haga referencia al presente apartado, sera de aplicacion el art. 5 del Reglamento (UE) no 182/2011.

En ausencia de dictamen del Comité, la Comisién no adoptara €l acto de gjecucion y serade aplicacion €l art. 5, apartado 4, parrafo
tercero, del Reglamento (UE) no 182/2011.

Articulo 49. Moadificacién del Reglamento (CE) no 1924/2006
Enel art. 7 del Reglamento (CE) no 1924/2006, |os parrafos primero 'y segundo EDL 2006/325214 se sustituyen por € texto siguiente:

Sera obligatorio € etiquetado nutricional de los productos sobre los que se efectlie una declaracion nutricional y/o una declaracion
de propiedades saludables, excepto en las campafias publicitarias colectivas. La informacion que debera transmitirse sera la que se
especifica en el art. 30, apartado 1, del Reglamento (UE) no 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 25 de octubre de
2011, sobre lainformacion alimentaria facilitada a consumidor []. Cuando se efectle una declaracion nutricional o una declaracion de
propiedades saludables sobre nutrientes a los que se refiere el art. 30, apartado 2, del Reglamento (UE) no 1169/2011, la cantidad del
nutriente se declarara de acuerdo con los arts. 31 a 34 de dicho Reglamento.

Cuando la declaracion nutricional o la declaracién de propiedades sal udables mencionen sustancias que no figuren en el etiquetado
nutricional, debera indicarse su cantidad en e mismo campo de visién que € etiquetado nutricional, y expresarse con arreglo a lo
dispuesto en los arts. 31, 32 y 33 del Reglamento (UE) no 1169/2011. Las unidades de medida que se utilizaran paraindicar la cantidad
de sustancia seran las adecuadas para cada una de las sustancias de que se trate.

Articulo 50. Modificacién del Reglamento (CE) no 1925/2006
En € art. 7 del Reglamento (CE) no 1925/2006, €l apartado 3 EDL 2006/325215 se sustituye por €l texto siguiente:

3. El etiquetado sobre propiedades nutritivas de los productos a los que se hayan afiadido vitaminas y minerales y regulados en €l
presente Reglamento sera obligatorio. Los datos que se facilitaran seran los previstos en €l art. 30, apartado 1, del Reglamento (UE) no
1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre lainformacion alimentaria facilitadaa consumidor
[1, asl como las cantidades totales presentes de vitaminas y minerales si se han afiadido a alimento.

Articulo 51. Ejercicio deladelegacion
1. Se otorgan ala Comision poderes para adoptar actos del egados en las condiciones establecidas en €l presente articulo.

2. Los poderes para adoptar actos delegados a que se refieren el art. 9, apartado 3, € art. 10, apartado 2, € art. 12, apartado 3, €l
art. 13, apartado 4, €l art. 18, apartado 5, €l art. 19, apartado 2, €l art. 21, apartado 2, el art. 23, apartado 2, €l art. 30, apartado 6, € art.
31, apartado 2, € art. 36, apartado 4, y €l art. 46 se otorgan ala Comision por un periodo de cinco afios a partir del 12 de diciembre de
2011. La Comisién elaborara un informe sobre la delegacion de poderes a mas tardar nueve meses antes de que finalice € periodo de
cinco afos. La delegacion de poderes se prorrogard técitamente por periodos de idéntica duracion, excepto si el Parlamento Europeo o
€l Consgjo se oponen a dicha prérroga a més tardar tres meses antes del final de cada periodo.

3. Ladelegacion de poderes mencionada en €l art. 9, apartado 3, €l art. 10, apartado 2, €l art. 12, apartado 3, €l art. 13, apartado 4,
e art. 18, apartado 5, € art. 19, apartado 2, € art. 21, apartado 2, € art. 23, apartado 2, € art. 30, apartado 6, € art. 31, apartado 2,
el art. 36, apartado 4, y €l art. 46, podra ser revocada en cualquier momento por € Parlamento Europeo o por € Consgjo. La decision
de revocacion pondra término ala delegacion de poderes que en ella se especifiquen. La decision surtira efecto al dia siguiente de su
publicacion en el Diario Oficial de la Unién Europea o en una fecha posterior indicada en la misma. No afectara a la validez de actos
delegados que ya estén en vigor.

4. Tan pronto como la Comisién adopte un acto delegado, o notificard simultdneamente al Parlamento Europeo y al Consgjo.

5. Los actos delegados adoptados en virtud del art. 9, apartado 3, del art. 10, apartado 2, del art. 12, apartado 3, del art. 13, apartado
4, del art. 18, apartado 5, del art. 19, apartado 2, del art. 21, apartado 2, del art. 23, apartado 2, del art. 30, apartado 6, del art. 31,
apartado 2, del art. 36, apartado 4, o del art. 46, entraran en vigor Unicamente si, en un plazo de dos meses desde su notificacién al
Parlamento Europeo y a Consegjo, ni €l Parlamento Europeo ni el Consejo formulan objeciones o si, antes del vencimiento de dicho
plazo, tanto e uno como €l otro informan a la Comision de que no las formulardn. El plazo se prorrogara dos meses a iniciativa del
Parlamento Europeo o del Consgjo.

Articulo 52. Procedimiento de urgencia
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1. Los actos delegados adoptados en virtud del presente articulo entraran en vigor inmediatamente y seran aplicables en tanto no se
formule ninguna objecidn con arreglo al apartado 2. La notificacidn de un acto delegado al Parlamento Europeo y al Consejo expondra
los motivos por los cuales se ha aplicado el procedimiento de urgencia.

2. Tanto el Parlamento Europeo como el Consgjo podran formular objecionesaun acto del egado de conformidad con €l procedimiento
aque serefiere e art. 51, apartado 5. En tal caso, la Comision derogard el acto sin demora alguna tras la notificacion de la decisién del
Parlamento Europeo o del Consejo de formular objeciones.

Articulo 53. Derogacion
1. Quedan derogadas las Directivas 87/250/CEE, 90/496/CEE, 1999/10/CE, 2000/13/CE, 2002/67/CE y 2008/5/CE y €l Reglamento
(CE) no 608/2004 EDL 1987/11020 a partir del 13 de diciembre de 2014.

2. Lasreferencias alos actos derogados se entenderan hechas a presente Reglamento.

Articulo 54. Medidas transitorias
1. Los aimentos que se hayan introducido en el mercado o se hayan etiquetado antes del 13 de diciembre de 2014 y que no cumplan
los requisitos del presente Reglamento podran comercializarse hasta que se agoten sus existencias.

Los alimentos que se hayan introducido en el mercado o se hayan etiquetado antes del 13 de diciembre de 2016 y que no cumplan
los requisitos establecidos en el art. 9, apartado 1, letral), podrédn comercializarse hasta que se agoten sus existencias.

Los alimentos que se hayan introducido en el mercado o se hayan etiquetado antes del 1 de enero de 2014 y que no cumplan los
requisitos establecidos en la parte B del anexo VI podrén comercializarse hasta que se agoten sus existencias.

2. Entreel 13 dediciembrede 2014y el 13 dediciembre de 2016, cuando lainformacion nutricional se proporcione voluntariamente,
debera cumplir los arts. 30 a 35.

3. No obstante |o dispuesto en la Directiva 90/496/CEE, en el art. 7 del Reglamento (CE) no 1924/2006 y en €l art. 7, apartado 3,
del Reglamento (CE) no 1925/20086, |os alimentos etiquetados segun los arts. 30 a 35 del presente Reglamento podran introducirse en
el mercado antes del 13 de diciembre de 2014.

No obstante € Reglamento (CE) no 1162/2009 de la Comisién, de 30 de noviembre de 2009, por €l que se establecen disposiciones
transitorias para la aplicacion de los Reglamentos (CE) no 853/2004, (CE) no 854/2004 y (CE) no 882/2004 del Parlamento Europeo
y del Consgjo [41], los alimentos etiquetados conforme a la parte B del anexo VI dd presente Reglamento podran introducirse en el
mercado antes del 1 de enero de 2014.

Articulo 55. Entrada en vigor y fecha de aplicacion
El presente Reglamento entrard en vigor alos veinte dias de su publicacion en el Diario Oficia de la Unidn Europea

Serdaplicable apartir del 13 de diciembre de 2014, salvo €l art. 9, apartado 1, letral), que serd aplicable apartir del 13 de diciembre
de 2016 y laparte B del anexo VI, que sera aplicable a partir del 1 de enero de 2014.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en cada Estado miembro.

Hecho en Estrasburgo, el 25 de octubre de 2011.
Por el Parlamento Europeo

El Presidente

J. Buzek

Por el Consgjo

El Presidente

M. Dowgielewicz
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ANEXO . DEFINICIONES ESPECIFICAS
aqueserefiered art. 2, apartado 4

1. Por «informacién nutricional» o »etiquetado sobre | as propiedades nutritivas» se entendera lainformacion que indique:
a) el valor energético, 0

b) el valor energético y uno o mas de |os nutrientes siguientes solo:

- grasas (&cidos grasos saturados, acidos grasos monoinsaturados, acidos grasos poliinsaturados),

- hidratos de carbono (azlcares, polialcoholes, almidoén),

-,

- fibra@imentaria,

- proteinas,

- cualquierade las vitaminas o los minerales enumerados en €l anexo XlI1, parte A, punto 1, y presentes en cantidades significativas,
segun se define en el anexo X1, parte A, punto 2.

2. Por «grasas» se entenderan todos los lipidos, incluidos |os fosfolipidos.
3. Por «é&cidos grasos saturados» se entenderan todos | os &cidos grasos que no presenten doble enlace.

4. Por «grasas trans» se entenderan los écidos grasos que poseen, en la configuracion trans, dobles enlaces carbono-carbono, con
uno 0 més enlaces no conjugados (a saber, interrumpidos a menos por un grupo metileno).
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5. Por «é&cidos grasos monoinsaturados» se entenderan todos | os écidos grasos con un doble enlace cis.

6. Por «é&cidos grasos poliinsaturados» se entenderan | os &cidos grasos con dos 0 mas dobles enlacesinterrumpidos cis-cisde metileno.
7. Por «hidratos de carbono» se entiende todos | os hidratos de carbono metabolizados por € ser humano, incluidos|os polial coholes.
8. Por «azlicares» se entenderan todos |os monosacaridos y disacaridos presentes en los alimentos, excepto los polialcoholes.

9. Por «polialcoholes» se entenderan |os alcohol es que contienen mas de dos grupos hidroxilo.

10. Por «proteinas» se entendera el contenido en proteinas calculado mediante la formula: proteinas = nitrégeno (Kjeldahl) total
x 6,25.

11. Por «sal» se entendera el contenido equivalente en sal calculado mediante laférmula: sal = sodio x 2,5.

12. Por «fibra alimentaria» se entenderan los polimeros de hidratos de carbono con tres o mas unidades monoméricas, que no son
digeridos ni absorbidos en €l intestino delgado humano y que pertenecen alas categorias siguientes:

- polimeros de hidratos de carbono comestibles presentes de modo natural en los alimentos tal como se consumen,

- polimeros de hidratos de carbono comestibles que se han obtenido a partir de materia prima alimenticia por medios fisicos, enzi-
maticos o quimicos y que tienen un efecto fisiol 6gico beneficioso demostrado mediante pruebas cientificas general mente aceptadas,

- polimeros de hidratos de carbono comestibles sintéticos que tienen un efecto fisiol 6gico beneficioso demostrado mediante pruebas
cientificas generalmente aceptadas.

13. Por «valor medio» se entendera el valor que represente mejor la cantidad de un nutriente contenida en un alimento dado y que
tenga en cuenta las tolerancias por diferencias estacionales, habitos de consumo y otros factores que puedan influir en una variacion
del valor real.

ANEXOIl. SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUE CAUSAN ALERGIAS O INTOLERANCIAS
1. Cereales que contengan gluten, a saber: trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas y productos de-
rivados, salvo:

a) jarabes de glucosa a base de trigo, incluida la dextrosa [1];

b) maltodextrinas a base de trigo [1];

¢) jarabes de glucosa a base de cebada;

d) cereales utilizados para hacer destilados alcohdlicos, incluido € alcohol etilico de origen agricola
2. Crustaceos y productos a base de crustaceos.

3. Huevosy productos a base de huevo.

4. Pescado y productos a base de pescado, salvo:

a) gelatina de pescado utilizada como soporte de vitaminas o preparados de carotenoides;
b) gelatina de pescado o ictiocola utilizada como clarificante en la cervezay €l vino.

5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

6. Sojay productos a base de soja, salvo:

a) aceite'y grasa de semilla de soja totalmente refinados [1];

b) tocoferol es naturales mezclados (E306), d-alfatocoferol natural, acetato de d-alfatocoferol natural y succinato de d-alfatocoferol
natural derivados de la soja;

c) fitosteroles y ésteres de fitosterol derivados de aceites vegetales de soja;

d) ésteres de fitostanol derivados de fitosteroles de aceite de semilla de soja.

7. Lechey sus derivados (incluida lalactosa), salvo:

a) lactosuero utilizado para hacer destilados alcohdlicos, incluido el alcohol etilico de origen agricola;
b) lactitol.

8. Frutos de céscara, es decir: almendras (Amygdalus communisL.), avellanas (Corylus avellana), nueces (Juglansregia), anacardos
(Anacardium occidental€), pacanas[Caryaillinoensis (Wangenh.) K. Koch], nueces de Brasil (Bertholletiaexcelsa), afoncigos (Pistacia
vera), nueces macadamia o nueces de Australia (Macadamiaternifolia) y productos derivados, salvo los frutos de cascara utilizados para
hacer destilados alcohdlicos, incluido el acohal etilico de origen agricola

9. Apio y productos derivados.
10. Mostazay productos derivados.
11. Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.

12. Di6xido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de SO2 total, paralos productos
listos para el consumo o reconstituidos conforme alas instrucciones del fabricante.

13. Altramucesy productos a base de atramuces.
14. Moluscos y productos a base de moluscos.
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[1] Se aplica también a los productos derivados, en la medida en que sea improbable que |os procesos a que se hayan sometido
aumenten €l nivel de alergenicidad determinado por la autoridad competente para el producto del que se derivan.

ANEXO I1l. ALIMENTOSEN CUYO ETIQUETADO DEBEN FIGURAR UNA O MAS MENCIONES ADICIONALES
TIPO O CATEGORIA DE ALIMENTO | MENCIONES |

1.Alimentos envasados en determinados gases

1.1.Alimentos cuyaduracion hasido ampliada mediante gases de envasado autorizados en virtud del Reglamento (CE) no 1333/2008.
| «envasado en atmGsfera protectoray. |

2.Alimentos que contengan edul corantes

2.1.Alimentos que contengan uno 0 més edulcorantes autorizados en virtud del Reglamento (CE) no 1333/2008. | «con
edul corante(s)»; esta declaracién acompariara ala denominacion del alimento. |

2.2 Alimentos que contengan tanto un azlcar o azlcares afladidos como un edulcorante o edulcorantes autorizados en virtud del
Reglamento (CE) no 1333/2008. | «con azlicar(es) y edul corante(s)»; esta declaracion acompafiard ala denominacion del alimento. |

2.3.Alimentos que contengan aspartamo o sal de aspartamo-acesulfamo, autorizado en virtud del Reglamento (CE) no 1333/2008.
| La mencidn «contiene aspartamo (una fuente de fenilalanina)» figurard en la etiqueta en los casos en que el aspartamo o sal de aspar-
tamo-acesulfamo estén designados en la lista de ingredientes solo con la referencia a un nimero E. La mencién »contiene una fuente
de fenilalanina» figurara en la etiqueta en los casos en que el aspartamo o sal de aspartamo-acesulfamo estén designados en lalista de
ingredientes con su denominacién especifica. |

2.4.Alimentos que contengan més de un 10 % de polial cohol es afladidos, autorizados en virtud del Reglamento (CE) no 1333/2008.
| «un consumo excesivo puede producir efectos laxantes. |

3.Alimentos que contengan &cido glicirricico o su sal de amonio

3.1.Dulces o bebidas que contengan écido glicirricico o su sal de amonio por adicion de la sustancia o las sustancias como tales o
de la planta del regaliz, Glycyrrhiza glabra, con una concentracion igual o superior a 100 mg/kg o a 10 mg/l. | «contiene regaliz» se
anadird inmediatamente después de la lista de ingredientes, a menos que la palabra »regaliz» ya conste en la lista de ingredientes o en
la denominacion del aimento. A falta de lista de ingredientes, la declaracion acompafiara ala denominacion del alimento. |

3.2.Dulces que contengan acido glicirricico o su sal de amonio por adicion delasustanciao las sustancias como taleso delaplantadel
regaliz, Glycyrrhizaglabra, con una concentracion igual o superior a4 g/kg. | «contiene regaliz: las personas que padezcan hipertensién
deben evitar un consumo excesivo» se afiadird inmediatamente después de la lista de ingredientes. A falta de lista de ingredientes, la
declaracion acompafiara ala denominacion del alimento. |

3.3.Bebidas que contengan acido glicirricico o su sal de amonio por adicion de la sustancia o las sustancias como tales o de laplanta
del regaliz, Glycyrrhizaglabra, con una concentracion igual o superior a50 mg/l, oigual o superior a300 mg/l en el caso de las bebidas
gue contengan mas de un 1,2 % en volumen de acohoal [1]. | «contiene regaliz: las personas que padezcan hipertension deben evitar
un consumo excesivo» se afadira inmediatamente después de la lista de ingredientes. A falta de lista de ingredientes, la declaracién
acompafiara ala denominacion del alimento. |

4.Bebidas con un contenido elevado de cafeina o alimentos con cafeina afiadida

4.1.Bebidas, excepto las fabricadas a base de café, té o de extractos de té o café, en las que ladenominacién del alimento incluyalas
palabras «café» 0 »té», que:estén destinadas al consumo sin modificacion algunay contengan cafeina, cual quiera que seasu origen, con
una proporcion superior a 150 mg/l, oestén en forma concentrada o seca 'y después de la reconstitucion contengan cafeina, cualquiera
gue sea su origen, en una proporcién superior a 150 mg/l. | »Contenido elevado de cafeina: No recomendado para nifios ni mujeres
embarazadas o en periodo de lactancia» en & mismo campo visual que la denominacién de la bebida, seguida de una referencia, entre
paréntesisy con arreglo a art. 13, apartado 1, del presente Reglamento, a contenido de cafeina expresado en mg por 100 ml. |

4.2.0tros alimentos distintos de las bebidas, alos que se afiada cafeina con fines fisiol gicos. | «Contiene cafeina. No recomendado
para nifios ni mujeres embarazadas» en € mismo campo visual que la denominacion del alimento, seguida de una referencia, entre
paréntesis y con arreglo a art. 13, apartado 1, del presente Reglamento, al contenido de cafeina expresado en mg por 100 g/ml. En €l
caso de complementos alimentarios, €l contenido en cafeina se expresara por porciones, segin consumo recomendado diario indicado
en € etiquetado. |

5.Alimentos con fitosterol es, ésteres de fitosterol, fitostanoles o ésteres de fitostanol afiadidos

5.1.Alimentos o ingredientes alimentarios con fitosterol es, ésteres de fitosterol, fitostanol es o ésteres de fitostanol afiadidos. | 1)»Con
esterol es vegetal es afiadidos» 0 «Con estanol es vegetal es afiadidos» en €l mismo campo visual que ladenominacion del alimento.2)Enla
listadeingredientes seindicarael contenido defitosteroles, ésteres defitosteral, fitostanolesy ésteres de fitostanol afiadidos (expresado
en % o en g de esteroles o estanoles vegetales libres por 100 g o 100 ml de alimento).3)Se indicara que el alimento esta destinado
exclusivamentealas personas que desean reducir su nivel de colesterol enlasangre.4)Seindicaraquel os pacientes que toman medicacion
para reducir su colesterolemia solo deben consumir € producto bajo control médico.5)Se indicara de forma facilmente visible que
el alimento puede no ser nutricionalmente adecuado para las mujeres embarazadas o que amamantan y los nifios menores de cinco
anos.6)Se aconsgjard €l alimento como parte de una dieta equilibrada y variada, que incluya un consumo regular de frutay verdura
para ayudar a mantener los niveles de carotenoides.7)En € mismo campo de visién que la declaracion contemplada en € punto 3, se
indicara que debe evitarse un consumo superior a 3 g/dia de esteroles o estanoles vegetal es afiadidos.8) Una definicion de una porcién
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del aimento o del ingrediente alimentario en cuestion (preferentemente en g o en ml), que precise la cantidad del esteroles o estanoles
vegetal es que contiene cada porcion. |

6.Carne congelada, preparados carnicos congelados y productos de la pesca no transformados congelados

6.1.Carne congelada, preparados carnicos congeladosy productos de lapescano transformados congel ados. | Lafechade congelacion

o lafecha de primera congelacion en los casos en que el producto se haya congelado en més de una ocasién, conforme a punto 3 del
anexo X. |

[1] El nivel se aplicara a los productos que se ofrezcan listos para € consumo o reconstituidos siguiendo las instrucciones del
fabricante.

ANEXO V. DEFINICION DE ALTURA DE LA X
ALTURA DE LA x

indice

1| Linea ascendente |

2| Lineadelas mayusculas |

3| Lineamedia|

4| Lineabase |

5 | Linea descendente |

6| Alturax |

7 | Tamafio |

IMAGEN OMITIDA EN PAGINA 46

ANEXOV. ALIMENTOSEXENTOS DEL REQUISITO DE INFORMACION NUTRICIONAL OBLIGATORIA
1. Productos sin transformar que incluyen un solo ingrediente o una sola categoria de ingredientes.

2. Productos transformados cuya Unica transformacion ha consistido en ser curados y que incluyen un solo ingrediente o una sola
categoria de ingredientes.

3. Aguadestinadaa consumo humano, incluida aquella cuyos Unicos ingredientes afiadidos son €l anhidrido carbénico o losaromas.

4. Unahierba, una especia o mezclas de ellas.

5. Sal y sucedaneos de lasal.

6. Edul corantes de mesa.

7. Productos contemplados por la Directiva 1999/4/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22 de febrero de 1999, relativaa
los extractos de café y los extractos de achicoria[1], granos de café enteros 0 molidos y granos de café descafeinado enteros o molidos.

8. Infusiones de hierbas y frutas, té, té descafeinado, té instanténeo o soluble, o extracto de té; té instantaneo o soluble, o extracto de
té descafeinados, que no contengan mas ingredientes afiadidos que aromas que no modifiquen el valor nutricional del té.

9. Vinagres fermentados y sus sucedaneos, incluidos aquell os cuyos Unicos ingredi entes afiadidos son aromas.
10. Aromas.

11. Aditivos aimentarios.

12. Coadyuvantes tecnol 6gicos.

13. Enzimas alimentarias.

14. Gelatina.

15. Compuestos para espesar mermel ada.

16. Levadura.

17. Gomas de mascar.

18. Alimentos en envases 0 recipientes cuya superficie mayor esinferior a25 cm2.

19. Alimentos, incluidos los elaborados artesanalmente, directamente suministrados por el fabricante en pequefias cantidades al
consumidor final o a establecimientos minoristas locales que abastecen directamente al consumidor final.

[1] DO L 66 de 13.3.1999, p. 26.

ANEXOVI. DENOMINACION DEL ALIMENTO Y MENCIONES ESPECIFICAS QUE LO ACOMPANAN

-PARTE A — MENCIONES OBLIGATORIAS QUE ACOMPANAN A LA DENOMINACION DEL ALIMENTO

1. Ladenominacion del alimento incluira o ira acompafiada de menciones sobre las condiciones fisicas del mismo o sobre € trata-
miento especifico a que hasido sometido (por €emplo, en polvo, recongelado, liofilizado, ultracongel ado, concentrado o ahumado) en
todos | os casos en que la omision de tal informacién pueda inducir a engafio a comprador.
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2. En € caso de los alimentos que han sido congelados antes de su ventay se venden descongelados, la denominacion del alimento
ira acompariada de la designacion «descongel ado».

Quedan excluidos de dicho requisito:

a) ingredientes presentes en el producto final;

b) alimentos paralos que la congel acidn es una fase tecnol 6gicamente necesaria del proceso de produccién;
¢) alimentos a los que la descongel acidn no afecta negativamente en cuanto a su seguridad o calidad.

El presente punto se aplicara sin perjuicio del punto 1.

3. Los alimentos tratados con radiaciones ionizantes |levaran una de las indicaciones siguientes:

«irradiado» o «tratado con radiacion ionizante», y otras indicaciones conforme alo dispuesto en la Directiva 1999/2/CE dél Parla-
mento Europeo y del Consgjo, de 22 de febrero de 1999, relativa a la aproximacion de las | egislaciones de |os Estados miembros sobre
alimentos e ingredientes alimentarios tratados con radiaciones ionizantes [1].

4. En e caso de alimentos en los que un componente o ingrediente que los consumidores esperan que haya sido habitualmente
utilizado, se ha sustituido por otro componente o ingrediente, €l etiquetado deberé contener —junto con la lista de ingredientes— una
indicacion claradel componente o ingrediente que ha sido utilizado en esa sustitucion parcia o total:

a) muy cerca de la denominacién del producto, y

b) utilizando un tamafio con una aturadelax correspondiente al menosa 75 % de laaturadelax de ladenominacién del producto
y no inferior a tamafio minimo requerido en el art. 13, apartado 2, del presente Reglamento.

5. En €l caso de los productos carnicos, preparados carnicos y productos pesqueros que contengan proteinas afiadidas como tales,
incluidaslas proteinas hidrolizadas, de origen animal diferente, ladenominacién del alimento deberallevar unaindicacion delapresencia
de estas proteinas y de su origen.

6. En €l caso delos productos carnicos y preparados de carne con la apariencia de un corte, conjunto, loncha, parte o canal de carne,
ladenominacion del alimento deberaincluir unaindicacion de la presencia de agua afiadida, si 1a adicidn de agua representamas del 5
% del peso del producto acabado. Las mismas normas se aplicaran en el caso delos productos de lapescay de los productos de la pesca
preparados con la apariencia de un corte, conjunto, loncha, parte, filete o de un producto de la pesca entero.

7. Los productos carnicos, preparados de carne y productos de la pesca que puedan dar la impresion de que estan hechos de una
pieza entera de carne o pescado, pero que en realidad consisten de diferentes piezas combinadas mediante otros ingredientes, incluidos
los aditivos alimentarios y las enzimas alimentarias, o por otros medios, llevaran la siguiente indicacion:

en bllgaro : «HHHHHHHHHHEHHD> Y SRR,

en espaiiol : «elaborado a partir de piezas de carne» y »elaborado a partir de piezas de pescado»,
en checo : «ze spojovanych kousk# masa» y »ze spojovanych kousk# rybiho masa»,

en danés : «Sammensat af stykker af kad» y »Sammensat af stykker af fisk»,

en aleméan : «aus Fleischstiicken zusammengefiigt» y »aus Fischstlicken zusammengeftigt>,

en estonio : «liidetud liha» y »liidetud kala»,

€N Orieg0 | HHHHHHHHHHHHHHHHD Y >UHHHHHHHH D,

eninglés: «formed meat» y »formed fish»,

en francés : «viande reconstituée» y »poisson reconstitué»,

en irlandés : «piosal feola ceangailte» y »piosai éisc ceangailte»,

enitaliano : «carne ricomposta» y »pesce ricomposto,

en letén : «formita gatta» y »formita zivs»,

en lituano : «sudarytas (-a) i m#sos gabal#» y »sudarytas (-a) i”,uvies gabal#»,

en hiingaro : «darabokbdl (jraformézott his» y »darabokbdl Ujraformézott hal»,

en maltés : «la#am rikostitwit» y »#ut rikostitwit»,

en neerlandés : «samengesteld uit stukjes viees» y »samengesteld uit stukjes vis»,

en polaco : «z potttczonych kawattkdw miftsa» y »z pot#czonych kawatkow ryby»,

en portugués : «carne reconstituida» y »peixe reconstituido»,

en rumano : «carne format#» y »carne de petfte format#»,

en eslovaco : «spgjané alebo formované maso» y »spajané alebo formované ryby,

en esloveno : «sestavljeno, iz ko '#kov oblikovano meso» y »sestavljene, iz ko #kov oblikovane ribe»,
en finés : «paloistayhdistetty liha» y »paloista yhdistetty kala»,

en sueco : «sammanfogade bitar av kétt» y »sammanfogade bitar av fisk».

-PARTE B — REQUISITOS ESPECIFICOS SOBRE LA DESIGNACION DE LA «CARNE PICADA»
1. Criterios de composicién controlados basdndose en una media diaria:
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| Contenido de grasa | Relacion colégeno/proteinas de carne [2] |

—carne picadamagra|#7 % | # 12 % |

—carne picadadevacuno |#20 % |#15% |

—carne picada que contiene carne de porcino | #30 % | # 18 % |

—carne picada de otras especies | #25 % | # 15 % |

2. Ademés de los requisitos establecidos en el anexo |1, seccidn V, capitulo 1V, del Reglamento (CE) no 853/2004, en €l etiquetado
deberafigurar las expresiones siguientes:

- «porcentgje de grasainferior a...»,
- «relacién colageno/proteinas de carne inferior a...».

3. Los Estados miembros podran permitir la comercializacion en su mercado naciona de carne picada que no cumplalos criterios
establecidos en el punto 1 de la presente parte con una marca nacional que no pueda confundirse con las marcas previstas en e art. 5,
apartado 1, del Reglamento (CE) no 853/2004.

-PARTE C — REQUISITOS ESPECIFICOS SOBRE LA DESIGNACION DE LA ENVOLTURA DE LOSEMBUTIDOS
Si laenvoltura de un embutido no es comestible, deberaindicarse esta caracteristica
[1] DOL 66 de 13.3.1999, p. 16.

[2] Larelacién colégeno/proteinas de carne se expresa en porcentaj e de colégeno en las proteinas de carne. El contenido de colégeno
es ocho veces € contenido de hidroxiprolina.

ANEXO VII. INDICACION Y DESIGNACION DE LOS INGREDIENTES
-PARTE A — DISPOSICIONES ESPECIFICAS SOBRE LA INDICACION DE LOS INGREDIENTES POR ORDEN DECRE-
CIENTE DE PESO

Categoria de ingredientes | Disposicion sobre laindicacidn por peso |
1.Agua afiadida e ingredientes volétiles | Se enumeraran por orden de peso en el producto acabado. La cantidad de agua afiadida
como ingrediente en un alimento se determinara sustrayendo de la cantidad total del producto acabado la cantidad total de los demas

ingredientes empleados. No se exigiratomar en cuentadichacantidad si no superael 5% en peso del producto acabado. Estaexcepcién no
esaplicablealacarne, los preparados cérnicos, los productos de la pesca no transformados ni alos moluscos bival vos no transformados. |

2.Ingredientes utilizados en forma concentrada o deshidratada y reconstituidos en e momento de lafabricacion | Podrén enumerarse
por orden de peso registrado antes de su concentracion o su deshidratacion. |

3.Ingredientes utilizados en alimentos concentrados o deshi dratados destinados a ser reconstitui dos medi ante adicién de agua | Podran
enumerarse por orden de proporcion en € producto reconstituido, a condicion de que la lista de ingredientes vaya acompariada de una
indicacion del tipo «ingredientes del producto reconstituido», o »ingredientes del producto ya preparado para el consumo. |

4.Frutas, hortalizas o setas, que no predominen perceptiblemente por 1o que se refiere a peso y se utilicen en proporciones que
pueden variar, utilizadas en una mezcla como ingredientes de un alimento | Podran agruparse en lalista de ingredientes con la designa-
cion «frutas», »hortalizas» 0 »setas», seguidas de laindicacion »en proporcion variable», seguidainmediatamente de la lista de frutas,
hortalizas o setas presentes. En tales casos, la mezcla se indicard en lalista de ingredientes, de conformidad con el art. 18, apartado 1,
en funcion del peso total de las frutas, hortalizas o setas presentes. |

5.Mezclas de especias o hierbas, en las que no predomine perceptiblemente ninguna en porcentaje de peso | Podrdn enumerarse en
otro orden, a condicidn de que lalista de ingredientes vaya acompafiada de unaindicacion del tipo «en proporcidn variable». |

6.Ingredientes que constituyen menos del 2 % del producto acabado | Podran enumerarse en un orden distinto después de los demés
ingredientes. |

7.Ingredientes, que sean similares o intercambiables, que puedan utilizarse en la fabricacion o preparacion de un alimento sin mo-
dificar su composicion, su haturaleza o su vaor percibido, y siempre que constituyan menos del 2 % del producto acabado | Se podra
hacer referencia alos mismos en lalista de ingredientes con laindicacion «contiene ... y/o ...», en caso de que a menos uno de los dos
ingredientes como maximo esté presente en el producto acabado. La presente disposicion no se aplicara a los aditivos alimentarios o
alos ingredientes enumerados en la parte C del presente anexo, ni alas sustancias o productos enumerados en el anexo Il que causen
alergias o intolerancias. |

8.Aceites refinados de origen vegetal | Podran agruparse en lalista de ingredientes con la designacion «aceites vegetal es», seguidos
inmediatamente de unalista de indicaciones de origen especifico vegetal, y podran ir seguidos de laindicacion »en proporcion variabl ex.
Si se agrupan, los aceites vegetales seincluiran en lalistade ingredientes, de conformidad con el art. 18, apartado 1, en funcion del peso
total de los aceites vegetales presentes. La expresion »totalmente hidrogenado» o »parcialmente hidrogenado», seglin € caso, debera
acompafiar la mencion de los aceites hidrogenados. |

9.Grasas refinadas de origen vegetal | Podran agruparse en la lista de ingredientes con la designacion «grasas vegetal es», seguidas
inmediatamente de unalista de indicaciones de origen especifico vegetal, y podran ir seguidas delaindicacion »en proporcion variabl ex.
Si se agrupan, las grasas vegetal es seincluirdn en lalistade ingredientes, de conformidad con el art. 18, apartado 1, en funcion del peso
total de las grasas vegetales presentes. La expresion »totalmente hidrogenado» o »parcialmente hidrogenado», segln el caso, debera
acompafiar la mencion de los aceites hidrogenados. |
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-PARTE B — DESIGNACION DE DETERMINADOS INGREDIENTES POR LA DENOMINACION DE UNA CATEGORIA
Y NO POR UNA DENOMINACION ESPECIFICA

Sin perjuicio de lo dispuesto en € art. 21, los ingredientes que pertenezcan a una de las categorias de alimentos que figuran a
continuacién y sean componentes de otro alimento podran designarse mediante la denominacion de dicha categoria, en vez de por su
denominacion especifica

Definicion de la categoria alimentaria | Designacion |

1.Aceites refinados de origen animal | «Aceite», completada bien por el calificativo »animal», o bien por laindicacion del origen
especifico animal. La expresion »totalmente hidrogenado» o »parcial mente hidrogenado», segiin € caso, debera acompafiar lamencién
de los aceites hidrogenados. |

2.Grasas refinadas de origen animal | «Grasa», completada bien por el calificativo »animal», o bien por la indicacion del origen
especifico animal. La expresién »totalmente hidrogenada» o »parcial mente hidrogenada», segln el caso, deberd acompafiar la mencién
de unagrasa hidrogenada. |

3.Mezclas de harinas procedentes de dos 0 méas especies de cereales | «<Harina», seguida de la enumeracion de los cereales de que
proceda, por orden decreciente de peso. |

4.Almidon y fécula, y almidén y fécula modificados por medios fisicos 0 con enzimas | «Almidon» |

5.Cualquier especie de pescado cuando €l pescado constituya un ingrediente de otro alimento y siempre que la denominacion y la
presentacion de dicho alimento no se refieran a una especie precisa de pescado | «Pescado |

6.Cualquier tipo de queso cuando el queso o una mezcla de quesos constituya un ingrediente de otro alimento y siempre que la
denominacion y la presentacion de dicho alimento no se refieran a una especie precisa de queso | «Queso |

7.Todas |as especias cuyo peso no sea superior a 2 % del peso del alimento | «Especias» 0 »Mezcla de especias» |

8.Todas las plantas o partes de plantas arométicas cuyo peso no sea superior a 2 % del peso del alimento | «Plantas arométicas»
0 »Mezcla de plantas arométicas» |

9.Todas | as preparaciones de gomas utilizadas en la fabricacién de la goma base para los chicles | «Goma base» |

10.Pan rallado de cualquier origen | «Pan rallado» |

11.Todos los tipos de sacarosa | «Azlcar |

12.Dextrosa anhidra o monohidratada | «Dextrosa |

13.Jarabe de glucosay jarabe de glucosa anhidra | «Jarabe de glucosa» |

14.Todas | as proteinas de laleche (caseinas, caseinatosy proteinasdel sueroy del lactosuero) y sus mezclas | «Proteinasdelaleche» |
15.Manteca de cacao de presion, «expeller» o refinada | »Manteca de cacao» |

16.Todos los tipos de vino conforme a anexo XI ter del Reglamento (CE) no 1234/2007 [1] | «Vino» |

Especie | Contenido de grasa | Relacion colageno/proteinas de carne [4] |

—Mamiferos (excepto conegjos y cerdos) y mezclas de especies con predominio de mamiferos | 25 % | 25 % |

—Cerdos|30% |25 % |

—Avesy congjos|15% | 10 % |

Cuando se superen los limites maximos de materia grasa o tgjido conjuntivo y se cumplan los demas criterios de definicion de

«Carne(s) de», € contenido de »Carne(s) de» debera ajustarse consecuentemente alabajay lalista de ingredientes debera mencionar,
ademés de laindicacién »Carne(s) de», la presencia de materia grasa y/o de tejido conjuntivo.

Los productos incluidos en la definicion de «carne separada mecanicamente» quedan excluidos de esta definicién

| «Carnes de» y nombres [3] de las especies animales de |as que provengan. |

18. Todos los tipos de productos incluidos en la definicion de «Carne separada mecanicamente»

| «Carne separada mecanicamente» y la denominacion o denominaciones [3] de las especies animales de las que procede. |

-PARTE C — DESIGNACION DE DETERMINADOS INGREDIENTES POR LA DENOMINACION DE SU CATEGORIA
SEGUIDA DE SU DENOMINACION ESPECIFICA O DE SUNUMEROE

Sin perjuicio delo dispuesto en €l art. 21, los aditivos aimentarios y las enzimas alimentarias distintos de los especificados en €l art.
20, letrab), que pertenezcan a una de las categorias enumeradas en la presente parte deberan designarse mediante la denominacion de
dicha categoria, seguida por su denominacion especificao, si procede, por el nimero E. Cuando se trate de un ingrediente perteneciente
avarias categorias, seindicarala que corresponda a su funcion principal en € alimento de que se trate.

Acidulante

Corrector de acidez
Antiaglomerante
Antiespumante
Antioxidante
Incrementador de volumen
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Colorante

Emulgente

Sales fundentes [5]

Endurecedor

Potenciador del sabor

Agente de tratamiento de la harina

Espumante

Gdlificante

Agente de recubrimiento

Humectante

Almidén modificado [6]

Conservante

Gas propul sor

Gasificante

Secuestrante

Estabilizador

Edulcorante

Espesante

-PARTE D — DESIGNACION DE LOSAROMASEN LA LISTA DE INGREDIENTES
1. Los aromas seran designados por las palabras:

- «aroma(s)» 0 una denominacion o descripcién més especificadel aroma, si el componente aromatizante contiene aromastal y como
sedefinen en € art. 3, apartado 2, letras b), ¢), d), €), f), g) y h), del Reglamento (CE) no 1334/2008,

- «aroma(s) de humo» o »aroma(s) de humo producidos a partir de alimentos o categorias o fuentes de alimentos» (por gjemplo,
»aroma(s) de humo a partir de haya») si la parte aromatizante contiene aromas tal como se definen en e art. 3, apartado 2, letraf), del
Reglamento (CE) no 1334/2008 y confieren un sabor ahumado alos alimentos.

2. El término «natural» para describir los aromas se utilizara con arreglo alo dispuesto en € art. 16 del Reglamento (CE) no 1334/
2008.

3. Laquinina o la cafeina utilizadas como aroma en la produccion o la elaboracién de un alimento se mencionaran por su denomi-
nacion en lalista de ingredientes inmediatamente después de la palabra «aroma(s)».

-PARTE E — DESIGNACION DE LOS INGREDIENTES COMPUESTOS

1. Un ingrediente compuesto podraincluirse en lalista de ingredientes con su propia designacién, en la medida en que esté prevista
por laregulacion o establecida por costumbre, en funcién de su peso global, e irdinmediatamente seguido por unalista de ingredientes.

2. Sin perjuicio del art. 21, lalistade ingredientes para los ingredientes compuestos no seré obligatoria:

a) cuando la composicion del ingrediente compuesto se establezca en €l marco de disposiciones de la Unién en vigor, siempre que
el ingrediente compuesto constituya menos del 2 % del producto acabado; sin embargo, esta disposicién no se aplicard a los aditivos
alimentarios, sin perjuicio de lo dispuesto en € art. 20, letras a) a d);

b) para los ingredientes compuestos que consistan en mezclas de especias y/o hierbas que constituyen menos del 2 % del producto
acabado, a excepcion de los aditivos alimentarios, sin perjuicio de lo dispuesto en € art. 20, letras a) ad), o

¢) cuando € ingrediente compuesto sea un alimento para e que no se exija la lista de ingredientes en virtud de las disposiciones
delaUnion.

[1] Reglamento (CE) no 1234/2007 del Consegjo, de 22 de octubre de 2007, por €l que se crea una organizacion comin de mercados
agricolas y se establecen disposiciones especificas para determinados productos agricolas (Reglamento Unico para las OCM) (DO L
299 de 16.11.2007, p. 1).

[2] El diafragmay los maseteros forman parte de los musculos del esgquel eto, mientras que quedan excluidos el corazon, la lengua,
los misculos de la cabeza (distintos de |os maseteros), del carpo, del tarsoy de la cola

[3] Para e etiquetado en inglés, esta denominacion puede sustituirse por €l nombre genérico del ingrediente parala especie animal
de que setrate.

[4] Larelacién colageno/proteinas de carne se expresa en porcentaje de coldgeno en las proteinas de carne. El contenido de colageno
es ocho veces € contenido de hidroxiprolina.

[5] Unicamente cuando se trate de quesos fundidos y productos a base de queso fundido.
[6] No sera necesario indicar la denominacién especificani el nimero E.

ANEXO VIII. INDICACION CUANTITATIVA DE LOS INGREDIENTES
1. No serequerirdlaindicacion cuantitativa:
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a) respecto a un ingrediente 0 a una categoria de ingredientes:

i) cuyo peso neto escurrido se indique de conformidad con el punto 5 del anexo IX,

ii) cuya cantidad ya deba figurar obligatoriamente en € etiquetado en virtud de las disposiciones de la Union,
iii) que se utilice en dosis bajas con fines de aromatizacion, o

iv) que, aun cuando figure en la denominacién del alimento, no pueda determinar |a eleccion del consumidor del pais de comercia-
lizacion debido aque lavariacién de la cantidad no es esencial paracaracterizar a alimento o no es suficiente paradistinguir el producto
de otros alimentos similares;

b) cuando haya disposiciones de 1a Union especificas que determinen de manera precisala cantidad del ingrediente o de la categoria
deingredientes, sin prever laindicacion de los mismos en el etiquetado, o

¢) en los casos mencionados en los puntos 4 y 5 de la parte A del anexo VII.

2. El art. 22, apartado 1, letras a) y b), no sera aplicable en el caso de:

a) cuaquier ingrediente o categoria de ingredientes cubiertos por la indicacion «con edulcorante(s)» 0 »con azlcar(es) y
edulcorante(s)» si dichaindicacion acompafia ala denominacion del aimento, en virtud del anexo 111, o

b) cualquier vitaminay mineral afiadidos, si dicha sustancia esta sujeta a unainformacién nutricional .

3. Laindicacién de la cantidad de un ingrediente o de una categoria de ingredientes:

a) seexpresaraen un porcentaje que correspondaalacantidad del ingrediente o delosingredientes en e momento de su utilizacion, y

b) figurarabien en ladenominacion del alimento o inmediatamente a lado delamisma, o bien en lalistadeingredientes en conexion
con €l ingrediente o la categoria de ingredientes en cuestion.

4. No obstante lo dispuesto en el punto 3:

a) en caso de que | os alimentos hayan perdido humedad araiz de un tratamiento térmico o de otro tipo, la cantidad se expresaraen un
porcentaje que corresponda a la cantidad del ingrediente o de los ingredientes utilizados, en relacién con el producto acabado, a menos
gue dicha cantidad o la cantidad total de todos los ingredientes indicados en € etiquetado supere el 100 %, en cuyo caso la cantidad se
indicara en funcién del peso del ingrediente o de los ingredientes utilizados para preparar 100 g del producto acabado;

b) la cantidad de los ingredientes volétiles se indicard en funcién de su importancia ponderal en el producto acabado;

¢) la cantidad de los ingredientes utilizados en forma concentrada o deshidratada y reconstituidos podra indicarse en funcion de su
importancia ponderal antes de la concentracion o deshidratacion;

d) en el caso de alimentos concentrados o deshidratados alos que haya que afiadir agua, lacantidad delosingredientes podraindicarse
en funcion de su importancia ponderal en el producto reconstituido.

ANEXO IX. DECLARACION DE LA CANTIDAD NETA

1. Ladeclaracion de la cantidad neta no sera obligatoriaen el caso de los alimentos:

a) que estén sujetos a pérdidas considerabl es de su volumen o de su masay que se vendan por unidades o se pesen ante el comprador;

b) cuya cantidad neta sea inferior a5 g 0 5 ml; no obstante, esta disposicion no se aplicara en el caso de las especias y plantas
arométicas, 0

¢) que normalmente se venden por unidades, siempre que e nimero de articulos pueda verse claramente y los articulos puedan
contarse fécilmente desde el exterior o, de no ser asi, se indique en €l etiquetado.

2. Cuando esté prevista por las disposiciones de la Union y, en su ausencia, por las nacionales, la indicacion de un cierto tipo de
cantidad (como la cantidad nominal, la cantidad minima o la cantidad media), esta cantidad serd, a efectos del presente Reglamento,
la cantidad neta.

3. Cuando un articulo envasado esté constituido por dos 0 més envases individuales que contengan la misma cantidad del mismo
producto, se indicard la cantidad neta mencionando la cantidad neta contenida en cada envase individua y el nimero total de envases.
No obstante, estas indicaciones no serén obligatorias cuando €l nimero total de envasesindividuales pueda verse claramentey contarse
facilmente desde €l exterior y cuando pueda verse claramente desde el exterior por o menos unaindicacion delacantidad neta contenida
en cada envase individual.

4. Cuando un articulo envasado esté constituido por dos 0 més envases individuales que no se consideren unidades de venta, se
indicarala cantidad neta mencionando la cantidad netatotal y €l nimero total de envasesindividuales.

5. Cuando un producto alimenticio sélido se presente en un liquido de cobertura, se indicaratambién el peso neto escurrido de dicho
alimento. Cuando el producto alimenticio se haya glaseado, el peso neto declarado de dicho alimento no incluira el peso del glaseado.

A efectos del presente punto, por «liquido de cobertura» se entenderan |os productos mencionados a continuacion, en su caso mez-
clados entre ellos y también cuando se presenten en estado congelado o ultracongelado, siempre que el liquido sea Unicamente accesorio
respecto alos elementos esenciales del preparado y, en consecuencia, no resulte determinante parala compra: agua, soluciones acuosas
de sales, salmueras, soluciones acuosas de &cidos alimentarios, vinagre, soluciones acuosas de azlicares, soluciones acuosas de otras
sustancias edulcorantes y de zumo de frutas o de hortalizas en el caso de las frutasy hortalizas.

ANEXO X. FECHA DE DURACION MINIMA, FECHA DE CADUCIDAD Y FECHA DE CONGELACION

1. Lafechade duracién minima se indicara del siguiente modo:

a) lafechadeberair precedida por las palabras:
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- «consumir preferentemente antes del ...» cuando la fechaincluyalaindicacion del dia,
- «consumir preferentemente antes del fin de ...» en los demés casos;

b) las indicaciones previstas en laletra a) iran acompafiadas:

- 0 delapropiafecha,

- o deunareferenciaal lugar donde se indicalafechaen laetiqueta.

Si fuera preciso, estas indicaciones se completarédn con la referencia a las condiciones de conservacién que deben observarse para
asegurar laduracion indicada;

c) lafecha consistira en laindicacion clara segin este orden: dia, mesy, eventualmente, afio.

No obstante, en € caso de los aimentos:

- cuyaduracion seainferior atres meses, bastara con indicar € diay e mes,

- cuyaduracion sea superior atres meses, pero sin sobrepasar |os dieciocho meses, bastara con indicar el mesy € afio,
- cuyaduracioén sea superior adieciocho meses, bastara con indicar e afio;

d) sin perjuicio de las disposiciones de la Unidn que impongan otras indicaciones de fecha, no se requerira indicar la fecha de
duracion minimaen €l caso de:

- las frutas y hortalizas frescas, incluidas | as patatas, que no hayan sido peladas, cortadas o0 sometidas a cualquier otro tratamiento
similar; esta excepcion no se aplicara alas semillas germinantes y a productos similares, como los brotes de leguminosas,

- losvinos, vinos de licor, vinos espumosos, vinos aromatizadosy productos similares obtenidos apartir de frutas distintas de lauva,
asi como las bebidas del cddigo NC 220600 obtenidas a partir de uvas o0 mostos de uva,

- las behidas con una graduacién de un 10 % o mas en volumen de alcohal,

- los productos de panaderia o reposteria que, por su natural eza, se consumen normalmente en el plazo de veinticuatro horas después
de su fabricacion,

- losvinagres,

- lasal de cocina,

- los azlicares en estado solido,

- los productos de confiteria consistentes casi exclusivamente en azlicares aromatizados o coloreados,

- las gomas de mascar y productos similares de mascar.

2. La «fecha de caducidad» se indicard del siguiente modo:

a) ird precedida de laindicacion «fecha de caducidad»;

b) las palabras previstas en laletra a) iran acompafiadas:

- o delapropiafecha,

- o de unareferenciaal lugar donde se indicalafechaen laetiqueta.

Dichas menciones se completaran con una descripcion de las condiciones de conservacion que habrén de respetarse;

c) lafecha consistira en laindicacion clara segin este orden: dia, mesy, eventualmente, afio;

d) lafecha de caducidad se indicara en cada porcion individual envasada.

3. Lafecha de congelacion o de primera congelacién a que se refiere el punto 6 del anexo 111 se indicara como sigue:

a) ird precedida de laindicacion «fecha de congelacién: ...»;

b) las palabras a que serefiere laletra a) irdn acompafiadas:

- bien delapropiafecha, o

- de unareferenciaa lugar donde se indica lafecha en la etiqueta;

¢) lafecha consistira en laindicacion clara segin este orden: dia, mesy afio en forma no codificada.

ANEXOXI. TIPOSDE CARNE PARA LOSQUE ESOBLIGATORIA LA INDICACION DEL PAISDE ORIGEN OEL LUGAR
DE PROCEDENCIA
Cadigos NC (nomenclatura combinada 2010) | Descripcion |

0203 | Carne de animales de la especie porcina, fresca, refrigerada o congelada |
0204 | Carne de animales de las especies ovina o caprina, fresca, refrigerada o congelada |
ex0207 | Carne de aves de la partida 0105, fresca, refrigerada o congelada |

ANEXO XII. GRADO ALCOHOLICO

Lacifra correspondiente a grado alcohdlico volumétrico adquirido de las bebidas que contengan més de un 1,2 % en volumen de
alcohol incluird un decimal como méaximo. Ira seguida del simbolo «% vol» y podra estar precedida de la palabra »alcohol» o de la
abreviatura»ac.».

El grado alcohdlico se determinaraa 20 °C.
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Lastolerancias positivas y negativas por |o que se refiere alaindicacion del grado alcohdlico por volumen y expresado en valores
absolutos se enumerardn en el cuadro siguiente. Se aplicardn sin perjuicio de las tolerancias que se deriven del método de andlisis
utilizado para determinar el grado acohdlico.

Descripcién de labebida | Tolerancia positiva o negativa |

1.Cervezasdel codigo NC 220300 de un grado alcohdlicoinferior a5,5 % vol; bebidas no espumosasdel codigo NC 220600 obtenidas
apartir deuvas. | 0,5 % val |

2.Cervezas de un grado alcohdlico superior a5,5 % vol; bebidas espumosas del codigo NC 220600 obtenidas a partir de uvas, sidras,
peradas y otras bebidas fermentadas similares procedentes de frutas distintas de la uva, independientemente de que sean con gas o
espumosas; aguamiel. | 1 % val |

3.Behidas que contengan frutas o partes de plantas en maceracion. | 1,5 % val |

4.0tras bebidas con un grado a cohdlico volumétrico superior a1,2 %. | 0,3 % vol |

ANEXO XIIl. INGESTAS DE REFERENCIA
-PARTE A — INGESTAS DIARIAS DE REFERENCIA PARA LASVITAMINASY LOS MINERALES (ADULTOS)

1. Vitaminas y minerales que pueden declararse y sus valores de referencia de nutrientes (VRN)
Vitamina A (ug) | 800 |

VitaminaD (ug) | 5|

VitaminaE (mg) | 12 |

VitaminaK (ug) | 75 |

Vitamina C (mg) | 80 |

Tiamina(mg) | 1,1 |

Riboflavina (mg) | 1,4 |

Niacina(mg) | 16 |

VitaminaB6 (mg) | 1,4 |

Acido félico (ug) | 200 |

VitaminaB12 (ug) | 2,5 |

Biotina (ug) | 50 |

Acido pantoténico (mg) | 6 |

Potasio (mg) | 2000 |

Cloro (mg) | 800 |

Calcio (mg) | 800 |

Fésforo (mg) | 700 |

Magnesio (mg) | 375 |

Hierro (mg) | 14 |

Zinc (mg) | 10 |

Cobre(mg) | 1|

Manganeso (mg) | 2 |

Fltor (mg) | 3,5

Selenio (ug) | 55

Cromo (pg) | 40 |

Molibdeno (ug) | 50 |

Yodo (ug) | 150 |

2. Cantidad significativade vitaminasy minerales
Como reglageneral, para decidir |o que constituye una cantidad significativa deben considerarse |os siguientes val ores:

- 15 % de los vaores de referencia de nutrientes especificados en e punto 1, suministrado por 100 g o 100 ml, en €l caso de los
productos distintos de las bebidas,

- 7,5 % delos valores de referencia de nutrientes especificados en el punto 1, suministrado por 100 ml, en el caso de las bebidas, 0
- 15 % de los valores de referencia de nutrientes especificados en el punto 1 por porcidn, si € envase solo contiene una porcion.

-PARTE B — INGESTAS DE REFERENCIA DEL VALOR ENERGETICOY LOSNUTRIENTES SELECCIONADOS DISTIN-
TOSDE LASVITAMINASY LOSMINERALES (ADULTOS)

Valor energético o nutriente | Ingesta de referencia |
Valor energético | 8400 kJ2000 kcal |
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Grasatotal | 70 g |

Acidos grasos saturados | 20 g |
Hidratos de carbono | 260 g |
Azlcares |90 g |

Proteinas |50 g |

Sa |69

ANEXO XIV. FACTORES DE CONVERSION
FACTORES DE CONVERSION PARA CALCULAR EL VALOR ENERGETICO

El valor energético que se declare se calculara mediante |os siguientes factores de conversion:
—hidratos de carbono (salvo los polialcoholes) | 17 kd/g — 4 kcal/g |

—polialcoholes | 10 kJ/g — 2,4 kcal/g |

—proteinas | 17 kJJg — 4 kcal/g |

—qrasas | 37 kJJg — 9 kcal/g |

—salatrim | 25 kJ/jg — 6 keal/g |

—alcohol (etanol) | 29 kJ/g — 7 kcal/g |

—é&cidos organicos | 13 kJ/g — 3 keal/g |

—fibraalimentaria| 8 kJJg — 2 kcal/g |

—eritritol | 0 kJg — O kcal/g |

ANEXO XV. EXPRESION Y PRESENTACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL
Las unidades que se utilizaran paralainformacion nutricional de la energia (kilojulios (kJ) y kilocalorias (kcal)) y el peso (gramos
(9), miligramos (mg) y microgramos (Jg)), y € orden de presentacién de lainformacién, segin proceda, seran las siguientes:

valor energético | kJ/keal |

grasas| g |

delascuaes: |

—acidos grasos saturados | g |
—acidos grasos monoinsaturados | g |
—acidos grasos poliinsaturados | g |
hidratos de carbono | g |

deloscuales: |

—azlcares| g |

—rpolialcoholes| g |

—almidon | g |

fibraalimentaria| g |

proteinas | g |

sa |g]

vitaminas y minerales | las unidades especificadas en el anexo XllI, parte A, punto 1 |
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