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De: Valdez, Alejandra <avaldez@usmef.org>

Enviado el: jueves, 12 de abril de 2018 02:42 p. m.

Para: Cofemer Cofemer

Asunto: Comentario con respecto al PROYECTO DE NORMA OFICIAL MEXICANA PROY-

NOM-004-SAGARPA-2016, CARNE DE BOVINO.- CLASIFICACION DE CANALES
CONFORME A SUS CARACTERISTICAS DE MADUREZ FISIOLOGICA Y MARMOLEO.
Datos adjuntos: Comentarios USMEF al PROY-NOMOO04-SAGARPA-2017.pdf

Buenas tardes

Por medio de la presente me permito hacer entrega de los comentarios sobre el Proyecto PROY-NM-
004-SAGARPA-2017, Carne de bovino.- Clasificacion de Canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisiolégica y marmoleo.

De parte de la Federacion de Exportadores de Carnes Rojas de los Estados Unidos (US Meat Export
Federation) consideramos que los comentarios anexos seran de gran utilidad.

Favor de acusar recibo.

Quedo de usted.
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Juan José Linares Martinez

Director General de Normalizacion

Agroalimentaria de la Secretaria

de Agricultura, Ganaderia,
Denuver Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacién
London

Por medio de la presente me permito hacer entrega de los comentarios sobre el
Hong Kong PROYECTO de Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-004-SAGARPA-2017, Carne de

bovino. - Clasificacién decanales conforme a sus caracteristicas de madurez
fisiolégica y marmoleo.

Meéxico City
La Federacién de Exportadores de Carnes Rojas de los Estados Unidos (US Meat
Monterrey Export Federation) es una organizacion sin fines de lucro que representa los intereses
de la industria de la carne de res de los USA; consideramos que los comentarios
anexos seran de gran utilidad para desarrollar un sistema de clasificacion acorde a las

Osaka necesidades del consumidor mexicano y asi mismo fortalecer el intercambio comercial
entre México y los Estados Unidos.

Seoul

Singapore

laipei

Tokyo U.S. Meat Export Federation

Mexico, Central America and Dominican Republic

St. Petersburg

Moscow

Jaime Balmes No. 8

6° Piso Col. Los Movales
Polanco C.P 11510
Meéxico, D.E

Tel: (55) 5281-6100
Fax: (55) 5281-6013
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Juan José Linares Martinez
Director General de Normalizacion
Agroalimentaria de la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacién

Denver La Federacién de Exportadores de Carnes Rojas de los Eatados Unidos (USMEF)
agradece la oportunidad de presentar comentarios acerca de el Proyecto de Norma

London Oficial Mexicana PROY- NOM-004-SAGARPA-2017 Carne de bovino.- Clasificacién de
canales conforme a sus caracteristicas de madurez fisiolégica y marmoleo, la cual
propone un sistema de clasificacién mexicano para la carne de res.

Hong Kong
USMEF es una asociacion sin fines de lucro que representa los intereses de la industria

. . de la carne de res de los Estados Unidos de America (EEUU) en México a traves de sus

México City oficinas en la Ciudad de México y en Monterrey. La membresia de USMEF incluye a
agricultores; empacadores, procesadores, proveedores y comerciantes; industrias

Monterrey agropecuarios con interés en las exportaciones de carne de los USA; y otras
organizaciones agropecuarias.

Osaka El Proyecto de Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 propone un
sistema de clasificacion mexicano que se asemeja bastante al Sistema de clasificacion

Coiisil de carnes de bovino del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA) al
punto de tomar prestados los nombres de clasificacién “Prime,” “Choice,” “Select,” vy
“Standard” directamente del sistema de clasificacion de canales del USDA. Al expresar

Singapore que los nombres en espafiol del Sistema mexicano son “también conocidos” como
‘Prime,” ‘Choice,’ ‘Select’ y ‘Standard,” el PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 parece

o indicar que estos nombres pueden ser usados de manera indistinta o intercambiable

laipei entre los dos sistemas de clasificacion. USMEF se permite expresar su preocupacion a
este respecto, ya que el uso intercambiable de los nombres en ingles con los nombres

Tokyo en espafiol tiene el potencial de crear confusion en el consumidor, el mercado y
disminuir el valor que la industria de la carne de res de los USA obtiene del sistema de
clasificacion del USDA. Por esta razon, la USMEF solicita a la SAGARPA que no utilice los

St. Petersburg nombres en ingles propuesto por el PROY-NOM-004-SAGARPA-2017.

Y - Aunque el propuesto sistema mexicano de clasificacién es similar al de los USDA, hay
unas diferencias significativas que causan que el uso intercambiable de los nombres de
las clasificaciones en inglés y en espafiol sea problemético. Primero, a nivel técnico, las
caracteristicas especificas para asignar las clasificaciones en el sistema mexicano
difieren de las usadas por el sistema del USDA en las siguientes maneras:

- Los grados de marmoleo (mostrados en las fotografias) propuestas en el estandar

mexicano son mucho menores (un grado o mas) que los grados de marmoleo

Jaime Balmes No. 8 correspondientes al mismo nombre en el esténdar de EEUU. Por ejemplo, si un
6° Piso CGJ-JLWMGWJ“ comprador pidiera Premium bajo es estandar mexicano, recibirian un producto
f/‘}if;:’g g“}?nﬂo correspondiente al grado High Choice del estandar de los EEUU. Desde una
Tel: (55) 5281-6100 perspectiva de palatabilidad, el comprador esperaria un nivel de calidad Premium
Fax: (55) 5281-6013 (o Prime bajo el estandar de los EEUU), pero recibiria un producto que tiene la
ww.usmef.org. mx calidad o palatabilidad High Choice. Esto confundird a los consumidores finales ya
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que los nombres de los grados de calidad son idénticos, pero tiene distintos grados
de marmoleo y por ende su calidad o palatabilidad es diferente.

- No se ha incluido en el estandar ninguna distincion entre las canales de toros y
novillos castrados. Esto significa que las canales de machos intactos serdn
clasificadas como las canales de machos castrados, a pesar de que hay una clara
diferencia en calidad dela carne de un animal castrado versus uno entero.

Mas alla de estas diferencias técnicas, hay muchas otras maneras en las que el
propuesto sistema mexicano se aleja de los procesos y procedimientos que son
fundamentales para el sistema del USDA. Estos incluyen:

» La clasificacién de las canales en el sistema mexicano serd llevada a cabo por
clasificadores empleados por los organismos de certificacion del sector privado en
lugar de clasificadores empleados por el gobierno, como es el caso de los EEUU.

> Se les requerira a los clasificadores mexicanos, como condicién para ser contratados,
la aprobacién de un examen administrado por el organismo certificador, pero a
diferencia de los clasificadores en los EEUU, estos no recibirdn ningln
entrenamiento al inicio de, o de manera continua durante, su empleo como
clasificadores.

» El PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 no tiene disposiciones para asegurar que los
grados de clasificacion asignados por los diferentes clasificadores que trabajan con
distintos organismos certificadores estén alineados, mientras que una alineacién
continua de los grados asignados por los clasificadores del USDA que trabajan en los
EEUU es una caracteristica que define el sistema del USDA.

» El PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 requiere que las plantas donde se lleve a cabo la
clasificacion tengan “programas y/o procedimientos de trazabilidad que permitan
identificar la canal de origen, con los cortes correspondientes.” Sin embargo, la
norma propuesta para clasificaciéon de canales no da instrucciones detalladas de
como los establecimientos deben llevar a cabo este importante requisito para
asegurar la integridad del sistema de clasificacion. El sistema del USDA, en
comparacion, incluye requisitos para un robusto programa de etiquetado para
verificar que la clasificacion adecuada es aplicada en las etiquetas de cada caja y
empaque para venta al menudeo.

» Finalmente, basados en la informacién proveida en el PROY-NOM-004-SAGARPA-
2017, parece que los resultados de la clasificacion llevada a cabo por los organismos
certificadores no estaran a la disposicién del puablico. En contraste, el USDA publica
reportes regulares de los resultados de la clasificacion llevada a cabo en los EEUU. sit

A causa de todas estas diferencias entre el sistema de los EEUU y el Sistema propuesto
por México, la carne que tengan los grados de calidad mexicanos no serd comprable con
la carne que tenga el grado de calidad paralelo del USDA. Esto creara un problema en el
mercado ya que al presente los nombres de esos grados de calidad estan estrechamente
asociados con el sistema de clasificacion del USDA, el cual es reconocido en México y
alrededor del mundo, y han estado en uso por muchos afios.

Tel.: (55) 5281-6100
Fax: (55) 5281-6013

www.uswef. org. mx
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Mas aun, como se menciona arriba, estos nombres estan respaldados por el sistema de
clasificacion del USDA, lo que asegura el mantenimiento de una uniformidad y
consistencia para la carne de res clasificada en los EEUU.

Mas alla de la preocupacion de USMEF con respecto al uso de los nombres de grados de
calidad del USDA, también nos preocupa que el PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 parece
que hace que el sistema de clasificacién sea de “observancia obligatoria en todo el
territorio nacional” para “todos los sectores que participen en la cadena produccion-
consumo.” El caracter obligatorio de este programa plantea una serie de interrogantes
acerca de como, y si las compafiias en México que manejan carne importada de los EEUU
pueden cumplir con el PROY-NOM-004-SAGARPA-2017. Aunque la mayoria de la carne
de res producida en los USA es clasificada bajo el programa del USDA, el programa es
llevado a cabo en una forma estrictamente voluntaria.

La industria de la carne de res de los EEUU ha obtenido beneficios significativos del
sistema de clasificacién del USDA ya que los nombres de los grados de calidad del USDA
dan valor la carne de res de los EEUU que lleva esta clasificacion. La industria esta
preocupada de que ese valor disminuird si México introduce un sistema de clasificacion
para la carne de res que utilice los nombres de los grados de clasificacién que estan
estrechamente asociados con el sistema de clasificacién del USDA. También nos
preocupa que el PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 podria crear requisitos que serdn
dificiles, si no imposibles de cumplir, para los compradores de carne de res de los EEUU
en México. Por lo tanto, pedimos a SAGARPA que considere seriamente el hacer este
PROY-NOM-004-SAGARPA-2017 voluntario y que se remuevan los nombres de grados o
clasificacion en ingles de la norma propuesta.

Sinceramente, Dan Halstrom
President & CEO



